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PREFACE

L’ Arboriculture fruitiére a toujours €té, dans le Nord de U Afrigue,
un élément important de prospériié au cours des différentes périodes de
I histoire des populations qui se sont appliguées & meltre en valeurs ceite
vaste et belle région. Tandis que dans le Nord I'Olivier, le Figuier, la
Vigne nourrissaient et enrichissaient les anciens colons, le Sahara avait

- le Dattier qui paye st généreusement les soins qu’on lui donne.

Sous la domination romaine nous savons que U drboriculture oc-
cupail une place qu’elle n’a pas encore retrouvée de nos jours.

Dans le Tell cependant, comme dans le Sahara, les Berbéres ont
conservé la tradition et donnent encore tous leur@so'msa Parbre qui les
nourrit.

Aux cultures anciennes un climat irés favorable a permis de nom-
breuses et importantes additions ; 'Oranger et les arbres fruitiers exo-
tiqgues de méme tempéramment decvraient, aprés wne longue période
@’essai, couorir des terres encore-incultes ou livrées a des cultures moins
rémunérairices.

Les Anciens n’exportaieni guére que Uhuile d’olive ; de nos jours
les marchés de U Europe sont préts @ absorber des quantités énormes de
fruits frais ou conservés.

L’effort doit tendre vers une amélioration générale non seulement

des procédés de culture ; mais encore vers un choiz rigoureux des meil-
leures varidiés.

Les possibilités du climat et les relations avec les conirées lointaines
permetient des introductions nombreuses et Uacclimatation n’a pas encore
dit son dernier mot. ’

Les espéces fruitiéres introduites se modifient sous Pinfluence des

conditions locales ei aussi par Ueffet des croisements qui engendrent
tant de formes nouvelles. '

Une science née d’hier, la Génétique, donne a Uélevage des plantes
des principes directeurs qui nous assurent une amélioration croissanie
des espéces cultivées.




Lindustrie des conserves qui prend tous les jours plus d’importan-
ce permet d’absorber la grande production, car Uexportation facile
et trés rénumératrice du fruit conservé augmentera beaucoup la consom-

- mation. :

Dans ces conditions il w’est pas douteux que, dans le Nord de I’ Afri-
gue la culture fruitiére est capable de donner des profits bien plus siirs
et aussi trés supérieurs 6 ce que 'on peut attendre. des autres cultures.

Il est & craindre que pour certains fruits la concurrence, la sur-
production causent des baisses de priz toujours redoutées des producteurs.
Ausst pour la culture fruitiére comme pour les autres cultures il faut
toujours s’ assurer des débouchés.

Ces débouchés il faut parfois les créer, car il y a des produits qui
resient longtemps méconnus des consomumateurs. Il en est ainsi de
U dvocat, le fruit le plus intéressant de la Création, qui mettra peui-éire
un demi-siécle encore pour prendre la place qui lui revient.

Dans cet essai & arboriculture nous avons tenté de réunir des no-
‘tions recueillies depuis une trentaine d’années et de les présenier avec

Pintention d’ aider les colons qui débulent et ne trouveni pas towjours -

une iradition witle a sutvre.

L Arboriculture Fruiiere dans le Nord de I’Afrique

PREMIERE PARTIE

—_— i1

I.— Le Climat, Jes Régions naturelles

Le Nord de I’Afrique, du Maroc a la Tripolitaine, est un pays
tres accidenté, les massifs montagneux y sont nombreux et géné-
ralement étalés. ' '

Les cotes y sont exposées aux grénds vents, le voisinage de.la

 Distribution des pluies en Algérie et Tunisie

mer y entretient beaucoup d’humidité, d’un autre coté, du Sahara,
vient un vent sec et parfois trés chaud. .

LI’influence de la mer ne se fait sentir qu’a une faible distance
car les plaines du Tell, dont la direction est parallele aux rivages,

en sont séparés par un bourrelet de collines ou par de vrais mon-
tagnes.

A une faible distance du littoral lles plaines sont déja élevées,
les unes sont suffisamment arrosées par les pluies d’hiver pour
étre cultivées en céréales, le climat y est froid en hiver, les auires,
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plateaux tres étendus, constituent des sieppes avec un régime
des pluies trés irrégulier. ,

Les montagnes dont les cimes atteignent de 1.600 & 2.300
métres sont douées d’un climat tempéré, l'eau qui s’écoule de

leurs flancs entretient de nombreux jardins ou les arbres frui-

tiers produnisent régulierement. La région montagneuse peut
donner asile a tous les- fruits d’Europe. |

Enfin le Sahara avec ses oasis ofire des ressources pour la culj
ture fruitiere, le Dattier est un arbre merveilleux, sous son abri

on peut aussi cultiver I’0Oranger, I'Olivier, le Figuier. L’Abricotier

aime aussi le climat des bords du Sahara. Dans les stations éle-
vées il prend un grand développement. » ’ N

Si nous cherchons a établir quelques régionvs climatériques
paturelles, au point de vue des cultures fruitiéres, nous pouvons
diviser ’Algérie en : ' )

1° Littoral . 90 Sahel ; 3¢ Vallées telliennes ; 4° Base des monta-
gnes ; 5° Hautes plaines ; 6° Région montagneuse ; 7° Sahara.

Ces divisions sont loin de pré'éenter une grande uniformite’.

Littoral. — Le littoral est soumis & un régime de p?uies 7’§rés
dif‘férent de I'Est & ’Ouest ; le littoral oranais ne recoit q'q‘une
movenne de 500 m/m d’eau tandis que cette quantité est déja de
800 m/m a Alger pour s’élever a 1.000 m/m & Djidjelli et en
Kroumirie ; sur la cote orientale tunisienne elle descend brus-
quement vers 200 m/m, la région saharienne dttelgnant, la mer.
Aussi le Chataignier croit spontanément prés de Bone, a I’Edough,

tandis que le Dattier marit ses fruits a Djerba.

(e qui caractérise le littoral c’est I'absence de gelées en hiver

et une atmosphére humide en été. Le Bananier est I'arbre frultler_-
caractéristique de cette zone qui produil aussi les raisins pré-

coces. - N .
Les minima extrémes relevés par le Service météorologique ne

° 4 Nemours, -
descendent pas av-dessous de — 4°, ils sontrestés a 0°a Ne |

2 & Sfax.
Bougie, Djidjelli, La Calle, & 1°2 7
Sur le littoral la proximité des grandes masses d’eau maintient
une humidité constante, la moyenne de "’humidité relative est de
53 0/0, pendant 1'été cette humldlte est surtout sensible, a ce

_“_

" moment on note alors 80 0/0 sur la cote et 34 0/0 dans la vallée |

du Chélif. Aussi sur le littoral Pévaporation est relativement :

faible en été, elle n’est que de 5 &4 6 m/m alors qu’elle atteint
13 m/m dans la plaine du Chélif.

Sur le littoral les exploitations qui veulent bénéficier des avan-
tages d’un climat relativement chaud en hiver et au printemps

~ doivent compter avec les vents violents d’Ouest et de Nord-Ouest

en hiver, tandis qu’en été ¢’est le vent d’Est qui domine, pendant
tout I’été aussi, la brise de mer s’établit tous les matins et rafrai-
chit 'atmosphére. Ces vents d’été sont tres réguliers et peuvent
utilemnent actionner des moulins & vent pour élever Ieau.
Pendant I'été il arrive que le siroco soufle avec une certaine

- violence et jette un trouble passager dans la vevetatlon par suite

d’une évaporation exagérée.

Ce vent chaud et sec ne cause pas de grands dégats aux cul-
tures fruitiéres, il arrive méme qu’il met un terme aux envahis-

- sements des eryptogames comme le Mildiou et I'Oidium.

Pendant longtemps les terrains qui bordent la mer sont restes
inutilisés 4 cause des vents, ce n’est que depuis que 'on sait édi-
fier des abris, que ces terres ont pris une grande valeur. el se

sont, en partie, couvertes de cultures de primeur.

. Le Sahel. — On donne assez généralement le nom de Sahel
aux ferrains montueux et Vallones ‘qui, & une faible distance, bor-
dent la mer.

Cette formation n’est pas d’une égale importance sur toufe la
coOte. On connait surtout le Sahel d’Alger et le Sahel tunisien. Le
climat du Sahel est doux, differe peu du climat du Littoral,
cependant, au point de vue des cultures fru1tleres il doit en étre
distingué. Quand I'eau s’y trouve en suffisante quantlte les Oran-
gers y prosperent, le Néflier du Japon s’y plait beaucoup, et y
donne d’excellents fruits, le Cerisier peut y venir dans les stations
fraiches des ravins. Le Sahel tunisien est surtout occupé par les -
oliviers qui y sont trés fertiles, il recoit beaucoup moins d’eau de
pluie et pendant I'hiver les arbres sent entourés de bassins pour
accumuler les eaux de ruissellement des surfaces dénudées..

Ce procédé, tres habile et trés ancien, permet de doubler et de
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tripler la quantité d’eau déversée directement, par la pluie nor-
male, sur une olivette.

Le Sahel est moins humide en été que le litioral, les fruits s’y
conservent mieux, les raisins peuvent, & une certaine altitude,
rester assez longtemps sur les souches, surtout quand elles sont
en freille.

Dans les sites bien exposés le Bananier murit encore trés bien
ses fruits. L’Amandier se plait beaucoup dans le Sahel calcaire et
y atteint un grand développement. Le plus grand nombre de nos
fruits exotiques y murissent bien, comme l’Anone, la Goyave,
PAvocat.

Si le Sahel pouvait disposer d’une plus grande quamlte d’ean
d’irrigation il deviendrait une région fruitiere de premier ordre:

Les vallées telliennes. — Les grandes vallées du Tell ont
déja un climat moins tempéré que le Sahel et le Littoral, les
froids en hiver y sont assez vifs et le thermometre y descend
au-dessous de 0 assez fréquemment pendant les mois d’hiver.

La végétation spontanée et acclimatée y indique cependant un
climat trées tempéré, partout I'Olivier y est & I'état’ sauvage ou
cultivé, il v atteint de grandes dimensions. '

Partout ol ie sol lui convient I'Oranger donne de belles récol-
tes, il est surtout planté, avee succes, sur les bords des grandes
vallées ou les irrigations sont faciles et ot le climat est plus doux
pendant Vhiver.

Les températures minima extrémes observées sont: & Boufa-
rik, — 5°5 ; Tizi-Ouzou, — 5° ; St-Cyprien-les-Attafs, — 3°7.

" Les vents d’hiver sont encore assez violents pour nécessiter des
abris pour les Orangers notamment. '

Base des montagnes. — Au point de vue des cultures frui-
tieres, il est important de distinguer une zone aux pieds des mon-
tagnes gui bordent les plaines telliennes ou le Littoral. Cette zone,
dont Valtitude ne dépasse pas 5 a 600 metres, jouit d'un climat
particulierement avantageux pour certaines cultures fruifiéres.
Les Oranges y acquiérent des qualités qu’on ne leur trouve pas

dans la plaine, elles peuvent rester sur les arbres trés tard sans

s’altérer.

Malgré une certaine altitude les gelées y sont rares ‘et bien que

les chutes de neige, en hiver, s’y produisent assez souvent, le -

siroco n’y fait pas sentir ses effets avec autant d’intensité que dans
ia plaine.
La base des montagnes est surtout la région de U'Olivier, du

_Carbubier, de ’Amandier et du Figuier. Ce dernier y trouve une

atmosphere assez séche, en été, pour que les figues séchent sur
I'arbre, fandis que dans la plaine, elles fermentent et s alterent si
on ne les cueille pas a maturiteé.

Les Hautes plaines. — Entre les massifs montagneux ' de
intérieur il s’est eonstitué, par d’immenses accumulations de
dépots continentaux provenant de la désagrégation de cimes éle-
vées, de grandes plaines a des altitudes de 700 a 1.000 meétres.
Ces plaines ont souvent un climat trés rude en hiver, les minima
atteignent — 10° sur les points élevés. ‘

Au printemps les gelées y sont fréquentes. Ces conditions éli-

minent des cultures fruitiéres beaucoup d’especes. Mais le pro-

bleme n’est pas insoluble, les fruits qui y sont récoltés sont
excellents, il faudra rechereher, pour ces régions, toute une série
de races adaptées & ces conditions, les races a fleraison tardive

-sont surtout & sélectionner.

Les pluies ne sont pas toujours bien régulieres ni trés abon-
dantes (400 & 500 m/m), les irrigations d’été y produisent, par-
tout ou elles sont possibles, de bons effets, les arbres fruitiers y
atteignent alors de grandes dimensions.

La Région montagneuse. — La région montagneuse com-

.mence a une altitude d’environ 800 metres, elle présente un

climat analogue & celui de la France. Cependant, en été, quelques
journées de siroco viennent y rappeler le voisinage du Sahara.
La région montagneuse se couvre de neige en hiver, les arbres
a feuilles persistantes, comme le Chéne Ballote, y résistent cepen-
dant ; I'Olivier s’arréte a sa limite inférieure, mais le Figuier y
prospeére encore.
La région montagneuse recoit une plus grande quantité d’eau

de pluie que les Hautes Plaines, on y enregistre de 600 a 1.000

m/m par an.




La région montagneuse est en Algérie la région des arbres,
elle peut se diviser suivant I’essence dominanté en :

Zone du Pin d’Alep et Genevriers, ¢’est la zone plus seche la
quantité d’eau tombée n’atteint pas 600 m/m par an.

Zone du Chéne Ballote. C’est la région montagneuse par excel-
lence, elle est trés favorable & toutes les culfures fruitiéres, ¢’est
fa que les Poiriers et Pommiers peuvent donner d’excellents
fruits. ,

Zone du Chéne lwge et du Chéne Zen. Cette zone est constituée
par des terrains siliceux généralement assez frais, a une cerfaine
altitude le chéataignier y vient trés bien, il y est méme spontané.

La zone du Cédre n’est pas habitée, quelques vmages kabyles

seuls atteignent son niveau inférieur.

Sahara. — La région saharienne est bien caractérisée par un
climaf excessif &4 grands écarts de température, par la rareté et

Pirrégularité des pluies, et enfin par la grande sécheresse de

Patmospheére. Joignons a cela le siroco brillant qui souffle assez

-.souvent pendant plusieurs jours.

L’altitude des oasis pouvant beaucoup varier il en résulte, au
point de vue des cultures fruitieres, des modifications impor-
tantes de la température surtout en hiver. ,

A Biskra, les minima exirémes +’hiver n’arrivent que trés
rarement a 0° ou a 1°, ils restent & 3° dans 1’Oued-Rhir, le
Souf ‘et le Djerid. C’est aussi dans ces régions que les daties
mirissent le mieux.

A El-Goléa les abaissementsde température de lhlver atteignent
parfois — 5° et — 8° & Laghouat.

En été les maxima extrémes atteignent 47°6 & Biskra, 49°3 a
El-Goléa, 44° & Laghouat.

Ces températures sont observées dans les oasis sous le couvert
des dattiers. , '

La haute température de Iair ne pénétre pas facilement dans
la profondeur du sol, M. Cosson a observé que le sable de la cou-
che superficielle d'une dune ayant 50°, & 10 centimétres de pro-
fondeur on ne note plus que 25° et & 2 metres 190,

Le sable a donc une conductibilité trés faible, il offre aussi un

grand obstacle a ’évaporation il conserve donc Fhumidité.

AT
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La pluie est tres irrégulitre dans le Sahara, 'eau tombée ne
dépasse guére 200 m/m par an_dfins les régions privilégiées. Sou-
vent ce chifire n’est pas atteint, les pluies sont parfois violentes.
L’humidité de Uair est tres faible, dans le Sahara, aussi I’évapora-
tion est trés active, elle atteint, en e’té,' 17 m/m en 24 heures a
Pombre et sous abri. '

Les rosées ne peuvent se produire pendant la saison chaude,
mais en hiver il se produit des condensations par les nuits froides
qui dans les parties découvertes du désert se traduisent par des
gelées blanches. .

Dans le Sahara les jours calmes sont assez rares; en hiver ce
sont les bourrasques de N.-O. gqui dominent, en été, le siroco.
Les nuits sont généralement trés calmes. .

Le vent pourrait étre utilisé comme forcé_ motrice dans les
oasis qui sont irriguées par les eaux de puits. On doit compter
sur 20 & 23 jours de vent par mois.

La lumiére est trés intense, aussi les cultures prospérent trés
bien & 'ombre des Dattiers qui.n’interceptent qu’un excédent de
rayons nuisibiles & bien des plantes cultivées.



11. — Le Sol

=

Nous savons déja qu’au point de vue du climat, le Nord de
PAfrique présente de bien grandes variations, la constitution du
sol n’est pas moins variable.

Pour les cultures fruitiéres, cerfaines qualités générales du sol
sonf 4 rechercher, puis, pour chaque variété, il existe des condi-
tions spéciales plus favorables. '

D'une maniére générale, les cultures fruitieres devront étre
établies sur un sol léger, facile & travailler, profond et perméable
aux racines qui, dans les pays arides, doivent descendre trés bas,
pour se mettre 4 l'abri de la sécheresse des longs mois d’été.
Enfin le sol doit étre riche en principes chimiques utiles.

Dans les terrains cultivables d’Algérie les éléments utiles sont,
- assez souvent, en bonnes proportions, mais c¢’est en général la
potasse qui est seule en abondance, le plus souvent 'acide phos-
phorique et 'azote sont en quantité insuffisante. ' '

Pour I’étude des terres ont doit tenir le plus grand compie de
lorigine des matériaux constituants. Les alluvions anciennés et
récentes qui remplissent les vallées ont aussi, suivant la configu-
ration du sol au moment de leurs dépdts, une constltutlon trés
difiérente. . :

Dans le voisinage des gorges d’ou s’élancaient les cours d’eau,
on trouve de gros éléments caillouteux, plas loin, les dépdts sont
plus sableux et enfin ils devienneni argileux. En Algérie les
terrains crétacés et tertiaires ont fourni, par leur érosion, des
gquantités énormes d’argile que 'on retrouve dans les plaines en
mélange avec les éléments plus gros.

Quand la proportion d’argile n’est pas trop forte ces terrains
Argilo siliceux, Argilo sablewr, Argilo calcaires conviennent trés bien
aux arbres qui y trouvent une assez grande quantité d’eau emma-
gasinée -pendant la saison des pluies ou par les irrigations.
Mais dans les sols Argileux compacis ou de ferre & brique, les
arbres viennent mal, ils soufirent des refraits qui produisent des
crevasses profondes, et de I'impermeéabilité. '

Les Grés trés fréquents ont fourni beaucoup de sable, les Grés
de Numidie du Tertiaire, si répandus dans le Nord du départe-

i
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ment de Constantine, sont- depourvus de calcaire, les terres qui
résultent de leur désagrégation manquent de chaux. Cest une
condition avantageuse pour le Chétai‘gnier, mais U'Olivier y
demande un amendement calcaire ? ‘

Les Gneiss, qui sont communs dans les mémes régions, ont
aussi constitué desterrains plus argileux, mais quisont aussi dépour-
vus de chaux, ce sont aussi des .terres a Chataignier, le Cerisier
vient, a I’état sauvage, dans ces terrains, et y acquiert de grandes
dimensions. ' ,

Les Grés calcaires, qui ne sont pas rares, ont donné, par leur
désagrégation, des terrains sablo-calcaires profonds ot les arbres
fruitiers se plaisent. ‘

Les formations travertineuses, qui sont frequentes sur les flancs
de montagnes caleaires, donnent des terres ou beaucoup d’arbres
fruitiers prosperent, Miliana et Tlemeen ont leurs jardins fruitiers
dans cette formation treés calcaire. Ce sont les terres a Pistachier,

- a Noyer, 2 Amandier.

Les Marnes, notamment celles de ‘I'Helvétien, constituent une
formation importante en Algérie, les arbres fruitiers y prospé¥
rent mal, seul I’Olivier peut y donner des résultats. Cependant ces
marnes alternent avec des grés qui en corrigent les défauts et y
rendent possible, par place, I'arboriculture. ,

Les Marnes schisteuses du Cretacé occupent aussi une trés grande
place dans la région montagneuse. Ces marnes, qui sont généra-
lement couveries de Chénes ou de Pins deviennent, par la cul-
ture, d’assez bons terrains pour les arbres qui y envoient profon-
dément leurs racines ; 4 Blida, aux Glaciéres, de beaux Chatai-
gniers végeétent bien dans ce sol avec le secours de I'irrigation en
été ; plantés en 1868, ils produisent trés régulierement de trés
bons fruits.

C’est sur ces marnes que sont établies aussi de tres belles oli-
vettes qui- produisent, en abondance, une trés bonne huile. Les

_engrais verts donneraient d’excel'ents résultats en y fixant

I’humus qui teur manque.

Les terrains défectueux sont d’abord les terres a briques, pms
les terrains qui sont coupés & de faibles profondeurs par une
croule calcaire trés répandue en Algérie. Cette croite, a da se
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former par un dépot remontant a la surface par une sorte de
grimpement. Si, au-dessous de la crofite travertineuse, le terrain

est perméable, un défoncement peut- avoir raison de ce défaut -

rave.
i Les terrains perméables peu profonds qui reposént sur un lit
de gravier ou de sable, d’une certaine épaisseur, sont sujets a se
dessécher, d’'une maniére exagérée, en été par suite d'un drainage
trop facile.

Cet inconvénient est en partie évité quand on a recours a Virri-

‘gation abondante.

Les terrains salés ecouvrent de grandes surfaces, en Oranie sur-
tout. Ces terrains pne sont pas impropres a toutes les cultures
arbustives. L’Olivier, les Orangers, viennent trés bien dans des
terres irriguées présentani un faible degré de salure.

Les eaux d’irrigations de ces régions contiennent souvent une
assez forte proportion de chlorures et quand le drainage est mal

fait ces chlorures s’accumulent, dans le sol, tous les ans.

Les eaux de la Mina apportent de 10 & 50 grammes de chlorure
sur un métre carré de culture et par irrigation de 1.000 m. ¢. &
Ihectare. . :

Les parties profondes du sol des dépressions ont emmagasme
dans ces régions, des quantités considérables de sel qui s’oppo-
sent a toute végétation arbustive.

" Mais, avec des labours profonds et des canaux d’évacuation, une
grande partie du sel superficiel est entrainé par les eaux de pluies
et par les irrigations. -

Ry
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1. — Les Especes fruitieres spontanées

Le Nord de PAfrique présente, a I’état spontané, un grand
nombre d’especes fruitiéres, les genres les plus importants du
Vieux Monde y sont représentés.

Il y a la des indications trés nettes qui dowent étre utilisées.
Un pays ou I'Olivier croit partout a Uétat sauvage est évidem-
ment un pays qui doit se livrer a la culture, en grand, de cet
arbre si précieux pour les contrées méridionales.

La culture du Chatalgmer _préconisée depuis longtemps, n’a
pas encore pris la moindre 1mportance cependant il est facile de

constater que cet arbre pousse encore spontanément dans les

stations humides et siliceuses des montagnes medlocrement éle-
vées. ‘

Que dire de la V]gne qui se montre partout dans le Tell ou elle
peut dérober ses rameaux & la dent du bétail ?.

L’Amandier constitue des peuplements 1mp0rtants a la ‘base
des montagnes.

Le Figuier vient partout.
Le Cerisier peuple deés foréts.
Ces espéces. fruititres sauvages non seulement indiquent les

~terrains propices ; mais elles fournissent de précieux porie-greffes.

L’Olivier est plus robuste et résistant sur Oléastre que de bou-
fare.

L’Amandier sauvage est un sujet de grande Valeur de méme
le Cerisier sauvage. »

L’¢tude des races fruitiéres, qui se développent par hasard et
en dehors de l'intervention de 'homme, peut aussi procurer des
formes utilisables dans les cultures. .

L’Olivier. — On a beaucoup discuté sur lindigénat de I'Oli-
vier en Afrique, il est certain que I'Olivier est spontané en Algé-
rie ; mais la forme vraiment sauvage est U'Oléastre vrai a tres
petits fruits, dont il est tres difficile de retirer de lhmle pour un
usage courani.

Les noyaux dispersés des Oliviers cultivés ont donné nais-

-sance & beaucoup d’oliviers sauvages qui sont, & tort, confondus



avec le véritable Oléastre, ou forme primitive, qui se reconnait a

son port plus humble, & ses feuilles plus courtes et surtout & ses

fruits trés petits, sans chair et presque sans huile, tandis que les
Oliviers assauvagis se couvrent de fruits parfois assez volumi-
neux‘pour étre récoliés et donner une certaine quantité de bonne
huile. ' :

I’Olivier indigene est beaucoup plus rare que l'Olivier assau-
vagi que Pon renconire partout 2 une altitude inférieure a 900

i Oléasire

ﬁlétres, sur tout le littoral, dans les plaines qui ¥ a_boutissent,
dans les vallées des massifs montagneux du Tell et du Sud.

Il est & peu prés certain que les races cultivées d’Olivier ont
été introduites et ne dérivent pas d'une amélioration obtenue sur
place de I’Oléastire indigéne. :

La présence de I'Olivier caractérise une zone naturelle tres
étendue.

Le Caroubier. — Avec I'Olivier le Caroubier esf{ un des arbres
spontanés qui presente le plus de valeur.
Le Caroubier se rencontre dans toute la zone de [’Olivier, il ne
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forme pas comme ce dernier des peuplements ; mais on le trouve
dispersé sur le flanc des montagnes, dans les ravins, il aime
les terrains qui laissent pénétrer profondément ses racines. Les
variétés sauvages ont des fruits moins épais, moins sucrés qui
sont peu appréciés par le commerce. On trouve parfois; a état

sauvage, quelquescaroubiers ayant des fleurs hermaphrodites. C’est

une de ces formes hermaphrodites qui a été fixée en Espagne et
est utilisée comme male, elle assure la fécondation et donne des
fruits trés utilisables.

Le Flguler — Le Figuier est trés commun en Algérie, & l'état
sauvage, sur le bord des ravins, un certain nombre de ces arbres:
doivent provenir de graines de Figuiers cultivés ; ; mais il parait
possible que le Flgmer soit spontané, ces hgues sauvages ne sont
généralement pas comestibles, elles sont males ou femelles, les
Figuiers dits males ont des fruits qui abritent Pinsecte qui trans-

. porte le pollen sur les flears femelles contenues dans les figues

femelles.

Les semis spontanés des graines de bonnes figues cultivées
donnent parfois des variélés de valeur el on peut s’expliquer la
multiplicité des races de Flgmers en usage par lamiseen culture
de ces semis de hasard.

- Les figues récoltées, en Algérie,’ contiennent des grames suscep-
tibles de germer au loin dans les pays de consommation, dans les
parties méridionales et sur les cotes ounest de la France, ces
figuiers de semis se montrent assez souvent. Dans I'Ouest de la
France le Figuier Madeleine ou Cusec est une figue male ou dokkar
qui, contrairement a la régle générale, est comestible. Les
figues méles sont généralement seches. Cette race tres par-
ticuliere de I’'Ouest provient d’'un semis de hasard d’une graine

- de figue fécondée de la région méditerranéenne.

Le Figuier a été trouvé fossile dans les travertins quaternaires

par M. Pomel, ce qui indique un indigénat déja trés ancien.

Mais, comme pour I'Olivier, il reste tres difficile de distinguer
les Figuiers vraiment spontanés de ceux qui prov1ennent des

- graines des sujets cultivés.

Le Figuier, cultivé trés anciennement dans le Nord de FAfrique,
Y porte des noms indigeénes qui se retrouvent aux Cananes le nom




Guanche de la figue fraiche est Akormaze qui répond 4 Kermouze,
de Kerma. Figuier. La figue séche s’y nomme Taharememen, en
kabyle la figue Tarhanimte est la figue & sécher par excellence.

La Vigne. — La vigne existe & I’état spontané dans beaucoup
de bois et ravins en Algérie ; mais beaucoup de ceps, vivant &

Vétat sauvage, proviennent de graines des cépages culfivés, il est |

des lors assez difficile de distinguer les vignes spontandes des
vignes assauvagies. ' :

Beaucoup  de cépages indigenes se reproduisent blen par le
semis, il arrive méme que ces vignes sauvages peuvent présenter
un certain intérét et qu’elles pourralent fournir des races locales
non sans valeur. .

M. Toustaint a, il y a une trentaine d’années, recueilli un de
ces cépages quil a multiplié dans sa propriété de Montebello.
Ce plant Toustaint a donné de trés bon vin et a été quelque peu
propagé dans la région. ‘

Il n’est pas douteux que beaucoup de cépages indigénes pro-
viennent de ces semis de hasard. Les cépages d’Europe refournent
au contraire presque toujours a des formes assauvagies a petits

- grains et de peu de valeur.

‘Le Poirier. — Deux Poiriers sont spontanés dans nos régions :
le Pyrus longipes Coss. et Dur. et le Pyrus Syriaca Boiss. :

Le Pyrus Syriaca est une espéce d’Orient, il se trouve dans des
stations séches de la chaine du Liban et a2 Chypre, on le retrouve
en Tunisie sur les coteaux boisés du territoire des Mogod et des
Bejdaoua, versant Sud du Kef en Negour, Henchi-el-Metghani,
rive droite de I’'Oued-Djoumin au Sud de Mateur ; rive droite et
prés de embouchure de ’Oued-Zouagha.

Ce Poirier est un petit arbre touffu & rameaux épineux, feuilles
ovales, pointues, glabrescentes. Fruit petit, vert, est a étudier
comme porte-greffe et pour la production d’hybrides.

Le Pyrus longipes est surtout abondant dans le massif de VAu-

-rés, au Djebel Meghris, prés Ain-Abessa, on le retrouve a Daya,

dans le département d’Oran.
(Vest un arbre trés touffu 4 cime arrondie, feuilles orbiculaires,

glab'res,. fleurs longuement pédonculées, fruit globuleux, jaune

TR
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passant au -brun, de la grosseur d’une ¢erise supportée par un

trés long pédoncule. Chair d’abord dure, trés acide et astringente.
Est consommé trés mir et bletti par les Chaouia. ,

Le Pyrus longipes, quand il est brouté et buissonnant, donne de
nombreux rejets. Mais cultivé de semis, il ne parait pas conserver

Poirier de l'Aures (P. longipes)

ce caractére qui devient un defaut grave quand on veut I’umllser
comme porte-grefie.

A la Station botanique les su;ets de Poiriers,
Pyrus, se comportent trés bien.

Le Poirier de I’Aureés est peu différent du Pyrue COMMUNIS
d’Europe il est tres voisin de la variéte Pyrus cordifolia - deg-
lAn]Od

greﬁés sur e

Sorbiers. — Un certain nombre de Sorbiers. se rencontrent a
I'état sauvage en Algérie, le Sorbus domestica est mdlgene dans le-
massif des Babors, on le rencontre aussi subspontané.




Azerollier. — Le Cratequs Azarollus L. est tres commun en
Algérie, il forme parfois ‘de beaux arbres, les fruits sont jaunes
(Var. Aronia), trés parfumeés. L’Azerollier s'hybride avec les
autres Cralegus, C.'O:I:yacanlha et C. lacintala quand il est en con-
tact avec ces espéces. Cet arbre et ses hybrides peuvent former de

Amandier sauvage

bons' porte-greffes pour certaines variétés de poires et pour le
Coignassier.

I’Amandier. — L’Amandier est bien spontané en Algérie,
De Candolle, dans l'origine des plantes cultivées, exprime des

" doutes & ce sujet, mais quand il écrivait son livre on ne connais-

sait pas encore les nombreuses et importantes stations de FAman-
dier dans ia région montagneuse, depuis la frontiére marocaine
jusgu’en Tunisie.

L’Amandier sauvage est souvent réduit & 'état de broussaille .
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par des mutilations de toutes natures; mais sur la frontiére da
Maroe, d’Ain-Djilali au Ras-Asfour, j’ai vu des Amandiers sécu-
laires ayantl’allure d’arbres de premiére grandeur.

Les fruits sont petits, arrondis, 'amande est treés amere,
les feuilles sont plus petites que dans les formes cultivées, les
Tameaux plus ténus.

L’Amandier sauvage ést.trés résistant a la sécheresse et dans
bien des cas il pourrait étre utilisé pour des reboisements.

Sa grande résistance le rend précieux comme porte-grefie, on
ne saurait trop le recommander pour cet usage. Sur certains
points, comme a Tiaret, il est possible de se procurer des amandes
sauvages. Mais il est préférable d’avoir, dans une pépiniére ou
une ferme, un arbre de cette variété sauvage. ,

Cet Amandier ne differe pas de la forme sauvage du Turkestan,
une autre variété sauvage de I'Asie Centrale, cultivée 3 la Sta-

tion botamque a cependant des amandes plus petites.

Comme cela s’observe pour I’Olivier et le Figuier, il existe aussi
des Amandiers qui proviennent par semis des Amandiers culti-
vés, ils n’ont pas les caractéres de la race sauvage.

Prunier. — A l'etat spontané on observe deux Prunus assez
peu difiérents, le Prunus spinosa et le Prunus Insititia. Ce dernier
prend d’assez grandes dimensions et porte des prunelles qui sont
parfois assez grosses ; mais toujours tres apres. ‘Les Indigénes
cultivent depuis longtemps le Myrobolan (Prunus cerasifera) qui
a produit dans leurs jardins d’assez nombreuses variétés, four-
nissant des prunes précoces trés aqueuses. Ce Prunier s’est natu-
ralisé et il n’est pas rare de le trouver avec les apparences d’un
arbre spontané. Il est facile & reconnaitre & ses rameaux et pédon-
cules floraux absolument glabres, luisants, ses fleurs sont beau-
coup plus grandes que celles du P. Insitifia. '

A Médeéa dans le Nador le Prunus domestica s’est aussi naturalisé.
Ce prunier sauvage donne en abondance un fruit noir de la gros-
seur d’une cerise et trés doux a maturité. Cette prunelle peut étre
consommee surtout en confiture. Le Prunier du Nador est utilisé
comme porte-grefle de la Reine-Claude a Médeéa, et des semis en
pépiniere donnent de bons sujets pour les Pruniers i la Station
botanique. Ce Prunier du Nador provient probablement d’un



-crmsement d’un Prumer cultivé avee le P. Insiitia commun dans
la région.

La greffe sur Prunius Insititia, n’a donné que des resultats médio-

Prunier du Nador 4 Médéa

cres et ne peut pas éire recommandée. Les bons résultats qui lui
sont parfois attribués proviennent d’une méprise ; le Prunier
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" Myrobolan subspontané ayant été pris pour le Prunellier; il est-

donec important de bien distinguer ces deux espéces.
‘Sur les sommets des montagnes on trouve dans toute I’Algérie

~un joli petit Prunier Pr. prostrata Labill, les feuilles courtement

pétiolées, ovales orbiculaires, sont veries en dessus, blanches en
dessous, les fleurs sont roses et le fruit est ovoide de la grosseur
d’un gros pois, un peu pubescent, rouge, il est mangé par les ber-
gers qui le nomment Tefat Guiddaoum (Pomme de singe).

Cerisier. — Le Cerisier (Cerasus avium) est t.,rés commun 2

'état sauvage dans la région montagneuse en Algérie, il forme”

parfois de véritables peuplements forestiers. Cette- race sauvage
est un excellent sujet pour les cerisiers cultivés, il doit étre

‘préféré, le plus souvent, au Cer131er Sainte-Lucie ou Mahaleb

généralement usité.

Les cerises sauvages sont généralement ameres, cependant dans
la région de Djidjelli, j’ai trouvé des arbres portant des fruits
petits, mais parfaitement comestibles. '

Les Indigénes désignent parfois cet arbre par le nom ancien de
Qiracya m.@h_f_, ou Takericya A_._u_: ,_.\_> ou bien encore Habb

‘el Melouk el DJah nom de ’Amande du noyau de Cerisier sau-

vage, trés en usage dans la droguerie mdlgene les Kabyles le
nomment Ardhemm Tartel* ' ‘

Ghata,ignier. — L’indigénat du Chataignier dans 1’Edough. ne
parait pas douteux, mais il faut _recdnnaitre que I'on se trouve en
présence de quelques sujets cantonnés sur un massif, il est pro-
bable que le Chataignier a occupé de grandes surfaces dans le
Nord de I’Afrique. '

On trouve aussi quelques témoins a 'Ain-Dram en Tunisie.

Les Gneiss et les Gres de Numidie paraissent trés convenables
pour cet arbre dans une région qui recoit régulierement des
pluies abondantes (900 a4 1.800 m/m).

La chataigne satvage de I'Edough est trés petite et a peine
comestible.

Le Chéne Ballote (Quercus Ballota) est une forme trés carac-
térisée du (). Ilex. Les glands sont gros et dépourvus d’amer-
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tume. Ce Chéne, trés répandu et caractéristique de la région
montagneuse fournit un appoint important a 'alimentation des
Indigénes, il existe de nombreuses races locales de valeur trés
différente. '

La culture de ce Chéne permettrait. de fixer les meilleures
variétes.

- Pistachier. — Le genre Pistacia est représenté par le Len-
tisque, le Térébinthe et le Betoum ou P. gtlaniica.

Le Betoum (Pisz‘dcia atlantica)

Le Térébinthe et le Betoum sont trés voisins 'un de Pautre et ne
peuvent se difiérencier que difficilement dans les herbiers, c’est
pour ce motif que souvent, dans les Flores, on reumt ces deux
especes.

Le Betoum a les feu1lles plus petites et & rachis ailé, il forme
un tres grand arbre 1[ aune les formatlons travertmeuses et les
dasa ‘ : ’

Le Betour denne des fruits de la grosseur d’un petit pois que

les Indigenes utilisent parfois comme pistaches, ils font aussi de

Phuile avec les fruits des Lentisques.

Dans le Betoum il arrive souvent que trés peu de drupes con-
tiennent une amende. .

Quand on veut en recueillir pour faire des semis, il faut immer-
ger ces fruits dans un baquet d’eau, les {ruits vides surnagent en
grand nombre et il est facile de les éliminer.

Le Betoum constitue un sujet de choix pour recevoir la grefie
du Pistachier vrai.

Beaucoup de Betoum sauvages pourraient étre grefiés et devien-
draient ainsi productifs aprés peu d’années.

On greffe aussi avee sucees sur Térébinthe.

Ronece. --- Deux espéces de ARubus a fruits comestibles sont
répandus en Algérie : Sur le Littoral, on trouve partout le
R. fruticosus. -

Dans la zone forestiére et montagneuse le R. atlanticus- Pomel
mérite une mention, ses rameaux sont velus,’ glanduleux, ‘les
feuilles sont amples, le fruif, composé de nombreux carpelles est
rouge, il est assez volumineux et agréable. Ce Rubus peut é&tre
utilisé pour des hybridations. Dans la région de Bone et de Cons-

tantine il shybride spontanément avee le R. fruticosus. A Téniet-

el-Haad il forme, preés de la maison forestiére, un beau peuplement

ou il est facile de se procurer des plants ou des fruits.

Jujubier. — Le Zuztphus Lotus est trés répandu en Algérie,
dans les alluvions des plaines, il peut atteindre les dimensions
d’un petit arbre ; mais, en.général, il est réduit a I’état de buisson.
Son petit fruit, bien mur, est sucré, il est consommé quelques
fois par les Indigénes. '

Le Z. Spine Christi est limité aux oasis ot il forme un trés bel
arbre. Le Z. vulgarts, communément cultivé, prend parfois les
allures d’une plante spontanée, mais il provient toujours d’ancien-
nes cultares.

Myrte. — Le Myrte commun donne upe baie astringente (iui'
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peut, & la rigueur, étre mangée ; elle pel'lt servir a faire du
ratafia. -

Les Goyaviers et Eugema prosperent trés bien dans la région du
Myrte.

‘Arbousier. — L’Arbuius Unedo est iréquent dans la zone fores-
tiere et la broussaille du Littoral. Son fruit est consommeé par les
Indigénes. . '

Groseiller. — Sur les sommets de ’Aurés el du Djurdjura, a
une altitude de 2.000 meétres, on trouve assez communément le
Ribes Uva crispa ou Groseiller 4 maquereau, 4 baie petite hispide.

“Au Maroc il existe dans les mémes conditions une var. Atlantica

Ball., & fruits glabres et sépales dressés. En Kabylie se trouve aussi
le szes pemeum baies petites rouges, acerbe.

Le Caprier (Capparis spinosa). —— Le Caprier croit a I'état spon-
tané dans tout le Tell, de préférence dans les stations rocailleu-
ses, il est aussi abondant dans le Sahara, il présente d’assez nom-
breuses variétés.

C. rupestris Sibth, plante glabre, fleurs trés grande.

Commun en Kabylie, présente des variétés inermes trés favora-
bles pour les cultures et se reproduisant assez bien de graines.

c. Lgyptiaca Lam, feuilles charnues, fleurs moins grande.
Tunisie, Maroc. '

C. ovate, Desf, feuilles ovoides pubescentes ainsi que les
rameaux, commun dans I’Oranie. '
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1V. — Les fruits des indigénes — Introductions nouvelles

La grande majorité des arbres fruitiers gue nous avons trouvés
en culture chez lesIndigénes en 1830 provenaient de semis etcons-
tituaient des races locales qui ne sont pas sans valeur.

Les Vignes dites indigénes appartiennent & un certain nombre
de variétés méditerranéennes que l'on retrouve en Orient et en

Espagne..

Ces vignes présentent la parficularité, trés curieuse, de se repro-
duire par la voie de semis sans changement bien appréciable ou
au moins sans retour a des formes inutilisables. Cette facilité de
se reproduire, par grainé, explique le nombre trés considérable de
cépages que l'on peut trouver dans les jardins indigénes, les
variétés a caractéres trés tranchés ont seules recu des noms.

Ces vignes ne sont, qﬁe rarement taillées, elles pcussent sur des

arbres élevés comme les frénes, les chénes et a 'automne leur

gmrlandes pendent - chargees dP raisins qu’il nest pas tou30urs
facile de récolter.

Les Figuiers indigénes sont trés nombreux ct proviennent
aussi de semis. Les Figues dites Taarhanint, Taam’rioul, Tam-
cingoull et quelques autres moins prisées dérivent évidemment de
la Figue de Smyrne dite Lop Imjir. Ces Figuiers ont besom d’étre
soumis & la caprification pour donner des iruits.

Les graines des Figuiers indigénes étant toujours fécondées, il
en résulte un trés grand nombre de semis de hasard dans les
ravins. Dans les pariies protégées ces figuiers se développent et
sont parfois de bonne qualité, on comprend que par cette facilité
4 se multiplier le Figuier ait pris une grande importance dans les
cultures indigénes, les nombreuses formes, nées dans le pays
s’adaptant &4 des conditions assez difiérentes de climat.

Depuis l'occupation francaise aucune introduction utile n’a été
faite dans le groupe desFiguiers de grande culfure, pour la pro-
duction de la figue séche.

Ce n'est quwen 1892 que le Gouvernement général a introduit
les premiéres boutures du Figuier de Smyrne Lop Ingir. Ce
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Treille de Bou-Afrarat dans un fréne de Fori-National

Figuier, quia les mémes exigences que ses congéneres de Kabylie,
parait devoir se propager dans cette région ol il est ac’uvement
multiplié pour les nouvelles plantations.

L’Olivier était aussi trés bien représenté dans les cultures indi-

génes, dans tous les centres de production on trouve quelques

variétés spéciales, aucune n’a une tres grande dispersion.

Une des meilleures Olives indigénes est le Chemlal de Kabylie,
qui donne, en abondance, une huile douce trés fluide qui plait
beaucoup au -consommateur européen. ‘

Le groupe des Adjeraz, des terrains plus ingrals, denne une
huile plus grasse, plus frmitée. Dans le massif des Zatima on
trouve aussi une petite Olive, I'daleth, qui rappelle, par ses qua-
lités, la Chemlal de Sfax, si remarquable par son rendement.

L’Olive grosse de Tlemcen s’est propagée dans la cuiture de
I’Oranie. - :

C’est en Tunisie que I'on rencontre la plus grande variété d’oli-
ves indigénes. Cest en Tunisie aussi. que I'on. trouve les grosses
olives & confir. o

I’acclimatation n’a pas encore, pour cet arbre si utile, donné
de résultais pratiques. Dans T'Oranie on peut citer lintroduction .
du Cornicabra d’Espagne, qui est un Pandoulier, et dans la Mitidja
de la Rougette, qui n’est pas superleure aux races locales, notam-

‘ment aux Chemial.

Les bonnes Olives de Provence et d’Espagne nex1stent qua
I’état de curiosité ou d’essai chez des amateurs, des pépiniéristes
ou & la Station botanique du Gouvernement qui réunira, avant
peu, toutes les. variétés connues de I'Olivier dans le but d’une
étude comparée. '

Les Indigeénes ont de tout temps reproduit, en Algérie l’Oran}
ger de semis, il en est résulté une grande diversité et une grande

: megahte de valeur dans les arbres culfivés.

Dans les montagnes de 1’Atlas de Blida on trouve de trés beaux
{ypes, il est facile d’y sélectionner, par la grefie, des races de pre-
mier ordre. |

Ce sont les fruits de choix de ces orangeries qui ont établi une
réputation bien méritée pour cette contrée.




A Toudja, pres Bougie a El-Milia, dans la Petite Kabylie, on

trouve une irés grosse orange tardive qm dérive du Jaffa et est
trés appréciée. '

Au Maroc on trouve aussi des - types intéressants, I'Orange de
Tétuan est bien connue. ‘

En Tunisie il faut noter une Orange sans acidité, hybride pro-
bablement du Limon doux qui est vendu couramment sous le
nom de Meski. A Sfax lés Orangers sont grefiés, les Indigénes,
trés au courant des prathues horticoles, mareottent le Citronier

et greflent ensuite sur les sujets ainsi obtenus des Oranges déri-
vées de I"Orange maltaise.

Les Orangeries indigénes sont en décadence compléte par suite
de la propagation de la Maladie du pied ou Gommose. Cette mala-
die ne devait pas exister dans les cultures anciennes, elle s’est
propagée depuis 'occupation.

Les orangeries indigénes disparaissent les unes aprés les
autres par ce mal, qui ne peut étre évité que par la greffe sur un
sujet résistant comme le Bigaradier, le Pamplemousse, cerlaines
Limes hybrides et le Citrus trifoliata.

L’acclimatation la plus importante effectuée depuis la conquétie
est celle du Mandarinier, qui fut introduit vers 1850 par la Pépi-
niére centrale du Gouvernement, ce n’est toutefois que dans ces
derniéres années que-la culture du Mandarinier a pris une grande
extension. A noter aussi lintroduction des Oranges maltaises

‘dites Sanguines, des Citroniers de Palerme remontant, de 'Oran-
ger de Jaffa encore peu cultive. o

Dans ces derniéres années le Gouvernement général a intro-

duit les nouvelles Oranges sans pépins du type Nawel, si recher-

- chées sur les marchés ; des Oranges tardives, toute une série de
Mandariniers et autres Aurantiacées du Japon encore a I’étude.

- Des croisements ont été aussi effectués entre I'Oranger et le
-Mandarinier, entre le Mandarinier et le Pamplemousse en vue
d’obtenir des fruits nouveaux, ce qui parait trés facile, chez les
Aurantiacées qui se prétent trés bien a ces hybridations metho-
diques:

Les Pruniers cultivés chez les Indigénes dérivaient du Pru-

nus cerasifera qui fournit le Myrobolan utilisé comme sujet. Ces'
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" fruits trés aqueux sont médiocres, -ils .ont. pour eux de venir en

tres grande abondance et sans -aucun. soin, reproduits par semis
ils varient beaucoup de dimension, de couleur et de gout.
Les Pruniers d’Europe introduits se sont propagés rapldement

Ies Quetches sont aujourd’hui bien acclimatées et d’'un usage cou-

rant, la Reine-Claude vient bien en montagne, la Mirabelle est
tres fertile.

En 1894 le Gouvernement général a- introduit du Japon qumze
variétés de Prunus friflora qui se sont montrées trés résistants,
tres fertiles en Algérie. ‘ -

-Ces Pruniers . japonais ont été multipliés et sélectionnés a la
Station botanique qui-en a distribué des milliers de grefions tous
les ans. Ils ont été édoptés par les Kabyles qui viennent chercher
les greffons dans les jardins des écoles a leur portée.

Depuis quelques anpées le méme Service du Gouvernement
distribue des hybrides de Pruniers Japonais qui sont tout aussi
fertiles et supérieurs comme qualité, pouvant rivaliser avec les
meilleurs types de Prunes d’Europe.

Le Cerisier qui vit a ’état sauvage dans 1e Nord de- l’Afrlque
n’était pas cultivé par les 1nd1genes sa culture est toute récente.
Elle s’étend tous les ans.

‘L’Abricotier est trés cultivé par les Indlgenes dans le Sud au
contact de la zone saharlenne Cet arbre y prend un développe-
ment extraordinaire et v donne, & profusion, un petit fruit qui
est séché. Les bonnes vane_tes d’abricotiers ont été introduites
par les colons et cette culture est encore trés limitée.

Le Pécher est cultivé par les Indigénes de la région monta- -
gneusé, la péche dure est seule en honneur, elle est tardive, trés
abondante sur les marchés, elle s’y vend & vil prix. - .

Reproduit par semis, le Pécher présente de nombreuses Yaria—
tions, chez les Indigénes,; & coté de fruits fades aqueux, on trouve
de trés bonnes péches parfumees qui merlteralent d’étre conser -
vées par la grefie. -

Dans le territoire habité par les colons le Pécher est generale—
ment dédaigné parce que les fruits sont véreux..Ce n’est que

. depuis Vintroduction des péches précoces du type Amsden que
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cette culture a pris une certaine importance, sur le Littoral les

péches qui murissent avant juillet sont saines, aprés cette date

elles sont attaquees par des larves de Diptéres.
Les Brugnons, assez rares encore, introduits par les colons, sont

remarquables dans certaines reglons comme le’ Nord du départe-

ment de Constantme

L_’Amandier, spontané en Algerie, élait cultivé par les Indi-

genes qui, procédant par semis, ont obtenu une infinité de formes

d’inégale valeur. Pendant longtemps les:colons ont fait de méme.
On ne trouve pas fréquemment des cultures faites avec méthode
et basées sur un choix judicieux des variétés. ‘

‘En Tunisie, 4 Sfax, il existe cependant une série de variétés
fixées qui sont nommeées.

Les Poiriers ef Pommiers indigénes sont médiocres, en Kaby-
lie on trouve cependant quelques poires qui ne ‘sont pas sans
valeur et qui sont nommeées par les. Indlgenes.

Parmi les introductions les seules poires d'été ont été multi-
pliées. Dans les montagnes les pommies introduites-sont tres belles
et trés bonnes ; mais elles sont aussi trés rares.

Muners a fruits. — Les Indigeénes apprécient beauuoup les
fruits des muriers, surtout du Morus alba, il existe quelgues
belles variétés donnant de gros fruits tres suerés.

Les Opuntla mtrodmts d Espagne peu apres la decouverte de
’Amérique se sont propagés et ont pris l’apparence de plantes

spontanées.

Dans les cultures mdlgenes ‘ce frmt sl assez umforme on peut
noter cependant une grosse figue jaune trés sucrée abondante
dans la vallée de la Soumam, et une figue blanche, dite Muscade,
trés grosse, observée 4 Bone et & El-Milia.  Dans les rochers inac—
cessibles il s’est constitué¢ des races inermes d’Opuntia qui ont
parfois été propagees par les Indigénes pour l'alimentation du
bétail. :

Dans ce genre aucune introduction utile n’a encore été faite, il
existe cependant au Mexique de trés bons fruits d’Opuntia qui
pourraient rendre des services dans le Nord de I’Afrique.

‘Le Noyer est cultivé par les Indigénes des montagnes en Kaby-
lie, dans le territoire de Dra-el-Mizan, et dans ’Aureés il existe de
trés belles variétés de noix qui ne le cedent en rien aux variétés

employées en Europe.
. 1l existe dans la Mitidja trois ou quatre Noyers- Pacamers tres

. beaux inftroduits, il y a 50 ans, par la Pépiniére centrale du Goue

vernement, cet arbre n’a pas encore été multiplié.

Le Noisetier n’existait pas en Algérie lors de la conquéte.
Introduit dans la région montagneuse il y est demeuré excesswe—
ment rare. A Médéa il donne de frés bons fruits. :

- Pistachier. — La culture du Pistachier était localisée chez les
Indigénes tunisiens, a Sfax, cette culture y fut- un moment trés
prospére. Les tentatives faites par les colons ont €chouées ‘parce
que les sujets mis a leur disposition n’étaient pas grefiés ou parce

- que les deux sexes n’étaient pas réunis dans les rares plantatlons

d’amateur faites depms la conquete

-Le Gha;ta,lgmer a éié cultivé par les Indlgenes avani I’OCCUDa—

. tion, on observe encore quelques vieux Chataigniers aux environs

d’Alger et en Kabylie. Des le début on fit quelques efiorts pour

' propager cet arbre utile ; mais ces efforts isolés, ou parfois mal

secondés, n’ont pas abouti.

Une seule plantation, un peu ancienne, est prospére -et en rap—
port, c’est celle qui a été faite en 1868 aux Glaciéres, a Blida,
les arbres plantés venaient d’Anonay, ils se propagent mainte-
nant par semis spontanés. » .

Le Caroubier est spontané dans la zone montagneuse. Les
In.digénes avaient déja recour a la greffe pour obtenir de meil-
leurs fruits. La Caroube courte, épaisse, dite de Bougie, et
nommée Tounsi par -les Indigéunes, vient probablement, par
Tunis, de la Créte. _

Depuis Poccupation on a introduit quelques variétés fertiles
d’Espagne mais une étude méthodique des races medlterraneennes
du Caroubler est encore & faire.



V. —la Pépiniere

Bien que les Pépiniéres qui existent, dans les grands centres

agricoles, puissent facilement, en Algérie, fournir des arbres pour
des plantations d’ure certaine étendue, il est généralement plus
avantageux de constifuer des pépiniéres -spéciales et sur place
quand on doit exécuter de grandes plantatlons

D’un autre coté les pépiniéres locales sont, en ce moment, récla-
mées par les colons et par les Indigénes qui veulent trouver, sur
place et a bas prix, les sujets des. variétés arborescentes de orande
culture. t _ o : .

Ces pépiniéres peuvent donner d’excellents résult'ats z‘1 condi-

. tion .de ne comprendre que les seules espeéces a propager, en

grand dans la région, de wutiliser que des races dont l'acclima-

‘tation est certaine.

Des pépiniéres régionales furent autrefois organisées par le
Gouvernement, elles recevaient leur direction de la Pépiniére
centrale. On leur doit introduction de la majorité des arbres
fruitiers en usage avjourd’hul ; mais créées trop toét, avant que
les colons n’aient reconnu les avantages des cultures arborescen-
tes, elles ont été abandonnées.

Aujourd’hui les Comices agricoles et les Communes ont une
tendance & créer des pépiniéres pour approvisionner la contrée
d’arbres dont la multiplication demande certains soins, ne pou-
vant étre donnés que par un jardinier- expert dans la pratique de
I'arboriculture. . -

Cet effort pour la multiplication des arbres peut contribuer lar-
gement au développement économique du pays si le pf’ogramme
de ces eréations est bien compris et 'si il est exécuté convenable-
ment par un personnel compétent.

Pour aboutir, il importe de ne pas trop disséminer les efforts
et de ne constituer des pépiniéres régionales, que dans des centres
présentant des conditions climatériques particulieres et une
étendue suffisante a desservir.

Ces pépiniéres doivent, dans l’avemr prendre un caractere
coopératif, ¢’est-a-dire que la vente des produits doit couvrir les
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frais. Ce résultat ne peut &tre atteint qu’en livrant un grand
nombre de sujets & de nombreux adhérénts.

Ces pépiniéres doivent réagir contre une tendance, trop com-
mune, des colons qui ne veulent planter que des arbres déja gros.
Trés peu d’arbres supportent, sans inconvénient, la transplanta-

: f tion quand ils ont déja atteint de grandes dimensions. Les prin-

cipales cultures arborescentes, & encourager en Algérie, exigent
la mise-en place de trés jeunes sujets. Les pépiniéres régionales
devront donc s’efforcer de ne livrer que des jeunes plants a
trés bas prix, laissant aux pépiniéristes de profession le soin de
préparer des arbres faits.

~ Les pépiniéres privées établies en Algérie fournissent générale-
ment de trés beaux sujets, faisant le plus grand honneur a ces
établissements qui ont puissamment concouru & la transiorma-
tion des pays colonisés ou de beaux spécimens d’une flore arbo-

‘rescente, déja trés riche, démontrent qué Parbretrouve, en Algérie,

des conditions de sol et de climat on ne peut plus favorables.

Le choix du terrain pour P'établissement d’une pépiniére doit
étre-fait avec le plus grand soin, les terres d’allavions des vallées
conviennent généralement. On évitera cependant les bas-fonds qui

risquent d’étre inondés ou trop mouillés, en hiver, au moment

des travaux de plantation, transplantation’ et arrachage pour
livrer. Le sol doit conserver une certaine fraicheur tout en étant
trés bien drainé. »

Avant d’établir la pépiniére il convient de corriger, dans la
mesure du possible, les défauts du sol par des drainéges, amen-
dements, chaulage, écobuage, fumure. '

Une pépiniére rencontre de bonnes conditions dans un jardin
ou sur up sol ayant porté 'année précédente une culture sarclée.

L’irrigation devant &tre régulierement pratiquée il importe de

- Sassurer les quantités d’eau nécessaires pour que les jeunes

su]ets ne soufirent pas, en été, par suite d’'une mauvaise réparti-
tion des eaux d’arrosage. ,

A moins d’avoir, pour I’établissement de la pépiniére, un sol
trés perméable, il faut opérer un défoncement profond, la terre
défoncée sera soigneusement débarrassée du Chiendent par un
plochage en été.
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Si on peut attendre il serait bon d’enfouir en vert une culture
de Féverolles, Pisailles, Fenu-grec .ou Lupin.  On profitera du
défoncement pour opérer un nivellement convenable.

Suivant le régime des pluies et la nature du sol on disposera

~ les allées en contre-bas pour drainer ou, si le sol est trés poreux
et léger, les allées plus élevées que les carrés y mamtlendront les

eaux de pluies et d’irrigation.
La pépiniere devra étre abritée par des arbres elewes les
Cyprés horizontaux conviennent trés bien en Algérie et sont d’un

~usage courant. Le Pinus insignis de Californie peut aussi étre uti-
. lisé pour abri.

La premiére plantation & faire est celle des etalons ou sujets
qui sont destinés & étre multipliés. La collection des étalons peut
etre distribuée le long des chemins ou allées, elle peut aussi
occuper un emplacement réservé.

- On ne saurait trop recommander de constituer cette collection
avec la plus grande attention, car il est trés important, en arbori-
culture, de ne multiplier que les variétés qui doivent, dans une
région, donner les meilleurs résultats, -les étalons doivent donec
étre éprouvés sérieusement et leur présence au milieu de la
pépiniere permet non seulement d’en apprécier les mérites, mais
aussi d’effectuer facilement des distributions de greffons.

La multiplication des sujets s’effectue par semis ou par boutu-
rage.

11 est bien rare que les espéces fruitiéres issues de semis puis-
sent. étre utilisées, le greflage devient une opération complémen-
taire indispensable. ‘

La confection des porte-greffes ou sujets est quelque fois longue
et il y a alors intérét & acheter des jeunes plants que 'on trouve
4 trés bas prix, dans le commerce. - '

Les semis constituent toujours une opération délicate entourée.

de grosses difficultés dans'certains cas. Les sujets venus ‘de semis
sont généralement mieux constitués, plus robustes que les sujéts
de boutures, aussi beaucoup de praticiens préférent, avec raison,

‘multlpher par semis.

-Les graines devront non seulement aveir conservé leur pro-
priété germinative, mais elles devront étre, autant que possible,

* ehoisies, triées parmi les plus-lourdes, les plus grosses ; le pas-
"sage des graines 4 ’eau permet souvent d’élimer les graines défec-

tueuses en ne prenant que celles qui vont au fond. ~
L’origine de la graine a une irés grande importance et, autant
que possible, on choisira des 0?raum-}s sur des arbres tres robustes,
appartenant a des races locales bien éprouvées ou a des especes
‘sauvages, commie pour I’Amandier.
Les graines d’un certain nombre de fruitiers demandent a étre

. semées dés la maturation du iruit, comme les graines des Auran~

tiacées, des Néfliers du Japon, d’autres germent de suite quand ’
elles sont semées fralches et bien plus tard quand elles ont été
desséchées. ‘ -
La stratification s’impose pour conserver les facultés germina-
tives de beaucoup de graines.
On stratifiera dans des terrines ou des caissettes, en disposant
les graines par couches alternant avec de la terre sableuse. On-

‘peut aussi disposer des silos & l'abri de humidité et de Ia

sécheresse. Les graines stratifiées montrent generalement leur
radicule au moment des semis.

La terre destinée aux semis doit étre bien préparée, trés
ameublie, si elle est trop argileuse ellﬁ recevra un fort amende—’
ment de sable et de terreau.

En Algérie on séme dés les premitres pluies jusqu’au prln—
temps, suivant les altitudes et les espeéces.

‘On doit éviter autant de semer trop dru que trop clair les -
grosses graines sont placées a la main en ligne. Les jeunes
plantes doivent le plus souvent étre abritées contre le froid ou
surtout contre les ardeurs du soleil, des claies ou des branches
conviennent pour cet usage. Pendant les premiers mois les semis
doivent &tre sarclés et esherbés et bassinés fréquemment.

Si les semis drus donnent des plantes trop rapprochées, il
faudra les éclaircir, il est préférable de faire ce travail apres la
pluie, les jeunes pieds arrachés peuvent étre utilisés en les
repiquant. Aprés I'éclaircissage il convient de mouiller.

Les jeunes plantes de semis, qui ne peuvent étre utilisées-
quapres une année ou deux devront étre déplantées et repiquées,
le repiquage modifie le systéme radiculaire, & une racine pivo-
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tante unique, . il substitue un faisceau de racines (ui favorlseront
plus tard la reprise. ' :

Souvent au moment de cette transplantation on pratique‘ une
mutilation des racines, c’est un procédé qui a ses partisans ; mais
dans nos régions, pour les arbres destinés & étre cultivés en terre
séche, il vaut mieux conserver la totalité des racines que 'on peut
extraire. La reprise est plus assurée et le sujet obtenu plus
vigoureux.

Au moment du rep1quage il sera bon de trier les sujels suivant
leur force. :

On replante en lignes distantes de 30 centimétres en séparant
les planis de 20 centimetres. Dans certains cas il sera préférable
d’augmenter beaucoup ces distances et de laisser 'espace néces-
saire entre les rangs pour y passer avec la charrue.

Un certain nombre d’arbres peuvent étre multipliés par boutu-
rage. Ge procédé a I'avantage de conserver les caractéres de la
variété, il est surtout pratiqué pour I'Olivier, le Figuier, cer-
tains sujets porte-grefie, comme le Cognassier, sont aussi multi-
pliés par le bouturage.

Les rameaux bouturés doivent étre vigoureux, bien aottés, le
bois rabougris ne donne pas de bonnes- boutures. Les boutures
trop longues sont inutiles.

Dans les pays arides, il faut se méfier des sujets obtenus de bou- _

ture qui ont des racines plus superficielles que les sujets grefiés
sur plant de semis. Les grosses boutures donnent méme des
arbres qui sont facilement renversés par le vent. Les races amé-
liorées ont rarement la résistance aux maladies des sujets sau-
vages, et, d’'une maniére générale, il vaut mleux grefler sur sujets
robustes de semis que de boutures.

Le bouturage par il peut étre employé, avec succeés, pour mul-
tiplier les variétés encore rares, il réussit bien avec le Figuier.

~Les racines se prétent parfois au bouturage alors que les
rameaux ne s’enracinent pas.

Les jeunes sujets, nés de semis, portent souvent un grand nom-
bre de rameaux et il y a avantage a les recéper rez de terre, pen-
dant Ihiver, pour concentrer la végétation sur un seul bourgeon
donnant une tige droite de belle venue.
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Les carrés de la pépiniere ‘doivent &tre disposés pour recevoir
Peau d’irrigation qui’ doit étre donnée avec mesure. Les paillis
bien faits avec fumier ou feuilles conservent la fraicheur qui
favorise le développement rapide des plants. L’irrigation peut
étre utilisée aussi pour metire les jeunes plantes en séve et per-

_metire le greflage en écusson.

L’irrigation favorise souvent certaines plantes adventices qui.

- deviennent de véritables fléaux. Le Cyperus est le plus redoutable

de ces végétaux. On évitera longtemps le Cyperus en n’introdui- -
sant aucun arbre en motte de pépiniéres déja contaminées, et en
détruisant a fond les premiérés taches constatées. L'Oxalis est
dans le méme cas et devra &tre évité de la méme maniére.
-Quand le terrain est déja infesté, on peut détruire le Cyperus et
I’Oxalis par un apport de Chaux d’épuration d’usine & gaz ou Crud

~d’ammoniaque. Ce produit, quand il est frais, détruit toute végé-

tation, méme les arbres ; mais les substances toxiques se décom-

‘posent rapidement et I’on bénéficie dans la suite de l’action ferti-

lisante de l'azote, dela chaux, ete. Ce Crud d’ammoniaque purge
aussi le terrain des larves de ver blane et -autres ennemis des
pépinieres.




V1. — Obtentlon de variétés. — Fixation des varxetes
obtenues. — Hybndahon. — Greffe

L’importance des cultures fruitieres est en raison de la varlete
des produits que ’Horticulture peat mettre en ceuvre et si la mul-
tiplicité croissante des races, enregistrées et cataloguées, effraye les
inexpérimentés qu’elle déconcerte, elle réjouit celui qui sait y
trouver les sujets aptes a lui donner un profit. Contrairement a
une opinion rétrograde, assez répandue, il importe d’asgmenter,
par tous les moyens, le nombre des variétés dans chaque espece
fruitiére.

Ces eréations sont surtout utiles dans les pays ot I'on a la pré-
tention d’installer une culture fruitiere qui n’y est pas encore
prat1quee Les conditions du sol, du climat, de I'exploitation im-
posent certaines qualités qui ne sont pas tou]oqrs réalisées dans
les races déja adoptées dans d’autres régions.

Avant de créeril faut, de toute nécessité, faire un essai des variétés,
déja en usage, qui permettront généralement d’attendre une race
locale nouvelle, mieux en rapport avec les conditions spéciales du
milieu. Cet essai demande beaucoup de persévérance et généra-
lement il est fait sans beaucoup de méthode. 11 est difficile, long et
onéreux.-Il ne peut guére étre pratiquement réalisé que par des
stablissements de IEtat ou des Associations bien constituées,
comme cela se pratique aux Etats-Unis. Chaque Etat y est pourvu
drune Experiment Station ol les recherches sont poursuivies avec

beaucoup de précision et dans la méme direction pendant plusieurs

générations si cela est nécessaire.

L’ American Pomological Society, d’un autre cote, coordonne et met
au jour les résultats obtenus par ies colons ou les établissements
horticoles.

Les relations internationales, rendues de plus en plus faciles tous
les jours, permetient d’introduire des sujets de conirées éloignées,
mais pourvues de climats analogues. C'est ainsi quw’en Algérie les
nouvelles races fruitieres de Californie, du Japon, d’Australie, du
Cap ont beaucoup de chance de réussite, car elles apportent un
tempérament apte & résister a une chaleur vive, & une sécheresse

* persistante, A un brusque Cliangement des saisons, toutes conditions

qui ne conviennent guére aux races nées dans les pavs plus’ tem-
pérés de I’Europe.

L’inventaire complet. des ressources frmtleres est loin d’étre
achevée, car il ne comprend pas seulement une nomenclature des
especes, il doit s’étendre a toutes les races.

L’Olivier, autour de la Méditerranée, ofire a I'étude plus de 600
variétés dont les meérites sont & éprouver ; c’est une des plus
anciennes plantes cultivées dans notre région et c’est une des moins

-connues de ceux qui ont & en tirer proﬁt par la culture.

Combien il serait utile, actuellement; d’étre fixé sur les mérites
des divers Oliviers et combien le succes des plantations, qui sont
effectuées en ce moment, serait plus assuré si le planteur pouvait
étre certain qu’il propage la meilleure variété pour sa contrée.

En Californie, Uintroduction des Figuiers fut poursuivie avec

_beaucoup de persévérance pendant plus d’un siécle ; mais ce n’est

que depuis quelques années (1889) que la culture du Figuier a pris
une grande importance, a la suite de Vintroduction d’un Figuier de
Smyrne et de Iinsecte qui en effectue la fécondation ou caprifi-
cation. La culture du Figuier, faite avec beaucoup plus de soin et
de méthode qu’en Orient, fournit déja un produif trés estimé qui

ne tardera pas 4 aborder les mayches de 'Europe, avec beaucoup

de chance de succes.

Voila bien un exemple de ce que d01t élre lAcchmatatlon ; mais
on peut déji prévoir que les Cahformens, en possessiond’un F]gmer
qui donne des graines fertiles, feront des semis et sauront bientot
distinguer des races nouvelles qui supplanteront cette belle Figue
de Smyrne que les peuples orientaux doivent & un semis de hasard
dans un sol éminemment favorable au Figuier. I’expérimentation
éclairée-doit partout assurer de meilleurs produits ; elle doit sur-
tout les donner plus rapidement que ce hasard auquel nous devons

cependant beaucoup en arboriculture fruitiere.

Les Agrumes, introduits & la fin de la période romaine dans le
bassin medlterraneen n’ont donné d’abord que les Cédrais et

Citrons d’un usage limité, puis le Blgaradler aux fleurs odorantes, -

introduit par les Arabes ; mais ce sont les navigateurs portugais
qui, au xvi° siecle, nous ont fait connaitre la délicieuse Orange
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douce, et ce n’est qu’en 1850 que la Mandarine fut ravie aux Chinois
qui s’en délectaient depuis bien des siécles. Il ne faudrait pas croire
que nous avons achevé nos conquétes sur le genre Citrus. Nous ne
connaissons que fort peu des centaines de variétés de Citrus comes-
tibles qui peuplent les jardins des Asiatiques. Le joli Cifrus japo-
nica, dont les petits fruits sont délicieux confits, est encore une
grande rareté chez nous. Les Pamplemousses, savoureux, sont a
I’état de légende.

Que dire des croisements méthodiques si faciles a réaliser qui
nous réservent les surprises les plus variées, comme le Tangelo,
I’Orange-Mandarine ou encore le Citrange qui, sous le climat
moyen de France, pourra donner d’excellents Citrons acides et
agréablement parfumés.

En un mot, I’Arboriculture fruitiere doit, a notre epoque prendre
une allure progressive, elle doit suivre une évolution rapide aidée
par la Botanique qui découvre, par ses investigations, non seule-

ment des sujets utilisables, mais qui livre les secrets de la création -

et donne au jardinier les moyens de faire varier, dans des limites
extraordinaires, la plante primitive ne répondant que rarement a
nos gotits ef & nos besoins.

Le procédé le plus simple pour 1’0btent10n de variétés nouvelles
est le semis. La reproduction des races {fruitiéres par graines pré-
sente desincertitudes telles que, pour beaucoup d’espéces, ce procédé
n’a rien de pratique ; mais, d’'un autre c6té, il existe une certaine
fidélité a la graine dans bien des variétés qui peuvent se perpétuer
par ce procédé primitif. ' )

Les Orangers, chez les Indigénes, sont obienus par le semis ;
certains donnent des fruits excellents. Beaucoup de Péches, Pru-
nes, se maintiennent par le semis. Le Néflier du Japon a, jusqu’a
ces derniéres années, été reproduit par le semis, il en est résulte
d’innombrables races ; les meilleures sont aU}ourd’hm remarquées
et fixées par la grefle.

1l est important de ne pas négliger de f’ure des seniis avec per—
sévéranee en- choisissant les graines des meilleurs fruits. 1I faut
aussi, chaque fois que I'occasion s’en présente, examiner avec soin
les sujets de semis pourv v découvrir les races de mérite a fixer ;
aucun arbre fruitier de semis ne devrait échapper a ce controle,

— 41—

car il arrive certainement que.de trés bonnes races frmtxeres issues
d’un semis ne sont pas distinguées, et ne sont pas propagées.

- I’inventaire des semis de valeur devrait préoccuper toutes les
Sociétés d’horticulture qui disposent des moyens de publicité, pou-
vant sauver de 'oubli un gain plus ou moins imporfant et attribuer
une récompense a I'obtenteur.

En Amérique, les lois assurent un droit de proprlete a Uobtenteur
d’une variété nouvelle qui, aprés quelques formalités accomplies,
ne peut é&tre dérobée au légitime propriétaire assuré de tirer
de son travail un profit bien mérité. La facilité de vendre les obten-
tions a beaucoup stimulé le zéle des horticulteurs et amateurs qui
peuvent donner une grande extension aux semis et autres pratiques
en vue de 'obtention de nouveautés. :

11 existe des Sociétés d’obtenteurs dont les membres rivalisent
de zéle pour perfectionner les plantes horticoles.

L’obtention des variétés par le semis repose sur une tendance a -
varier de tout étre qui se reproduit par la voie sexuée ; dans la
Nature, ces variations saccumulent par la survivance des plus

‘aptes ou Ja Sélection naturelle. Dans les cultures, ces variations

doivent aussi s’accumuler, mais dans le sens que leur assigne le

caprice ou l'intérét du jardinier.

Dans les Opuntia se reproduisant par voie de semis, il est &
remarquer que les plants épineux seuls se developpent si le semis
est 2 la portée du bétail ; au contraire, dans les rochers escarpés et
inaccessibles, il est facile de noter une forte proportion de sujets

inermes qui ont échappé & la dent des herbivores.

Un jardinier, par la sélection de ses plants, aura, 4 volonté, des
Opuntia trés épineux ou des Opunlia completement inermes.

Les variations fruitiéres sont souvent longues a se manifester et
I'expérience demande beaucoup d’années; cependant, un ceil exercé
sait souvent distinguer, dans un semis, les sujets qui ont une allure
plus domestiquée et qui méritent d’éire conservés et observés.

Hybridation. — La variation est beaucoup augmentée par la
fécondation croisée par le métissage et par I’hybridation. ,
En horticulture, on ne distingue guére le métissage de ’hybri-
dation. Les moyens mis en usage sontles mémes dans les deux cas.
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" Les croisements entre variétés de la méme espéce ou métissage,
les croisements entre especes différentes sont, aujourd’hui, réalisés
par la fécondation artificielle.

Suivant. les espéces, le mode opératoire varie Jégérement ; il
comprend d’abord le choix raisonné des sujeis & metire en ceuvre;
souvent on peut facilement utiliser comme femelle une des espéces
et difficilement Pautre. C’est ainsi qu’il est relativement facile de
féconder un Oranger ou Bigaradier avec le Citrus frifoliata alors
qu’il est difficile de réussir la fécondation du Citrus irifoliala avec
le pollen d’Oranger. '

Les fleurs qui devront étre fécondées seront préalablement débar-
rassées de leurs propres étamines avant épanouissement ; apreés
Pémasculation, ces fleurs seront soigneusement fermées dans un
petit sachet pour les préserver de la visite des insectes féconda-
teurs. Dés que le stigmate sera en état de maturité suffisante on
procédera & la pollinisation, soit au moyen d’un petit pinceau, soit
en appliquant les anthéres ouvertes sur le stigmate. La fleur est-de
nouveau enfermée aprés cette opération et jusqua ce que le fruit
soit noué. Cette méthode, si féconde en résultats pra-tiques, est
encore pew en usage et on peut compter les horticulteurs ou ama-
teurs qui se livrent, chez nous, a ce petit travail fort attrayant et qui
ne farde pas a passionner ceux qui ont obtenu quelques succes.

En Algérie, hybridation ou métissage peut surtout se donner
libre cours dans le groupe des Agrumes ; des tentatives nombreuses

nous donneront un jour une Orange métissée de Mandarine, des

Pamplemousses adoucis par leur union i I'Orange ou ala Manda-
rine. La série des combinaisons a faire dans ce genre est infini et
peut exercer la sagacité des obtenteurs.

Par I’hybridation, il est souvent possible, non seulement de créer
des races nouvelles, mais aussi de donner de 'extension & cerfaines
espéces fruitiéres. A Alger, la Framboise vient {rés mal et sa cul-
ture n'est pas pratique ; un hybride de Framboise et de Ronce
donne des résultats remarquables : plante trés résistante, tres
fertile, fruits gros tres parfumeés et superleurs a la Framboise a
bien des points de vue.

L’hybridation peut non seulement donner des fruifs nouveaux,
mais I'hybridation doit étre mise a contribution pour Uobtention

de porte-greffe résistant ; cest ce qui a été fait, én grand, pour la
Vigne, c’est ce qu’il convient de faire pour 'Oranger. Le Citrus
trifoliata, ou Triplera des jardiniers, résiste trés bien 4 la gommose,
mais on peut lui reprocher d’étre d’un développement insuffisant
pour assurer la venue de gros Orangers. Les hybrides de Trifoliata,
avec le Bigaradier, le Pamplemousse, certaines Lumie ou hybrides

de Lime, doivent fournir des sujets 4 la fois vigoureux et résistants.

L’obtention de ces sujets moins sensibles a4 la gommose permettra
une grande extension de la culture des Orangers.

- La Greffe. — La Greffe assure, 4 I'arboriculteur, de grands
avantages en lui permettant de fixer toutes les variations utiles,
qui se présentent a lui. Le greffage permet en effet de conserver
toutes les races fruitieres qui peuvent prendre naissance par
Veffet du hasard des semis, ou qui sont obtenues par les recher-
ches patientes d’un obtenteur éclairé.

Si un arbre ne donne pas de graines ou ne bouture pas, il peut
dtre propagé néanmoins par la grefle; la greffe permet aussi de
modiﬁer les plantes. , : ‘

-Un des efiets trés connu et recherché du gréﬁ'age est de naniser:
le Poirier sur Cognassier est relativement nain, — un Oranger

-doux sur Bigaradier est aussi réduit — le greﬁage augmente ou

réduit la fertilité.

On peut regarder I’action_ mécanique du greﬁage comme ayant
une cerfaine analogie avec l'incision annulaire qui, diminuant la
coulure, augmente la fertilité ; le greffage peut aussi diminuer un
exceés de végétation qui nuit a la fertilité. :

La précociié est aussi obtenue par le greffage, il y a, a ce Sujet,
des études intéressantes a faire, quelques jours gagnés peuvent
avoir une grande influence sur les résultats economlques d’une

culture. (Raisins précoces).

Mais les effets du greffage sont tres comphques ils sont a la fois
mécaniques, physiques, chimiques, physiologiques. Si, d’une
maniere générale, le scion conserve son individualité, il est incon-
testable qu’il subit l'influence du sujet et cela dans des limites.

‘trés variables.

La greffe permet d’adapter une plante & un sol qui ne lui con-



[
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vient pas, c’est ainsi que suivant les circonstances on grefiera le
Pécher sur le Prunier, ou le Prunier sur le Pécher. )

Le grefiage permet aussi de lutter contre des parasites ou des
maladies par le choix de sujets résistants. .

Une des conditions fondamentales de réussite, en arboriculture,
est done le choix judicieux du sujet comme du grefion. '

C’est 12 un point sur lequel on ne saurait trop i.nsister. L"ecl.lec
de beaucoup de cultures fruitiéres vient de l’oubh de ce principe
d’arboriculture. ‘ N

Dans ces derniéres années, des études fort intéressantes f)nt éte
faites sur laction réciproque du sujet et du grefion , ma.us elles
n’ont pas encore sensiblement changé les principes qui guident la
pratique de I'arboriculture fruitiere. -

Les efiets de cette influence du sujet sur le greflon étaient déja
bien connus et méme exagérés. On a atiribué souvept au porte
grefie des modifications qui sont simplement l?[l effet de la cul—‘
ture. C’est ainsi que la Mandarine sur Mandarinier f.ranc‘, en tenje
légere, et trés modérément arrosée, 1restej petltEf, mais .tr('as\ sucrée
et trés parfumée, tandis que grefiée sur Bigaradier cul?we en terre
forte avec fumure azotée et beaucoup d’eau, elle devjllent un gros
fruit plus aqueux, plus soufflé ; mais ce n’est pas & 'influence du
Bigaradier qu’il faut attribuer ces changements.

Le Citrus de Floride ou Rough Lemon des Américair}s, est aujour-
d’hui communément employé, en Floride, comme su]’et ; les Oranf
gers ;A)ﬁrennent, sur ses racines, un bien plus beau developpeme'm?
que sur le Bigaradier, les fruits beaucoup plus abond‘lants. ont gte
soumis & une analyse minutieuse qui a révélé une 'tres fe.uble d'lf—
férence. Les fruits des arbres moins vigoureux, 'sur Blgaradler
ou sur Orange douce, sont un peu plus sucrés, nllals ce.tte
différence, purement théorique, n’apparait pas a4 la dégustation
et eile ne compense pas les avantages de la plus grande produc-
tion des sujets greffés sur Rough Lemon.

Y’influence du sujet Rough Lemon n’est bien sensible que la pre-
miére.anpnée de fructification ; les oranges sont.plus grosses,,. le.s
peaux plus épaisses, mais cette influence va rap}‘demen't en dimi-
nuant et devient pratiquement nulle & la quatriéme récolte. Les

observations trés nombreuses faites en Floride ne laissent aucun
doute & ce sujet. ' '

..Si le sujet a une influence incontestée sur le greffon, il arrive
aussi que le greffon a manifestement une influence sur le sujet :
le Citrus tﬁfol@'am est un arbre de taille trés inférieure au Bigara-
dier et, & priori, on aurait pu penser que les Cifrus divers, grefiés

. sur ce sujet, resteraient trés nains, la pratique a démontré le con-

traire : dans les sols qui lui conviennent, letronc du Citrus trifoliata
greflé en Oranger, prend un plus grand développement que le
tronc des individus de méme espéce non grefiés, ce porte grefie
donne de heaux sujets qui peuvent résister a la gommose d’une
maniére absolue, ce qui n’est sbtenu avec aucune auire variété-de

‘ Citrus. Cette particularité permettra, sans doute, I'extension de la

culture de I'Oranger dans des sols jugés précédemment . comme
défectueux pour les Citrus. Les Citrus sur Triptera sont aussi plus
résistants.au froid. ‘ ' -

Mais le Triptera, comme I'appelent souvent les jardiniers, redoute
un exces de calcaire. . ‘ .

On a souvent dit que e greffage avait pour effet de provoquer
la dégénérescence des variétés, c’est une opinion qui est dévelop-
pée de temps a autre depuis longtemps. De nos jours, les nom-
breux greffages nécessités par la reconstitution du vignoble, sur
sujets résistant au phylloxéra, ent jeté un peu de lumiere sur ce
point trés particulier de Ia physioldgie du greffage. On est d’accord
pour déclarer qu’il doit exister une certaine affinité entre le
greffon et le sujet; si cette affinité est suffisante, la fusion des
deux-individus est compléte ; maisil arrive bien souvent que cette

- affinité est insuffisante et .on voit que, par un défaut d’équilibre
entre les fonctions si différentes des rameaux et des racines, les

plants greffés dépérissent.

L’affinité. se manifeste généralement par une soudure facile,
compléte, définitive. Le manque de soudure facile améne, parfois, 4
faire un greffage intermédiaire. '

Dans “la Prove“ne‘e,‘on cultive assez souvent ’Abricotier sur
racines d’Amandier ; mais la soudure entre PAmandier et ’Abri-

.cotier n’étant pas suffisamment solide, on interpose le Pécher qui

fait le trait _d’union. :




1l est bien difficile de prévoir V'affinite, il vaut mieux la détermi-
ner par expérience. Les. variétés dune espeéce ont des affinités
différentes. ('est ainsi que certains Poiriers prospérent sur Craiw-
qus, d’autres.y dépérissent rapidement ; a Sfax, on greffe couram-
ment un Poirier sur Pommier, ce qui ne réussit pas généralement
ailleurs. Quand larboriculteur aura bien déterminé I'affinité des
grefions avec les sujets, il aura encore & compter avec 'adaptation
des sujets au sol et au climat. ~

" L’adaptation du sujet n’est que la bonne harmonie entre le sujet
et le milieu ; si le sujet -trouve toutes les conditions qui lui con-
viennent il prospére, dans le cas contraire il dépérit. Il y a des
sols faciles ou I’adaptation ne demande pas d’effort, mais il y a
aussi les terrains difficiles ot fous les sujets ne végéteraient pas ;
il faut alors savoir faire un choix judicieux, il faut vaincre »u"né
difficulté qui provient d’'un excés d’humidité momentanée, d’'une
trop grande sécheresse, de I'exces d’argile, de calcaire, de sable, etc.

L arboriculture fruitiére ne devient prospére que par une rigou-
reuse determma’uon de ces conditions qui sont- trop souvent
négligées.:

On peut encore demander plus & la greffe, on peut certaine-

ment obtenir une amélioration de la variété grefiée. Cette amélio-
ration peut provenir du choix du rameau pris comme grefion,
on arrive par cette sélection des rameaux a éliminer les épines, a
augmenter la fertilité, & fixer des variations accidentelles qui
peuvent-avoir une grande 1mportance Le choix des scions pour le
greffage doit donc étre fait avec beaucoup de soin, en ne perdant
pas de vue que des greffons, pris sur le méme arbre, peuvent don-

ner, par la suite, des plants différents, surtout par la fertilité.
Des expériences trés concluantes ont été faites ; avec la vigne, les
bourgeons des deux extrémités d’un méme sarment donnant des .

descendants assez différents par leur tendance a porter du fruit.
On a, depuis longtemps, observé certains hybrides qui parais-
sent des hybrides de greffe, tel est le cas du Néflier de Bronvaux.
Un Néflier est grefié sur Aubépine, cette plante donne & la base des
gourmands d’Aubépine, au sommet elle est nettement N éflier ; mais,

au niveau du bourrelet de la greffe, il nait des rameaux qgui ont

des caractéres mixtes entre Aubépine et Néflier. On les a mul-

 tiplié par le greffage et ils ont anjourd’hui une place, en herticul-

-controle et 8’ils permettent une généralisation de l’hybrldatlon par

~ variétés fruitiéres en usage.

- perdent la propriété de se reproduire fidélement par graine ; les

ses produits de graines héritent de la méme particularité ; mais

ture, sous le nom de Cratwgus Dardari, on a méme proposé pour
cet hybride de grefle le genre Craiego-mespilus.

M.. Daniel, en. 1904, signalait un cas analogue observé sur un
vieux Poirier rabattu au niveau de la soudure de la greffe 'sur
Cognassier, sur ce. tronc il serait issu des rameaux qui portent
des feuilles d’une texture intermédiaire entre le COO’DaSSIE:I' et le
Poirier William grefté. ‘

En Californie, un habile greffeur, M. Thomson, aurait ob‘tenu la
‘var?été d’Orange Navel, connue sous le nom de Thomson Navel,
en inserant sous I'écorce d'un sujet un écusson formé de deux
moitiés juxtaposées et provenant, Pune du W. Navel, lautre
d’une variété dé Sanguine. Les deux moitiés d’écusson se seraient
soudées en méme temps qu’elles se fixaient sur le sujet.

Ces quelques faits méritent une observation rigoureusé et un

la grefie pratique, on peut prévoir une grande revolutlon dans les

Les expériences de Daniel ont démontré que pour des plantes
herbacées la descendance par graines du greffon éfait mﬂuencee

par le sujet ; cette influence apporterait un élément de plus aux
variations par semis.

Les semeurs de Poiriers ont observé que certames variétés de -
poires, greﬁees sur Cognassier, donnent, par semis, plus de
Varletes que les graines de la méme poire sur Poirier sauvage.

D apres Dowing (The Fruits of America, 1 845), plusieurs variétés
de Pruniers et de Péchers se reproduisent exactement de graines,
mais lorsqu’on greffe ces variétés sur un sujet diﬁ_érenl;v, elleé

produits sont alors frés variables.
La variété de Noyer Lalande prend ses feuilles vers la fin avril ;

sa descendance perd ce caractére de precocité quand le porte graine
a été greffé, méme quand la ‘grefie a été faite sur un sujet d’une
autre variété se feuillant 4 la méme époque.

Cette hyhrldatmn asexuée est encore un.peu obscure mais - il




serait peut étre imprudent de ne pas observer attentivement ce
qui peut nous venir par cette voie nouvelle.

*

Les procédés de greffage varient, a Iinfini, et une conpaissance
théorique de la greffe peut, si elle est secondée par de I'habileté
dans la pratique, permettre de faire encore des modifications pour
surmonter des difficultés provenant de quelques cas particuliers.

I’Arboriculture a besoin d’habiles grefieurs. Si les notions de
la greffe étaient plus répandues, il est certain gue nous trouve-
rions moins d’arbres abandonnés ef sans rapport, moins de _Variéi:és
défectueuses non corrigées par le greffage.

Tous les arbres fruitiers sont plus ou moins susceptibles d’élre
greﬁés' ; mais certains acceptent facilement cette {ransformation,
d’autres sont plus rebelles.

La soudure du greffon avec le sujet se fait par un travail de
cic,atriéation qui est commun aux deux éléments en présence et
qui les unit.

Les plantes susceptibles d’accepter la grefte sont pourvues d'une
zone génératrice qui est tres évidente entre le liber et le bois. .

C’est au niveau de cette zone génératrice, aussi nommee Cam-
bium, que la réparation de la blessure, causée par I'opération du
greffage, commence par une prolifération de jeunes cellules formant
“un cal. Si le greffon ou écusson présenie bien vivante, et suﬁisam—
ment rapprochée, sa région cambiale, les tissus jeunes s’unissent
de part et d’autre et fusionnent. Les jeunes tissus d’union se diffé-
rencient ensuite, des vaisseaux se forment el la communication
gétablit compleéte entre le grefion et le sujet. .

On concoit que ’on doive choisir pour opérer la greffe le moment
de Vactivité du Cambium ou zone générafrice.

Pour les arbres feuillus, ¢’est au réveil de la végétation, au

printemps, que la greffe est faite avec plus de succes; la séve

entretient une humidité qui fait vivre le grefion et lui permet de

constituer son tissu de réparation. Faite a ce moment la grefie
enire immeédiatement en végétation. .

A la fin de l'ét¢, au moment de la seve d’aofit, on peut aussi

- utiliser un réveil de la zone génératrice ; le liber, & ce moment,

se décolle assez facilement et on peut insérer des: bourgeons qui
s'uniront au sujet, mais ne se développeront, généralement, qu’au
printemps suivant. ’ B

La structure de la racine ayant la plus grande analogie avec
celle de la tige, les greffons ou écussons peuvent étre placés sur
la racine avec plein succeés.

Tl arrive aussi que lon ait & greffer un fragment de racine & la
‘base d’un rameau détaché pour en faciliter le bouturage.

La réussite du greﬁége dépend beaucoup de I'état du sujet ; il

est trés important de choisir le bon moment.

D’une maniére générale, le sujet devra étre en avance de végé-
tation sur le greffon, c’est pour cela qu’il convient de couper les
greffons avant le départ de la séve et de les stratifier dans du sable
légérement humide. o ‘

Il est aussi souvent nécessaire de faire voyager les greéffons et
il importe, alors, de leur conserver toute lear vitalité.

Pendant la période de repos de la végétation, les greffons restent
longtemps vivants si on les préserve de la dessiccation et.d’un
excés d’humidite. ' .

Un bon procédé, qui permet de faire voyager.les greffons, con-
siste a les conserver dans du papier d’étain ou du papier paraffiné ;
les deux extrémités sont couvertes avec un mastic a greffer ou de
la cire ; chaque greffon est roulé dans le papier paraffiné.

Les greffons; ainsi recouverts, sont réunis dans une enveleppe
générale aussi paraffinée et le tout est placé dans un tube en fer
blane, les vides sont comblés par de la poudre humide de charbon.
ou de la sciure, de la tourbe, du coir, de la poudre de liege, etc.

Ainsi préparés, les grefions peuvent se conserver plus d’un mois
en parfait état.

On peut aussi, aprés avoir enveloppé les greﬁoné avec du papier
paraffiné, les rouler dans un fragment de journal mouillé puis

placer par dessus une nouvelle enveloppe impermeéable de papier

paraffiné ou huilé et, enfin, une boite ou papier d’emballage pour

Pexpédition.

Pour le transport & grande distance, on peut encore immerger
complétement les grefions nus ou recouverts de papier dans un




bain tiéde de paraffine. Bien enduits, ces rameaux conservent leur
vitalité plus d’un mois.

La grefie du printemps peut, si elle doit étre effectuée sur un
grand nombre de jeunes sujets, étre remplacée par une. grefie
d’hiver & la cave ou sous abri. Les jeunes sujets sont arrachés et
greffés commodément sur table puis remis en pépiniéres ; on peut
ainsi prolonger le travail du greffage pendant les mauvais jours et

éviter d’étre’ surpris au printemps par le départ de la végétation..

Cette greffe sur table s’effectue aussi pour les grefies boutures,
notamment pour la vigne.

Le matériel du greffage est peu compliqué : en outre du Sécateur,
de la Scie, de la Serpetie, il comprend le Greffoir, qui doit étre d’un
bon acier et entretenu trés tranchant au moyen d’une bonne pierre
a aiguiser, pour soulever I'écorce il se termine par une spatule en
os ou ivoire ; un Couteau a greffer, un Ciseau, un Maillet sont
nécessaires pour fendre le sujel et maintenir la fente ouverte pen-
dant que Vopérateur ajuste les greffons: »

La ligature est presque toujours nécessaire et elle exerce une
action souvent décisive sur le résultat final. ’

On demande 2 la ligature de maintenir, bien appliqués, les tissus
écartés ou les écorces soulevées, de bien fixer le grefion. L’appli-
cation du lien a encore pour efiet de protéger les blessures contre
les agents atmosphériques, de sopposer a une evaporatlon qui
pourrait étre désastreuse.

C’est le Raphia qui est aujourd’hui universellement employé ; il
doit &tre mouillé, autrement il serait trop glissant; pour les petites
greffes, le coton et la laine font aussi de bonnes ligatures. v

Pour les grefies en écusson ou en fente un peu délicates, faites a
la fin de ’été, comme celles de I'Oranger, du Noyer, du Pacanier,
la meilleure ligature est faite avec un ruban de fil etroit ou de la
ficelle plate enduits d’'un mélange agglutinatif formé de cire et de

colophane.
Sur un feu doux on fait fondre :
Huile de lin...... . .. o i .. 10
{955 = 33
Paraffine....... .. .. ... ... . . .. . . ... 35
Colophane................ ..ol 20

Dans ce mélange chaud, on immerge le ruban de fil que I'on fait

ensuite passer entre deux crayons ou manches de porte-plume
rapprochés par deux liens de caoutchouc ; entre ces deux baguettes
“le lien abandonne 'excés de I'enduit et sort suffisamment imbibé.

Cette ligature ofire de trés grands avantages ; nous en reparle-
rons & propos des Orangers. - ‘

Apres la ligature, dans beaucoup de cas, il est nécessaire de
recouvrir les plaies avec un mastic qui doit adhérer sans altérer

- les tissus, ne pas couler, ni se fendre ; il ne doit pas non plus etre

4 la convenance des abeilles qui Pont trés vite enlevé.

Les mastics a: greffer sonf trés nombreux ; on doit les modifier
suivant les climais et les eonvenances: partlcuheres On les d1v1se
en mastlcs 4 chaud et mastics a froid. _

Les mastics & chaud sont 4 base de colophane ou résine, cire,
suif de mouton, huile de lin, que l'on emploie dans difiérentes
proportions suwant le climat ; dans les pays chauds il faut-aug-
menter la quantité de colophane. Ces mastics'.ne devront pas éire
employés trop chauds.

Voici quelques formules :

Colophane.,.,..........f...,. ...... . 4 parties
_Cire......... I e 2
Suif de mouton.................... 1 —
Faire fondre & feu-doux o o
Colophane .:......... ............. & parties.
Gire......o..... e 2 —
Suif de mouton................ 1. —
Huile de lin..........0. ... .. ... 1 —

Minium assez pour colorer. Mouiller le rn1mum avec un peua d'alcool
dénaturé avan{ de l'incorporer. L

Poix moire......................... 28 parties
Poix de Bourgogne......... . 28 . —

S Cire JaNNe ... 16 —
Suif........ e 14— )
Cendre tamisée ou ocre............ 14 —

Mastic de pépiniéres, d’aprés Baltet :
1° Faire fondre ensemble :

Colophane .............. c i . 250 grammes
Poix blanche............. .. e . 780 =~
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2° Faire fondre & part : ] . *

Suif. .......... it 250 grammes.

3° Verser le suif fondu, bien hqu1de sur le premier mélange, en ayant
soin d’agiter fortement ;

AJouter' 500 grammes d’ocre rouge en remuant pour obtemr un mélange
m’mme

- Les mastics 2 froid sont recherchés pour les grefies peu nom-
breuses. On en trouve de trés bons dans le commerce.
On peut en fabriquer en employant les formules suivantes :

Colophane .......... e Ll 500 grammes
Suif. . o 30 —

Alcool...........o.l e e, 240 —

Formule de M. Jouin :

Cire jaune......................... 100 grammes
Poix moire....... .. ... ... . ... “250 0 —
Poix blanche....................... 250 —
_Blanc d’Espagne.................. Lo 1200 —
Alcool dénaturé... ... e 100 —
Essence de Térébenthine....:. .. .. 50 —

Faire fondre poix et cire puis éloigner le vase du feu, et ajouter simulta-
nément I'aleool et I'essence.

' . ) . . . N . .
La formule suivante nous parait aussi facile a réaliser :

Colophane........................ .. 41.000 grammes

Suif.. ..ol PRI .. 90 —

Huile de lin............... ........ 30—

Minium........ e e i 30—
Retirer du feu et ajouter :

Alcool dénaturé................. e A0 —

Si le mastic n'est pas assez liquide, faire fondre et ajouter de ‘l’alcool.
Si trop liquide, ajouter colophane fondue.

*

Les procédés de greflages se.classent en trois grandes divisions :
1° Le greffage par ceil détaché ou écusson ;

2° Le greffage par rameau détaché ;

3° Le greffage en approche.
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Le greffage par ceil ou Ecusson consiste 4 enlever un bour-

* geon; avec une plaque d’écorce, et a l'insérer, sur un sujet dont

I’écorce est ouverte, pour recevoir le bourgeon greffe, avec son
lambeau d’écorce. } ' '

Pour que cette opération puisse se réaliser, il faut que le sujet,
comme le bourgeon, soiént en séve, pour détacher le bourgeon et
pour soulever I'écorce. Dans la généralité des cas, on peut faire
cette greffe & deux époques : au printemps et a la fin de V'été.

La grefle en écusson est largement employée pour les jeunes

Fig. 8. — Grefie en dcusson

sujets en pépiniéres ; elle peat &tre faife tres rapidement. Les bons

grefleurs arrivent, d’aprés Baltet, a poser 100 écussons a I’héure

quand ils sont aidés par un lieur et que les SU]ets sont bien dis-

" posés et prepares

La grefie en écusson comprend les opérations suivantes : -

a) Choiz et préparation des écussons. — Beaucoup d’indications
varient avec chaque espéce fruitidre. Nous y reviendrons.

D’une maniére générale, on doit choisir de bons rameaux bien
aofités; on les conserve pendant le greffage dans de la mousse

‘humide.
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b) Levée de I'écusson. — 11 faut une certaine habitude pour bien
efiectuer la levée de écusson d’un coup de grefioir ; les deébu-
tants enleévent généralement du bois en trop grande quantité et
perdent beaucoup de femps & 'arracher en lambeau.

Cet arrachage doit se faire de haut en bas. .

Il vaut mieux laisser une parcelle de bois gue de faire dessécher
I'écusson ou de vider il comme disent les praticiens.

Inoculation de Pécusson. — L’incision de Vécorce est faite au
moyen de deux coups de greffoir représentant un T; avec la
spatule on soculéve les bords du trait longitudinal et 'on glisse
I’écusson aussi rapidement que possible. ”

Depuis longtemps, on recommande de faire I'incision renversée,

c’est-a-dire en forme de j, seulement pour les plantes qui risquent
de noyer 1’écusson dans un flux abondant de séve ou d’une résine.

comme I’Erable; I'Oranger, le Pistachier, etc.

Cette inciston renversée présente, non seulement pour ces cas par-
ticuliers, des avantages réels ; mais dans tous les cas elle est préfé-
rable & Vincision normale en T.

L’écusson, pendant I'insertion, se place mieux, avec moins de
chance de 'endommager, dans une incision renversée. Quand la
pluie survient elle risque moins de pénétrer dans la plaie.

On peut constater aussi que le nombre des reprises est plus con-
sidérable avec V'incision renversée. La soudure est plus complete,
plus rapide, elle débute par le haut, elle est favorisée par la section
horizonfale de 'écorce qui est au dessous.

‘A tous les points de vue, surtout au point de vue pratique,
I’écussonnage doit étre fait.en pratiquant I'incision dite renversée.

Cette incision est surtout de régle pour YOranger.

Quand on dispose d’un sujet flexible il est préférable encore de
ne faire qu'une incision longitudinale, de la faire bailler en pliant
le sujet et d’insérer 'écusson dans cette plaie linéaire, en redres-
sant le sujet ’écusson est bien retenu et appliqué.

La ligature débute par le trait transversal du T, V'ceil devra étre
sérieusement bridé. En général, on ne couvre pas P'eil.

Cependant, avec le ruban de fil enduit de mastic(v: page 56), on
peut recouvrir tout I’écusson, surtout en été, dans les pays chauds.

-frois ou quatre incisions de l’écorce on limite

On -préserve ainsi 'écusson .d’une dessiccation avant la soudure.

Si on ne recouvre pas I'eil, avec la ligature méme, on le protege
avec une feuille de papier fixée avec un petit lien.

Quand on doit placer un écusson portant un ceil trées volumi-
neux, au lieu d’une incision en T on fait une incision en croix -+
et eeil Volummeux 'se case bien au niveau de Vintersection.

Ecussonnage en placage. — Dans cette grefie qui donne d’excel-
lents résultats chez lé Noyer, Pacanier, Figuier,
Pécusson est levé par trois ou quatre coups de
greffoir circonscrivant un triangle (fig.9), ou un
quadri_latére, autour _d'u bourgeon. Cet écusson
est appliqué sur I'écorce du sujet et par

un lambeau qui est ensuite enlevé. Dans la cavité
ainsi obtenu on placel’écusson qui doit s’y adap-
ter rigoureusement.

Parfois on ouvre I’écorce par deux.lambeaux
latéraux semblables & deux volets (fig. 10 b ). On
installe le grefion et om rabat les deux valves
de écorce. Cette grefie est pratiquée par les’ : :
Kabyles-avec succes. Pour cette greffe, il n’est e?%ifé&?&%%ﬁéﬁ?&%ﬁ
pas nécessaire de prendre mesure de 'écusson, il suffit que I'in-
cision verticale soif un peu plus courte que la longueur de I'écus-

~son ; quand on met 'écusson en place, on le coupe franchement en

haut et en bas et les deux extrémités s’adaptent bien avec les sec-
tions transversales du liber du sujet, les bords latéraux sont recou-

verts par les ‘lambeaux rapproehés et ligaturés.

L’écussonnage peut éire fait sur racine dans certain cas.

‘Enfin, on peuft poser un écusson dormant sur un ‘jeune rameau
qui, lui-méme, sera utilisé comme greffon au printemps. Clest
ainsi que Von peut grefier I’ Abricotier sur ’Amandier, apres avoir
écussonné un rameau de Pécher qui sert d’intermédiaire. On peut
aussi-écussonner le Pécher et I'Abricctier sur des rameaux de
Prunier qui seront ensuite utilisés comme greffons sur Prunier et
se souderont plus facilement que de greffons d’Abricotier ou de
Pécher."




a b ’ e

Fig. 10. — Ecussonnage en placage du Novyer .
a Ecusson_nage en placage b avec valves ¢ Ligature avec tresse engluee

les couper quand elles sont devenues inutiles. Sur les sujets greffés
a ceil poussant, il faut gra-
duellement supprimer les
rameaux et favoriser le dé-
veloppementde I'ceil grefié.

Pour les écussons dor-
-mant, il faut respecter la
ramification du sujet, une

enfrer en végétation l'eeil
grefié et le jeune rameau
risquerait de ne. pouvoir
s‘aotiter avant Phiver.

Ce n’est qu’en hiver que
ces sujets sont rabattus a
10 et 15 centimeétres .au-
dessus de la greffe. Les jeu-
nes pousses de la greffe
seront aftachés et protégés contre les effets des venis.

Fig. 1. — 'Greffe en flutte

’

taille intempestive ferait
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- ‘Dans les pays a gi’and‘s vents; on doit poser 1'écusson du coté
du vent ; il risque moins. d’étre déeollé.

Le qreﬂ”age en flutte est obtenu au moyen d’un tuyau d’ecorce
avec un ou pluSIeurs bourgeons enlevé sur une branche en séve;
cette greffe, moins expéditive que la grefie en écusson, donne
parfois de meilleurs résultats (fig. 11).

Le tuyau d’eco_rce est détaché au moyen de deux incisions circu-
laires, puis d’une incision longitudinale, on imprime un léger

~mouvement de rotation puur détacher et on enléve Ie cylindre fendu
“que I'on replace de suite sur le sujet a la place d’un tube d’é-

corce de méme hauteur. Dans certains cas, on ététe le sujet, le
manchon se place alors plus facilement ; dans d’autres cas, il vaut
mieux ététer aprés la reprise. La ligature au ruban englué donne
dans ce cas aussi, de-trés bon résultats.

.Le greffage par rameau détaché. — Ce genre de grefie
est trés prathue ; on peut classer les dlﬂerents cas de la maniére
suwame :

L GREFFES EX TETE :
- -4 Sur tige tronconnée :
‘@ Sous.I’écorce : -
-1 greffe en couronne.
2 greffe Du Brewil.
3 greffes en couronne plaquée.
b Dans le bois :

1 greffe en fente diaméirale.

2 greffe en.dems fente.

3 greffe en fente dans I'Aubier.
4 greffe en incrusiation.

B Sur lextrémité de la tige non trongonnée :
Greffe terminale.
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--II. GREFFES BOUT A Bout dite a l"Anglais,e sur tige et sur racine :
i greffe par application de biais. "
2 greffe & languette. '
3 greffe Trait de Jupiter.
qreﬁ”e @ cheval. a

II1. GREFFES DE COTE :

: - Sous Vécoree. :

- L greffe en coulée. :
2 greffe en coulée avec languette
3 greffe en rameau écusson.

b Avec section dans 'aubier :
Greffe en placage.
Greffe en placage avec avec languetle.
¢ Avec entaille dans 'aubier :
Greffe en fente de colé:
d Avec incrustation dans Paubier -
Greffe en incrustation latérale. -

Greffes en téle sur tiges ou racines tronconnées. — Cette greﬁe, trés

Fig. 12, — Greffe en couronne Fig. 13. — Greffe en courcnne par placage

employée, se fait simplement sous I'écorce en y glissant les scions.
Sous Vécorce, la greffe en téte est la greffe en couronne,trésancien-
nement décrite : le sujet est amputé puis on. place les grefions, tail-
lés en biseau, en les insinuant entre I’écorce-et le bois, on fend

N

T ' S ~ Fig.15. — Greffe
Fiv i%. — Olivier greffér réz de terre a Tazmalt Du Breuu

est’ moderement serree pms toutes les surfaces vives sont. engluees

La gref‘fe en couronne est souvent apphquee aux gros arbres
comme les vieux 011V1ers on opere quelquefois - & ‘
rez. de terre et dans ce'cas on peut recouvrir de -
terre-le tronc amputé en laissant saillir .le som-
mef.des grefions.

Sur. les sujets de- petite taille, une greffe qm :
donne=d’excellents résultats est la greffe Du
Brewsl; le sujet est-tranché, l’ecorce incisée en
Iong, le greﬁon taillé en biseau est avive par

une section droite du coté.

gauche, puis. placé dans I'in—

cision de V'écorce, en ayant

‘soin denesoulever quele lam-

beau d’écorce du coté droit,.
le greffon doit s'adapter avec.
la section du cdté gauche et

étre couvert en partie par le
lambeau soulevé. Cette greffe -
estcelle qui convient le mieux
pour les jeunes Bigaradiers.

_ ; On devra mastiquer et quand S .
rie 16 la saison est chaude enfermer Fig 17. ~ Grefre en -
GOFI‘III%EAgG_(ieGII%foL‘eaSHGI' GO%rOhne d’Oranger

£ e greﬂ‘on et le sommet du envelog)gg%ﬁ%%papler

su;et dans un.manchon de papier (fig."17).

‘Dans la ‘greffe en couronne par placage (fig. 13}, Pécorce n’est pas




soulevée mais coupée pour faire le gite de chaque greﬁon taillé
"pour bien s’y adapter; le gite est avantageusement fait en V, le
.greffon s’adapte mieux (grefie du Figuier).

Greffe dans le bois. — La grefie dans le bois la plus usitée
est la Greffe en fenle : le sujet est fendu suivant un diame-
tre et les grefions taillés en coin sont placés dans la fente de

Fig. %0. — Greffe  Fig. 21. — Grefie
par incrustation terminale du
. Noyer

Fig. 18. — Greffe Fig. 19. — Greffe

en fente dans I'aubier

maniére & faire coincider les éeorces, on doit engluer largement.
Pour ne placer quun greffon, on pe fera qu’une fente simple
suivant un- rayon, c’est la Greffe en dems fente. '

La Greffeen fente dans Uaubier (fig. 19) est faiteen dehorsde Ia moelle;

on peut faire deux fentes paralleles ou méme trois fentes en

triangle ; les greffons sont taillés en coin et pénétrent dans la
fente. Cette greffe est employée pour le Pacamer et autres, arbres
a moelle developpee :

Dans la Greffe par incrustation (ﬁg 20), pour éviter de fendre le

sujet on y pratique une ouverture latérale en coin, et dans cette

rainure on-enchasse le greffon taillé en biseau triangulaire..

~ On pratique aussi simplement le gite du greffon en fendant
-3 demi le sujet, puis en faisant saunter un segment qui lalsse,
-alors, une rainure en coin au lieu d’une fente.

Greffe terminale (fig. 21). — La grefie sur 1’extrem1te de la - tige,
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dite Greffe terminale, se pratique sur. les sujets munis de rameaux’

-volumineux, comme- le Noyer, le bourgeon. terminal .est fendu,

le greffon, taillé en double biseau, est glissé comme un ' coin
dans la fente, ligaturer avec soin ; pour cette ligature on emploie

~ avec. profit le ruban de fil avee endmt agglutinatif (V01r p. 56)

1. “Greffes bout & bout dites a l’Anglalse :
La greffe anglaise simple ou par apphcat]on de biais (a), est la'plus

‘ sunple de toutes les greffes; le sujet et le greﬁ‘on doivent aveir

a b
Fig.22. — Grefies bout a bout :
a A pplication de bigis ; - Fig. 23. — Greffe
b & Anglaise ; ¢ a chevaL ‘en trait de Jupiter

. Néflier sur Coi-
gnassier (Japon).

le méme diametre ; lls sont Pun et 'autre
tranchés en biseau, puis assemblés aussi
parfaitement que possible, la ligature au
ruban agglutinatif donne de bons résultats
et fixe bien. ’

Pour assurer la coaptatlon on fait, sur
le sujet et sur le greffon, des encoches qui
s’enchevétrent (b) ; on peut aussi donner
a cette greffe la forme du trait de Jupiter des charpentlers Cette
greffe est trés emplovee par les Japonais pour multiplier le Neﬂ1er
du Japon au movyen de grefie- bouture sur Coignassier.

B

Fig. 24. — Jeune plant
greffe sur table Phiver
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Dans la Greffe a cheval (c) le sujet est taillé en double biseau et le
grefion fendu est placé a cheval sur le biseau, on ligature et on
mastique. . -

La Grefie a 'anglaise est trés pratique, elle peut étre avec beau-
coup de succés employée I’hiver sur table ; les jeunes sujets de

- Mérisiers, Myrobolans, Amandiers, eic., peuvent étre arracheés

puis greffés bout a bout et replantés, cette grefie est tres expéditive.

- HI. Greffes de coté. . A

-Les greffes de coté sont, en genéral,- faciles et trés pratiques ;
elles sont peut étre un peu trop méconnues du praticien.

Les greffes de coté peuvent rendre des services dans nos ré-
gions, car elles s’appliquent trés bien a POlivier et a 'Oranger. On
peut opérer de bien des maniéres, mais ce qui caractérise cette
greffe, c’est que la téte dan sujet est respectée et que Pélagage ne

commence qu’aprés la soudure : la plaie est d’une cicatrisation -

rapide ce gui assure la reprise. , ‘

Quand ' eette greffe ‘est faite en été, ce qui est fréquent, on
peut la favoriser en entourant le rameau greffon et le sujet
d’un manchon de papier simple ou de papier imperméable ; il se
forme, autour de cette greffe, une atmosphere chaude et humide
qui favorise la soudure.

La ‘greffe.de cdté sous U'écorce, qui.convient trés bien a I’Oran-’

Fig 25. — Grefie de colé Fig. 6. — Greffe de Cha-
S0US écoree . . taigmier sous Pécorce

B

ger, se pratique au moyen -d’un petit rameau que lon faille en
biseau plat et que I'on glisse dans une incision en T, semblable
a celle d'une grefie en écusson en ne soulevant qu'un lambeau
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et en ajustant bien le bord du greffon sur le bord non soulevé. On
peut se borner & ligaturer avec un ruban ciré, ou on enduit de
mastic la plaie et le bout libre
du greffon. On peut ainsi soule-
ver les deux lambeaux et placer
le grefion sous I'écorce ainsi sou-
levée. R

- Cette greffe peut étre compli-
quée d’un cran sur le sujet et
d’une “languette & langlaise ;
celte derniére maniére de fixer
le greffon caractérise la greffe
Baltet. Le grefion est plas soli-
dement fixé.

En Amérique, on greffe assez
souvent I'Oranger en glissant
‘ simplement le grefion aminci
Fig.27. — Greffe de cot6 de rolivier dans une incision oblique de
o S  Pécorce du sujet (fig. 29).

Le rameau inoculé peut étre pourvu d’une base large qui lefait
ressembler- 4 un 'écusson, dans ce cas il est placé
comme un écusson. Cette greffe convient au Chatai-
gnier (fig. 26), a I'Olivier (fig. 27).

~ Une des greffes de coté trés pratiquée est la greffe

en placage (fig. 28) ; dans ce cas le sujet est entaillé

defacon  faire sauter un lambeau d’écorce et d’aubier

de la largeur d’'une méme entaille faite en biseau -
sur le rameau greffon, les deux surfaces sont bien

adaptées et on ligature ; un cran a Ia base fixe mieux
le grefion. La ligature avec ruban englué est préfé-

rable. On peut aussi engluer et protéger contre I'éva-
poration et le soleil. - N T8 e et

Dans cette greffe, pour assurer la fixité du greffon, °* Placaee
on peut pratiquer des crans au milieu de maniére a faire coinei-

- der agrafe et encoche comme dans la Grefie a I'anglaise.

-
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La greffe en fente de 66 (fig. 30), avec entailledans Paubier, est 14

plus facile & reahser il suffit d’entaillér’le ‘sujet d’un coup de gref-
foir, puis d’introduire, dans cette fente, le greffon

ches est généralement faite obliquement. On: liga-
ture et souvent il faut aussi engluer. Ceite grefe
permet d’opérer certains greffages pendant toute la
période de végétation ; elle nous a rendu de grands
services en permettant d’utiliser des greﬁ':’ons d’o-

29—
df;{,’te SoUS Eécﬁfm rangers, ayant peu de vitalité apres un long voyage

La Grefieen fente de coté peut étre faite sur de trés 3eunes sujets,
‘elle’ reussn; trés bien apphquee aux jeunes Orangers, on peut alors
utlhser pour greffons tous les rameaux de faibles dlmensmns ce
qu1 est {rés avantageux pour mulfi-

- plier une variété rare. Cest par ce
procédé que les Orangers du type
Navel ont pu rapidement étre multi-
pliés p.ér_le Service botanique.

Enfin, on peut opérer la greffe de
e6lé en incrustation ; il faut pratiquer
une raipure sur le sujet et y loger
un-*greﬁon avec ambase, taillée de
maniére a s'adapter ; la ho‘ature doit
étre sohde '

rreffe par approche. — La grefie
par approche est réservée pour les
cas difficiles, elle ne trouve guere
d’applications dans notre arboricul-
ture fruitidre courante ; elle pourra
peﬁt.‘ étre rendre des services pour
certaines espéces de Goyaviers, quand
on s'occupera de fixer des races
amehorees ‘ v

Dans la Grefle par approche le greﬁ'on n’est pas séparé de la
plante qui. le fournit ; il faut donc rapprocher assez le sujet du
greffon pour pouvoir les unir par une plaie en commun. On fera

Fig. 30. — Greffe en fente de ¢oté

{aillé ‘en biseau double. L’entaillé sur les bran- -

- donc de la greffe en placage“devcété ou en ie en fente. Toutes les

combinaisens qui permettent d’unir-un ramean employé comme
greffon peuvent étre utilisées.

Dans cette greffe la soudure peut se faire dans de meilleures
conditions, puisque le greffon reste vivant aussi longtemps quil

est nécessaire, car on ne sépare le greffon de I'étalon qu’apres

s’étre assuré que la soudure est bien effectuée.
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V]l %“Défrj:eheménf, Défoncement. — Les Abris

-~ Les cultures fruitiéres sont, e‘n“-‘général, établies sur des fonds

" qui nourrissent déja des arbres ; on peut méme recommander de

ne pas élablir'ees cultures sur des sols qui ne présentent pas quel-
gues beaux spécimens de la végétation arberescente spontanée.
Cette végétation arborescente spontanée peut donner d’utiles

“indications sur ce que on peut espérer du terrain.

C’est ainsi que I'association Olivier, Orme, Micocoulier et Fréne
est I'indice de terres trés convenables pour toutes nos cultures
arborescentes courantes, 'Olivier, le Lentisque et le Palmier nain
réﬁyéient encore des terres trés propices a la culture des arbres.

Les Jujubiers (Ziziphus Lotus) ne peuvent se développer que
dans des terres profondes, bonnes aussi pour les arbres.

Le Myrte, la Bruyére arborescente, I’Arbousier et les Cistes
i’ndiquef]t un terrain pauvre, siliceux, qu’il faudra chauler pour
heaucoup de fruitiers. . -

Le Chéne-lidge est caractéristique des terrains siliceux, sovuvent
pauvres, mais aptes & nourrir de beaux arbres; quand la culture

’corrige les défauts du sol et y adapte Ies espéces convenables. -

Le Chéne Zen (). Mirbecki) est I'indice de terres fr_aich’es-, conve-
nables pour le Chataignier, le Cerisier et beaucoup d’autres frui-
tiers d’Europe. ’ ‘ |
- Le Chéne Ballote caractérise la région montagneuse et les sols
convenables pour tous les fruitiers d’Europe. v

L’Azerolier et les autres Crategus indiquent des terres aptes a
nourrir les fruits &4 pépins. o

Le Laurier &’ 4pollon des terres a orangeries.

Apres le défrichement des Pin d’Alep, Thuya, Genévrier, c’est
I'Amandier-qui peut le mieux réussir. N » »

L’Amandier, lui-méme, est spontané sur bien des points et indi-
que les contrées et les sols qui conviennent & sa culture.

Le Betoum (Pistacia atlantica) des terrains travertineux, nous
montre les fonds ou la culture du Pistachier devrait étre étendue.

Le déirichement des terres qui doivent porter une culture arbo- |

rescente, doit étre fait avec le plus grand soin. On brolera sur
place le plus de broussailles ou de débris que l'on.pourra ; cette
incinération sera faite assez méthiodiquement pour répartir la
cendre également sur toute ’étendue de la surface défrichée. -

Dans les terres fortes, an bon écobuage fait au moyen de longues
tranchées rendra la terre plus souple, au moins a Ia surface, ce

~ qui'rendra les cultures superficielles faciles.

-Quant on veut faire des plantations sur des pentes, il est parfois
préférablede ne défricher que des bandes horizontales qui alternent
avec la végétation arbustive spontanée maintenant les terres ; il
se forme ainsi de véritables terrasses qui-conviennent a I’Amandier,
au Caroqbier, a I’Olivier. ' , '

Dans le cas de défrichement d’une végétation arbustive dense, le
déforicement‘ du sol est effectué par le méme fravail, sur cette
terre, profondément remuée, il est préférable de ne pas planter
de suiite, mais de faire une culture annuelle de Pois, Avoine, Féve,
suivant les régions et les besoins. Cette culture permet de mieux
préparer, aérer, nettoyer la terre, d’extraire le Chiendent, de

ramasser les pierres, de niveler convenablement, sartout si des.

irrigations doivent étre faites. Les pierres peuvent 8tre utilement
enfouies, suivant les cas, dans des @ranchéés de drainage ou dans
des tranchées horizontales destinées a retenir les eaux de pluie et
a faciliter Pimbibition du sol. A

Le défoncement des terrains déja défrichés antérieurement s’im-
pose pour toute plantation d’arbres fruitiers, dans des terres un
peu compactes. '

Ce défoncement joue un role capital dans la réussite desvplan—
tations et, bien qu’il nécessite une dépense assez élevéé, il ne fei_ut
pas hésiter a y avoir recours. Les arbres plantés dans un sol bien
défoncé, prennent rapidement leur essor, ef payent, bien Vite,'les
frais d’un défoncement profond qui active leur végétation et hate
leur mise a fruits. ' '
~ Les arbres plantés daps des trous, en terre compacte, sont

comme des plantes en caisse, ils ne peuvent exploiter qu’un cube
trés restreint du sol. Dans un sol rendu permeéable par le défon-—
cement, les racines s’étendent en profondeur et aussi en surface et
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puisent les aliments dahs I'ensemble du terrain qu’elles peuvent

pénéirer de leurs ramifications.

Dans les terres profondément defoncees Ies eaux piuv1ales s’em-
magasinent et les racines les retrouvent, 4 la saison séche, & une -

profondeur ou elles ont échappé a I'évaporation.

Sur les terres compactes, les pluies abondantes ruissellent et ne
font que laver la surface pour aller grossir ensuite la riviere, elles
tombent inuotiles pour-la terre qui ne les boit pas. Souvent, en
consultant les observations pluviométriques, on dégage des possi-
bilités ou des impossibilités de cultures; mais ces raisonnements
qui pe tiennent aucun compte des faits, qu’il faudrait observer
sur plaee, sont généralement faux. ,

Un Olivier, placé dans une zone ou il tombe 1 meétre de pluie par

Fig. 31. — Oliviers & Sousse avec digues pour retenir les eaux de pluie

an, peut avoir moins d’eau a sa disposition qu'un autre arbre, de
la méme espéce, planté dans une région ou il ne tombe que 25
centimetres de pluies annuelles. Car, dans cette région, l'arbre
recevra,dans le cube de terre perméable qu’il occupe,non seulement

- I’eau tombée sur sa ramure, mais I'eau ruisselante qui lui est

amenée par le cultivateur avisé sachant corriger la parcimonie
avec laquelle 'eau météorique lui est distribuée. |

L’eau qui coule & profusion dans nos oueds, a chaqﬁe pluie,
devraif nous rester, si nous savions aménager le sol pour la retenir.

Le defoncement permef aussi un travail chimique intime dans
le sol, dont la fixation de l'azote et la nitrification des matiéres
organiques sont des effets bien connus. '

Les terrains consacrés aux arbres fruitiers doivent étre soigneu-

sement nivelés pour éviter laccumulation des eaux de pluie ot

. d’irrigation dans les dépressions.

Les points qui ne paraissent pas sufﬁsamment perméables dans
le sous-sol devront étre drainés soigneusement. ‘

Dans 'aménagement d’une culture arborescente, il convient de
porter beaucoup d’attention a toutes les pratiques pouvant écono-
miser I'eau qui est généralement rare ou chere. »

"Dans les sols profonds et bien défoncés, larbre peut souvent
vivre sans irrigation d’été. Pour accumuler eau dans les planta-
tions, on fera bien de généraliser le procédé employé, en Tunisie,
par les Indigénes pour alimenter leurs Oliviers. Les collines, les
pentes rocheuses, sont des surfaces aménagées pour collecter les
eaux pluviales qui sont conduites au pied des arbres. Ces surfaces

_de réception, nommées Meskats, sont des dépendances absolu-

ment nécessaires de I’Olivette.

Dans bien des cas, les derniéres pluies du printemps pourraient
étre ainsi réparties dans les plantations arbustives.

L’Olivier est certainement un des arbres qui tire le meillear
parti de ces irrigations d’hiver #oujours faciles a réaliser.

Les abris ou brise-vents. — Béaucou_p de nos arbres fruitiers
demandent une protection efficace contre les grands vents et pour
certains les abris sont indispensables. Un certain nombre d’arbres
peavent étre ulilisés pour constituer des abris; mais une longue
pratique a mis en évidence la supériorité du Cyprés horizontal.
Cet arbre occupe relativemient peu de place et s’éléve rapldement
son bois est d’un bon usage.

Il peut étre planté en ligne trés serrée, et ses racines sont pivo-
tantes et ne viennent pas se méler a celles des arbres qu’il abrite.

Le Service botanique expérimente le Cyprés de 'Arizona, lé
Genevrier de Virginie, le Genevrier de Bermudes et quelques autres
Coniféres. 7

On a essayé comme arbre & abri le Casuarina tenuissima. 11 vient
peut-éire un peu plus rapidement que le Cypres horizontal ; mais
ses racines envahissent beaucoup plus et il est nécessaire de les
couper de temps a autre par un fossé pfofon_d enire labri et
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I'Orangerie. Le Tlaia (Tamariz articulata) peut, dans certaines
conditions, constituer aussi un abri. Ses racines sont envahissantes
et superficielles ; les grands vents renversent ce Tamarix assez
fréquemment. L’Acacia Cyclopis réussit.assez bien a Tunis.

Parfois, il est possible de planter les abris un an ou deux avant
les arbres a abriter, il ne faut pas mangquer de le faire.

Contre les gelées. — Les gelées de printemps nuisent a cer-
taines cultures fruitiéres. Quand elles se montrent fréquemment,
il convient de disposer des amas de combustibles pour produire
de la fumée. On emploie avec succés des sortes de cartouches
faites avec du coaltar.

Le Thermométre qvertisseur est un bon instrument pour prévenir
du danger ; il permet d’allumer a temps les foyers préparés, cette
opération se fait rapidement et peut sauver d’importantes récoltes.

— 17—

V]il.‘ — Plantation, Taille

Quand le terrain‘profondément défonceé, drainé, nivelé, est prét
a4 recevoir les arbres, il faut arréter le mode de plantation et le

Fig. 32. — Plantation en earré et plantation en triangles équilatérauvx

nombre de sujets & ’hectare. La plantation peut étre uniforme, ou
comprendre deux ou trois espéces qui alternent de différentes
manieéres. B - '

En général, les plantations sont faites en carré; par ce procédé
les arbres sont bien réguli‘erément alignés, mais ils n’occupent pas,
d’une maniére bien égale, 16 sol. En les plantant en triangles équi-
latéraux, le terrain est plus régulierement occupé (fig. 32): Si nous
limitons l'espace de chaque arbre planté en carré, par une circon-
férence,nous voyons qu’il resteentre quatre arbres un carréa bords
curvilignes assez grand ; dans la plahtation hexagonale ou en trian-
gles équilatéraux, il ne reste entre trois arbres qu’un petit triangle.

Le nombre d’arbres 4 I’hectare est plus élevé d’environ 15 0/0
si on plante en hexagones, bien que la distance entre chaque pied
soit la méme, ainsi que 'indique le tableau suivant :

Nombre d’arbres & 'hectare

Espacement
en métres par carres par hexagones
3 1411 1.283
4 625 - 722
5 400 462
6 2178 ' 321
1 204 236
8 156 180
9 123 141
10 100 15



Cette plantation en hexagone a souvent été confondue avec. la A

plantatlon en quinquonce qui ne difiere de la plantation en carré
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Fig. 33. — Plantation en quinquonce

ue 5 3 - . . ‘ )
gux par Ita direction des alignements, mais les arbres sont toujours
ua ’ :
o q ! re angles d'un carré. Un arbre considéreé est toujours
oure par quatre aufres a égales distances. '

Dans la plantation } ' tri ‘
i P hexagonale ou en triangles équilatéraux,
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Fig. 34. _ Plantation en ”
. GArrés a4 6 meires av i
en friangles & 6 meétres super%o?é%c plantation

cha ' g Si : !
que arbre est entouré par six autres, de telle sorte que chacun -

i ?;Xé(;ciug()ﬁ l;un des angles d’un triangle équilatéral (fig. 34). Plan-

v ale distance de tous leurs voisi .

Lot b et sins, les arb;es forment une
- %
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En présence des avantages de la forme hexagonale, on peut dtre
surpris de ne la voir que si rarement'usitée. Cela tient peut-étre’
a ce qu'elle exige plus de soin pour étre appliquée avec succes ;
une erreur de quelques centimeétres dans les allignements suffit
pour en détruire la régularité et I’harmonie. .

On peut facilement tracer une plantation en hexagone en se ser-
vant d’un fil de fer mesurant le double de la longueur .de la dis-
tance que V'on a adoptée entre les arbres. Cette chaine est munie &

]

Fig. 35. — Plantation en triangles au moyen de la chaine

ses extrémités d’anneaux et, au milieu (fig. 35) un anneau sert
d’articulation aux deux moitiés. Sur le bord du champ que l'on
veut jalonner, on prend une ligne de base et on plante sur cette
ligne, a la distance voulue, les jalons ; il suffit ensuite de placer
les anneaux des exirémités de la chaine dans deux jalons conse-
cutifs, 'anneau du milieu de la chaine se trouvera au point équi-
distant (fig. 35) ot 'on pourra planter le premier jalon du deuxiéme
’ rang. En passant les anneaux dans les

> jalons suivants,on arrive & jalonner toute
la deuxiéme ligne qui serviira,‘ par le
méme pfocédé,' a jalonner la suivante.
On remplace, quelquefois, cetie chaine
par un grand triangle équilatéral (ﬁg. 36)
en bois avant des cotés qui repfésentent
| la distance entre les arbres, il suffit de
Fig. 36.— Triangle pour plantation placer un des cotés du triangle sur la
hexagonale ligne de base avec ses deux angles

sur deux jalons consécutifs, pour que le sommet représenté par le
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troisiéme angle indique la place du premier jalon de Ia secoﬁde ‘

ligne, en déplagant le triangle, de jalon en jalon, on trace ainsi la
deuxiéme ligne qui permet de tracer la troisieme par le méme
procédé. Pour opérer avec précision, on peut munir les frois
sommets des triangles d’anneaux ou d’une planchette percée d’un
trou pour passer les jalons. '

La plantation en triangles isoceles a quelque analogie avec la
plantation hexagonale ; dans ce cas, les arbres sont bien plantés en
‘lignes équidistantes ; mais au lieu de planter aux angles des carrés
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Fig. 87. — Plantation en triangles isoceéles

on plante un rang aux angles, le rang suivant au miliea du coté
de maniére qu’un arbre fait un triangleisocele avec les deux arbres
du rang qui suit ou qui précede. - '

Les distances enfre les six arbres qui forment l’hexagdne(ﬁg.'37 )
aufour d’un -arbre ne sont pas égales; il y a deux petits cotés
‘égaux aux cotés du carré et quatre cotés plus grands. Cette plan-
tation ne présente pas d’avantages sur la plantation en carrés qui
rend les labours plus faciles.

La distance & observer, entre chaque arbre, varie beaucoup.
‘D’une maniére générale, il faut laisser a chaque arbre le plus de
place possible dans les terres moyennement fertiles ; les distances
de 6, 7et8 metres, suivant la taille de I'arbre, sont trés pratiques
et donnent les meilleurs résultats. v : a

A Sfax, dans des terres sableuses tres spéciales, on ne plante les

oliviers qu’a 24 métres les uns des autres et des fouilles, que jai

pu faire, m’ont montré que les racines de chaque arbre s’étendaient
bien & douze métres du tronc et occupaient toute la superficie.

On peut étre amené a planter, entre des arbres devant vivre
longtemps, des arbres produisant plus rapidement, mais ne devant
durer que peu d’années. '

Ainsi, dans une orangerie ou les jeunes arbres seraient 2 8 me-
tres, on peut intercaler un Pécher, un Néflier, un Pru'nirer entre
chaque Oranger. o o . '

Il vaut mieux faire ces plantations intercalaires que de planter
les Orangers trop pres les uns des autres, comme on I'a générale-
ment fait dans les orangeries algériennes. _

Quand 'le terrain a été bien jalonné, il faut creuser les frous ;
cette opération réclame certaines précautions ; dans un sol léger,
perméable, plus le trou sera grand et profond, mieux cela vaudra,

mais dans un sol argileux, peu drainé, il faut éviter de faire les .

trous plus profonds que'le défoncement ; il arriverait que ces trous
recevraient les eaux de pluies ou d’irrigation, provenant du
drainage naturel de U'épaisseur défoncée, ces  eaux n’ayant pas
’écoulement risqueraient fort de compromettre les racines des-
cendues 'au_fon'd de ces trous. - '

Si on plante de trés jeunes arbres, ce qui est toujours avanta-
geux, et si le terrain a été bien défoncé, il n’est pas utile de

donner aux -trous des dimensions plus grandes que celles qui

sont néecessaires pour recevoir la plante et asseoir ses racines. Le
frou est généralement tracé au moyen d’une ficelle attachée au
jalon et portant une cheville & Pautre extrémité ; on décrit une
circonférence. '

Quand on plante dans un terrain non défoncs, le trou devra étre
tres large et profond, il pourra méme étre avantageusement rem-
placé par des tranchées constituant un défoncement partiel, qui
peut étre complété par la suite. AR

Dans ce cas, il est important de placer la terre superficielle, qui
est la meilleure, d’un c6té et la terre de la profondeur de l'autre ;
quand on remplira la tranchée ou le trou, on jettera sur les racines
la terre de la superficie et on comblera le trou avec le reste.




Pour installer 'arbre; a la place méme du jalon, il faut prendre
certaines précautions pour ne pas perdre l'alignement. ,

On peut se servir d’'une régle-guide formée d’un liteau large de
10 centimetres et long d’'un métre et demi, percé, a égale distance,
d’un trou au centre et d’un trou 4 chaque extrémité (fig. 38) ; le
trou du centre, par deux traits de scie, est transformé en une
échancrure. '

Pour se servir de ce guide, il faut, avant d’enlever le jalon pour
creuser le trou, placer la régle-guide de maniére que le jalon
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Fig.' 38. — Ragle-guide pour plantation -

occupe I’échancrure, puis planter dans chaque trou des extrémités
de la régle un roseau qui restera comme jalon de repaire. Quand
on voudra placer le jeune arbre, aprés avoir enfilé les extrémités
de la régle dans les deux jalons repaires, on aura soin de bien
placer la tige dans I’échancrure du cenire qui retombe exactement
a la place qu’occupait le jalon enlevé. -

Ce procedé est généralement employé quand on creuse les trous
a mesure que 'on effectue la plantation. Mais en disposant d’un
nombre suffisant de jalons, il est facile de planter d’avance tous
- les jalons repaires. On peut aussi maintenir les alignements avec
des fils de fer bien tendus et des régles ayant la longueur des
distances a observer.
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~ Dans les plantations étendues'f,‘il est important, dans nos régions,

" de planter de jeunes sujets; il est méme des espéces fruitiers qui

ne viennent bien et ne donnent des résultats économiques que dans
ces condifions.

En général, on a une tendance a planter des sujets déja bien
formés pour récolter plus tot. Mais c’est 1a une grosse erreur dans
la généralité des cas. Les jeunes arbres devront étre biep choisis,

devront étre vigoureux et présenter des racines saines exemptes

de toutes nodosités ou apparence anormale indiquant quelques
parasites. Les pommiers, par exemple, devront étre exempts du
Schizoneura ou Puceron lanigere. A ce point de vue Vinspection
des rameaux et des feuilles ne -devra révéler non plus aucun
parasiie ; les cochenilles indiquent un état soufireteux, elles cons-
tituent aussi, par elles-mémes, souvent un vrai danger.

Les arbres qui viennent des pays lointains doivent, 4 ce point de |

vue, étre considérés comme suspects. Méme dans les régions
mediterranéennes, il existe des parasites dangereux pour le Nord
de 'Afrique, comme la Cochenille du Murier (Diaspis pentagona)

en Italie, le Ceroplastes sinensis des . orangers a Nice et dans la

Ligurie, VAspidiotus Auraniii (Red-scale des Ameéricains), aux
Baléares, a Murcie. Le Myiilapsis citricola; commun en Italie et
en Espagne et qui ne nous a pas encore visité et bien d’autres.

Les jeunes arbres sont généralement conservés en jauge avant -

d’étre mis en place. Les jauges devront éfre dans un sol bien
drainé, on les constitue rapidement en ouvrant un fossé dans
lequel les sujets sont placés, un 4 un, en ayant bien soin de les
dépouiller des matériaux d’emballage. ,

Avant de planter il est important de bien noter, pour chaque
variété, sa détermination exacte, les particularités afférentes au
porte-grefie. Le role des porte-greffe étant trés considérable dans
nos régions, il est indispen'sable de bien relater dans le relevé
des plantations l'exacte détermination des sujets pour qu’il soit
possible, plus tard, d’interpréter les observafions sur la maniére
de vegéter et de fruclifier des diftérents arbres plantés. ‘

D’une maniére générale, il vaut mieux planter dés que les pluies
ont suffisamment humecté le sol. Dans les parties basses et chaudes

“le repos hivernal des arbres n’est pas aussi complet que dans les




pays oi1 le sol se refroidit assez profondément. Si les bourgeons -

restent dormants, les racines - suvent; pendant les mois d’hiver,
cicatriser leurs sections ef préparer les jeunes radicelles qui sorti-
ront brusquement aux premiéreé chaleurs du printemps en méme
-temps que les bourgeons s’ouvriront. '

Certains arbres plantés tard, surtout sur le littoral, entrent de

suite en wégétation, développent des rameaux vigoureux ; mais les
‘racines ne suivent pas ce mouvement un peu rapide et biento6t
elles ne peuvent suffire a4 ’évaporation intense qui se produit, aux
premiéres chaleurs, et lés arbres meurent. Ce fait s'observe trés
nettement sur le Chataignier qui ne réussit bien que planté trés
jeune et de trés bonne heure, dés le début de la saison des pluies.
Dans les parties élevées, ot la végétation est bien plus lente & se
réveiller, on peut encore planter a la fin de la saison pluvieuse.

Avant de placer le jeune arbre dans son trou, il faut examiner
‘ses. racines et couper & la serpette seulementi les extrémités qui
pourraient étre mal tranchées ou blessées. Par I'effet d’un préjugé
trés répandu on mutile, le plus souvent, les racines avant de planter
- sous prétexie de rajeunir la coupe des racines. Des expériences trés
précises ont démontré que moins on coupait les racines, plus
I'arbre planté reprepait rapidement de la vigueur. Quand les
racines -ont été bien traitées lors de I'arrachage, il convient de ne
pas y toucher a la plantation.

Les racines sont ensuite installées sur quelques pelletées de terre

choisies dans la meilleure extraite du trou, puis le trou est com-

blé, en maintenant Parbre dans une bonne position. Les racines
les plus fortes devront étre mises du c6té du vent le plus violent.
Si Varbre a un coté qui a déja été exposé aux eflets du Sud dans la
pépiniére, il faut le replacer dans la méme orientation. La tige ne
~devra pas étre enterrée plus profondément que dans la pépiniére.

A ce sujet il convient d’insister, car beaucoup d’arbres meurent
par asphyxie, quand ils sont plantés dans un trou trés profond,
la terre se tasse et l'arbre descend d’environ 7 centimétres par

métre. Pour les orangers surtout, on devra éviter cette descente

dans le trou qui est tout a fait néfaste. Si on plante sur un frou
défoncé trés proiendément, on calculera le tassement pour que la

tige reste bien hors du sol et non enterrée de 20 & 30 centimetres,
ce qui arrive souvent. ‘

Enfin, si on plante un peu tardnément il cenvient de tasser la
terre autour des racines au moyen d’un arrosage, puis on remphra
le trou avec de la terre légere.

11 est assez fréquent de voir enfouir dans le trou avec le ]eune
arbre, une funlure copieuse, c’est une pratique qui peut étre dan-

gereuse ; il vaut mieux réserver la fumure pour le périméire de

’arbre ol les racines sauront la trouver dans un sol bien ameubli.
Cependant, dans certain cas, une fumure minérale peut rendre
des services. C’est surtout le superphosphate ou les scories qui
devront étre employés en les mélangeant avec la terre qui doit étre
mise au fond du trou ; mais non en contact direct. les racines. -
L’arbre planté est fortement rabattu ; on considére comme une
grosse erreur dans la généralité des cas, de vouloir conserver fous
les rameaux d’un arbre dont les racines sont toujours fortement

-mutilées par l'arrachage. Pour les jeunes sujets, il est méme

d’'usage de couper uniformément la t1ge principale a4 une f{faible
hauteur de terre. : ‘
Stringfellow, auteur de New Horticuliure, préconise une taille

,qui,. au Texas, a été adoptée par quelques planteurs : les sujets de

trois ans ont d’abord toutes leurs racines laiérales coupées frés
court. Puis la tige est coupée net & 60 centimetres. L’auteur prétend
que dans ces conditions l'arbre refait un meilleur systéme de
racines, pénétrant plus profondément et ayant plus d’analogie avec
les racines que 'on obtient par un semis en place.

Le systéme Stringfellow est basé sur une théorie; des e‘<per1ences
tres précises ont démontré que plus on mutile les racines, moins
on a de chance de voir arbre reprendre. Plus les racines sont
coupées court, moins 'arbre planté est vigoureux par comparaison

avec des sujets plantés avec toutes leurs racines.

Beaucoup d’arbres élevés en pépiniéres craignent, une fois dans
une plantation espaceée, le coup de soleil : I'écorce est brulée sur-
tout du coté du Sud-Ouest, il faut done abriter le tronc contre cet
accident. Les Kabyles font une corde de fougeres qu’ils enroulent
autour des Figuiefs lors de la plantation.

On peut suffisamment protéger l'écorce encore tendre par un
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enduit de terre glaise et de platre gue l'on étend au pinceau ou a
Ia main. On peut méme couvrir les troncs et les branches au moyen
de pulvérisations de chaux et d’alun ou de chaux et de sulfate de
fer, parties égales. On se seri pour ce travail des pulvérisateurs
employés pour le traitement de la vigne.

Souvent les arbreslivrés par les établissements horticoles portent
des étiquettes attachées au moyen de fil de fer ; on devra les en
débarrasser peu aprés la plantation. A -ce moment, on fera un plan,
3 Péchelle, des plantations et chaque arbre aura son nUmMero

d’ordre, il sera done facile de faire le relevé des noms et de prendre

sar un répertoire, tous les ans, des notes sur les phénomeénes de la
végétation, la maturité, le rendement, les parasites, eic.

Dans certains cas, il arrive que l'on est dans la nécessilé de
planter des sujets a4gés de plus de trois ans. Ces arbres, déja faits,
peavent trés bien supporter la transplantation, mais il faut enlever
les racines dans les meilleures conditicns, les praliner. Eviter, &
tout prix, de laisser les racines au soleil, comme on le fait trop
souvent. ' . ‘ '

‘Les jours de pluies conviennent pour ces transplantations ; on
peut aussi les faire le soir. Certaines especes supportent mieux ces
transplantations que d’autres, ‘VOlivier peut étre déplacé tres gros
avec peu de racines. ' ‘ :

" Les arbres a feuilles persistantes, comme les Orangers, sont
généralement plantés en motte, ce qui compligque beaucoup l'arra-
chage et le transport. Tous les terraing ne conviennent pas pour
lever convenablement les plantes en motie.

Si la motte est faite aprés coup, ¢lle ne donne que bien peu de
garantie. Les mottes ont, en outre, de gros inconvénients ; elles
transportent, des pépiniéres, des plantes envahissantes, comme le
Cyperus et I'Oxalis, dont il est ensuite impossible de se défaire.

Dans une grande plantation on évitera les transports de grosses
mottes en plantant de trés jeunes sujets élevés sur place en pépi-
niéres. Ce“s‘jeunes sujets se fixent bien mieux au sol.

Le Caroubier, Amandier, par exemple, devroni plutot étre
semes en p’léee que 'plantés gros. Les jeunes sujets de deux ans
peuvent eontenir dans des pots spéciaux, trés profonds, ou méme
dans des roseaux. Pour ces plantations, il faudrait avoir un réci-
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pient en matiere végétale, une vannerie bon marché, dans lequet
on éleverait la jeune plante et.que on planterait-avec elle. Avec
ces précautions, .les racines .pivotantes sont conservées e, r‘api—‘
derpent, elles se metient en contact avec les eouches profondes, ce
qui est tres important-pour les arbres non irrigués comme le
Caroubier. L

1Les_ plantations des arbres a feuilles persistantes sont faites -ah
prmtgmps, au moment de la reprise de la végétation. Dans quel-
ques c'asf on peut aussi planter a la fin de 1’été, si on dispose d’eau
pour irriguer et assurer la reprise avant ’hiver. ‘ '

Les Dattiers sont plantés sous forme de Djebar ou rejetons, ces
rejetons, du poids de 10 415 kilogs, peuvent conserver longt(;mps
leur vitalité et &tre transportés au loin ; ils ne doivent &tre mis a

» terre qu'au commencement de la saison chaude.

C’est une erreur grossiére que de faire enraciner ces rejetons,
pour les faire voyager ensuite, dans des caisses avec 200 kilogs dé
terre et des soins en route fort onéreux. '

Dans ces derniéres années, de nombreux djebars ont été trans- -
portés de I'Inde, d’Egypte, de Tunisie, d’vAlgé‘rie ; ils ont généra-
lement voyagé pendant trois mois et ont, sur la cote occidentale de
IAmeérique, repris dans la proportion de 93 pour 0/0.

- La taille. — La taille des arbres fruitiers est un travail inté-
rfe-ssant et intelligent, il est difficile d’en préciser des reégles inva-
riables; la taille répond & des indications trés i:nultiples: elle donne
a l'arbre une forme qui lui assure de la vigueur, de la résistance
Vacces de Tair et de la lumiére, une fertilité réguliere en beam;

produits. La taille doit aussirépondre a des exigences de cueillette
de calture. : .

En général, pour les arbres fruitiers; dans les pays secs et -
ch.auds; on préferera la taille qui les maintient bas avejc uhe téte
large ombrageant bien le sol, protégeant le tronc contre les ardeurs
du soleil d’été. ' ' '

Cette taille basse, qui s’applique surtout aux arbres a feuilles
cad_uque's,'dérive du vase ou gobelet. Les arbres trés bas sont plus
faciles & soigner, la cueillette est aussi plus facile, mais la culture
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en est un peu plus difficile. Les arbres bas résistent mieux aux

coups de vents. '

Pour les grandes plantations, on emploie de‘jeun'es sujets de deux
a trois.ans ; on peut les former sur place ce qui est bien préférable.

La premiére année, au moment de la plantation, on rabat la tige
de 70 & 85 centimeétres. Cette opération n’est pas toujours néces-
saire pour les Péchers qui ont souvent, au moment de la plan-
tation, des rameaux que l'on -peut conserver eomme branches
charpentiéres.

Pendant le cours de la végétation de la premiére année, on devra
favoriser. le développement de quatre a cing branches espacées
sur le sujet ; la branche inférieure devra éire au moins a 30 cen—
timétres du sol. On arrive a ce résultat en pincant les rameaux que
Von veut éliminer. Le premier hiver, la taille consiste & raccourcir
les quatre 4 cing maitresses branches ainsi formées.

La deuxiéme taille laisse sur chaque branche deux rameaux qui
portent ainsi & 8-10 les bras de la charpente. La troisieme tgil%e:
consiste encore a supprimer les pousses inutiles et & raccourcir

deux rameaux de 'année, sur chaque bras de I'année précédente.

Apres cettelopération, I'arbre a-16 a 20 branches bien réparties en
cercle autour du trone qui est {rés court.

Ces trois failles rigoureuses assure & arbre une bonne forme que
I'on peut ensuite facilement con-
server. Si on ne veut pas main-

- temir le tronc aussi court que
nous l'indiquens, au moment de
_la plantation, on rabattra le su-
- jet plus bas et on obtiendra un
jet puissant qui constituera le
Fig. 9. — Formation de vase, les trois  {'ONC 0u bien on utilisera la tige

' premiéres -arinées de la 'planbation dé];{‘i f-.ormée en pépiniére.

' Quelques espéces fruitiéres réclament une taille particuliere,
nous y reviendrons & propos de chacune de ces espéces. ‘

Quand 'arbre est bien charpenié par une taille qui, en élimrinant

les rameaux mal placés, a bien réparti la lumiére et la séve, on
péut parfois I'abandonner a lui-méme et se borner & des élagages
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~ qui le débarrasseront du bois mort. Mais dans beaucoup de cas, les

arbres fruitiers réclame.nt une taille de tous les ans.; on remar:
quera, en eflet, que c’est sur les arbres non taillés que l'on trouve
les fruits inférieurs venant, parfois en trop grande abondance, au
dépens de la récolte suivante et de la santé méme de larbre. La
taille produit des rameaux plus vigoureux, capables de.porter des
fruits plus gros, plus savoureux, plus hatifs. o

~ Cette taille exige une connaissance bien précise des exigences de
chaque espece fruiliére ; on ne taillera pas un Pécher comme un
Prunier.

On distingue une taille d’hiver et une taille d’6té. [.a taille d’hiver
doit étre faite, dans les contrées qui n’ont pas a rédouter les gelées
de printemps, le plus ot possible, dés la fin de automne, pendant
que les jours sont encore grands et queles pluies n’ont pas détrempé
les terres. Mais dans les régions qui ont a redouter les gelées tar-
dives, il ne faut pas oublier que la taille de la fin de Pautomne a
une influence sur la floraison qui devient plus précoce.

Dans les pays a gelées, il faut done tailler le plus tard possible.

La taille d’été est appliquée aux arbres trés vigoureux, surfout
aux arbres irrigués ; apres la récolte des fruits et une période de
repos par manque d’eau, on taille, puis on irrigue de nouveau, on
provoque ainsi une pousse qui produira de nombreux bourgeons a
fruits pour Fannée suivante (Abricotier).

Les arbres a fruits sont, de temps & autre, soumis 4 un rajeunis-
sement par I'élagage du vieux bois. On fera les sections dans de
bonnes conditions pour quelles se couvrent et que le bois mis &
nu ne devienne pas le point de départ d’une carie envahissant le
trone.

On tronconne aussi les arbres que l'on veut grefler. Dans cer-
tains cas, il vaut mieux multiplier les greffes et les placer sur des
branches de grosseur moyenne. Dans d’autres cas, il vaut mieux
couper I'arbre rez terre et greffer en courcnne, puis couvrir le

“tronc de terre (Olivier). On se trouve aussi bien de grefer sur les:

grosses racines.

On peat rattacher a la taille le débridement que lon fait subir a
certains sujets a croissance rapide. L’écorce est incisée du haut en

6
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bas avec une pointe de serpette allant jusqu’au bois. Ces lignes de
section s'ouvrent et sont le point de départ d'une
prolifération.de tissu de cicatrice, formant un b()'UIt-
relet épais tout le long de incision. Par ce procéde,
on consolide des branches en incisart de la base de
la branche au-tronc. o

Autrefois, la taille était toujours faite ‘9 la Ser- o Section
pette bien tranchante, mais on tend & sub-stltuer fi cet e ff&?gion
instrument le Sécateur ; il importe de faire partir .la ,
section au-dessus d’un bourgeon pour que la plaie se recouvre
mll)gfsergi:;des sections sont. faites au_ m.()yen de'la S(:’,lel; elllez
devront éire couvertes avec un endqﬂ imperméable ; ; P L!e
pratiqué est la peinture épaisse au mwinium avec un peu de sui

tamisée.
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IX. — Culture, Fumui'e, Engrais, Engrais verts. —

Cultures Intercalaires

La nécessité d’une culture, bien comprise, du sol planté en
arbres, parail, aujourd’hui, bien évidente, surtout dans nos contrées
privées d’eau de pluie pendant des étés tros chauds. La culture a
un double résultat : faciliter imbibition du sol par la plus grande
quantité d’eau possible, conserver dans ia profondeur du sol, au
niveau des racines, cette humid‘ité si nécessaire a la vie des arbres.

Suaivant les rfégions, les cultures d’hiver se composent d’un
simple labour, d’un labour avec adduction d’eau des terrains
incultes du voisinage dans des sillons horizontaux ou des cavettes,
d’un labour avec rigolles d’écoulement pour l'excés d’eau qui
pourrait rester stagnante. Parfois, ces travaux sont inutiles, le sol
travaillé en été est prét pour recevoir les pluies et les absorber
intégralement.La terre se couvre, a ce moment, d’herbes sauvages
variées qui ne nuisent en rien aux arbres en. repos ; bien au
contraire, ces herbes d’hiver fixent Vazote qui serait entrainé par
I'eau des drainages, elles constitueront des engrais verts quand on
les enfouira apreés la saison des pluies.

Cest en été que la culture du sol doit étre toujours faite avec le
plus grand soin. Les labours déiruisent les herbes et les enfouis-
sent. En ét¢, ces herbes dessécheraient le sol par une active éva-
poration ; utiles en hiver, elles sont devenues trés nuisibles pendant
la saison séche. ‘

" La pratique; devancant toutes les théories, a reconnu, depuis
longtemps, la nociviié des mauvaises herbes, il est bien démontré
aujourd’hui que cette action nuisible ne se borne pas a4 un détour-
nement d’eau et d’aliments, il ¥y a une veritable action toxique.

Mais ces modes de cultures, pour étre appliqués d’une maniére
utiles, doivent étre déduits, non seulement de la connaissance de
la superficie du sol, mais bien d’une étude du sous-sol, jusqu’a
une profondeur de deux métres. Dans les pays a été complete-
ment sans pluies, c’est dans cette épaisseur considérable de terre
qu’il faut emmagasiner et conserver I'eau. Cest a une grande pro-




fondeur que les racines travaillent régulierement et utilement. Si

le sous-sol est imperméable, la culture superficielle ne pourra
wétre que d’un faible secours pour conserver des réserves d’eau
qui n’auront pas éte faites. '

Au contraire; si par la constitution du sous-sol et par des dispo-
sitions prises en hiver, les eaux de pluie ont été mises en réserve
“dans la profondeur, les travaux de ’été pourront éviter une déper-
dition funeste par évaporation a la superficie. ' _

Dans un sol compact, mais perméable, V'eau circule facilement
par capillarité. Si on place une brique debout dans une assiette
pleine d'eau, on voit eau s’élever jusqu’au sommet, de méme

dans le sol Veau s’éleve d'autant mieux que les vides entre les .

aléments du sol sont plus étroits. Les labours ont pour effet de
rompre ces tubes capillaires et &’ empécher ainsi 'eau de rernonler
comme U’huile dans une méche ; cetie dislocation du réseau capil-
laire est le principal effet utile du labour, pendant U'été, sous les
arbres. ' ,

On peut encore expliquer I’heureux effet des binages d’été de la-
maniére suivante : Par les facons aratoires on desséche compléte-
ment la surface du sol, si bien que Veau de la profondeur ne peut
plus gévaporer que dans les interstices de la couche de terre ;

cette diffusion de la vapeur est tres lente, d’un autre cOté la terre

humide ne céde pas facilement son eau 3 la terre séche. La terre
séche de la surface est comparable a un paillis protecteur.l’eau ne
peut donc pas, dans ces conditions, atteindre la surface du sol ol
elle serait rapidement évaporée. Ce travail du sol facilite aussi des

réactions utiles comme celles qui aboutissent a la nitrification, a
la fixation de I’Azote. L :

Dans un méme terrain, planté en arbres, si on labeure une
partie et ron l'autre, on peut de suite juger de Peffet utile des
labours : dans le lot inculte, pendant les chaleurs de juillet, les
arbres prennent un aspect lamnentable, les feuilles se fanent et
tombent: '

Si on fait un sondage jusqua deux meires de profondeur, on
consiate que si, dans le sol cultivé, Ihumidité est restée a 6 et
6,5 /o, elle est tombée a & °/o dans le sol inculte. On peut donc en
‘conclure que, sur un hectare, il reste en réserve dans les deux

mé_tre§ de Ia superficie 13.000 metres cubes d’eau, tandis que d
le sol inculte il n’en reste plus que 8.000 métreé E;bes e
’ Cette différence de 5.000 métres cubes constitue u'n avanta
énorme pour le lot cultivé, c’est-a-dire une valeur qui re )réée gfe
largement les frais des travaux efiectués en assurant ne récolio
Sgenent une récolte
L’enragmement profond parait une nécessité dans les climats
secs ef, si nous Qbservons les arbres qui viennent spontanéfnent.
nous les trouvons généralement trés profondément enracinés ’
' Ije Caroubier a souvent I'air de porter cranernent son ou;b
epaisse sur des sols arides ; mais si on examine de preés, on Vori?;
s

‘_ Herse Canadienne

ue ¢ H i 3 ‘
gssuri alt"bre est pourvu de racines pénétrant a travers toutes les
Sure: e saf:hant trouver, dans la profondeur, une réserve d’eau
qui lui est nécessaire. '
Dans . - I3 r E ) .
. dévijs chmats sans pluies d’été, les racines des arbres prennent
oppement parfois extraordinai v
) , rdinaire et c’est grace :
faculté d’étend  aebres peuyent
. re ces organes d’absorpti
: on que des arbres pe
o | organes d peuvent
P 7 perel_“ dans des régions qui semblent, a priori, peu prospere
a l'arboriculture. ’ P
Le - . . » I !
o iudM Tunisien est fort intéressant & ce point de vue. Les fra:
s g}l . Bour('ide, ancien Directeur de I’ Agriculture de la Régence
urd’huiun des principau : . de ns
' S , x colons,ont démontré i
pojound et : lons, ré que des terrains
°>n caractérisés comme Désert étaient autrefois couverts d’arbres

* fruitiers ; sous i i
5 JTimpulsion de M. Bourde, une reconstitution de ces




plantations a déja pris une grande extension (85.000 hectares)-
Dans ces régions, tout le secret de Parboriculture réside dans une
bonne utilisation de la trés petite quantité d’eau tombée en hiver
qui varie de 250 a 300 millimeétres.

Cette eau est soigneusement conservée dans le sol planté. Les
arbres sont a grande distance pour assurer ce developpement pré-
ponder‘mt du systéme radiculaire.

3
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En général, il convient de faire un premier labour des les pre-
miéres pluies pour aérer le sol et faciliter Pimbibition. Sur ce
labour croitront, en hiver, des herbes qui, au printemps, seront
enfouies par un deuxiéme labour en sens inverse pour chausser
les arbres.

Un hersage est alors nécessaire pour que le sol soif parfaitement
ameubli et sans herbe quand viendront les chaleurs. Suivant la
nature du sol, les pentes, le climat, les facons culturales varieront
beaucoup. Dans certains cas il faudra prévoir des sillons pour le
drainage et I’évacuation de I'excés d’eau ; ailleurs, au contraire, il

-faudra, par la culture d’hiver, faciliter I'arrivée. de 'eau ruisse-
lante et prendre des dispositions pour en provoquer I’absorption.
Le choix de la charrue est aussi soumis & des conditions locales ;
beaucoup de modeles convien-
nent trés bien a ce genre de
travail. Comme pour les vi-
gnes, lattelage doit étre dis-
posé pour éviter d’accrocher
les arbres et de blesser leur
écorce. _
Quand la Charrue a bien
aéré le sol, cest la Herse
canadienne qui doit éire em-
ployée, les Cultivateurs ren-
dent généralement de grands
services ; mais pour chaque :
sol il faut trouver les meil- Madcha de Tunisis
leurs instruments. Si, en B
général, on cherche a avoir une surface finement pulverlsee et

allégée, il est des cas ou le sol, trop leger par Tai- -méme, -devra

- 8tre affermi par Pusage du rouleau.

En résumé, les soins culturaux a préconiser pour ane exploi-
tation soignée d’une terre moyenne sont :

Un labour d’aératjon avec déchaussement ; ce labour facilitera
Pimbibition des eaux de pluies, apres Phiver un labour en sens
inverse pour chausser suivi d’'un hersage ; une dizaine de facons
au cultivateur pendant I'été, quatre ou cing binages a la maﬁn
autour des arbres.

En dehors de ce travail pour Ienfretien de I’état physique du sol,
il faut prévoir la lutte contre les plantes sauvages envahissantes:

Ratissoire

les Chiendents, Cyperus, etc. On peut employer, pour combattre
ces plantes, une lame qui les coupe sous terre analogue a celui
quemploient les Tunisiens et gu’ils désignent sous le nom de
Maicha ~_:i—=s, c’est une ratissoire coupant les herbes entre deux
terres. Cette opération, répétée avec persévérance pendant deux
ans, des que lfherbe parasite se montre, donne de bons résultats.

Dans les petites cultures on peut, dans certains cas, femplacer
les fagons répétées de I'été, par des couvertures ou vpaillis ; maijs la
matiére premiére manque généralement. Ces couvertures donilent

-de trés bons résultats en s'opposant & I'évaporation ; mais les

paillis, dans les pays trés secs, offrent une proie Iacile pour les
incendies.

|
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_ Pour obtenir des bénéfices: d’une culture, il est presque toujours |

nécessaire de tendre au maximum de production. Clest par les
soins culturaux et la fumure que U'on peut espérer ce résultat.

La fumure des arbres fruitiers a donné lien a des controverses
n’ayant pas encore bien éclairé la question qui reste & 'étude.

Dans des sols profonds, ou les racines renconirent des réserves
considérables, il est bien évident que les fumures sont sans effef
utiles. -Mais dans bien des cas, I'arboriculture aura a »suppleer‘va
Pinsuffisance du sol et les engrais seuls pourront lui faire obtenir,
de ses arbres, -un rendement rénumérateur. Des analyses peuvent
faire connaifre la nature de cette insuffisance, en méme temps la
proportion des engrais a apporter pour y suppléer.

En dehors de cette analyse du sol,on viventles racines de l'arbre,
il faut tenir compte de la composition et de la quantité des fruits
qui sont récoltés chaque année et qui appauvrissent, tres inégale-
meant, la terre suivant les especes, ainsi que le demontre le tableau

suivant :

FRUITS FRAIS - POTASSE , ACIDE " AZOTE
1.000 kilogs kilog - PHOSPHORIQUE
Amandes.......... - 10,00 2,00 -7
Abricots......... .. - 3,00 0,66 . 1,94
BANANeS. . ......-.. o880 047 0,97
Cerises............ ’ , 2,77 - 0,72 2,29
Figues..........:. . 4,70 0,86 2,38
OliveS. .o eeneenn. © 9410 1,25 5,60
Oranges..........: o 210 0,53 1,83
~Prupes............ 3,40 0,7 . 1,82

Un arbre doit présenter un développement suffisant du tronc et
" de la couronne ; ses feuilles doivent avoir une teinte et un déve-
loppement qui indiquent son état de prospérité. Les fruits doivent
gtre de bonne qualité et venir en quantité.
Enfin, Parbre bien nourri, doit ‘présenter une grande résistance
aux parasites de toute nature.
Le défaut d’alimentation des arbres, dans un sol pauvre rend

inutiles tous les efforts du cultivateur. Il faut. donc éviter ce contre-

temps, soit en g'abstenant de planter, soit en fertilisant le sol
pauvre. Les éléments fertilisants que I'on apporte au sol sont
L:Azote, I’Acide phosphorique, ld4 Potasse, la Chaux.

L’Azote eontribue au'dévelo.ppement, 4 la végétalion ; il vient
aux cultures avee les fumiers, les tourteaux ou sous forme de
Nitrate de Soude ou de Sulfate d’Ammoniaque.
| L’azole des engrais verts, 'Azote atmosphérique fixé par les
microorganismes du sol, vient de Fair dans le sol bien -travaillé.

- Les engrais azotés sont surtout nécessaires pendant les premieres

années du développement de ’arbre.
I’Acide phosphorique est un élément fondamental qui-est rare-

ment en exces dans le sol, une addition est presque toujours suivie -

d’un- effet utile, méme dans les sols qui paraissent bien pourvus.
- Les fumiers, tourteaux, débris animaux, apportent de lacide
phosphorique ; mais on emploie généralement le Superphosphate
et 'les Scortes de déphosphoration, ces derniéres seulement dans les
sols pauvres en chaux. ' '

L’Acide phosphorique agit sur I'ensemble des organes du vége- -

tal’; mais leffet le plus avantageux se fait sentir sur les fruits qui
deviennent plus abondan:ts, plus savoureux et parfois. plus pré—
coces.

La Potasse augmente aussi la fertilité et contribue a rendre
Y'arbre plus résistant aux causes de deperlssements oll aux para-
sites. L’exigence des especes fruitiéres varie pour cet aliment.

La Chaux est, pour les arbres, un aliment qui n’est pas recher-
ché avec la méme intensité par toutes les éspéces. Le Chéataignier
n’aime pas la chaux, tandis que '’Amandier s’en passe ‘difﬁcﬂem‘ent.

L’Arboriculteur devra donc connaitre les exigences ou les sus-

ceptibilités de chaque espéce fruitiére et les rationner convena-

blement en chaux. Certains arbres viennent bien sans chaux, mais
sont alors peut fertiles, comme 'Olivier dans les grés ou dans . les
schistes cristallins. D’atifres jaunissent et soufirent dans les sols

“trop riches en Carbonate de Chaux qui‘devront recevoir du Sulfate

de fer pour neutraliser Ueffet nocif d'un excés de carbonate de

. chaux

D’une maniére générale, on donne peu de fumier de ferme aux
cultures arborescentes. Cette fumure devra étre répandue- unifor-

mément sur toute la surface du terrain, car les racines dépassent

toujours_et beaucoup l'espace-couvert par la couronne.
Le fumier ne devra pas &tre enfoui dans les trous de plantation,
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il pe devra pas non plus éire prodigue da.ns les‘.orangerTes I(s:uf 18.1
famure aux engrais minéraux donne de blen‘mf'zllleurs rgs.u 2 s‘ ;
le fumier prédispose aussi ces arbres aut\’ maladies C?es racmeb.res v

Les tourteaux sont d’excellents engrais pour les _]7eunes arb: 't.
fruiliers ; ils sont généralement tr(?p c’hers.pour queﬂvl l'ltsifjneg: 131(])11&
généralisé. Les cornes, sang desséché activent la végéla ]

ié rquable. : . -

minelseizxfgf;:ge bois constituent 1111’.1 engrais naturel :t'I'les rlchssi
en potasse, 8 2/, ; en acide phosphomquﬁe, 2.°/o. Ql.Jlellqc.l i s:cra gel_
sible, on brulera sur place tous les résidus de fai le ; avh eSq o
ques précautions on peut éviter de chaufler trop les arbres. O

i £ ¢ Ole.
‘peut se servir, pour les protéger, d’écrans en 0

On peut aussi utiliser les produits de la taille, en le§ découpants
en menus morceaux, qui sont enfouis lors des premler.s 1ab0urls-.
Les marcs de raisins constituent aussi un bon engrais pour les

~arbres ; on peut les transformer en compost en les additionnant de

; X .qui neufralise leur acidité naturelle. . ) B
Ch;izs ’erclegrgis chimiques, phosphd-pojcassiqpes, dowent‘. étre dis-
iribués largement au moment de la prep’aratlon du terr'am. o
A ce moment, il est possible de les déposer profondémen tg 01{
ils resteront 4 la portée des racines. On peut donne'r par heg are _
700 a 750 kilogs de sels potassique a 49 °/o 5 500 kilogs de ulp.er
phosphate ou 1.000 kilogs de Scories smvant} la nature du S((_’; .
Plus tard; dans les fumures annuelle§ Qaqtomne, ?e§ o:fes
devront étre réduites de moitié et, si la Vege?a’qon paraﬂ;dmsu dll;
sante, ajouter, au printemps, 350 kilogs de Nitrate de Soude ou

Sulfate d’Ammoniaque. ' . .
Ces engrais seront enfouis aussi profondément que possible par

un labour. ‘ o o

On peut utiliser Peau d’irrigation pour distribuer les .engrals.
La Chaux surtout peut facilement et utilement étre regartle pfir c.e
svsteme : on fait fuser la chaux dans un réservoir puis on distri-

bue ’ean qui est blanche comme du lait, la chaux se dépose sur le

sol ‘surtout quand on irrigue par le systems en échiquier, qu?
consiste A répandre Yeau par carrés sur toute la syl%rtjace du _ter:alrtl;
sauf aux pieds méme des arbres. Pendant teut 71 gte, la terr(; res

blanchie, la chaux se carbonate ; pendant I'hiver, les herbes
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poussent, et, au printemps, la charrue enterre le tout. Le sulfate
“de fer, les sels de potasse, le fumier de mouton méme peuvernt &tre
distribués par le méme proeédé. '

L’eau d’irrigation est rarement dépourvue de principes fertili-

sants, elle apporte de la potasse, de lazote, de la chaux ; mais,
parfois, elle peut véhiculer des sels nuisibles comme les chlorures.
L%nfouissement, dans le sol, des matiéres végétales fraiches est
une opération culturale trés ancienne sur les bords de la Méditer-
ranée. On a toujours considéré ces engrais verls-comine une sorte
de fumier frais. Ces plantes enfouies contiennent, en effet, de IAzote,
de I’Acide phosphorique, de Ia Potasse, en un mot les éléments
fertilisants minéraux en méme temps qu'une grande quantité de
matiére organique.
- La plante enfouie verte ne rend pas seulement au sol des éléments

élaborés mieux aptes a éire utilisés, mais souvent des tissus enri-

chis par la fixation de I'Azote atmosphérique.

Ce sont les Légumineuses qui doivent étre préférées pour engrais
verts, car les plantes de cette Tamille fixent incontestablement de
I'Azote atmosphérique avee Ie concours 'd"un‘e bactérie qui vit dans.
les nodosités de leurs racines. L’enfouissement de plantes vertes
donne au sol I'humus qui modifie son agencement, sa structure et
le rend favorable a toutes les cultures. ' '

La fumure verte ameublit les terres fortes ef rend les terres
légéres plus consistantes ; dans les terres trop chaudes, la fumure
verte maintient de la fraicheur, elle tient le sol humide une partie
de I'été, elle favorise la condensation de T'eau dansle sol pendant
le refroidissement nocturne. ’ -

Les engrais verts se décomposent plus vite que le fumier.

Une Légumineuse enfouie peut apporter 100 a 150 kilogs d’azote
par hectare. Les engrais phosphopotassiques peuvent étre mis a la
disposition de la plante qui sera enfouie comme engrais vert, les
sels fertilisants seront ensuite cédés aux racines des arbres apres
I'enfonissement. ‘

“Dans une grande partie du Tell, la vegétation de beaucoup de
Légumineuses commence avec les premiéres pluies d’octobre et se
continue réguliérement, pendant tout Vhiver, si bien que, des
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fé\?rier, les plantes destinées a la sidéraﬁon peuvent étre »retou?—
nées par la charrue. Dans les conditions fav.o?al{j%esf on.peut enfouir
925 a 40 tonnes par hectare. On‘ peut aussi & l.1r?1g’at10n, pendant
"I’été, eultiver quelques Légumineuses & en.fouu' a l'automne.
‘Les Légumineuses d’hiver pour notre c_I%mat sont nombreuses.
On peut en trouver pour les sols les plus leBI'.S.. .
Dans les terrains siliceux, sableux, o.n utilisera les Ifupl'ns.
Le Lupin de Corse, le Lupin jaune, le Lupin bleu (L. angusmjolms).
' Dans les terrains légers et calcaires, le Fenugrfec donne d excelf
len't»s résultats ; il peut étre associé aux Fé.ver_'olles. On peut aus§1
employer des Melilots, notamment les Melzlolus macrostachys, Meli-
lotus i'rvzdica,v M. Speciosa, VAstragalus beticus, le Tetragon(.)lobu.s atro-
puspureus, le Tréfle incarnat, qgr‘ta:ig_smﬂedysarum, les Pois gris, etc.
Pendant Vété, le MuCMn,a.;'ui@'tis“Ou‘-__Eé“v:e\mascate, les Lablab, %es
Doliques (D. Lubia) preg;g;éﬁt un grand__}_.‘dé:\;eloppement et fou.rms—
seni ‘beaucoup de feuine“s:.;gili constituer u;g excellent engrais.

, Hon Do

Les cultur'es intercaii es sont fréqhe;{tg_s -e.ntre les a.rl.)res, sqr-
fout dans les terrains irrigués. Bﬁ%ﬂ{%‘?ﬁalﬂes CondltlonS, ', Ce.s1
cultures peuvent augmeﬁt&i‘i\dﬂ ealgghp le rendement, mais i
arrive souvent quelles sont fimestes pour les arbres. La culture
‘d’une céréale dans une terre plantée en jeunes z%rbr'es est qne faute.
La céréale absorbant, beaucoup d’eau, met les ]eupes arbrgs dans

ré wvaises conditions.
dé]fzecsuﬁl?:z 71(111: la Luzerne non irriguée est .au_ssi une prati-que a
rejeter des cultures fruitieres. Les plantes qui peavent, s.ans'%n'(ion;
vénient, étre admises entre les arbres, sont celles' gux, veg}e anA
en hiver, peuvent laisser la terre libre pendant la perlode de séehe-
resse. Les Feves, les-Pois, les Pommes de terre pel.lvent_ c}ox.mer
une,fécolte’ entre les rangées des jeunes arbres sans inconvénient,
souvént méme avec avantage, les arbres profitant des furpures et
des déechets enfouies avec le labour. ’ B ‘< .

Dans les plantatiofls irriguées pendant I'été, les plantes a ragmes
superficielles peuvent étre admises. Les Tomates, Melo-,ns, Co..u'rges,
Haricots, Carottes, Oignons, Fraisiers, donnent une;recol.tg qui »n\e
parait pas contrarier la-bonne venue des arbrevs.

X. — Irrigations et Drainage

Dans les pays qui sont, pendant de longs mois, privés de pluies,
les arbres ne peuvent maintenir Pactivité des fonctions assimila-
trices que par 'utilisation d’une grande réserve d’eau retenue dans
~un sol profond, ou par le secours de 'eau d’irrigation.

Il est difficile de préciser, pour chaque espéee fruitiere, le régime

auquel on devra la soumettre, fout dépend du sol et du climat”

local. 1l arrive que dans des localités qui recoivent le plus -d’eau,
le sol est mal constitué ou mal préparé pour emmagasiner et con-

server ceile eau qui s’éeoule inutile. Ailleurs, Teau recueillie

annuellement par le pluviomeétre ne forme qu’une faible tranche ;
mais ceite eau est admirablement captée et retenue dans des sols

- profonds qui deviennent de vrais citernes.

On se trouve donc en face de ce paradoxe que les irrigations ne

-~ sont pas {objours nécessaires dans les pays les plus arides en appa-

rence.

On a souvent discuté sur Peffet de Pirrigation, sur la qualité des
fruits et on entend souvent dire que les fruits non irrigués sont
plus savoureux et parfumés.

Ceci est‘\{rai, surtout si on compare ces fruits avec ceux qui
proviennent de cultures noyées, un exces d’eau est aussia redouater
que le mangque. En'cela comme en foutes chosesil faut une mesure.

Si, dans bien des tas, certaines cultures arborescentespeuvent
se passer de l'irrigation, on peut aussi dire que le plus souvent une
distribution d’eau est bien accueillie et bien utilisée. ,

- Dans le Nord de PAfrique, le secret de I’Agriculture prospére,
est tout entier dans une bonne utilisation de leau. Si quelques
cultures annuelles échappent aux ardeurs de I'été, il en est d’autres
pérennentes qui doivent les subir et nous avons déja va-que, par
une bonne préparation du sol, on peut leur conserver des res-
sources d’eau considérables, mais pas toujours suffisantes.

L’apport d’un supplément d’eau devient Pirrigation qui permet

- une culture intensive dans des sols qui seraient le plus souvent

arides et sans valeur. ‘
On peut voir, dans les irrigations, deux systemes -absolument

a
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différents : Les irrigations d’hiver qui sont surtout une meilleure
utilisation des pluies. Les irrigations d’été.

*

Par 1rrwat10ns d’hiver on entend, dans nos régions, uatilisation
des eaux %uperﬁcwlles ou encore des eaux des rivieres captées et

canalisées.
Les irrigations &’ hlver paralssent avoir éfé trés pratiquées -par

‘les Carthaginois et les Romains, d’apres les recherches archéolo-

giques poursuivies en Algérie et en Tunisie. Sous les civilisations
anciennes, les eaux, que nous voyons si sauvages aujourd’ hui, étaient
domptées par d’innombrables travaux hydrauliques qui se su?ce—
daient . depuis les ravineaux des montagnes jusqu’aux pl:-:unes
siilonnées de canaux. En montagne, les ravins étaient garnis de
terrasses de retenue étagées en paliers, Ueau était répartie sur. de
grandes surfaces qu'elle imbibait, des sourcesnombreuses. étaient
ainsi alimentées. A leur entrée en plaine, les oueds trouvaient des
barrages réservoirs et distributeurs qui les menaient dargs' les
canaux d’irrigation. La prospérité de U'Alrique, pendant la période
romaine, était le prix d’un travail opiniaire, corrigeant la nature,
et assurant eau, aux cultures d’hiver comme aux cultures d’élé.

Dans les travaux hydrauliques anciens, les lerrasses de relenue,
de construction rustique, bacraient tous les torrents méme minus-
cules ; elles. se composaient d’'un mur en pierres séches de 1 =30
de haateur, d’'un peu plus d’un meétre d’épaisseur et d’une lon-
gueur variable souvent, ne dépassant pas une dizaine de métres
dans les ravins étroiis.

Vers 'amont, le terrain retenu était plus ou moins horlzomal
Dans chaque ravin, les pluies frouvaient une succession (le- ces
terrasses, chacune formait un arrét suffisant pour les terres, et,
comme elles restaient permeéables, I'eau - s’écounlait lentement par
les interstices, par infiltrations, 'excédent devait étre distribué par
des canaux dans des champs ou vergers ou coulait clair en tombant
en cascade & chaque échelon. :

- Dans le Hodna, les eanaux existent encore & profusion et les :

indigénes de nos jours les utilisent souvent tant bien que mal.
Les importants travaux hydrauliques des anciens sont partout
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_abandonnés et rumes, cependant on trouve encore, en Tumsle fa
pratique tres courante du Meskal ou Piuvium des Romains. Dans la
région de Sousse, chaque oln{ette regoit I’eau collectée d’un coteau
aride travertineux qui est parcouru par des canaux obliques. Cette
eau est répartie entre les Oliviers qui sont plantés par groupes de
4 a 8 dans de véritables cuvettes ou leau est retenue par des
dlgues si bien que pendant la saison des pluies on prendrait ces
~arbres pour des Sauleq dans des mares.

Chagque Olivette a son Meskat ou Pluvium. Cette pratique, si peu
genéralisée, présente un grand intérét ; ces eaux de ruisselement
viennent heureusement suppleer les €aux de pluies tombées direc-
tement sur les pla-ntations ; elles apportent aussi une quantité
appréciable de matiéres fertilisantes entrainées ou en solution.

On a calculé qu’il fallait, pour produire une tonne de substance

~végétale séche, de 300 a 500 metres cubes d’eau ; mais, dans la

pratique, il est bien difficile d’appliquer ces chifires, 'eau tombée
n’est pas toute utilisée, une part est drainée dans la profondeur du
sous-sol, V'autre ruisselle ou est évaporée plus ou moins rapide-
ment. Ce qui est certain, c’est que dans des sols profonds per-
méables, il y a souvent possibilité d’ emmagasiner des eaux d’hiver
par des irrigations faciles & ce moment.

L’eau, que beaucoup de rivieres emportent a la mer, pourrait étre
retenue. dans le sol, si elle était distribuée sur des surfaces ahsor-
bantes au lieu d’étre accumulée dans des lits en pente rapide qui
ont souvent peine a les contenir.

Ce sont les eultures arborescentes qui peuvent le mieux profiter
de ces 1rr1gatlons que I'on pourrait appeler préventives. L’Olivier
accepte bien ce régime ; il peut étre noyé en hiver sans en soufirir ;
ses racines résistent quelque temps dans un sol saturé si le drai-
nage est suffisant. Cette irrigation peut accumuler # plusieurs
metres de profondeur une grande quantité d’eau qui sera utilisée
par 'arbre pendant toute la période de sécheresse.

Les irrigations d’hiver permettent de réduire beaucoup les irri-
gations d’été. L’'eau d’hiver peut pénétrer 2 7 et 8 métres et les
racines descendent a ceite profondeur. Pendant I'été, la terre se
desséchera progressivement jusqua 1 =50 ; mais, au-dessous, elle
conservera sa fraicheur et alim entera encore les racines des arbres,



comme Abricotiers, Péchers. Uneseule irrigation, en été, peuat alors
suffire pour obtenir une récolte abondante d’excellents fru1ts et
assurer a 'arbre une grande vigueur.:

- Ce systéme est bien préférable a celui qui consiste & maintenir &
une'faiuble profondeur tout le systeme radiculaire, en ne pratiquant
que Virrigation d’été sans la saturation du sol, profondément., par
les eaux d’hiver. Les fonctions principales des racines doivent
s’accomplir profondément :

Beaucoup de vallées qui ne peuvent recevoir, en été, des eaux
d’irrigation’ trop rares, seraient avec proﬁt irriguées I'biver si la
riviere était aménagée pour cet usage. ‘ |

Dans les montagnes, on peut retenir les eaux de ruissellement

par des fossés horizonfaux

et par le barrage des ra-
vins (fig. 36). Ces rigoles
doivent &tre assez larges
et profondes pour former
.réservoir et favoriser ainsi.
la pénétration de 'ean dans

distance des rigoles peut
varier de 25 4 30 meétres;
on les établit facilement au
moyen d’un niveau de
macon et d'une regle.

La régle, quidevra avoir
cing métres, est placée de
" champ sur le terraln une des extrémités sur un piquel donnant

le niveau que Pon veut suivre ; il suffit de lever, suivant la pente
Paufre exirémité, jusqu’a :

ce que le niveau de magon -
place sur la régle présente
le fil 2 plomb en [ace du 7}
trait n]arqu‘é sur la tra- Fig. 37. — Nivellement pour fossés horizomtaux

verse, on place alors un
deuxieme plquet sous la régle et on s’assure que son somme est

Fig. 36.— Fossés horizontaux ef barrage d’'un ravin

le sol par infiltration. La -

‘bien -au -méme niveau gue le premier ; on place le tPOISl&]?He par
‘e méme iprecéde -et-ainsi de suite.

On opére aussi tres facilement avec e nivean :d*enn.
Avée ces 'fossés on dbtient une irrigation ‘en ‘prolongentent ‘des
plutes gai est guelguetois ‘bien suffisarte pour ‘cerfaines ‘eulttares
arborescentes. Les fossés de niveaux sont utilisés partois ‘pedr
amener «dans ‘les ravins V'excédent des pluies, fks ‘protégent ators
les ‘penites contre les ravinements.

Ces fossés de niveaux ou Valts jouent un grand role dans les
chitdigneraies des Cévennes. On les’ emploie aussi, avec sueess, en
Toscane ou ces rigoles présentent, de distance en ehstance ‘des
puisards ou Guadagnes recevant tes Timons qui sontensuite extraits
et répandus sur les pentes cultivées comme engrais.

Lirrigation d’été a toujours joué, dans les pays a été sans pluie,
un role capital ; elle permet la cultare de plantes provenant de
régions ou il pleut pendant la saison -chaude. La végétation n’est
pas entravée et, pendant les longs mois d’été, la plante fleurit puis
fructifie alors que, surprise par la sécheresse précoee de notre -cli-
mat, elle dépérirait plus ou moins par le mangue. d’eau. . Gette
période de repos;provoquée, par la sécheresse du sol en- été, ,qu’Od‘Ul[}
sur certains arbres dés régions tempérées, 'effet d’un hiver e, ‘dés
les premyiéres pluies d’automne, I'arbre se réveille et fleurit, ee qui
n’est .pas avantageux. o

Avec Pirrigation, les arbres du tempérament de ’Oranger n’ont
qu’une période de repos bien courte ; ils-entrent en végétation des
le mois de mars, fleurissent en avrll el ne présentent des fruits
mars qu’en decembre—]anwer Le Dattier, lui aussi, utilise, grace
a lirrigation, les sept mois de chaleur pour mirir ses fruits.

Hn -un mot, I'irrigation corrige un défaut capital d’wn climai sans
plme pendant la.période chaude de Pannée. Avec I'irrigation, Pari-
dité disparait et le désert se transforme en oasis -dont la fesrtlhte
émerveille. :

1’ean -atilisée -a des origines difiérentes : tantdt elle provient
dwne dérivation d’ume riviere, ou dune source, tantot elle est

7




amenée de vastes réservoirs ou elle a été emmagasinée pendant la
saison des pliies. Enfin, elle vient de la profondeur du sol, de
puifs jaillissants ou de puits ordinaires.

Avant dentreprendre des cultures arborescentes a l'irrigation, -

il faut avoir fait une étude minutieuse du terrain et surtout du
‘sous-sol. ' :
ke mode d’irrigation est dicte. par ces connaissances. Suivant sa
nature, le sol s’humecte différemment, dans les terrains argileux
l’mﬁltratlon se fait plus facilement
en surface que dans les sols sableux
ou elle gagne, plus facilement, la pro-
fondeur (fig. 38). Les terres sableuses
retiennent moins d’ean queles terres
\ ‘Fig. 38.— Humectation (111 sol A, ter- argileu‘ses > 1.000 grammes d’une
rain argileus ; B, terrain sableuX  ferre humifére poarront refenir 1.000
grammes d’eau, tandis que 1.000 grammes de terre sableuse n’en
retiendront que 300 grammes.
- L’évaporation est aussi trés inégale pendant le méme temps :
‘une terre sableuse perdra 73 °‘/o a son eau, pendant qu'une terre
ci)nsistante ’en perdra que 34
Certames terres absorbent iacuement I'humidité atmospherlque
qu1 s’y condense. La température de la terre humide 2 la super-
ﬁcle est 1nfer1eure de 7 et 8° a celle de la terre séche. L'eau d’irri-
gatlon ]oue ‘encore un grand role comme dissolvant des matieres
'mmerales par son action propre et avec l'aide de lacide carbo-
”‘mque elle facilite la fixation de ’Azote qui cesse de se produire
"dans les terrains secs ; enfin, I’eau apporte toujours des matiéres
minérales, des limons, des substances organiques qu1 sont autant
" d’aliments pour les-plantes irriguées. .
" Feau peut aussi véhiculer des éléments nulSlbles des sels
. comme les Chlorures ou les Carbonates alcalins qui deviennent
' rapldement dangereux si le systeme d’1rr1gat10n ne comprend pas
des colateurs .ou rigoles d’écoulement ou méme des drainages,
’ pour Iévacuation.
“En Algérie, des irrigations d’été, faltes avec des eaux legerement
*¢hlorurées, ont saturé des surfaces irriguées dépourvues de cola-

i teurs et il en est résulté une véritable sterlhsamn qui ne cessera
ﬁblqﬁ’ﬂ

iza iy o0

qué par: l’etabhssement d’un systéme de colateurs entrainant avee

les eaux d’ée ’
oulement, ’exceés du sel
retenu dans les
irriguées. eouches

La stagnation des eaux d’irrigation dangereuse pour toutes les

Fig. 89. — moulin & vent actionnant deux ~n0,rias a Arzew salines

cultures est pernicieuse pour les cultures arborescentes, le sol doit

donc pouvoir s’égoutter et s’assécher complétement au moyen de
fossés spéciaux ét de drainage.

La quantité d’eau consommée varie beaucoup avee I'espéce frui-
tiere cultivée et avec la nature du sol ; avant de planter il faut
apprécier la consommatlon d’eau probable le prix de revient de
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Veau devantentrer enligne de compte dans les prévisions des frais
-de culture. :

¥ %

‘amé i i vivement
Les travaux d’aménagement des eaux ont foujours

préoccupé les populations des contrées, arides en été, des bords de
la Méditerranée. Les grands travaux des .civilisations qui s’y soni

o (5T 00

Fig. 40. — B'arrage;réservoir

succédé sont des travaux hydrauliques. Les Indigeénes pratiquent
encore, avec assez d’habileté, les dérivations des cours d’eau pour
2

les irrigations.
Les irrigations d’été sont pratiquées au moyen de :
DAérivation des cours d’eau, de réserves accumulées dans les bar-

: < i i 351 t de puits
rages Téservoirs, d’eau de sources, de puits artesiens e p

ordinaires. : ) . .
‘Les barrages de dérivation sont les plus économiques ; ils con-
sistent généralement en une tondation fixe en maconnerie, arasee

aw niveau.du lit, sur laquelle on:établit un barrage volant en:bloes
et fascines, des canaux construits.
sur les deux. rives permettent. de
distribuer l'eau. ' _

Les barrages réservoirs consti-
tuent de grandes entreprises dont
VEtat fait les frais ;- ces réservoirs
peuvent conserver jusqu’a 30 mil-
lions de metres cubes. Les bar-
rages reservoirs, qui: permettent

Fig:41.— Pompe & courant continue

Fig. 42. — Puits -4 balancier:’

d’accumuler les eaux d’hiver, rendent la culture intensive possible
dans des .régions qui seraient presque désertes. Avec leau quils.
fournissent, en été on voit surgir une végétation luxuriante d’oasis.
On reproche aux barrages réservoirs-de s’envaser ou:bien:de se:
rompre de temps a autres, ce qui cause des désasires. ‘
Dans le département d’Oran; il existe de beaux- barrages fermant

v
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les vallées qui debouchent sur les plaines du littoral et mettant en
réserve des eaux qui seraient complétement perdues. o
L’aménagement des sources pour lirrigation est surtout prati-

Fig. £3. — Puits & poulie avec traction sur un plan incliné (Tunisie)

qué dans les oasis de I’Extféme—Sud Oranais ; des galeries treés

étendues permettent de drainer des masses considérables de ter-

rains perméables ou les eaux s'emmagasinent. Cest aussi dans le
Sud que les puits artésiens ont amené, & la surface, des volumes
d’eau suffisant pour lirrigation des Palmiers. Enfin, les puits
sont partout en usage quand la nappe aquifére est assez ricne
et pas trop profonde.

L’eau estgénéralement montée au moyen de Norias actionnées par
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~ des animaux ,plusrarement par des moteurs a vapeur ou a essence.
L’usage du Moulin 2 vent, comme moteur, n ‘est pas encore enftré
dans la pratique courante malgré ses nombreux avantages.

Dans I’Oranie, on voit cependant un certam nombre de Moulins

Fig. 4. — Coupes de rééérvoirq économiques en terre;

a vent actionnant des Nortas. Ces moulins sont d’une’ construction
simple et solide (fig. 39). ‘Les Moulins a vent ont, depuls quelques
années, subi de nombreux perfectionnements et sont devenus trés
pratiques. Un Moulin & vent, avec une roue de-4 n.80, peut action-

Irrigatiou par submersion

Irrigation en zig z
(check sysiem) g '8 288

ner une pompe a courant con’unue de 230 mllhmetres de dlametre
intérieur ‘et donner de 8 métres de profondeur un débit de 35 2
38 meétres cubes par heure par un vent de 6 a 7 mel‘res et 90 metres
cubes par un vent de 3 4 & métres: On peut donc compter sur
300 metres cubes avec 10 heures de marche par 24 heures.

Les Moulins & vents primitifs ont parfois de grands avantages



Izes. rxeparaiaom peuvent: v étre faites partout: et par- le. premler
ouNrier-venu.

A Majonque; on peut: observer, depuis quelques années, un:mou-

Fig. 46. — Moulin & vent actionnant une pompe a Palmas

lin en bois tres simple (fig. 46) Son arbre horizontal porte une
manivelle qui donne ie va et vient au p]StOﬂ d’une pompe.

Avant d’installer un moulin & venti, il convient de bien étudier
le régime des vents. Si les vents ne sont pas réguliers pendant la
période- d’irrigation, le moulm a vent'ne présente qu’un intérét

. secondaire.

Les moteurs a vapeur conviennent pour.les exploitations impor-
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. tantes, mais pour les exploitations moyennes le moteur &:essence

est préférable, il ne'demande que des soins insignifianis et peut
étre abandonné une fois mis en marche. Avec une dépense de-4 a

- § francs par jour on peut élever, avee une pompe continue d’une

profondear de 10-métres, 350 métres cubes. :
Iies indigénes- élevent P'eau par des procédés assez ingénieux ;
c’est le puits & balancier ou le puits & poulie avee traction sur un
plan incliné, les seeaux sontremplacés par une guerba en peau. de
chameau qui se vide auntomatiquement (fig. £3).
L’eau qui est extraite du sol doit étre emmagasinée dans un

Fig: 47. — Irrigation aux sillons en Californie

réservoir pour pouvoir étre distribuée dans leb canaux en suffi-
sante quantité. : - :

Ces.réservoirs sont parfois tout en terre, quand le sol est suffi-
samment imperméable ; d’autres fois, la levée de terre est garnie
d’une muraille ou d’une simple doublure en grosses briques, on
amenageune canalisation et une vanne pour 'évacuation. (fig. 44).
On:construit aussi des réservoirs en. magonnerie et surtoul: en
sidéro-ciment.

Lorsque le point ou débouche le canal d’amenée sur le terrain

- a été fixé, c’est lui qui détermine le nivellement. Plus le canal.

d’amenée est élevé au-dessus du niveau-du terrain, mieux il remplit
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sa destination. Le nivellement du terrain i arroser est nécessaire
pour juger du mode le plus convenable d’irrigation. C’est d’apres
le nivellement que s’établissent les systemes de sillons ou de digues
qui uiilisent I’'eau des compartiments superposés.
I’eau doit arriver partout en égale quantité et ne séjourner nulle
part, il- faut donc dresser la surfce du terrain en faisant dispa-
“raitre les dépressions et les faibles élévations. . o
Les arbres sont arrosés par deux sysiémes différents : par sub-
mersioﬁ, I'ean couvre le terrain, par infiltration; 'eau cst distribuée
dans des rigoles. R -
L’irrigation pér submersion générale n’est pas appliquée en
Algérie ; elle est pratiquée, en Amérique, dans les Orangeries qui
sont divisées en carrés par des digues faites au moyen d'un ins-
trument spécial. L’eau est amenée dans les cases par des canaux
ou par de gros tubes en toles qui sontemboités & mesure que 'on
avance ‘dans P'opération du remplissage des c_aSes, Ce systéme
(Check system) est assez en faveur. Il ne faut pas le confondre avec

le systéme des bassins qui consiste & recevoir 'eau dans un bassin

formé par quatre digues autour de I'arbre. On doit avoir-soin pour
' ST ‘certaines eultures,
comme celle de
I’'Oranger, de ne
pas laisser Veau
arriver jusqu’au
tronc qui est sujet
4 upe pourriture
de l'écorce tres
dangereuse pour la

- vie de Larbre.

Fig. 48. — Canalisation pour élimenter les sillons
L'irrigation par infiltration est pratiquée dans les pays chauds
et pour les cultures fruitiéres, Or‘angefies ; tantot Feau circule dans
les sillons et s’infilire, tantot Ieau est distribuée dans le réseau
de rigoles et y reste jusqu’a imbibition complete, ¢’est 1a le procédé
le plus économique. :

L’irrigation au sillon a été bien étudiée dans les Orangeries

américaines ol elle est usitée depuis quelques années. En géné-
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ral, en Californie, on trace 2 la charrue entre les arbres cinq'a
six sillons, c’est dans ces sillons que Peau est distribuge préve—
n.ant d’un canal creusé ou d’une canalisation épéciale en bois ou.
sidero-ciment .présentant de distance en dis- -
fance des ouvertures pour alimenter les sil- 4
lons (fig. 48). :
Cette infiltration entre Jes arbres a pour effet
‘d’obliger Parbre 4 donner un grand dévelop-
pement & ses racines. :
On peut aussi tracer dans un interligne,
égale distance des arbres, un seul sillon qu
distribue I'eau par des séries d’ouvertures laté
rales pratiqués en remontant, et déversant ’'eau
a droite et a4 gauche. Dans une terre bien meu-
ble, Pimbibition du terrain est générale et I'eay Fis
atteint & peine le pied méme de I'arbre. Cette :
maniére d’opérer convient surt ! '
A oo Taible profos tout quand le so] est peu perméable
’ .Au lieu des sillons paralléles, on emploie aussi un systéme en
71g-zag qui imbibe plus réguliérement Ia totalité du terrain.
En_ﬁn, on verse I'eau dans des rigoles circulaires autour des
arbres ou dans un systéme de sillons croisés (fig. 49).

49. — Irrigation par
rigoles remplies

*
* %

Les arb‘re.s fruitiers redoutent presque tous l'eau en exces et
souvent les plantations ne réussissent Pas, parce qu’elles sont faites
d.ans des sols trop peu permeéables ou mal drainés. Dans ces condi-
tions, le sol, pendant la saison des pluies, est détrempé par un
exces 'd’eau, puis, en été, il est irop sec, trop compact, les raciﬁes
pourrissent en hiver et séchent en éte. Les grandes tr)anchées, au

fond desquelles on enfoui des sarments, des rameaux, assurent

pfe.ndant longtemps un écoulement de Iexces ’humidité ; les racines
viennent au contact de la couche d’h £ |
i umus perméable qgui s
bientot. ’ Al selorme
; Les eaux de pluie ou d’irrigationv peuvent, dans certains cas

3 ) ’
saf:cumuler d.ans les trous profonds faits au moment de la plan-
fation. On évitera done, dans ces sous-sols peu perméables, de
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creaser trop profonde’zment2 les trous, qui: devipndmieni- de: véri-
tables citernes. ' : ‘ ‘ '

Enfin, dans beaucoup de cas, il faudra proeéder, avant.de plan-

ter, 4 un drainage méthodique. ‘ ~ o
. Le drainage pour plantation d’arbres est. rarement un drainage
en marais, le plus souvent on se trouve en présence d'une terre
assez perméable reposant sur un fond: trés peu perméable, plat et
retenant les eaux de pluie en- hiver. Dans ces conditions, les
arbres prosperent quelques années, puis dépérissent’ et meurent
avec des racines altérées et contaminées. Ce drainage est facile,
peu coliteux et cependant trés efficace. ‘

Les drains peuvent étre p
offet suffisant. On peut commencer par u drainage avec des-iran-
chées 4 20 metres, puis, si I'effet ne parait pas suffisant, faire une
nouvelle saignée entre les anciennes. '

Les terrains drainés portent des arbres résistant mieux a la
sécheresse parce: que les:racines peuvent deseendre plus profon-
dément et se mettre dans la zone qui échappe-a la dessiccation
pendant I'été. :

Les pertes de quelques éléme
compensés: par le départ des ¢
gaccumuler par leffet’des irrigations.

En un mot, beaucoup de terres impropres aux cultures arbus-
tives peuvent devenir, par le drainage, aptes a nourrir les arbres

fruitiers les plus variés.

rts-minéraux utiles sont largement
léments nuisibles qui pourraient

lacés 2 15-et 20 metres et produire un

~ Floride ol il a beaucoup de succes.

CDREUNIEME PARTIE

1. — Orangerie. — Les Agrumes

" Productton el consommation., — Les contrées qui bordent la
Méditerranée ont, depuis une époque relativement récente, recu de
I'Exiréme-Orient les excellents fruits que produisent les di}fi;érentes
especes du genre Citrus. Ce sont les Arabes qui ont propagé Iés
oranges dans le bassin de la Méditerranée,la dénomination oranger
dérive de Varabe Narandy i«é i A

Les oranges sont aussi appelées par eux Tching, nom qui indi-
¢ue leur erigine chineise.

Les Limons ont conservé le nom -arabe et indien de Lime.

Vers le X Ve siécle, des navigateurs portugais ou génois ont intro-
dait directement de Chine de meilleures variétés qui re(;uren..t le

_ nom de Portugal (Bordigane en arabe), il est probable que la pre-

miére orange introduite, cing siécles plus t0t, 'pa,r les Arabes
n’était que la Bigarade; mais c’est le Cédrat qui parait avoir ]c-;
premieg vers le commencement de notre ére, ,pénétfé en Océidénf.

La Mandarine est d’introduction toute récente, elle était une
curiosité dans les jardins botaniques italiens au commence‘nﬁent
du XTXe siecle, ce n’est que depuis 1850 que sa culture s’est-éten-
due. L’Algérie en fut dotée, des cette époque, par la Pépiniére du
Gouverrrement, dirigée par Hardy, et c’est le Consal des Btalts-Unis
a Alger qui introduisit, vers cette époque, en Amérique, dans wme
'131fqpfié‘cé qu’il -avait en Fleride, les premiers Mandariniers.

Les Pamplemousses sont aussi d'introduction toute réeém‘:lrewet
nous wavons gue depuis quelgues années«des races comrestibles.

Le L/L"t’r’us Japomice ou Kunquat signalé aux acctimateurs par R.
Pertume en +848, ne fait «que de débarquer du Japon d,amsnos‘cul'—
fures dw bassin méditercanéen ; mais il est déja ftrés répandu en

Le Sud de 1'Halie-et da Sicile virent rapidement les orangeries se

- mawltiplier-et & mesure quedes veies de communication-devenaient
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plus nombreuses, une exportation considérable, dans tout le monde,
s’organisait. Les orangeries d’Italie produisent autant que-toutes
celles des pays ou l'on fait des statistiques réunies. L'ltalie cultive
environ 45.000 hectares d’orangeries produisant plus de 17 millions
de quintaux de fruits, dont la valeur est de 75 millions.

La Péninsule ibérique a des orangeries dans les plaines cotiéres.

‘En 1879, ’Espagne ecultivait 8.000 hectares d’orangeries, actuelle- ‘

ment cette superficie est d’environ 20.000 hectares, produisant
3 millions de quintaux de fruits, soit 1530 quintaux  de fruit a
I'hectare. o o
Le Portugal a de belles orangeries, sur le continent, dans les
vallées de I’Algarve et de Setubal, I'exportation est faible : 60.000
quintaux en Angleterre. Aux Acores, de belles orangeries existent
depuis trés longtemps, les arbres y atteignent des proportions
colossales, leur envergure est de 15 & 20 métres, certains pro-
duisent jusqu’a 7 & 8 mille fruifs, mais ces orangers, francs de
pieds, ont été ravagé(s par les cochenilles et la gommose et de nou-
velles o'range'r.i_esv se reconstituent ; 'exportation, d’environ 35.000
quintaux est dirigée' en entier sur ’Angleterre dés octobre. Cette
exportation fut beaucoup plus importante avant I'invasion des
maladies parasitaires (en 1857, 130.000 quintaux).
La France produit environ 40.000 quintaux d’oranges et 16.000
quintaux de citrons. .
La Corse récolie 2.300 quinfaux d’oranges, 1.200 quintaux de
citrons et 30.000 quintaux de cédrats. } _
L’Algérie produit environ 250.000 quintaux d’oranges et en
exporte $3.000. La statistique indique 1.205.000 arbres, ce qui doit
représenter environ 2.500 hectares, les arbres étant généralement
plantés & trés petite distance dans les anciennes orangeries.
La Tunisie n’a pas 100.000 agrumes, dont 30.000 cédrats et 30.000
citronniers. Ces fruits y sont cependant de trés bonne qualité.
~ En Syrie, la culture des orangers s’éiend rapidement, spéciale-
" ment 4 Jaffa, malgré les difficultés qui proviennent de cochenilles
parasites. Jaffa et Tripoli expédiént 400.000. caisses de 300 fruits.
Chio - est devenu célébre par ses mandarines. Candie cultive le
Citronnier, les auires iles de Archipel ne sont pas moins agrumi-

feres. L’exportation se fait surtout en Turquie, Russie, Sérbie,

* Roumanie, Trieste et en Angleterre.

Malte exporte de trés beaux fruits, Oranges de Malte et Manda-
rines, pour environ 150.000 francs. Les prix de vente sont élevés
car la production ne dépasse pas 3.600 milliers de fruits. |

L’Egypte cultive 'Oranger sur la cote et dans le Fayoum, mais

" n’exporte que des Mandarines trés appréciées en Angleterre. Les

Cochenilles contrarient la culture.

Tripoli‘ de Barbarie fait aussi la culture de I'Oranger et expédie
environ 2.000 quintaux d’oranges et mandarines en France.

Dans tous les centres agrumiféres de la Méditerranée, la culture
des Orangers est en voie d’extension rapide ; I'Italie, seule, éprouve
-quelques déboires depuis que ses expéditions vers VAmérique ont
diminué ; beaucoup de ses citrons ne trouvent pas une place avan-
tageuse sur les marchés européens pour des raisons variées, trans-
ports onéreux, droits trop élevés. Mais ¢’est 1a une crise qui sera
conjurée par une plus grande initiative des producteurs et du com-
merce, car le citron est, tous les étés, rare dans les centres de
consommation. ' '

Les Américain»s ont, dans cette culture, fait des progrés consi-
dérables. A nos anciennes variétés quils ont d’abord implantees
chez eux, ils substituent, tous les jiours, des races nouvelles de
meilleure qualité ou plus productives. D’importateurs, les Améri-
cains tendent 4 devenir exportateurs.

1l faut prévoir une lutte considérable, sur les grands marchés
et, pour étre rémunératrice, la culture des Orangers doit étre faite
dans des conditions quiassurent une abondance d’excellents fruits,
a des prix peu élevés. ‘

Le‘ prix des Oranges a, depuis quelques années, une tendance a
bajsser, c’est du reste une des conditions qui ameénera une trés
grande consommation. ' :

Les producteurs seront amenés 4 former des Coopératives de vente
a moins d’avoir une importante production permettant de faire les
frais d’une installation pour les expéditions. :

La surproduction ne parait pas encore a craindre ; les terrains.
qui se trouvent dans les conditions convenables pour la culture de
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’Oranger sont répartis dans une zone assez étroite de -notrelitiorat;

mais il n’est que trop vrai que la partie commerciale a une imper—

tance.an moins aussi considérable que la partie agricole dans cetle
guestion -de la culiure des Orangers.

Nous avons eu, dans le Vieux monde, -des Auteurs gui se sont
rendus célebres par d'importantes publications sur les Cifrus :

Ferrari, Risso et Poiteau, Gallesio, sont cités constamment.

Mais nous ne trouvons dans tous ces: grands meémoires quun

esprit didactique donnant autant. d’lmportance a foutes les variétes

connues sans se préoccuper de leur ufilité. Quand on a parcouru
les belles planches qui illustrent ces ouvrages, oD se demande si

cet effort n’aurait pas été mieux emplové a 'étude expérimentale

des variétés utilisables dans les cultures.

Les auteurs américains ont compris I'étude des Citrus dune
toute autre maniere ; laissant de coOté ces innombrables formes,
sans valeur, que I'on obtient par les semis, ils ont fait un inven-

" taire complet de toutes les races cultivables, pour la valeur écono-

mique de lear fruit. s ont, de plus procédé a des semis métho-

- diques et créé des centaines de xarleteb répondant & la fois aux .

exigences du sol, du climat, du cornmerce, et méme au gout des

consommateurs. ‘ o .
Cest 2 VAmerique que nous devons, maintenant, demander les

‘races de valeur pour nos Orangerles si nous voulons les établir en
vue d’une luite commerciale qui ne tardera pas a se produire, sur

les grands marchés d’Europe, entre les Agrumes du Vieux €t du

Nouveau monde.
Pour faire progresser cette culture, les’ services de VAgriculture

“du Gouvernement de T'Algérie ont, depuis dix ans, dmge leurq'

recherches sur les points suivants :
10 Etude des races Jocales dlgnes d’étre nommeées et conservées;
9 Production, par sémis et croisement, de races nouvelles ;

30 Introduction de variétés neuvelles. presentant des qualités
remarquables pour la consommation locale et pour Iexportation ;

40 Etude des meilleurs porte—greﬁes_ résistant a la gommese ;

50 Moyens pratiques de détruire 1les. Cockenilles et de prévenir

leur propagation. ;

e

6° Soins culturaux, greffage, irrigations, etc.

*

Consommation. — La consommation des Agrumes varie avec les
facilités de transport et parfois avec les droits de douane.

En Italie, le professeur Savastano estime que chaque- Ttalien
consomme 80 {ruits.

Aux Efats-Unis, un habitant consomme par an 30 Agrumes,
dont 25 d’importation.
En Angleterre, un habitant en consomme 20 de provenances tres

variées, en raison des grandes lignes commerciales de ce pays et
de T'entrée libre.

La France vient ensuite avec 12 fruits par habitant.

En Allemagne, la consommation est réduite a 2 Agrumes par
habitant ; il en est de méme-en Suisse, Norvége, Suede. En Russie,
la consommation des Agrumes n’arrive pas a un fruit par habitant.

Le marché francais absorbe environ 588.000 quintaux d’Agrumes
provenant de :

Espagne..... .. e R, 500.000
Algérie........ .. P P - 53.000
Ttalie. .. ... .. i 20.000

Autres pays (Analeterre Gréce, Syrie, Tripoli). 15.000

L’Angleterre importe de plus en plus d’Agrumes ; en 1881, la
valeur de ces fruits importés était de 37 millions, elle est actuelle-
ment de 65 millions. _

_Le Royaume-Uni recoit plus de 2 millions de quintaux d’Agrumes
et environ 250.000 y sont réexportés. Tous les pays agrumicoles
approvisionnent le marché anglais qui est librement ouvert.

- L’Espagne & elle seule fournit les 3/5, soit environ 1.200.000
gquintaux. :

L'Ttalie vient ensuite pour 1/5, soit £400.000 quintaux. Il reste 1/5
a partager entre 'Egypte, la Turquie, les Acores et le Portugal, le
Brésil et les Etats-Unis.

Il n’est pas douteux que I’Algérie pourralt trouver une place
sur-ce marché important.

L’Allemagne consomme peu d’agrumes, !'Ttalie y expédie environ
8
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160 000 qumtaux I’Espagne 10. 000 les droits de 5 francs par qum—

tal, trop élevés, viennent d’étre abaissés. Cet abaissement de tarif
permettraif une importation plus considérable, ’Allemagne étant
bien desservie par ses ports et par ses chemins de fer. Les Oran-
ges d’Algérie y parv1endralent économiquement par Hambourg
ou par Marseille et Génes.

La Russie s’approvisionne en Italie directement (150.000 qum—

‘taux) ou par Yintermédiaire de I’Auiriche, la Grece, la Turquie et

Syrie, contrlbuent aussi 4 son approvisionnement qui est tres.

" limité en raison des droits prohibitifs de 17 francs par qumtal

brut, soit environ 19 francs par quintal net.

La Suisse consomme environ 15.000 quintaux, 10 mille sont
fournis par I'Italie, le resie par I'Espagne via Marseille.

Les produits algériens podrraient dans de bonnes conditions,
pénétrer dans ce pays, les droifs sont de 2 franes le quintal.

La Suéde et la Norvege, la Hollande, le-Danemark, sont appro-
visionnés par des réexportations d’Angleterre. ' '

Les époques dexportation. — L’exportation des Agrumes peut
durer toute année, en hiver ce sont les Oranges qui sont expédiees
sur les centres de consommation ; en été, les citrons sont recher-
chés, ils proviennent surtout de la deuxiéme récolte sur les citron-
niers remontants. Ces Verdelli, comme les appellent les Italiens,
ont moins de valeur que les citrons d’hiver (Bianculi), la mise en
réserve de cette récolte donnerait de meilleurs produits ; mais la
conservation -de ces fruits de ]amler a juillet na pas encore 6té
réalisée, en grand, bien qu’elle soit possible.

L utilisation du Citron pour les boissons d’été, peut absorber
des quantités énormes de ce fruit. Il est bien regrettable que nous
ne soyons pas encore parvenu & alimenier convenablement le
marché. A Alger, en hiver, les Citrons ne trouvent pas toujours
preneurs & 5 francs le mille; et en été, on doit les payer 10 et 15
centimes piece.

Ce fruit marit évidemment a contre-temps, sa conservatlon pour
1'été s'impose, elle est, du reste, assez facile.

Successxon des exportations des dlverses régions
(D’ aprés Ie prolesseur Savastano)

1 0‘ indique le mazimum, 1 le minimum de Pexportation

o] o | o
= - 5? ] ; } g _% EE g <>ﬂ = ~—5=

CITRONS
Palerme.......| 8 [ 3| 4] 2 5] 8 8| 8] 8|10 [ 10 | 10
Messine. ... ... 41 3] 1] 4 0 (10| 8| 9| 7 8 1 7
Catane........ A2 1 509 1010 7] 76! 77
Sorrente ...... 10 | 10 | 10 6 1 1171 1 6 ) 8 9
Malaga........ 3 Ly 610 &4 7|19 9]10] 2] 4] 11 3
Portugal ...... 3 1 6 | 4v 7 9 9 |10 8 4 1 3

ORANGES
Brésil......... 4 110. 110 | 10 7 3 2] » » » » 3
Agores. B I A » o 5 110 101 9 ¢ 7 3 1 »
Valence. .. .... T » | »| 4| 810 [1 |10 ] 9| 9| 8! 4
Malaga........ >l oo 8110 110 9] 4 » 51 & o
Séville.. ... .. » » b » 8 | 10 2 ‘ » » » »
Portugal ... ... » » » » | 9 .10 8 8 7 4 3 1
Sicile ... A0 86 2w a1 259
Jaffa ... » v | 20 7] 8|91 6| 41 2|,
Sorrente ...... 10 3 6 2 » » » » 1 2 5 9
Algérie........ » » » » » 9 |10 9 5 4 » »

Les Orangeries dans le Nord de PAfrique.— Les Orangers trouvent,
sur le liltoral africain, des sites qui leur conviennent admlrable—.
ment. Les Indigénes qui ne savaient pas établir des abris nont.
pl'anté des Orangers que dans les situations naturellement proté-
gées contre les grands vents, qui nuisent particuliérement a cet
arbre. C’est surfout dans les gorges de la base des monfagnes qu’ils

-
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avaient créé de nombreuses orangeries ou l'on trouve encore des
fruits délicieux- , .

Mais toutes les plaines du littoral conviennent 4 cette culture qui
" peut s’étendre vers la base des montagnes jusqu’a une alt.itude dej
6 a 800 metres. C’est le plus souvent dans les plantations qui
souffrent quelquefois des gelées que les fruits sont plus savoureux
et de plus de valeur. )

Dans la région saharienne, les Orangers sont généralement
exclus par Ueffet de Vl'altitude, mais dans les stations basses
comme Biskra, le Djerid en Tunisie, les Orangers prosperent sous
les Dattiérs et donnent méme deés fruits d’une douceur et d'une
saveur extraordinaires. Dans le Nord de I'Airique, 'étendue des
terrains susceptibles d’étre couverts d’orangers est trés considé-
rable. L’Algérie et la Tunisie pourraient facilement consacrer a
cette culture 50.000 hectares et réaliser ainsi le jardin des Hespe—
rides.

L’eau est, aprés le climat, l’element important qui favorise les
Orangers ; les irrigations doivent étre fréquentes et coplguses sur-
tout a la fin de I'été, au moment ou les eaux sont généralement
basses.

C’est une erreur grave que de planter des Orangers si on ne peut
les arroser dans de bonnes conditions.

L’Oranger nest pas tres difficile sur la nature du sol ; il lui faut,
comme a la généralité des arbres, une terre profonde et bien
drainée tout en restant capable de conserver de la fraicheur ; les
terrains sableux, graveleux se desséchent trop rapidement. Un
sous-sol un peu argileux n’est pas défavorable si la couche arable

est assez légere pour étre facilement cultivée et si le drainage se .

fait bien.

Les différents Agrumes ne sont pas également sensibles au froid.
Le Citronnier et le Cédratier sont les plus frileux, puis viennent
les Orangers doux, les Blgaradlers les Mandariniers, les Chinois,

“enfin, les Satzuma et Kunquat du Japon.

En utilisant le Citrus trifoliata comme porte-grefie, on peut cul.
tiver les Aurantiacées a des altitudes qui ne conviendraient déja
plus aux Citrus greflés sur Oranger doux ou Bigaradier. .

Dans les sites sujets 4 des gelées, il se constitue, par la sélection

-~des sujets résistant les années froides, des races locales qui ont

une grande importance, par leur adaptation ; il serait souvent
imprudent de leur substituer des variétés-paraissant plus avan-
tageuses. .

* ¥

Les espicEs pE CITRUS UTILISEES. — Les Agrumes, constitués par

- quelques espéces, beaucoup de variétés et d’hybrides du genre

Citrus, appartiennent a la famille des Rutacées, si remarquable
par la prédominance de glandes & essence d’un parfum pénétrant.
Cest par son fruit trés particulier que la tribu des Aurantiées se
sépare des autres Rutacées ; elle comprend guére que le genre
Citrus qui est constitué par.d’innombrables formes, se rangeant
difficilement en espéces bien limitées.

Les types primitifs, que 'on connait mal, sont originaires de la -
partie orientale de I'Inde et de la Chine.

La grande confusion, qui régne au sujet de ce genre, tienf aux
modifications profondes imprimées par une calture trés ancienne,
a la facilité avec laquelle se produisent les variations, les métis ou
hybrides qui se perpétuent plus ou moins par le semis, enfin a la
tendance qu’ont les Citrus i se naturaliser dans les régions qui
lear conviennent, en y prenant des allures de plantes spontanées.

Le genre Citrus nous apparait done, aujourd’hui, aussi malléable
que l'on peut le désirer.

Tous les moyens dont dispose 'Horticulture moderne, pour I'ob-
tention de races meilleures, peavent, avec succés, étre appliqués
aux Citrus et, sans nul doute, dans un avenir prochain, les excel-
lents fruits, que nous devons au hasard des semis, seront dépassés
par des obtentions méthodiques.

Les Agrumes, que les auteurs ont décrits en si grand nombre,
peuvent, au point de vue pratique, se diviser en deux parts : d’'un
coté, les formes utilisables et d’un intérét économique réel, et de
'autre, les formes sans intérét pratique qui encombrent beaucoup
de traités et d’iconographies. ‘

Dans l’état actuel, on ne peut se flatter de connaitre tous les
Citrus utilisables dans nos Orangeries.

Les innombrables races locales de I'Inde et de la Chine n’ont
pas encore fait ’objet d’une étude prathue d’acclimatation.
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Bonavia range en dix groupes les nombreuses Aurantiacées cul-

‘tivees dans P'Inde et a Ceylan ; il en figure un grand nombre qui

nous sont encore parfaitement inconnues.

Nous avons trop pris habitude de considérer les quelques
Agi"umes qui nous sont familiers comme les seuls existants et les
seuls possibles. '

Il faut réagir contre celte tendance a limmobilité et nous
habituer 2 voir, de temps a autre, paraitre de nouveaux fruits tres
utilisables et auxquels il ne convient pas d’imposer, comme a la
Mandarine, un stage de cinquante ans, avant de les admettre sur
les grands marchés d’Europe. ‘

Les caraciéres botaniques qui permettent de classer les Gitrus ne
donnent pas des bases bien certaines, puisque nous voyons régner,

4 ce sujet, une trés grande confusion parmi les auteurs qui se sont

occupés de ce genre. 11 convient cependant d’établir quelques divi-
sions fondamentales en utilisant méme des caractéres qui peuvent
paraitre de peu d’importance pour la botanique systématique.

Les feuilles sont toujours caractéristiques des especes et meéme
des variétés ; leurs variations sont familieres aux Citriculteurs.

Le Citms trifoliata a des feuilles trifoliolées, ce qui nous autorise
a croire que nos Citrus a feuilles simples dérivent d’espéces primi-
tives aussi trifoliolées, car elles portent encore une feuille avec une
foliole terminale articulée sur un pétiole plus ou moins ailé. Les
deux folioles latérales ont disparu compléiement ou sont encore
représentées par les ailes, parfois tres larges, du pétiole.

Cette disposition est importante pour le classement des races plus
ou moins hybrides. Cest ainsi que dans les vrais Limons ou Citrons,
non seulement le pétiole n’est pas ailé, mais la foliole n’est pas
articulée sur le pétiole qui est continu avec la nervare principale.

Un Citronnier, & pétiole ailé, peut donc &tre regardé comme Stant
un produit de croisement. Le Citrus de Floride ou Rough Lemon est

-dans ce cas et sa résistance a la gommose et sa vigueur peut s expli-

quer par un croisement avec le Pamplemousse ou le Bigaradier.
Le contour de la feuille des Citrus varie beaucoup ; il est oval
oblong dans le Cédratier, lancéolé dans le Mandarinier, Pextrémité

_est alors plus ou moins pointue et émarginée, les berds sont
presque entiers ou dentés et méme crénelés. Le méme arbre peut

" et ¢’est un grand inconvénient des Orangers de sem

. serait une erreur que de les rejeter pour donner unigu

* cas; lavées de pourpre dans le sécond.

{ souvent. soudées les unes aux autres. Le pollen. est jaune, plus o

portei" ‘des feuilles assez différentes ; ainsi, chez les Orangers: Jaffa
“et Sanguins, ‘les feuilles inférieures des rameaux sont souvent trés
grandes et donnent & 'arbre un facies particulier.
La couleur des feuilles varie aussi du vert sombre au vert elair.
. Enfin, Podeur de la feuille, froissée entre les doigts, donne souvent
* des renseignements. utiles aux personnes familiarisées avec les par-
fums des différentes Aurantiacées. :
Les rameaux sont tantot epmeux tantot inermes ; les Iormes .
inermes résultent d'une sélection, ce caractére se perd pa

porter de nombreuses et fortes épines ; les variétés épj
sont pas inférieures au point de vue de la qualité du

préférence aux formes non épineuses.

Les jeunes pousses des Citrus offrent de trés bons ca
elles sont vert clair chez les Orangers, les Limes, et plus-
_pourprées, chez les Cédratiers et Citronniers. Ce caract
corrélation avec la couleur des fleurs, blanches dans le»

Les grosses branches et le trone, recouverts d’ une ecorce mil
lisse et veineée, ont, dans chaque groupe, un. aspect ane. tem
qui permet de reconnaitre I'espéce. Cette distinction ést parf
importante pour déterminer la nature des porte-grefies.

La fleur des Agrumes varie beaucoup de dimension et de couleu
~elle est énorme chez les Pamplemousses. ' ;

Le calice est tres réduit. La corolle a des pétales blanc‘ ou ",
teintés de pourpre épais, charnus et,.comme les- feuilles, pourvus o
de nodules transparents a essence. Les étamines nombreuses sont

moins foncé suivant les espéces, ce gqui permet de reconnaifre son
origine sur les stigmates. Chez un assez grand nombre de races
cultivées, les étamines sont stériles et les ovaires se transforment
en fruit sans pépin en dehors de U'influence de la fécondation.
(Oranges Navel, Limes sans pépin, Mandarine Satsuma).
L’ovaire est surmonté d’un style assez long, portant un gros
stigmate capité. La fécondation est opérée par les abeilles, qui
sont attirées dans les fleurs par un nectar-assez abondant. Certaines



- fleurs sont disposées pour la fécondation croisée, le stigmate sort

du bouton avant I'épanouissement, si bien que sous ceite forme
la fleur reste femelle un certain temps et peut éire fécondée par
un polen étranger ; cette disposition doit faciliter I'hybridation.

Fleurs d’un Citrus avec stigmate sortant du bouton

Le fruit porte parfois le style qui a persisté, c’est la un caractére
fréquent chez les Limes et Bergamotes.
La fleur peut doubler et les Bigaradiers a pétales nombreux sont
" recherchés pour la distillation, I'ovaire peut ne pas se développer,
enfin 'ovaire peut aussi doubler et produire ces fruits si remar-
quables par linclusion d’'une petife orange au pole Supérieur.
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Cette petite orange; visible par une ouverture, est souvent bien

formée dans les Navel (nombril) qui tirent leur nom de cette par~
ticularité. Cette petite orange, incluse dans un fruit sans pépin,
contient parfois des graines bien constituées.

Le fruit des Agrumes est formé par une dizaine de carpelles
réunies en une baie cortiquée. Chaque loge ou tranche est tapissée
a lintérieur par des poils particuliers, gorgés de suc-acidé qui
constituent la pulpe. La forme du fruit varie assez pour fourmr‘
de bons caractéres. :

Cependant, dans presque toutes les.espéces, on peut trouver des
{ruits subsphériques, déprimés, oblongs, mamelonés.

.L’écorce du fruit varie aussi beaucoup, elle peut, dans certain
cas, étre si épaisse qu’elle constitue a elle seule presque tout le
fruit, elle adhére plus ou moins a la pulpe, la couleur varie du -
jaune clair au rouge vif. Certains fruits restent verts méme &
maturité. '

On a cru pouvoir tirer de la forme des glandes 4 essence, si nom-
breuses et serrées & la partie externe de l'écorce, des caractéres
distinctifs ; mais ils n’ont que peu de valeur pratique. Cest encore
'arome qui se dégage de I’écorce froissée qui est le plus caractéris-
tique. L’écorce est souvent amere, elle devient tres douce dans le
Kumgquat (C. japonice) pmsqu ‘elle constltue la partie comestible de
ce fruit. :

Non seulement I'écorce est amere, mais aussi les parois des
tranches et méme le tissu de la pulpe, alors que le suc peut rester
simplement acide, ¢’est ce que 'on observe dansla Bigarade dont -
le suc exprimé avec soin est aussi agréable au goat que celui d’un .
Citron ou d’une Lime et devrait étre plus souvent employé pour
préparer des limonades ou orangeades.

L’écorce de certains Agrumes contient une matiére pectique abon-
dante qui se prend facilement en gelée. Ces iruits sont alors
recherchés pour la préparation de confitures. .

La pulpe, constituée par des cellules allongées, fusﬁormes est
tantot incolore ou verdatre ou bien teintée de jaune et de rouge.

La pulpe donne un jus le plus souvent acide, mais cette acidité
peut éire tempérée agréablement par du sucre; enfin,il peutarriver
chez certaines variétés, comme dans I'Orange Meski et dans les-
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Limes douces, gue l'acidité dlsparalsse completement jie suc est

alors simplement sucré..

La pulpe ne devient vraiment agréable au gout que par une
heureuse proportion enire I'acidité et le sucre. Un arome propre
a la pulpe se développe aussi, il est en général de méme nature que
celui de I’écorce.

Enfin, dans quelques fruits -comme les Pomelo il faut tenir
compte d’une légére amertume qui est fort appréciée par les per-

sonnes qui font usage de ces Agrumes, spécialement au premier-

repas du matin et comme apéritif.

L’accumulation du sucre dans la pulpe est généralement le
résultat de la maturation du fruit et les Oranges peu mUreés sont,
comme beaucoup d’autres fruits, trop acides pour étre consomimees
avec plaisir. Tl existe, cependant,des variétés qui ont déja une forte
proportion de sucre quand la maturité est incompleéte. Ces variétés,
3 maturation précoce, mériteraient d’étre mieux étudiées ; elles

fourniraient certainement a Pexportation un meilleur produit que

les Oranges mal mures qui sont expédiées comme primeur.

Les transformations qui constituent la maturation des fruits ne
se produisent pas'chez les Oranges cueillies, comme chez les
Pommes ou les Poires, écorce de verdatre peut devenir jaune ;
mais Vacidité de la pulpe ne diminue pas, le sucre n’augmente pas.
La maturation doit étre obtenue sur 'arbre meéme.

~ Les graines des Citrus varient beaucoup de forme et de taille et

peuvent ofirir de bons caractéres pour la classification. Chez cer- -

taines variétés cultivées, les pépins sont rares, presque toujours

‘absents dans les Navel, les Mandarines Satsuma et certains Citrons

et Limes.
Sous un tégument coriace, on trouve un ou plu51eurs embryons

blancs, dans la généralité des espéces, mais vert pistache dans le

groupe des Mandarines et des Kumquat.

Daps le cas d’hybridation, il peut arriver que, d’une méme graine
contenant plusieurs embrvons ils sortent des sujets tres différents :
les uns sont des descendants normaux, les antres des hybrides.

Classifications des Citrus. — Dans la répartition des espéces cul-

‘fivées de Citrus, adoptée dans cet ouvrage, il n’a été tenu compte

que des nécessités de la pratique horticole. En se basant sur les
principes rigoureux de la botanique systématique, on arriverait a
n‘admettre qu'un nombre trés limité d’espéces dans le genré Cilrus ;
mais pour ne pas négliger les caractéres révélés par la pratique
horticole, on est obligé de se montrer moins rigoureux, de séparer
le Bigaradier de I’Oranger doux, la Lime acide du Citron, ete. Une
bonne détermination des espéces, des races et méme des variations
individuelles, est une pratique & laquelle I’horticulteur doit apporter
toute son attention et son savoir. Il doit classer méthodiquement,
rechercher les affinités, déterminer les corrélations, travail, il est
vrai, considéré comme inutile par ceux qui, ne voulant pas se
donner la peine d’analyser les innombrables productions de la
Création, préférent se tenir dans les généralités vagues, généra-
lités qui élévent parfois au-dessus des contingences des choses de
la terre, mais font aussi perdre pied & celui qui lutte pour produire
et qui tire souvent tout son profit d’'une simple variation morpho—
logique ou physiologique de I'espéce exploitée.

Si le naturiliste limite ses études a I’espéce, celui gui exploite
les planies économiques doit étudier les variétés et méme les
variations individuelles. Cest faute d’avoir pris ce soin que trop
de fruits défectueux sont-encore en circulation. :

La famille des Agrumes fournit,a ce sujet,d’importants matériaux
d’études, beaucoup. trop négligés dans le vieux monde qui n’a pas,
depuis trois siécles, réalisé de grands progrés en citriculture.

Dans I'énumération qui suit, les Citrus sont classés, autant que
possible, d’aprés leurs affinités botaniques ; dans la suite; il sera
donné une nomenclature des principales variétés cultivées, avec
quelques indications sur leurs caractéres et leur utlllsatlon dans
leur pays d’origine et chez nous.

I. — Eucitrus (feuilles persistantes)

A Groupe du CitRUS AURANTIOM oU ORANGER

Fleurs blanches, feuilles souvent a pétiole ailé, fruit sub sphérique, graines
4 embryon non teinté de Vert

Oranger (Ciirus Aurqnmum L.). — C. Aurantium sinensts Gallesio
Oranger doux ; Tchina, Portugal.

~ Arbre élevé en cime conique compacte, rameaux souvent épi-



neux, feuilles géhéralément entieres ou fres faiblement dentées,
fleurs un peu plus petites que celles du Bigaradier, moins. odo-¢
rante, fruits & écorce assez lisse, de couleur variant du jaune eclair
au rouge, pulpe dépourvue d’amertume, jus acide et sucré ou sim-
plement sucré. :

L’Oranger ne differe du Bigaradier que par des caractéres bota- -

niques secondaires. Cependant, il y a lieu, dans la pratique, de
séparer ces deux espéces. Le Bigaradier est un arbre moins élevé
que l’Oranger doux ; en dehors de la saveur du fruit, le parfum
de I'essence est frés différent. En froissant une feuille, on distingue
de suite, avec le secours de l'odorat, le Bigaradier de ’Oranger.

On a affirmé que des semis de grainés d’0Orangers doux pou-
vaient produire des Bigaradiers. (’est 14 une erreur grossiére.
Toujours les graines d’Orangers doux reproduisent le type et de
. méme, les semis des graines de Bigarades donnent toujours des
Bigaradiers.

Il est méme assez curieux que ces deux Orangers, cultivés dans
les mémes orangeries, ne se soient pas croisés, alors que tous les
Citrus s’hybrident si facilement. Cette constance de reproduction
par le semis est cerfainement le meilleur argument en faveur de
la distinction, en deux especes, de ces deux Citrus si voisins.

L’Oranger doux présente un nombre croissant de variéiés trés
intéressantes pour 'Horticulture et que nous étudierons plus lein.
On peut les répartir dans. les sous espéces suivantes :

a Citrus Aurantium sinensis : Orange de Chine ou du Portugal.
Variétés cultwees surtout dans le Bassin Occidental de la Méditer-
ranée. ’

b Citrus Aurantium melilensis : Orange de Malte, de Jaffa et du
Bassin Oriental de la Méditerranée. C’est a cette sous espéece que
Von peut rapporter la subdivision des fetiféres ou Oranges 4 nom-
bril (Navel).

¢ Citrus Auranfium precor : Orange douce précoce, assez peu -

~ répandue; fruit doux avant maturité complete. Octobre-novembrs.
d Citrus Aurantium Limetfa : Orange Lime, Orange Meski, de
Tunis. Orange ayant toute 'apparence d’une Orange de Portugal,
mais pulpe dépourvue completement d’acidité, comme dans une
Lime douce.
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Bigaradier (Citrus amara L.). — C. Bigaradia Duhamel ; Seville
Orange, angl. ; Melangalo, ital. ; Naranj, arab..

Le Bigaradier est un petit arbre & cime compacte et rameaux
épineux, les feuilles ont un pétiole largement ailé ; les fleurs, plus
odorantes, sont plus grandes que dans U'Oranger ; le fruit est géneé-
ralement fortement teinté de rouge, souvent rugueux, a ecorce tres
aromatique et amere, pulpe & jus acide.

Le tronc du Bigaradier résiste & la maladie du collet ou gommose,
qui atteint si facilement I'Oranger doux. C’est cette particularité
qui le fait choisir comme porte-grefte, bien qu’il nanise quelque
peu les Orangers et qu’il ne conviennent pas a toutes les variétés.
C’est ainsi qu’en Floride, le W. Navel ne trouve pas dans le Biga-
radier un sujet capable de le nourrir convenablement et qu’il y
dépérit, alors qu’il réussit sur le Rough Lemon et méme sur le
Triptera (C. trifoliata).

‘Chinois (Uitrus pumila).— Aurantium sinense pumilum Volcamer ;
C. sinensis Pérs. non Gallesio ; €. Bigaradia sinensis Risso ; C.Au-
rantium Santara Engl. ; Chinotio, Ital. ; Suntara, Ind.

Le Chinois est généralement rapporté comme variété au Biga-
radier ; il a certainement beaucoup de caractéres communs avee
cette espece ; cependant, il parait pratique de I'en distinguer. Les

_Chinois ne nous sont guére connus que par deux variétés ; mais

sous le nom de Suniara,il en existe'd’autres aux Indes. Les Chinoiz
se mainfiennent trés bien par semis et varient peu. Ils sont bien
caractérisés par leurs petites feuilles et petits fruits. Aux Indes, il
existe des variétés a pulpe douce. '

A ce groupe du C. Aurantium, il convient d’ajouter les Keonla
ou fausses Mandarines de I'Inde, dont les fruits ressemblent a ‘des

“tomates, et les Jambiri, des mémes régions, a fruits acides.

B Groupe du MANDARINIER
Embryons vert pistache

Mandarinier (Cifrus nobilis Loureiro).
Le Mandarinier est facile a distinguer par ses petites feuilles, ses

‘petites fleurs et son fruit, dont 'écorce se détache facilement, . et

présente un parfum spécial bien caractérise.



Mais il existe déjél un trés grand nombre d’hybrides de Manda-

rinier qui réunissent cette espéce aux autres Citrus (Tangerines
Tangello). '

Satsuma. :

Le Satsuma du Japon est cerfainement parent du Mandariner ;
mais il differe cependant beaucoup par le parfum ; la pulpe est
sans pépin. trés colorée méme avant la maturité ; il résiste beau-
coup plus au froid, surtout quand il est grefié sur Triptera.

Kumgquat (Cilrus japonica).

Le Citrus Japonica est un arbuste, les fleurs en sont axﬂla]res
les fruits trés petits & pulpe acide et écorce douce.

A ce groupe, appartiennent encore le C. Madurensis Lour. et le
C. Margarita Lour., inconnus dans nos cultures.

- C Groupe du LivoNiER
Fleurs lavées de pourpre, pousses teintées de pourpre, pétiole rarement ailé

Citronnier (Citrus Limonum Risso).

Les Citronniers dérivent du méme type spécifique que les Cédra-
tiers, il ne faut pas les confondre avec les Limes acides qui sont
généralement a fleurs blanches et ont un parfum différent.

Cédratier (Citrus Medica Risso). »

Le Cédratier n’est, en réalité, caractérisé que par le volume de
son fruit ; il existe toutes les transitions entre le Citron et le Cédrat
le plus volumineux.

Le Cédratier est le plus ancien des Citrus importés dans nos
régions, il serait venu de Perse, d’ou son nom de Pomme de Médie
(Malum medicum). :

 citrus de Floride (Rough Lemon). — Khatta de-V'Inde ; Hybride

du €. Limonum avec C. Deccumana ?

Ce Citrus est devenu intéressant depuis qu’il est trés employé
comme porte-greffe en Floride. Introduit en Amérique, il sest
naturalisé dans les bois. Le Rough est remarquable par sa rapide
croissance, il devient un arbre assez élevé. Les fruits, variables sur
le méme arbre, sont frés rugueux, avec un mamelon dans une
dépression. Le suc est tres acide et l’écorce a un parfum qui

—3% - :

rappelle le Pamplemousse. Cest 4 ce type qu’il conviendrait de
rapporter un certain nombre de Cifrus des anciens auteurs, comme
1e Balotin, le Ceriesc. Il y a aussi, dans U'Inde, le Khattd qui, d’aprés
les descriptions et les figures de Bonavia, doit se classer a ¢té si
non s'identifier avec le Rough Lemon. Dans V'Inde, le Khattd est aussi
regardé comme le meilleur porte-greffe.

Dans I'Oasis d’El-Kantard, on peut observer un Cilrus qui est
cultive pour son gros fruit acide, il est aussi peu différent du

- Rough Lemon.

Oranger d’Otaiti (Citrus Otaitensis). — Citrus Aurantium Otai-
tense Risso.

Arbuste nain, pousses pourprées, feuilles de Citronnier avee un
pétiole marginé, fleurs trés petites teintées de pourpre, fruit sphe-
rique, trés inégal, orangé, pulpe doucatre, fade, parfum de Lime.
Ce petit oranger est cultivé comme plante d’ornement. Il est souvent
appelé Oranger de Chine.

Risso le rapporte a tort au C. Aurantium, il doit prendre rang

. dans‘le groupe du €. Limonum ; pourrait peut-étre servir de porte-

greffe pour des variétés nair}es d’Agmmes comestibles ou pour des

- cultures en pots.

D Groupe des LiMes

Fleurs blanches rarement teintées de pourple pousses vertes
pétioles marginés, fruits limoniformes

‘Limes acides (Cilrus Lima Mc Fad). — Citrus hystriz De ; Limon-

_cello de Naples ; Lvmonetta ; Mexican Lime en Amérique ; Tahili Lime.

Les Limes acides ont presque toujours été confondues avee les
Citrons. Les Limes difféerent cependant par leurs fleurd le p}‘ué
souvent blanches, les pousses vertes, le parfum particulier de
Pécorce et la persistance du style sur le fruit. Les Limes sont
surtout cultivées dans les régions tropicales pour la production
du Lime Juice.

Limes douces (Citrus Limetta Risso).
- Les Limes douces ne différent des Limes acides que par Pabsence
compléte d’acidité dans la pulpe. Il est évident que Limes douces
et Limes acides appartiennent 2 un méme type spécifique ; mais,
au point de vue purement horticole, il convient de les distinguer.



Bergamotte (Cilrus Bergamic Risso). |

Fleurs blanches, pousses vertes, pédoncules courts, pulpe acide,
parfum spécial, pétiole de la feuille ailé, feuille articulée, fruit
pyriforme avec style persistant, glandes trés nombreuses.

‘La Bergamotte ne différe des Limes que par son parfum suave.

E Groupe du PAMPLEMOUSSE

Jeunes pousses pubescentes, fleurs irés grandes

Pamplemousse (Citrus Deccumana L.). — Pompoleon ; Chadok ;
Grape fruit ; Pomelo ; Lumie du Commandeur.

Les Pamplemousses sont bien caractérisés par leurs jeunes
pousses, plus ou moins recouvertes d'un duvet caduc ; les fleurs
sont énormes dans les races légitimes, elles sont moins grosses
dans les hybrides. Les fruits sont généralement trés gros, la pulpe
est acide, elle devient un peu sucrée dans'les races améliore’es,_
souvent elle est teintée de rose ; le parfum de 1’écorce est trés par-
ticulier. Les feuilles sont grandes, le pétiole est largement ailé.

Les Pamplemousses atteignent de grandes dimensions. C’est bien

a tort que des auteurs modernes réunissent les Pamplemousses,
comme variété, au Cilrus Aurantium. 11 est certain que I'on connait
aujourd’hui des formes intermeédiaires, les Pomelo, mais ces nou-
veaux fruits sont des produits de 'hybridation, et le Cifrus Deccu-
mana, comame les autres Citrus, est trés apte & entrer 'dans toutes
les combinaisons par creisement.

Ce groupe peut se subdiviser :

Pompoleon ou Shaddock : Fruits énormes non comestibles, est
probablement le type primitif.

Pomelo ou Grape fruil : Fruits moins volumineux, comestibles,
fleurs plus petites ; les variétés cultivées, déja assez nmombreuses
en Amérique, tendent vers les Oranges.

Lumie du Commandeur : Fleurs trés grosses, teintées, fruits volu-
mineux, trés juteux, trés acides, comestibles, mais médiocre ; est
probablement un hybride avec C. Limonum.
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i - -Pseudo-aegle (Feuillés, caduqueé)
Triptera (Cilrus irifoliata L.).

~Arbre petit, trés épineux, & rameaux jeunes anguleux, feuillés
trifoliolées, caduques fleurs axillaires trés grandes paraissant
généralement avant les feuilles, fruit pubescent, tres parfume a
nombreuses graines, non comestible.

- LeTriptera est originaire de la Chme et du Japon, il peut sup-~
porter des froids rigoureux.

Ce Citrus commence a étre utilisé comme porte - greffe, il est
aussi 'objet d’hvbrldatlons tres intéressantes entreprises en Amé-
riques, dans les Stations expérimentales pour:les Citrus. Un certain
nombre de fruits comestibles ont déja été obtenus par MM. Weber
et Swmgle :

Ces races nouvelles permettront d’etendre vers les ¢climats tem-
pérés, la culture des Agrumes utilisables dans Ialimentation.

MuLTipLicaTioN pES CiTRUS. — Pendant longtemps, les Agrumes
ont €t¢ multipliés par le semis. C’est de ce mode de reproduction
que sont issues les excellentes variétés que nous cherchons, main-
tenant, a fixer plus complétément par la grefie.

Les Orangeries, constituées par ces arbres de semis, avaient de
grands avantages qui auraient certainement décide bien des culti-
vateurs a continuer 'usage de cet antique mode de propagation.

Les arbres sont beaucoup plus élevés, plus fertiles, le nombre
de ceux qui portent des fruits délicieux est considérable, les défec—
tueux peuvent étre corrigés par le grefiage.

Depuis une cinquantaine d’années, il a fallu renoncer a ce mode
de propagation pour éviter les ravages de la Gommose ou Maladie
du collet, qui sévit sur les Orangers doux, les Citronniers, et qui

n’eépargne que les Orangers amers et quelques autres Citrus non

comestibles.

Les semis d’Orangers sont assez intéressants, car tous les arbres,
issus. d’'une bonne race comestible, reprodulsent le type originel
avec de [égeres variantes, aucun arbre ne donne des fruits impro-
pres a la consommation, comme cela arrive quand on fait des
semis de beaucoup de nos arbres fruitiers.
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11 serait regrettable d’abaridonner complétement les semis, ce
serait renoncer a la productidn de nouvelles. variétés. ‘

Mais il est probable que les semnis seront, dans I’avenir, faits
seulement dans les Stations d’expériences et que la fécondation
artificielle interviendra pour l’obtjentibn de métis, comme cela se
pratique, aujourd’hui, d’une maniére générale en Horticulture.

Dans les Orangeries de semis qui existent encore, il est urgent

de bien eétudier la valeur de ‘¢chagque sujet et d’en conserver une

descendance fixée par la grefle. . . . ‘

Dans Ies‘ Orangeries indigénes anciennes, toutes constituées par
la voie de semis, il existe des sujets dont les fruits meériteraient
d’éfre.mieux connus, distingués et nommés. Ces Iruits ne seraient

en rien inférieurs & d’autres qui nous viennent .de Vétranger avec

un état civil bien établi et des qualités mises en évidence par des

horticulteurs experts.. f

Le bouturage ot le marcottage ne sont que rarement employes ;
on peut bouturer les Citronniers. A Sfax, on les marcotte el on
grefie ensuite les Orangers sar ce sujet ; cette méthode est encore
en usage dans des terres sableuses en Orient, mais elle n’est pas a

recommander.

Les Porie-Greffes. — Le seul procédé pratique de multiplication
des Orangers est le greffage sur un porte—greﬁe de choix.

Depuis Vinvasion des Orangeries par la Gommose, c’est le Biga-
radier qui est devenu le porte - grefle ‘résistant de choix. Cest
seulement sui‘ le Bigaradier que Pon peut actuellement établir,

“avec sécurite, une Orangerie dans la région mediterranéenne.

~Ce porte-greffe a fait ses preuves, cependant il faut observer que
certaines variétés ne paraissent pas 'y adapter aussi bien que
d’autres. En Floride, au Cap, en Algérie, I'Oranger W. Navel est

peu vigoureux sur le Bigaradier ; il réclame un porte-grefle plus-

puissant. ' _

On reproche au Bigaradier de naniser les Orangers doux qui
prennent un bien plus beau développement greffés sur racines de
leur espace. . o L

Mais ce défaut est, aujourd’hui, de peu d’importance, les arbres
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tr-cl.)lp.élevés; deviennent trés difficiles &:défendre contre les Cochas
niles: par les pulvérisations ou le clochage: On: rep;roche:aus' aus

<

Fig. 51>~ Racines du-Bigaradier

Orangers suv Bigaradier de ne do

, nner abondamment i
qu’une année sur deux, : R ?m dés fruits

s 9 . 3 ' -
Fig. 52. — Raqmes du Citrus de Floride ou Rough Lemon

. Le ;ystéﬂ'le radicfulaire du Bigaradier est constitué par un 'falii’*s—‘
Afalvl ‘e‘ Tacmes qui plongent profondément dans le sof ‘qui‘-doit
étre meuble et exempt d”humidité stagnante en hiver ;" des Tacinies

si-aux,

BT
aobe
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trone, suivant des

PP o : suite et.s’éloignent du 1
latérales se détachent ensuite et.s€ioig eielles sétendent

angles de plus en plus ouverts; les racines supe

ontalement. ‘ - |
- presque horiz - e
En dehors du Blgaradler nous trouvons une série de p

F1g 53 Cuf/ us T/ r[oluufa ou '’ mptera

i reuv ions;
0'reﬁes qui.n ont pas encore ialt Jeurs preuves dans nos treg " ;
mais qui sont utlllses depuls un certain temps dans les autres pay

a Agruines.

En Floride, on utilise, dans les Stations un peu seches, le Lough
Lemo

sance rapide. Ses racines ont une tendance a s’étendre (fig.-52).

rois-
n.ou Citrus de Floride ; ¢’est un sujet trés vigoureux ac _
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Le Citrusde Floride est recommande en Florlde pour I’Orange
‘W. Navel qui, sur le Bigaradier, n’a pas de vigueur, donne beaucoup
de fleurs et de fruits, mais pas de bois. :

On a beaucoup discuté sur Pinfluence de ce porte-grefie, sur la
gualité du fruit ; en Floride, on admet que sous l'influence-d’une
veégétation luxuriante, le fruit est inférieur, pendant les premieéres
années, puis, 'équilibre s’établissant, on ne trouve que de trés

* faibles différences relatives a Pacidité et au sucre.

Au Cap, on. atilise aussi un Rough Lemon ou leon de Mazoe
qui est naturalisé en Rhodésie.

Ce Limon du Cap, d’apres Master, aurait une mﬂuence assez
grande sur les. Oranges qui mariraient beaucoup plus tard que sur
le B]garadler ou sur I'Oranger doux, les fruits seraient aussi infé-
rieurs en qualité. :

Dans I'Inde, le Khaita, trés employé comme. porte greﬁ‘e semble
aussi appartenir a ce groupe. ‘

Les Limes sont rarement em plovees "’comme porte greﬁe .cepen-
dant, en Syrie, oh grefie communément I’Orange Jaffa sur ‘boutures
de Limette. On reproche dans ce pays, au Bigaradier, de ne donner
une récolte que tous les deux ans. Les lees reSIStent blen ala.
sécheresse et 2 la chaleur. -

Le Pamplemousse est signalé comme aussi reSIStant ala Gommose
que le Bigaradier ; il prend, dans les sols frais et profonds, un
grand développement, aussi a-t-il été essayé comme’ porte—greﬁe
surtout au Cap et en Californie. Les résultats ne sont pas assez
concluants pour qu’il soit permis de recommander ce Citrus comme
supérieur au Bigaradier ; mais on doit en faire lessal dans le but
d’obtenir des arbres plus vigoureux. J

En résumé, de toutes les tentatives faites depuis: que la Gommose
a obligé & wutiliser des porte-grefies reSIStants, il résulte que toutes
les fois que I'on peut employer le Bigaradier il faut le faire.’ Malgreé
ses défauts, le Bigaradier est, de tous les Citrus, celui qui.convient
le mieux aux Orangers qui ne peuvent plus étre greﬁes sur les
Orangers doux, trop sujets 4 la Gommose ; mais si on arrivait a
prévenir la Gommose par un autre moyen que le greffage sur
sujets résistants, il ne faudrait pas hésiter a revenir aux porte-

grefies issus des semis d’Oranger doux o YRS



«:les ‘sujets issus des semis d’Oranger doux sont encore tres
employés en Californie, ol on peut parfois éviter Ia Gommose,

- dans les terres trés saines et arrosées méthodiquement, en-évitant

damener I'eau au pied des arbres, par le systeme. des s’illons.
Gependant, dans ces derniers temps, on parait lui Jipr‘.e‘ferer le

-Bigaradier et le Pamplemousse.

Ie Triptera. — Ce- porte-grefie est utilisé depuis des siecles, par
les Chinois et les Japonais, pour tous les Citrus ; mais ce nest

oo IR . . , : . - 7 oy nt.
~que depuis. une vingtaine d’années que les Américains Vutilise

Son principal mérite est la
résistance au froid ; il parait,
actuellement, rendre des ser-
vices en Californie; dans. les
régions élevées, dans le Nord
de la Floride, en Louisiane et
au Texas. ‘

On pourr;ait se demander
si, en  dehors des régions
sujettes & des gelées, il y a
intérét a utiliser ‘ce porte-
grefie. Nous verrons cepen-
dant que,.pour certaines
variétés d’Orangers, il parait
supérieur au Bigaradier.

Fig. 54. — Triptera, fruit

Dans les terrains trop calcaires et secs, le Triptera dépérit;
mais il croit vigoureusement dans les ‘sols- profonds d’alluvions,
méme un peﬁ humides et saumatres. S

Le Tripiera est; de tous les Citrus, le plus résistant a. ja Gom-
mose, son systeme radiculaire tres étendu fouille trés bien le sol.

- En-Algérie, il existe quelques plantations déja anciennes,‘ a Bou-
farik, au Camp d’Erlon. A Rouiba, a la Station botamque., le
Triptera a pris en dix ans un beaa développement, ql%qique
recevant trés peu d’eau en éte.. ' ,

- Le Triptera est d’une taille inférieure au Bigaradier, il ne ’d.ane
pas des arbres aussi amples que ce der’nier. ' : ’

Quand il est grefié, il nanise ; mais Beaucoup moins qu'on

- pourrait. le prévoir. Le Triptera, portant une greffe d’Oranger; se

développe beaucoup plus que livré a lui-méme ; il'a un tronc qui
est de méme diametre que la partie grefiée, il arrive méme, & la
longue, que le diamétre de la partie sujet 'emporte sur le diame-
tre de la partie grefiée, ce-qul indique une bonne adaptation.

Les Orangers grefiés sur Triptera devront donc étre plantés a
faible ‘distance, a4 4 meétres ou méme & 3 meétres, dans des lignes
distantes de 4 a 5 metres.

La dégustation est plutot faverable aux Orangers provenant de
variétés grefiés sur Triptera; les fruits sunt-aussi gros, plus pré-
coces, plus. sucrés et parfumés. Cetie action est probablement
inégale, elle a-été notée pour I'Orange Jaffa, le W. Navel, les
Mandarines et surtout les Mandarines King et Satsuma. '

Enfin, les Orangers sur Triptera se metient rapidement a fruit ;
des la troisieme année de grefie, on peut récolter.de 40 a 100 fruits
par arbre. ‘ ‘ . :

Ce qui est un avantage pour les jardins d’amateurs, ou les

- Orangers un peu nanisés donnant d’excellents fruits, doivent trou-

ver une place. _ , :

Le Triptera peut s’hybrider, par fécondation artificielle; avec les
Orangers ; j’ai toujours pensé qué des hybrides fertiles de Triptera
et Bigaradier donneraient; une fois fixés, d’excelients porte-grefies,

Des essais sont tentés dans ce sens a la Stadion botanique ; mais -

il ne sera possible de vérifier cette prévision que dans quelques
années. , :

Semis el Pépiniére. — Quand on sera fixé sur le Porte-grefie, .

il faudra se procurer des graines provenant d’un sujet trés vigou-
reux, les fruits coupés et écrasés abandonnent facilement les
graines qui seront triées de maniére & éliminer les légéres ou mal
constituées. ’
Autant- que possible, on wutilisera des graines iraichement
extraites des fruits. Dans le cas ou il faudrait conserver l'e-s
semences, on évitera de les laisser trop sécher en les stratifiant
dans du sable sec, du charbon ou de l'argile seche pulvérisée.
Avant de placer les graines, dans ce milieu conservateur, il con-
vient de leur faire perdre, pendant un jour ou deux, leur excés
d’humidité en les laissant exposées & lair. ’

B
)
& gy




— 144 —

(’est au commencement du printemps que P'on fait les' semis, sur
une couclhie bien préparée ou en planches; on sémera dans des lignes,
espacées de 30 centimétres, en plagant les graines a quelques centi-

metres les unes des autres ; on protegera ces semis, surfout contrele .

froid de la nuit, avec des claies en roseaux, ou des chéssis vitrés.

Les semis doivent étre tenus fres propres, par de iréquents
binages ; en été, on arrosera fréquemment. Si les conditions ont
été favorables, les plants prennent rapidement leur développement
et la question de la transplantation en pépiniére se pose.

Dans les pays assez chauds, comme. le Sud de la Floride, la
transplantation est faite dés que les jeunes plants ont quelques
feuilles ; en général, on attend le printemps saivant. Dans d’autres
cas, on laisse le semis deux ans en place.

L’arrachage doit gtre fait avec précaution, pour conserver toutes
les racines. On prendra aussi grand soin de les tenir humides, par
les journées chaudes, les racines exposées a l'air perdent tres rapi-
dement leur vitalité. L’action néfaste du soleil sera évité avec soin.

Le choix de Pemplacement de la pépiniére a une tres grande
importance. On choisira un terrain qui ne sera ni exposé & un
exces d’humidité, ni 4 la sécheresse et exempt de Gyperus.

Dans un sol un peu argileux, il faut fumer copieusement au
fumier de ferme ; dans un sol léger, les engrais chimiques
donnent de meilleurs résultats.

On emploiera par are :

Sulfate d’ammoniaque .. .........o..... - 1 k25
Sang desséché ... ... .. il ... 1k
Sulfate de potasse ... ...... . ..... ... 2k
Superphosphate....... e e el 10 k.

A répandre en trois fois : avant la plantation, en juin et en aotUt.

Tl est important que le terrain de la pépiniére soit prepare au =’

moins un mois avant la transplantatlon qu’il soit-labouré pro-

fondément.
Au moment de la transplantation, il est nécessaire de trier les

plants, de rejeter les mal venant et de faire avec les autres deux

catégories qui seront plantées séparément.

Les jeunes plants seront disposés a 50 ou 70 centimetres, dans
des lignes distantes de 1 metre a 1= 50, ou plus si on doit laisser
Jes sujets atteindre une certaine taille avant de les mettre en place.

— A -

On a soin de placer les jeunes plants a 1a'mémev’profbndéur que
dans la couche d’oir-ils proviennent. Un arrosage su1vra }a plan-
tation pour bien asseoir les racines.

La pépiniére sera Binée avec soin et arrosée copieusement en été,
car il'est important d’obtenir des sujets vigoureux et bien établis,
apies a recevoir la grefie le plus 16t possible.”

Certains sujets (Ctirus de Floride) peuvent étre grefiés des. Pau-

’tomne a ceil dormant, 'année méme du semis. En general on

ne greffe que la deuxiéme année. -

Dans les semis et dans la pépiniére, des COHdItIODS defavorables
peavent amener une mortalité considérable du ]eune plant, par la
pourriture due au Botrylis cinerea. On preVIendra ce danger par le
choix d’un sol bien sain, des arrosages moderes et aussi par um-
traitement preventlf 4 la Bouillie bordelalse ou par un léger pou-
drage a la chaux blutée.

Dans certains cas, on se trouvera bien. de protéger les jeunes
planis par un clayonnage en laites en ayant soin de laisser entre

‘les laites un vide égal a leur largeur ; & mi-ombre,- les jeunes

Orangers se développent tres bien.

Quand le moment de grefer sera venu, on supprimera sur les
tiges toutes les ramifications latérales et les épines, en ne laissant
que la téte du sulet :

Greffage. — L Oranger se préte a toutes: les combma]sons de la
Grefle ; ]usqu 4 ces derniers temps on a prefere Iécussonnage ;

- mais on aurait bien tort de ne pas avoir recours aux greffes par

rameaux qui donnent aussi, d’excellents résultats.

Quel que soit le mode de greffe adopté, il faut attacher la plus
grande 1mp’0rtance au choix des suojets qui doivent fournir les
greflons ; par négligence, on a propagé, par la greffe, beaucoup de
races médiocres, ce qui aurait pu étre évité sans grande difficulté.

Quand on aura choisi les sujets robustes régulierement fertiles
que I'on veut propager, il faudra encore apporter du soin dans la
sélection des greffons eux-mémes. On est obligé de prendre des
rameaux déja 4gés pour avoir un bois rond avec des écussons
faciles a soulever ; le jeune bois est anguleux et ne se préte pas
facilement & cette opération ; il peut étre employé cependant dans
les greﬁes par rameaux. Bien qu’il soit possible de greffer un il



; spine, i $76 isir des rameaux
accompagné d’une épine, il est préférable de choisi (

non épineux:; on tend & sélectionner ainsi des raf:es sans _é?.ines‘.

Certaines variétés d’Orangers sont tellement épineuses »qQ,l,l est
bien difficile de trouver un nombre, pratiquement suffisant, d’écus-
sons sams ¢€pines, il faut, dans ce cas, utiliser les yeux pourvus
d’épines ou avoir recours & la grefie par ramea'ux. '

Quand I’'Oranger est en repos, ses rameaux detaches',‘con.serx‘(efllt
longtemps leur vitalité, si on les préserve (.ie Alva deSSICC%ltl’OIl >, 1S -
doivent étre conservés dans de la mousse iraiche, stratifiés dans

Fig 55. — Grefie en écusson de 'Oranger

du sable. Placés dans des conditions convengbles, ces ram.eaux
peuvent stre conserveés, avec toute leur.vitalité, pendant. plus1eur\s
mois, ef, pour le greffage du printemps, il y a sou_vyent avantage a
couper les scions dés janvier pour les mettre en réserve. ; ‘
-On peut facilement faire voyager les greffons df()_xtanger: il s?ﬁlt
d’enduire les deux extrémités de cire ou de ma?tl'c a ’greﬁer, \den—
rouler chaque greffon dans du papier paraffiné, d’entourer les

greffons ainsi préparés d’un papier de journal mm.nlﬁl‘e,. _ou. de
sphaignes ou de mousses, de rouler le tout dans un papier oumtlssu
imperméable et d’expédier par la Poste dans des tubes en fer a'I‘)G.
1l faut éviter un excés d’humidité autour des greffons. La premiere
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“enveloppe de p'apier_paraﬁiné les'protége du contact direct des
matiéres humides, mousses, sciures, qui ne manqueraient pas, a
la longue, de. faire pourrir I'écoree, surtout dans une boite fermée.
Les greffons qui proviennent de pays éloignés devront &tre
rigoureusement désinfectés au départ et a l'arrivée, car ils peuvent
ir@s'bien véhieuler des Cochenilles qui, souvent, se logent a Pais-
selle des feuilles, & proximité des bourgeons, ou il est difficile de
les voir et de les atteindre. Ces greffons seront mis 2 tremper
quelques  heures' ef lavées. avec, de I'eau savonneuse faiblement
alcoalisée ;: ils seront brossés et examinés avec soin a la loupe,
puis ‘placés sous une cloche ou on développera de l'acide Cya-
nhydrique en- déposant vivement, dans un récipient contenant
un meélange d’acide sulfurique et d’eau, du Cyanure de potassium
contenu dans un sachet de papier. On emploiera un décigramme
de Cyanure pour un récipient bien étanche de 20 litres de capacité.
Le Sulfure de carbone peut étre aussi employé au méme. usage,
a dose de 6 a 10 grammes pour un:récipient. de 20 litres et bien
etariche, 1la durée de la fumiga'tion doit étre, a cette dose, de. trois
heures. L’emploi du Sulfure de carbone est plus facile que celui de
Vacide Cyanhydrique qui demande une certaine habitude de I'opé-
ration, le produit, manié, étant tres dangereux.
L’écussonnage, des Agrumes peut étre pratiqué depuis le prin-
temps jusqu’a Pautomne, de préférence aux trois mouvements de
séve que l'on observe successivement au printemps, en été et a
I'automne et que on peut du reste provoquer par les arrosages.
Les écussons placés a I'automne restent dormant jusqw’au prin-
temps ; ils peuvent souvent étre posés sur des- sujets qui étaient
trop faiblesau printemps ;. ils se dévveloppen‘t‘: alors de bonne heure

~a la reprise de la. végétation- et sont en avance sur les écussons

posés & ce. moment. ‘ 3
On ne saurait trop insister sur la nécessité de bien choisir le
‘moment propice, condition importante de réussite pour I'écusson-
nage. L’incision, pour I'Oranger, est faite en I (fig. 55). L’écusson
sera placé au moins & trente ou quarante centimetres de terre‘
pour éviter la Gommose.. B . ‘
Pendant I'été, il y a grand avantage a faire la ligature avec une
tresse de coton trempée dans_unﬂ.mélange, fait & chaud, de cire,

°



suif et de colophane. Ce lien a le grand avantag'e de mettre l’fé(;lisson
5 Pabri de la dessiccation. On obtient un résultat se_mbla e Zn
plagant un fragment de papier paraffiné sur la plaie avant de

F1g 55 bes. — Flagage aprés la greffe

| ligaturer avec le Raphia. Une dizaine de jours apres 'opération, -

' sussite ; en cas de succes, on peut
on peut se rendre compie de la réussite ; v s

erie en Californie reconstituée en Gﬁgf. Navel
par la greffe en écusson sous vieille écor

Fig. 56 — Orang

. . - Péeusson. Mais
enlever Vattache qui devait recouvrir completement 1 ECUSSO;] l\g .
. r r u
i1 faut le faire avec discernement, en été, par un temps cha

sec. il vant mieux laisser la ligature une vingtaine de jours.

L’élagage du sujet est pratique de différentes facons.: sur les tres
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jeunes sujets on sectionne simplement au-dessus de ’écusson ;
sur des sujets plus forts, il est préférable d’élaguer. En Floride, on
coupe la tige au deux tiers, 4 quelques centimeétres au-dessus de
Teeil, puis on couche par terre la téte du sujet qui tient encore par
un lambeau d’écorce, ces branches tiennent le sol ombré et nour-
rissent encore le jeune plant. Quand la grefie a poussé de vingt a
trente centimetres, elle est attachée sur un tuteur et la section du
sujet est Opérée, au-dessus de la pousse. Dans d’autres cas, le sujet
est élagué et une partie de sa tige sert de tuteur (fig. 55 bis).

1 arrive que 'on désire transformer un arbre, déja formé, en le-
greffant avec une nouvelle variété. Dans ce cas, on trongonne le
sujet, puis on choisit, sur les pousses nouvelles, celles qui sont bien
placées pour étre grefiées. En Californie, dans
ces derniers temps, on a transformé beaucoup
d'arbres anciens en W. Navel par un procédé
plus expéditif d’écassonnage sous la vieille
écorce. .

A la base des branches, on pose des écussons
pris sur du vieux bois et aussi grands que pos-
sible, ces ¢eussons sont fortement ligaturés avec

: des bandes de calicot trem-
pées dans le mélange agglu-
_tinatif de cire, résine, suif.
Au bout. de deux semaines;
les branches sont coupées, la
section estrecouverte de mas-
tic & greffer, puis I'arbre tout
entier est blanchi a la chaux.
Quand on doit multiplier
une variété encore rare, il
- ’est pas possible de se pro-
© IF  curer, en assez grande quan- =
Fig. 57.— Grefte en cou- 1it6, des écussons, surtout, rig. 53 — Grefte en
romne de Foranger .o qui arrive assez souvent, z'é‘%?%ﬁ‘é&o%é%éaﬁé
quand cette variété est a raméaux épineux. PAPIET parafing.

La greffe par rameaux s’impose et, quand on I'a pratiquée, on

arrive facilement & Vadopter. '
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Cest la grefie en couronne u printemps qui est la’ plus expé-
ditive et qui donne, avec le maximum de réussites,” des plants
bien constitués. v o : ' IRE

Le sujet est coupe’ net 4 40 centimétres au moins, une ineci-
sion est faite a I'écorce et, en soulevant seulement une des levres, -
on glisse un greﬁon' taillé en biseau et avivé par une seclion
droife du coté qui doit &tre mis en contact avec I’écorce non sou-
levée (fig. 57). De cette facon, le greffon est recouvert en partie
paf la lévre soulevée et de Pautre coté-il est appliqué étroitement
contre l’écorce restée adhérente (Grefle Du Breuil), 1a seetion du
sujet est enduite de mastic a greffer ‘et, apreés la ligature, cette
grefie est enveloppée dans un manchon de papier paraffiné (fig. 38).
Cette opération est indispensable pour obtenir une reprise presque
générale. . . ‘

Le grefion prend tres rapidement un développement qui établit
une bonne union avec le sujet dont il-est le prolongement direct.

L’Oranger .peut aussi étre greffé bout & bout, a ’Anglaise, quand
on dispose de grefions ayant la méme taille que les sujets. Cette

C greffe peat étre faite sur table a la
fin de Vhiver.

Toutes les Grefies de coté donnent
de bons résultats sur I'Oranger.

‘La Greffe sous Décorce, :au moyen
d’un petit rameau glissé; dans une
incision en T en ne soulevant.qu’un
lambeat et en ajustant bien le bord

© du greffon et ’écorce non soulevée
du- »de-uxiéme 1lambeau,: donne de

‘bons résultats quandﬂ-('mv ne dispose

“que de-petits greffons. Il en est de

méme de la Greffe en fente de colé.

Dans une fente faite d’'un coup de
. greffoir, on introduit le greffon taillé
en biseau double, on ligature et on
englue (Ag. 59). - ’
, Avec des greffons plus gros, on
qura recours 2 la Greffe de coté en placage. On' fait sur une bran-

Fig. 39. — Greffe en fentc de c6té
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ck’le du sujet sauter un lambeau d’écorce et de bois de ‘1"a largeur

| d’une ’méme entaille faite en biseau sur le greffon, les deux sur-
faces étant bien adaptées on ligature et on enduit de mastic.

’Dans la‘majorité des cas, ces grefies de c6té devront &ire proté-

gt‘ae’s par un manchon de papier paraffiné qui maintient une humi-

dité favorable a la reprise. On ne devra élaguer le sujet qu’apres

la reprise. | .

La greffe de coté -peuf éire pratiquée sur de gros sujels a trans—
former, mais elle donne aussi des résultats pratiques:en pépinie—
res sur les jeunes sujets. Avec la Greffe en couronne elle est
appelée 2 supplanter, dans beaucoup de cas, la Greffe en ’écusson

Choix du'_ terrain. — Les terrains qui conviennent 4 I’Oranger
sonf généralement d’anciens terrains forestiers. Dans nos régions,
I'Oranger succede a I'Orme, au Fréne, a Olivier. Ce n’e‘s? quc;
dans un sol profond, perméable, mais assez consistant, qué I’Oran-
ger prospére ; il craint autant les sols graveleux, sableux que Tes
sols trop argileux et imperméables. o

Si les Citrus viennent facilement partout, ils ne donnent des
résultats satisfaisants que dans les bonnes terres. '

Dans les gorges des montagnes, jusqu’a une altitude de trois a
guatre cents meétres, 'Orazger trouve des emplacements peu
étendus, mais ol il prospéré et donne d’excellents fruits.

Au pied des montagnes, au débouché des vallées ou gorges, on |
trouve encore d’excellents terrains a Oranger. | :

Des vallées, en apparence arides, comme la vallée du Chéliff

e . 3 ° ) ’
présentent de tres bons emplacements pour les Orangeries quand
les eaux d’irrigation viennent corriger laridité de I'été.

Dans le Sahara, & Biskra, sous les palmiers, 'Oranger vient assez

- biene ' its exqui i
a el donne des fruits exquis. Beaucoup d’aufres oasis sont trop

élevées et I’Oranger y géle 'hiver.

. Il‘e-s‘t probable qu’une étude plus compléte des porte—greﬁe‘s per-
m.ett,ra un jour de donner plus d’extension 2 la culture rémunéra-
trlc‘:e de ’Oranger, en donnant des indications précises sur les sujets
qui conviennent le mieux pour chaque nature du sol. Actuellement
nousl ne connaissons bien que le Bigaradier, qui est assez exigeant’
Le Cilrus de Floride supporterait mieux les terrains secs, et le T"rip;



tera les terrains humides et froids, mais l'expérience n’est pas
encore assez probante chez nous.- . .

1l parait incontestable que certaines stations sopt plus favorab;es
q.ue d’autres & la pullulation des parasites, qui sonk sur’t(')ult es
Cdchenilles. C’est 12 une condition sur lagquelle on devra s'eclairer

le plus_possible, car il est évident que Vaction puisible des Coche-

sri : ospérité ies.
“nilles est un des obstacles sérieux a la prospérité des Orangeries.

C. 3 = 7 o
On a méme préiendu que les arbres qui sont. en possession dlur'lv‘
‘ a Il i : eur
vigueur suffisanie résistent a Pinfection, se défendent par \

_ propres moyens. .

Si cette affirmation est exagéree, il n’en ést pas moins vral qui
les arbres un peu soufireteax sont plus rapidement envahis e
détruits par les parasites. | .

Abris. — Les Agrumes craignent les vents violentsr qulhb:;sgz
les jeunes rameaux, tres tendres, ‘o.u qui provoque[}t fa 1;: U;:ment
fruits. 11 faut done absolument abriter les Orangeries. . ar Oi;
le site est abrité favorablement, il faut presque tou]qurs av

ise-vent plantés. _—
re%?zgtsliuéygf«;z qui vpagait adopté, avec raison, par la généralite
S' . . . . ; .
deiec (g;.);lrés' croit assez rapi"dem‘ent,i mais il sera tm;pu::;s alzf(:;l:;
tageux de planter les abris avant les 'Orangers. Le uip .
zontal est préférable au Cypres pyramidal ; \11 sera pla-n é pont N
rence sur deux lignes rapprochées d’un metre, l§§ pled.s ser n
deux metres les uns des auftres, ceux de la deuxieme ligne a
neront avec ceux de la premiere. |
Le brise-vent ne doit pas étre trop compac.
et ne pas lui opposer un obstacle trop parfait.
de Cyprés abritent, au maximum, un hectgre. |
Dazns les régions & vents violents, les arbres ser
on se verra obligé de ne pas trop les espacer.

t, il doit briser le vent
Les grands rideaux

ont tenus bas et

Préparation du terrain. — Bien que I'on ait dl chroi‘sir un terrg(lin
profond et perméable, il faut le défoncer profondément avant e
vla‘nter Dans les pays qui ont acquis sur la culture des Orapgeljs
g . ) e & des profondeurs extraordi-

expérience, on défonc s e
LD e e ’ y obtenir des fruifs excel-

naires de frois metres, on arrive, ainsi,
lents, tout en réduisant beaucoup les arrosages.

En géneral, en Algérie, on limite la profondeur de ce défonce-
ment & la puissance des machines employées ; on ne descend que
rarement jusqu’a 0= 70,

Quelques colons font encore, dans ce défoncement, des trous
descendant & 1= 20, Cette pratique peut avoir de bons résultats si

- le sous-sol est bien perméable, dans le cas confraire, les trous
recevront 'eau du drainage et la conserveront comme des citernes,
ce qui ne peut que nuire aux racines profondes.

Quand on peut le faire, il est bon de préparer le sol de 'Orangerie
un an a 'avance et d’y faire une culture d’engrais vert qui, enfouie
a la fin de I’hiver, constitue une bonne fumure. On peut semer du
Lupin, du Fenugrec, des Féveroles. Avant de planter, le terrain
sera bien nivelé, labouré, hersé.

La plantation. — En Algérie, les plantations sont généralement
faites en carré, ce qui facilite les labours croisés et les irrigations.

On objecte bien que la plantation en hexagone est préférable,
parce qu’elle répartit plus également les arbres qui, étant fous a
ég;ﬂe distance dans tous les sens, semblent mieux fouiller le sol
avec leurs racines ; mais les racines n’ont pas une disposition
régulierement géométrique et elles vont bien chercher les aliments
minéraux et I’eau partout ot~elles peuvent pénétrer.

Une des plus importantes'qmstions a résoudre, avant de planter,

. est celle de la distance & observer entre les arbres. On tiendra

compte, pour résoudre le probleme, de la nature du sol, de I'inten-
sité des vents, de la variété plantée et de la nature de son porte-
grefie. , '

En général, les anciennes Orangeries ont été plantées & trop
faibles distances et il n’est pas rare de voir des arbres, pas encore
trés gros, se toucher parce qu’ils ont été planiés trop prés les uns
des autres. Ces arbres produisent peu, faute d’air et de lumiére.

Les partisans-des plantations serrées redoutent surtout les effets
désastreux des vents, qui ont moins de prise sur une Orangerie
compacte. ' ' o
" En augmentant le nombre d’arbres a ’hectare, on obtient aussi,
plus rapidement, une récolte rémunératrice.

On peut parfois espacer suffisamment les Orangers et intercaler

10



184 —

un autre arbre fruitier, qui pourra étre supprimé dans la suite,
quand les Orangers seront bien développés.

On peut aussi faire, pendant quelques années, une culfure inter-
calaire, de la vigne méme, ou une culture industrielle, comme celle
de la Verveine qui, en ce moment, est rémunératrice dans les
terres 2 Orangers, ou encore des cultures maraichéres, comme les
Artichauts et les Melons. . -

Dans les Agrumes, on doit distinguer les variétés a gr'and déve-
loppement des variétés qui ne forment que des arbres nains.

L’Oranger franc de pied, qui peut, dans les sols riches et pro-
fonds, atteindre de grandes dimensions, exigerait un espacement
de & meétres, mais, en raison de son peu de résistance a la gom-
mose, on ne plante plus de francs de pied.

Les Orangers grefiés sur ‘Bigaradier sont aussi de tailles assez
différentes ; les Orangers du pays, ou de la Méditerranée occiden-
tale, sont encore assez amples. Il ne faudrait pas les espacer de
moins de 6 & 7 metres dans les sols ou ils peuvent prendre tout
leur aeveioppement ; on aurait ainsi, avec la plantat‘lon en.carre
de 204 & 218 arbres & Ubectare. A 6=25, on obtient 16 > 16
956 arbres a ’hectare. Ces distances peuvent aussi s appllquer au
Citronnier.

Les Orangers de taille médiocre, comme les Jaffa, Sanguins,
seront plantés 4 raison de 256 & 324 arbres a I'hectare, c¢’est-a-dire
de 6 a 5 ™50.

Enfin, les Mandarmlers et les Chinois sont les plus pefits : on les
plantera & raison de 324 & 400, cest-a- dire & 5m30 et 5 m}etres et
méme, dans certain cas, 4 4 métres ou a raison de 625 a I’hectare.

Les Bigaradiers, peur la fleur, sont aussi plantés a une assez
faible distance, 2 3 métres. Ces arbres sont généralement nains et
tenus bas pour faciliter la récolte de la fleur.

Ces chiffres n’ont rien d’absolu et doivent étre interprétés.

La plantation d’une Orangerie ne doit pas étre faite sans une
étude prealable non seulement du climat et du sol, des conditions
sconomigques du marché ; mais aussi de'zs especes ou variétés
&’ Agrumes auxquelles on donnera la préfer_ence. - .

D’une maniére générale, il vaut mieux, si la plantation est impor-
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tante varier les prodmts sans tomber dans Pexces qui consxsterau
& faire une collection. :

Les Oranges et les Mandarines sont, en Algérie, les deux fruits
recherchés pour I'exportation. Les Citrons ne jouent gw'un role
secondaire, peut-étre a tort ; les Cédrats sont importés ; les Chinois
peu connus ; le Bigaradier & fleur admis dans de trop rares exploi-

~tations ; la Bergamotte inconnue. Les Pomelo et les Kumquats ne

sont introduits que depuis quelques années.

Actuellement, le planteur qui se propose de se livrer a la culture
des Agrumes hésite entre 'Oranger et le Mandarinier.

Depuis quelques années, le marché est favorable 2 la Mandarme
L’Algérie a presque le monopole de ce fruit en France, aussi nous
voyons les préférences aller au Mandarinier. Le Mandarinier gcecupe
moins de place que I’Oranger et produit un plus grand nombre de
fruits, il parait d’un meilleur rapport. Mais il ne faut pas oublier
que les Mandarines murissent 4 la méme époque et qu'en dévelop-
pant brusquement cette culture on s’expose & encombrer le marchs.

L’Oranger offre plus de variétés que le Mandarinier. Son fruit
est mieux connu a I'étranger. En choisissant bien les variétés, la
récolte peut étre prolongee pendant cing mois ; les races précoces
et tardives portent généralement des fraits qui atteignent des prix
trés élevés. P

En un mot, bien que dans les circonstances présentes, le Manda-
rinier paraisse plus rémunérateur, ce serait une grave imprudence
de ne pas donner, dans les Orangeries en creamon la prépondé-
rance a quelques bonnes races d’Oranger.

Pour des plantations importantes, nous avons supposé que le
planteur organisait lui méme sa pépiniére. Mais dans beaucoup de
cas, pour des plantations restreintes, il peut étre plus commode
de s’adresser aux Pépiniéristes. _

Pendant quelques années, les Pépiniéres algériennes ont été
prises au dépourvu ; mais elles peuvent, avec les installations
dont elles disposent, suffire aux demandes, si ces demandes ne se
produisent pas d’une maniére imprévue.

Dans les achats d’arbres, il est trés important d’étre bien fixé sur
lauthenticité des variétés, aussi est-il bon de visiter la pépiniére,
d’y voir les arbres étatons qui ont fourni les greffons. .



Dans une plantaﬁon de rapport, il n’est pas prudent d’admetire
les variétés qui n’ont pas encore fait leur preaves dans le pays. .

En ce moment, en Algérie, nous n’avons pas encore.u'ne bien
grande expérience sur les races de choix qui sont exploitées dans
les autres pays >ag1fumicoles. N , o .

Depuis 1850, aucune introduction importante n’a été faite jusqua
ces derniéres années. -

Les nouvelles introductions faites par Ie Service botamqu.e du
Gouvernement général promettent beaucoup ; mais elles doivent
faire leur preuve, avant de mériter toute la confiance des planteurs.

Heureusement que I’Oranger se préte tres bien au surgreﬁage Qt,
en cas d’erreur constatée dans le choix des races, il ne faudrait pas
hésiter a y avoir recours. .

Certains planteurs ont mis en place, dans des Orangeries en
création, de jeunes Bigaradiers qu’ils se proposeunt de grf.}ﬁ_er dans
la suite sur place. Par ce moyen, on a un peu plus de loisirs pour
arréter un choix ou pour Se procurer des greffons des variéies
nogze;i’zss,en@ de la pénurie des sujets da' s les O-.rangerie}s’ locales,
ou des prix élevés des sujets, on a pensé introduire, de l'étranger,

i bres. ;
de(]]:: I;Zit::;ives p’ont pas été heureuses. Les eazpéditions, -qui
devaient étre faites 4 racines nues pour-ne pas ejtre en contra—
vention avec la législation phylloxérique, ont été défectueuses,. les
reprises ont été a peu pres nulles. , . |

Les Orangeries.de la région meéditerranéenne etant-, {inmS peu,
infestées par des parasites dangereux, COMINE A.spzdwtus'mmor,
4. Auraniu, Ceroplastes sinensis, ete., ces importations auralen't Pu

constituer un vrai péril pour la culture de}’Omnge}ri en .Algerle.

Ce danger sera trés atténué, dans Yavenir, par letabhs.sement
d’un controle sévere des végétaux a Ventrée daAns lg Colonie.

Les plantations se font au printemps et meme Vers la ﬁ1-1 de
hiver dans les régions chaudes. Dans les terres un peu t.lumldes,
i] faut éviter de planter avant que les jeunes arbres puissent se

en végétation.
m?;remars e%a avril, les plantations regoivent des pluies. encore
assez abondantes pour bien tasser la terre autour des racines.
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On ehoisira, pdur le transplanter, le moment oi1 le jeune sujet
n’émet pas des pousses nouvelles tendres. Si, au printemps, on n’a

-'pas pu planter avant la premiére pousse, on plantera pendant le

temps de repos entre la premiere et la seconde. En choisissant ces
intervalles, on peut, & la rigueur, transplanter les Orangers pendant
toute la saison chaude jusqu’en aufomne. Mais, pour de grandes
plantations, ces mises en place tardives ne présentent pas.
d’avantages. . ‘

En général, on doit planter des arbres ayant deux années de
greffe sur des sujets de deux ans. Ces jeunes arbres sont faciles a
arracher et doivent arriver sur place avec toutes leurs racines.

On péut obtenir ce résultat quand la pépiniére a été établie &
proximité de la plantation et dans une terre assez argileuse.

Dans le cas ou l'arrachage peut &tre fait sans endommager les
racines, il convient de limiter beaucoup I’élagage de la partie
aérienne.

Les arbres ainsi plantés, avee le minimum de mutilations, bien
fumés et copieusement irrigués, donneront une récolte un an plus
tot, que des sujets de méme force, rognés de toute part an moment
de la plantation. .

Les Orangers levés en motte, dans les pépiniéres, peuvent éire
transportés & grandes dista->~es ; mais avant d’étre mis en place,
ils doivent étre élagués, car les racines ont été plus ou moins
mutilées. On peut aussi trés bien transporter les Citrus a racines
nues, en prenant des précautions pour Pexpédition. On conservera
les racines dans de la mousse ou du sphaigne ; les racines seront

‘pralinées, on évitera avec soin de les laisser exposées au vent ou

au soleil, qui ont une action immeédiate des plus néfastes.

Dans le cas de fransport & racines nues, il convient de rabattre
complétement la cime du sujet, de effeuiller avant de’l’arracher.
Cette opération, radicale, donne de meilleurs résultats que la
conservation des rameaux feuillés qui languissent, n’étant pas suffi-
samment alimentés par les racines.

Les trous pour les jeunes arbres ne devront pas étre ouverts
d’avance, dans un sol défoncé, bien préparé, il vaut mieux creuser
les trous au moment de la plantation ; les trous ne devront pas
descendre plus bas que le terrain défoncé ou dépasser le sol



perméable. Il arrive souvent que les trous trop profonds; en sous-
sol peu perméable, retiennent 'eau en hiver, ce qui provoque les
pourritures des racines ; cette cause de dépérissement n’est pas
rare. Dans le cas de plantation, dans de semblables conditions, il
serait avantageuX d’établir les lignes d’arbres sur un drain.

Nous avons déja indiqué la manceuvre de la regle-guide, pour

.placer le sujet exactement a Ia place occupé par le jalon (v. p. 82).

Dans un sol qui n’est pas déja tres fertile, on devra mélanger a
la terre qui entoure le jeune arbre environ 500 grammes d’engrais
chimiques sous forme de superphosphate.

Il est nécessaire de ne pas planter le jeune arbre plus profondé-
ment qu’il n’était en pépiniere, on se souviendra que dans une terre

" ameublie le tassement est d’environ 7 centimeétres par métre.

On devra aussi, au moyen d’un enduif blanc ou d’un envelop-
pement, protéger le tronc contre I’action directe du soleil. _

Un arrosage copieux est indispensable an moment de la plan-
tation. ‘

CurLTure. — Les facons culturales & donner & I'Orangerie ont
pour but : de faciliter la pénétiration de Veau et la circulation de
air jusquaux racines profondes ; de retenir l’eau, le plus long—‘
temps possible, au contact des racines en diminuant 'évaporation;
enfin, de provoquer la formation de I’humus, élément fondamental
du sol, agent direct ou indirect de préparation des aliments mineé-
raux absorbés par les racines.

Dans les Orangeries, les heureux effets de la culture profonde ne
sont obtenus que par les travaux de défoncement opérés avant la
plantation ; mais pendant les premiéres années de la plantation, ij
sera encore possible de labourer profondément entre les arbres,
d’y enfouir des matiéres végétales qui enrichiront le sol en humus.
Plus tard, les racines prennent possession de toute la surface, et
les labours deviendront superficiels : la charrue sera remplacée
par le cultivateur. '

Les labours un peu profonds ne seront pratiqués.qu'a la fin de
Pautomne ou au printemps, avant le départ de la végétation. Pen—
dant la péricde de végétation, la seule culture superﬁcielle est la
régle
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L’irrigation pratiquée pendant plusieurs années dans des terres
toujours ameublies 4 la méme profondeur, provoque souvent un

durcissemeni particulier a la surface de la couche de terre non

remuée par la charrue; cette terre devient rapidement imper-
méable surtout sil’eau d’irrigation est un peu limoneuse. La erotte
ainsi formée joue, dans la suite, un réie néfaste important ; les

racines profondes cessent de recevoir I'eau et I’air dont elles ont

besoin et les arbres dépérissent.

On surveillera donc attentivement les irrigations ; on vérifiera,
par quelques coups de pioche, la perméabilité du sol. Si on recon-
nait la formation d’'une crotite durcie et imperméable, on Vatta-
quera par des labours profonds. On prévient la formation de cette
couche dure en variant la profondeur des labours, en allant d’année
en anneée plus bas, en péssant graduellement de 20 centimétres &
35 centimeétres.

Les labours profonds, dans une Orangerie en rapporf, devront
étre donnés avec certaines précautions et en procédant par fraction
pour ne pas bouleverser tout le systéme radiculaire gqui sera forcé-
ment superficiel. La fin de 'automne parait le meillear moment
pour effectuer ce travail. »

La culture d’été a surtout pour effet de détruire les mauvaises
herbes : le Chiendent et le Cyperus sont les deux ennemis 2 com-
baitre. Cette culture superfic¥ :le, aprés chaque irrigation, isole sur
le sol arrosé une faible couche friable et séche qui protége les
couches profondes de I’évaporation trés active qui se produirait
dans une terre homogeéne et compacte.

Récoltes intercalaires. — Pendant les premiéres années, on peut,
dans une Orangerie, faire quelques cultures intercalaires. On aura
& choisir, suivant les circonstances, enire les plantes maraichéres

Artichauts, Melons, Tomates, Piment, Courges, Pommes de terre, ’

Feves, Haricots, Pois, Oignons, Fraisiers, ete., ou les plantes four-
rageres. Parmi ces derniéres, on peuf trouver une resscurce assez
importante pour la ferme et, en méme femps; laisser dans le
sol un engrais avec de 'humus.

Pendant I'hiver, au lieu de laisser pousser les herbes sauvages,
que l'on doit enfouir aux premiers labours, il est préférable de
faire venir une légumineuse fourragere : Vesces, Gesse, Pisaille,




Tréfle d’Alexandrie, Tréfle incarnat, Fenugrec, Melilots. Ces Légu-
mineuses peuvent fournir une assez grande quannte de fourrage
vert, puis I’excédent est enfoui aux premiers labours.

Pendant I'été, les Soja et le Lubia des indigénes peuvent aussi
donner une récolte fourragere et un engrais vert. Il en est de méme
du Mucuna (M. ufilis) et du Lablab.

Engrais veris. — La culture de ces Légumineuses est plus utile
pour améliorer et enrichir le sol que pour la production d’un four-
rage, aussi, dans certains cas, on se trouvera bien d’enfouir foute
la récolte.

La pratique des engrais verts résulte d’une trés vieille tradition
sur les bords de la Méditerranée, elle est profitable a toutes les
cultures arborescentes. ‘

Fumures. — En général, les terres a planter en Oréngerie ne sont
pas tellement riches qu’il n’y ait pas lieu de s’occuper de les ferti-
liser par des engrais appropries. '

Nous avons vu que la pratique des engrais verts peut déja amné-
liorer beaucoup les terres pauvres en humus ; mais il est généra-
lement nécessaire de les compléter par des superphosphates et des
engrais potassiques que I'on peut distribuer a Iautomne au moment
de semer l’engrais vert.

La Chaux est parfois nécessaire ; elle a une action sur le sol et
elle foufnit un élément a la plante, elle est surtout utile dans les
sols qui ont une tendance a I'acidité.

Les Orangeries sur un sol riche en chaux sont plus précoces et
ont des fruits de belle apparence.

Le Sulfate de fer peut aussi donner de bons résultals dans les
terrains un peu marneux ou trés calcaires. '

Le fumier de ferme bien décomposé, les tourteaux, le sang
desséché, apportent de précieux éléments ; mais ces fumures sont
généralement d’un prix plus élevé que celle qui est & base
d’engrais vert combiné aux phosphates et sels potassiques.

Les jeunes arbres doivent étre fumés énergiquement pour hater
leur développement  ils auront déja regu, au moment de la plan-
tation, une bonue dose de phosphate. On leur donnera ensuite, tous
les ans, 1 a 2 kilog. du mélange suivant :

Superphosphate.... ..... . el 40 kilos

Sulfate d'ammoniaque.................. O

Sulfate de potasse............ ... ... ... 10 —

.. Tourteau de Coton ou autres.... .. e 3B —

Ou sang desséché......... PR e 15 —
Irrigation. — Les Orangers sont continuellement en végétation

et c’est surtout en été que P'activité de la nutrition est plus grande,
ces végétaux réclament donc une grande quantité d’eau qui, sous
‘notre climat a été sans plulv, doit etre fournie par des 1rr1gatlons
copieuses. e

Les pluies apportent une quantité d’eau consxderable en- hlver
mais la nature du terrain ne permet pas tou30urs d’en’ emmaga—
siner la totalité, une bonne part se perd par le rulsselement et le
drainage. Les eaux pluviales assurent cependant une bonne'Végé—
tation pendant sept mois ; les irrigations deviennent nécessaires
‘seulement de mai & octobre, pendant cing mois. :

On peut estimer & une moyenne de douze Irrlgatlons d’ete de

" 500 & 800 meétres cubes par hectare, la dépense d’eau par annee,

soit environ 6 a 8.000 métres cubes.
Cette quantité est susceptible de grandes variations qui dépendent

du nombre d’irrigations nécessaires. On doit, suivant la nature du '

sol, irriguer toutes-les semaines, tous les dix jours et méme toutes

les quinzaines. On peut aussi employer des quantités d’eau tres -

variables : par lancien sys ae condamné des cuvettes, on se
bornait a disfribuer 5
racines ne se propageaient ainsi que-dans une partie limitée du sol.

Dans les Orangeries de rapport, l'irrigation uniforme de tout le

sol est nécessaire ; elle demande, pour étre effectuée-a une pro-

fondeur suffisante, de 500 4 800 métres cubes par séance.

Il est trés important d’éviter les irrigations superficielles qui ne
profitent gu’a une partie des racines, imbibant que la couche de
terre sujeite 2 une grande déperdition d’eau par évaporation.

L’eau d’irrigation des Orangers provient de. dérivation, de bar-
rage-réservoir, de puits. La culture de 'Oranger, bien faite, est une

- de celles qui peavent supporter des frais considérables pour I'eau

d’irrigation. ,
En Californie, les dépenses d’eau d’irrigation varient entre 70 et
375 francs par hectare, la moyenne est de 123 francs.

4 600 litres au pied de chaque arbre, les -
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A Riverside, on fait environ huit irrigations de 300 metres cubes,
soit un emploi de 4.000 métres cubes.

A Tulare, on pratique, de mars a octobre, huit a dix irrigations
‘de 1.500 métres cubes, soit une dépense de 12 a 15.000 metres
- cubes.

Fig. 60. — Irrigation aux sillons en Californie (Phot. U. S. Dept Agr.}

Les Orangeries de Californie emploient généralement 5.000 métres
cubes d’eau d’irrigation pendant un été qui ressemble beaucoup a
la saison chaude de I'Algérie.

Distribution de Peau. — Dans toute la région méditerranéenne,
jusqua ces derniéres années, l'eau était amenée au pied des
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Orangers dans une cuvette, ’'eau s’'imbibait ensuite de proche en
proche. Cette méthode, qui contribua beaucoup a Pextension et &
P'aggravation de la Gommose, ou maladie du collet, est aujovr-
d’hui discréditée a juste raison. B

Fig. 61. — Canalisation pour alimenter les sillons

On peut arriver a irriguer, dans de bonnes conditions, par des
procédés divers, mais qui tous tendent a verser I'eau sur toute la

~ 0

. Fig. 62. — lrrigation en zigzag (Phot. U. S. Dept of Agr.)

surface de la plantation. Par ce procédé on amene les racines a
s’étendre loin de V'arbre et 2 descendre aussi bas que le comporte
la nature du sol. On comprend que pour imbiber un cube beau-
coup plus considérable de terre, il soit nécessaire de disposer d'un
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phus grand volume d’eau. Mais cet excés d’eau est bien-employé
et largement payé par un excédent de récolte.

.Le procédé de distribution le plus simple, quand les arbres sont
plantés a faibles distances, consiste a.creuser une rigole a égale
distance des lignes d’arbres, puis de faire déborder 'eau a droite
et 4 gauche, en bouchant la rigole avec de la terre;on procede de
haut en bas. Dans la terre bien préparée, un homme, avec une
pioche, dirige facilement le flot de maniére a imbiber méthodique-
ment tout le terrain. Ce genre de distribution convient dans les
terres peu iprofondes' réposant sur un sous-sol impermeéable.

Dans ce ¢as, les racines plongeantes dans la prolongation du
pivot sont peu développées, les arbres sont surtout alimentés par
les racines horizontales qui s’étendent assez loin du pied pour se
trouver dans la partie de interligne qui recoit le maximum d’eau.

L’irrigation par sillons, telle qu’elle est pratiquée en Californie,
répartit plus également 'eau qu1 ¢’infiltre dans le sol plus ou moins

rapldement suivant sa nature. On trace a la charrue de quatrea
six sillons entre les arbres, puis on distribue 'eau dans les sillons

paralléles au moyen d’un canal creusé, mais le plus souvent au
moyen d’une canalisation spéciale en bois ou en sidéro-ciment pré-
sentant de distance en distance des ouvertures pour alimenter les
sillons. Au lieu de sillons paralléles, on peut distribuer F'eau par
un systénie de rlgolles en mgzag L’irrigation au. sillon de 35 cen-
timetres de profondeur, bien faite, peut économiser 50 °/; de 'eaun
qui, par un autre systéme, est évaporée sans profit.

On peut.encore croiser deux sillons formant alors autour de cha-
que arbre un systeme de quatre fossés que 'on
remplit. d’eau par les deux sillons distributears.

Le cireuit autour de chaque arbre sera large
et profond en raison de la quantlte d’eau que
Fon voudra y distribuer. _ ;

Le systeme des bassins donne aussi de bons:
résultats : on creuse autour de I'arbre un large
bassin en dyant soin de ne pas laisser l'eauj
arriver jusquau tronc ;. une rigole permet le!
remplissage ‘successif. ‘

" En Californie, on irriguait-autrefois au moyen*
de cases limitées par des digues. L’eau est pa rigoies remplios
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- amenée dans ces cases par des canaux ou par de gros tubes:en
toles qui sont emboités 4 mesure que 'on avance dans I'opération
du remplissage des cases. '

Taille. — Peu d’arbresifruitiers réclament moins la taille que les

F1g 65. — Irngatmns par bassms (Phot de U. S. Dept of Agr)

Orangers cetarbre tend naturellement a prendre une bonne forme.
La taille n’intervient guere que pendant les premiéres années de -

|
i
i
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la plantation pour régulariser la charpente par quelques sections
ou pincements.

En général, on a une tendance a vouloir trop tot former la cime
de larbre en coupant les branches inférieures. On obtient des
sujets allongés, gréles, dont la cime plie par la suite sous le p01ds
des feuilles.

11 est préférable de laisser les branches inférieures se développer,
nourrir 'arbre, puis de les supprimer graduellement une a une.

Pour les Orangers, comme pour les auires arbres fruitiers, un
tronc peu allongé est préiérable ; 2 70-80 centimetres, on pourra
commencer i conserver les ramifications pour constituer la char-
pente. Les ramifications, qui poussent trés Vlwoureusement plient
sous le poids des jeunes feuilles et donnent & certains arbres un
aspeet pleureur. On doit alors_pincer ces Jeunes pousses pour les
maintenir dans une bonne direction ; en les allégeant, de nouveaux
bourgeons se développeront et prolongeront les rameaux sans les
faire pendre vers le sol.

Les arbres 4gés, dont la charpente est bien établie, ne demandent
que des élagages pour éliminer le bois mort ou trop affaibli.

‘Les gourmands, qui sont généralement supprimés dés quils
apparaissent, peuvent, cependant, rendre des services. Sur des
arbres qui ont soufiert, les gourmands peuvent étre employés pour
combler les vides, rétablir 'équilibre. On remplacera par des gour-
mands les branches soufireteuses. Avant de supprimer un gour-
mand, il y a donc lieu d’examiner si on ne peut pas en tirer un
bon parti. Quand on doit enlever les gourmands,-il convient de le
faire le plus {6t possible, avant qu’ils ne soient lignifiés.

Drapres le professeur Savastano, des rejetons qui naissent au
pied des Oraﬁgers atteints de la- maladie du pied ou Gommose,
favorisent la cicatrisation ou le réecouvrement des ulcéres qui ont
détruit I'écorce. ‘

Dans cerfains cas, les Orangers, trés parasités par des Coche—
nilles, sont tron¢onnés ' pour provoquer de nouvelles pousses
exemptes de parasites. Cette méthode est barbare, elle cause des
plaies étendues qui se recouvrent difficilement. Il vaut mieux, dans
ce cas, avoir recours a un traitement énergique au Polysulfure de
calcium, qui provoque la chute des feuilles trés parasitées, ce qui

‘peribet un second traitement portant surtout sur les branehes.
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Apres cette désinfection, beaucoup de petits rameaus, qui‘étaient
couverts de Cochenilles, séchent. Mais ce traitement provoque lu
sortie de nouvelles pousses vigoureuses, (ui seront utilisées pour
recoustituer une cime bien réguliére et débarrassée des paraSItes
débilitants.

Taille du Citronnier. — Le Citronnier differe totalement de

“I'Oranger au point de vue de la taille. Bien que cet arbre porte des

Fig. 66. — Un Oranger & Valcnce
A la prochaine taille, les branches érigées seront supprimées

fruits en grande abondance quand il est livré a lui-méme, il ne
faut pas manquer d’observer que ces fruits nombreux sont  Pextré-
mité de branches qui plient ou qui cassent et sont trés €XpOSEs
’action néfaste des vents. Ces fruiis sont irréguliers, trés inégaux.

‘Par la faille, on obtient une abondante récolte de.fruits unifor-

mes et mieux attachés a ’arbre.
En Californie, on tend a tailler les Citronniers bas (systeme
Baromo) en supprimant la cime et en étendant les branches hori-

zontales aussi loin que possible du tronc ; les rameaux qui tendent



a s’élever verticalement sont supprimés. Dans la région de Valence
les Orangers sont taillés & peu prés suivant le méme systéme.

Maladic des Orangers et traitemenis. — Les Orangers, cultivés
dans des pays trés différents, hébergent un trés grand nombre de
parasites fixés du groupe des Cochenilles.

bans chague région, on péut observer une série de ces para-
sites provenant, le plus souvent, des autres arbres cultlves ou
sponfanés vivant a proximité.

Les relations, rendues tous les jours plus faciles, entre les con-
trées les plus éloignées, permeitent & ces parasites, fixés sur

I’Oranger, de se déplacer avec les échantillons vnants de P'arbre

qui les nourrit ou méme avec les fruits.
Ces parasr[es sont certainement les plus redoutables ennemis de

I'Oranger ; ils oecasionnent, aujourd’hui, presque partout, une

lutte sérieuse qui fait partie des-soins culturaux et en augmente
sensiblement les frais. »

En dehors de ces parasites, nous n’avons, dans nos reglons a
nous occuper surtout de la Maladie du pied ou Gommose qui,
depuis cinquante ans, sévit dans tout le bassin méditerranéen,
tuant, les uns apres les autres, les Orangers francs de pied.

Les autres maladies qui peuvent se rencontrer proviennent de

la nature du sol. Dans les terrains mal drainés, inondés Fhiver,

les racines, asphyxiées, pourrissent et sont envahies par des
Champignons destructeurs.

Les Cochenilles. — On peut diviser les Cochenilles, qui envahissent
les Orangers, en deux groupes : a) Celles qui se multiplient assez
pour couvrir les feuilles, les rameaux et les fruits ; b) Celles qui
secrétent un miellat qui entretient sur les arbres un Champignon
noir semblable a de la suie, la Fumagine. :

En Algérie, les Cochenilles parasites des Orangers ne sont ni
nombreuses, ni bien dangereuses ; mais le Nord de I'Afrique est
menacé par des espéces redoutables déja acclimatées en Portugal,
Espagne, Provence, Iialie, Grece. :

Contre ces parasites dangereux, des mesures de protection s’im-
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A posaient ; elles sont a la veille d’étre prisés par le Gbuverneﬁnient

général de 'Algérie. Ces mesures sont calquées. sur.celles qui
furent déja opposées au Phylloxéra : Protection contre les intro-
ductions et destruction radicale, des premieéres contaminations.
Cette lutte méthodique peut étre beaucoup plus facile et plus
efficace que celle entreprise contre le Phylloxéra, insecte souter-
rain, difficile 2 découvrir. :
En plantant des Orangers, en ce moment, il faut donc prévoir

qu’il est de toute nécessité de s’organiser pour une lutte qui

demande un effort sérieux et méthodique pour 8tre efficace.
Les Cochenilles observees en Algérie sur les Citrus et y causant
des dommages sont : - -

Le Dactylopius Citri ou Cochenille farineuse.
Coccus Hesperidum, Coccus des Orangers.
Lecanium Olew, grosse Cochenille noire de I’Olivier.

Ces trois espéces sont accompagnées de Fumagine :

Parlatoria Zizyphi, petite Cochenille noire.

Parlatorie Pergandt, avec la précédente.

Mytilaspis fulva (Tun1s1e) _

Chrysomphalus Ficus ou Ch. Aonidum, Alger rare.

Aspidiotus Hedere, trés eommun, sur beaucoup de plantes.

- Dacryvorius Citer.— La Cochenille farineuse est surtout commune
dans les jardins ot1 elle se multiplie dans le voisi-
nage des Orangers sur beaucoup d’autres plantes.

On ne I'observe guére dans les Orangeries bien
tenues. -

Cette Cochenille forme a la base des fruits, sous
les feamilles, des‘amas blancs qui sont constitués
par des femelles, des paquets d’ceufs, des larves
le tout recouvert d’un enduit farineux, trés blanc.

Les sécrétions suerées de cet insecte provoquent le développe-
ment d’un Champignon noir d’aspect fuligineux qui est connu
sous le nom de Fumagine et qui envahit les feuilles et les fraits.

? Cochenille farineuse

Coccus HesperipuMm. — Le Coccus des Orangers' est trés plat,
ovale, long de 4 millimetres quand il est adulte, roussitre taché
1.
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de brun ; les larves sont petites et agiles, plus claires. Les femelles
se fixent sur les feuilles suivant la nervure médiane.

Les jeunes larves, trés nombreuses, sortent de dessous leur mére
et envahissent les feuilles et rameaux puis 8’y fixent. Une Fuma-
gine intense accompagne toujours ce parasite qui, en Algérie, reste

cantoné et ne se généralise pas.
Ce Coccus est assez fréquent sur les jeunes sujets de pépiniere.

LECANIUM OLE B — Cette Cochemlle adulte rebsemble j un grain
de po;vre coupé en deux ; elle pond,. pendant toute la belle salson

Fig. 67. -— La Cochenille noire des orangers (Parlatoria Zisyphi) )

des ceufs d’ou1 sortent des larves qui se dispersent sur les jeunes
rameaux ol elles se fixent de préiérence. ‘

Le Lecanium de I'Olivier est beaucoup plus nuls1ble aux Oran-
gers que le Coccus, il peut parfois se généraliser dans une Oran-
gerie et y provoquer une fumagine grave qui détériore les fruits.
Cette Cochenille doit donc étre combattue énergiquement.

Le Lecanium,. qui est assez volumineux, est mangé par les petits
oiseaux, qui deviennent des auxiliaires précieux contre ce parasite.

Le Lecanium est aussi beaucoup limité par deux ennemis qui
en font un grand carnage, le Scufelisia cyanea, mouche bleue qui
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,pond ses ceufs au mlheu des ceufs du Lecamum sous le boucher de

la femelle, et une larve carnassiére d’un papillon de la famille des
Noctuelles, le Talpochares Scitula. ’

Le Lecanium Olew est trés fréquent sur.I’Olivier et sur beaucoup
d’autres arbres ou arbustes a feuilles persistantes.

ParraToria Zizyear et P. Pergandi. Petite Cochenille noire.
Cette petite Cochenille se reconnait facilement & la forme rectan-

Fig. 68-69.— Chrysomphalus Ficus. A le Bouclier, f/ de la Iemelle, m -du male, B larve

gulaire de son bouclier noir, qui est bordé d’un endmt cireux
blanc (fig. 67).

Le Pm."latoma Zizypht est plus grand (2 millimétres) que le P.
Pergandi auquel il est presque toujours méle, il est aussi plus noir
Le I. Pergands habite de préférence les rameaux et y forme un revé:
tement grisatre.

Le Parlatoria Zzzyphz est d’origine afrieaine, il parait avoir son
habitat normal sur un Jujubier. (Zizyphus Spina Christi).

’Le Parlatoria-ne pond pas des centaines d’ceufs comme le Leca-
mum., mais il peut avoir quatre a eing générationé dans l'année.
DE.lpLUS le printemps, les jeunes larves sortent une a une du bbu
clier de la femelle et se fixent dans le voisinage. ' -
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Pour le moment‘,”lé Parlatoria est la seule Cochenille trés répan-
due sur les Orangers et dont la destruction esi devénue une
nécessité dans les anciennes Orangemes trop envahies. :

ASPIDIOlUS HEDERE — Cette Cochenille blanche a boucher a

es
peu prés circulaire, recouvre les organes des plantes .parasme

£

‘euille d'oranger
Fig. 70-71. — Orange couverte de Chrysomphalus FIGUS Keuille d'orang
= avec Chrysomphalus Ficus

d’une couche continue de petites écailles qui se detachent fam—

lement et laissent voir les femelles pondeuses, jaunes. » .
L’Aspidiotus du Lierre envahit un grand nombre de plantes; i

‘a recu plus de trente noms différents, suivant les plantes qu’il

‘habite. Cest VAspidiofus Limomii, VA. Ceratomoe 4. Nem TA

Palmarum, etc.
~st Aspidiotus est-ped fréquent sur les Orangers. En Algérie, on
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‘ne observe gueére gue sur les Cltronnlers ; il est détruit par une

. petite Coccinelle (Chilochorus), par un Aph.emnus et d’autres Ichneu-

monides. On n’a guére occasion de le combattre.

Carysomprarus Frous (Coceus donidum L.). — Red scale de Floride.

Cette Cochenille est grande, -noire violacée, le bouclier est circu-
laire avec un pomt central saillant. rouge brun (depouﬂle de ia
larve)..

Le Chrysomphalus Ficus, d’1mportat10n recente a Alger n est
encore que tréspeu répandn ; il est tres redouté en Floride. Des
mesures sont a prendre pour empécher son extension dans la
Colonie:

MyriLaseis crrricona. Purple scale en Amérique, - Pidocchio a vir-
gola en Italie, Serpeta en Espagne. De forme allongée et ayant

assez d’analogie de forme avec une minuscule coquille de Moule.

Cette Cocheniile a- été signalée en Tunisie ot elle a été probable-
ment importée d’Italie.

Le Mytilaspis fulva ou sitricola est, en Italie, la Cochenille Ia plus
répandue dans les Orangeries ; elle couvre les rameaux, les feuilles
et les fruits comme le Parlatoria-en Algérie.

*

La lutte contre les Cocheml]es nest actuellement en Algérie,
engageée que contre les Parlatoria. Les pulvérisations ne sont
méthodiquement opérées que depuis quelques anpées. Sur certains
points, elles étaient devenues indispensables pour maintenir la
vigueur des arbres et la valeur marchande des-fruits. . :

D’une maniére générale, les Cochenilles sévissent avec intensité
sur les sujets débiles ; mais il ne faudrait pas croire que les soins
de culture peuvent suffire pour éloigner indéfiniment le parasite.

On a dit souvent que sur les marchés de la Métropole, certains
connaisseurs préferent les Mandarines portant quelques Coche--
nilles noires, elles sont plus douces et plus parfumées..

Cette observation est parfois juste : ces Mandarines proviennent

d’arbres arrosés parcimonieusement et plus envahis que les sujets

trop nourris pendant le développement du fruit.
Les traitements, actuellement en usage, ne peuvent que réprimer
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FPenvahissement général de I'Oranger. On n’arrive pas pratique-

ment & détruire tous les parasites. .
On peut reconnaitre comme pratique les frois méthodes sui-

vantes :

a) Pulvérisation de polysulfure de chaux.

b) Pulvérisation de bouillie ocreuse.

b) Pulvérisation d’émulsions & base d’huile de poisson, d’huile
lourde. pétrole, goudron, cresylates, savons de résine, etc.

L’emploi du PoLysULFURE DE CHAUX 2 doses suffisamment diluées
est certainement plus efficace et plus économique. _

Le Polysulfure de Chaux, employé d’abord pour traiter les mou-
tons gal:aux, a été ensuile, en Amérique, depuis une dizaine
d’années, préconisé comme le meilleur agent & opposer au P0}1 dg
San Jose (4spidiotus perniciosus). Le Polysulfure est alors projete,

en hiver, sur des arbres a feuilles caduques au moyen de pul-

vérisateurs. . o
Si les pluies ne sont pas abondantes, comme en Californie, Veffet

est excellent. Les Cochenilles femelles, abritées sous un solide

bouclier, sont atteintes par le liquide caustique, elles se détachent

et tombent. -

Dans les mémes régions, ce Polysulfure ne parait pas avoir été
adopté pour le traitement des arbres a feunilles persistantes comme
les Orangers. . '

En 1898, a la suite d’essals de pulvérisations contre la Coche-
nille farineuse (Dactylopms) je constatais que le polysulfure pou:
vait &tre pulvérisé, en été, sans nuire a la végétation des arbres‘a
feuilles persistantes. Mais ce n’est qu’a partir de 1904 que ce trai-
tement entra définitivement dans la pratique en Algérie.

L’action caustique du polysulfure permet de I’employer en hiver,
pendant les journées bien ensoleillées, aprés la récolte des fruits.
Mais on obtient un effet plus complet en pulvérisant les arbres en
plein ét¢é, au moment du repos de ia végétation.

Par les fortes chaleurs, il se produit quelques brialures pouvant
comproinettre quelques fruits. On choisira donc, pour faire les pul-
vérisations, les années de repos qui alternent avec les années de
grande production.

17— :

-En général, il est avantageux de faire deux pulvérisa_tibns a un
mois d’intervalle. . : :

Aprés les premiéres pulvérisations, les arbres fortement conta-
-minés perdent toutes les feuilles couvertes de Cochenilles. Il en
résulte une éclaircie qui permet a la seconde pulvérisation de
mieux pénétrer et d’atteindre les ramilles et rameaux, ce qui est
trés important.

Ce traitement débarrasse Iarbre des vieilles feuilles contaminées
et assainit les rameaux qui, couverts de Cochenilles, ne remplls—
saient qu’incomplétement leur fonction de conducteurs de la séve.
Un arbre souffreteux par effet des Cochenilles reprend sa vigueur
aprés le traitement et peut, pendant plusieurs années, étre dispensé-
de toute pulvérisation.

Le Polysulfure de Chaux agit sur les Cochenilles de différentes
maniéres : par sa causticité, il dissout les enduits cireux qui pro-
tegent les femelles sous leur houcliers. Il détruit aussi toutes les
larves libres ou encore faiblement protégées.

Le Polysulfure laisse sur les feuilles et les rameaux un enduit
blanc adhérent qui ne permet pas aux larves qui-auraient échappé
de se fixer. 4

Le soufre qui est précipité sur les feuilles dégage, pendant les
chaleurs, une certaine quantité d’acide sulfureux.

La préparation du Polysulfure est facile et les matiéres premiéres
sont d’'un prix peu élevé.

Dans une chaudiére, faire bouillir 20 litres d’eau, y introduire
4 k. 500 de bonne Chaux puis 3 kilos de Soufre que l’on aura
d’abord mis en pate dans un autre récipient en le mouillant avec
I'eau de la chaudiere. On prolongera pendant 45 minutes 4 une
heure, I’ébullition en remuant constamment. La chaux et le soufre
se combinent et dans le fond du récipient on ne doit plus trouver
de soufre. Pendant I’ébullition, on doit ajouter de l’eau, puis on
complétera la solution & 100 litres pour le traitement d’hiver, a
120 a 150 litres pour le traitement d’été suivant la resistance des
feuilles.

Quand on devra préparer de grandes quantités, il faudra opérer
dans un tonneau défoncé, dans lequel on fera arriver de la vapeur.
Pans ce cas, ~on.metira de suite le tiers de la quantité¢ d’eau néces-
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saire et, quand ‘elle sera bouillante, on a]outera la Chaux, puIS ie
Soufre. Il nest pas nécessaire d’agiter.

Si le Polysulfure a le grand avantage d’étre a la fois un produit
trés actif et trés bon marché, il faat reconnaltre qu ’il ‘offre -quel--
ques inconvénients.

Le Polysuliure attaque les mnétaux, detemore les appareils ; 11
dissout U'epiderme des mains, aussi doit-on faire usage de gants

' en’ caoutchouc lors de la pulvérisation. Il convient aussi de pro-

téger les yeux par des lunettes d’automobiliste et d’enduire le
visage de vaseline. Sur les plantes, il laisse un dépot blanc fenace,

qui ne peut plaire dans un jardin d’agrément, *mais qui, dans une

Orangerie de rapport, parait sans effet nuisible sur la végétation.

Boutllie ocreuse. — La bouillie au Sulfate de fer et chaux est

employée depuis une dizaine d’années a Boufarik. Cette bouillie

est formée d’Oxyde de fer et de Sulfate de chaux est parfaitement -

inerte ; mais, pulvérisée avec soin, elle recouvre toutes les feuilles
et les rameaux. Les Cochenilles sont recouvertes d’un enduit adhé-
rent, la surface des feuilles ne présente plus aux jeunes larves
d’espaces libres pour y plonger leurs soies. Il en résulte des con-
ditions trés défavorables pour la pullulation du Parlatoria.

Ce traitement réduit seulement le nombre des ennemis ef assure,
le plus souvent, quand il est bien appliqué, une récolte d’Oranges
préservées des Cochenilles. B

La bouillie ocreuse se prépare avec 2 kilogs de Sulfate de fer et
2 kilogs de Chaux, comme on prépare la bouillie bordelaise au
Sulfate de cuivre. ‘

La bouillie ocreuse est bien moins efficace que le Polvsulfure
mais elle est d’une application plus facile. On pourrait peut-étre,
avec avantage, faire alterner le traitement au Sulfate de fer avec
les pulvérisations au Polysulfure. : : '

Pulvérisations awx Huiles lourdes, Pétroles, Goudrons, Crésylates,
Savons, Résines.— Depuis les débuts de la lutte, par des pulvérisa-
tions on a tenté de faire pénétrer sous les boucliers des Coche-
nilles des substances grasses en émulsions ou saponifiées. On a

méme essayé le pétrole pur.
- ous ces essais ont déinontré qu °il 6tait tres difficile de faire péné-

trer une de ces préparations insecticides sous les boucliers des fe—

- melles. Les traitements d’hiver avec ces substances ont le plus sou-
. vent échoué. Mais, si dans le courant de la saison chaude, pendant

que les jeunes larves cherchent un emplacemeut pour-se fixer, on
‘projette sur les feuilles ces liquides, on détruit trés facilement ces
jeunes Cochenilles peu ou pas protégées. Les pulvérisations de
ceite catégorie doivent donc étre employées en été et . différentes

reprises, pour détruire les j Jeunes larves & mesure qu’elles sortent
de dessous le bouclier maternel.

ﬂ,mplovees de cette maniére, on peut dlre que toutes les formules
proposées donnent des résultats. Il ne reste done qu’a choisir les

substances qui sont d’un prix peu élevé et qui peuvent étre appli-
quées facilement. -

" Le Pétrole. — Le pétrole ordinaire, le pétrole non raffiné, ou
mieux le Marzout ou résidu de la distillation est un bon insecti-
cide. On peut, au moyen d’un dispositif trés‘simple I’émulsion-
ner mecamquement dans de U'eau au moment de la pulvérisation.

Il suffit de mettre en communication; avec le tuyau d’asplratmn
de la pompe, un réservoir contenant le pétrole, le tube de commu-
nication porte un robinet qui permet de graduer le débit du
pétrole. : :

L’émulsion se fait ensuite dans le jet: Le pétrole ainsi divise,
employé a la dose de 1 a 3 °/o, € prodmt aucun effet nuisible sur
les Orangers.

Il existe des pulvérisateurs pour effectuer ce ‘mélange.
| .L’émulsionf du pétrole au moyen du Savon est souvent préco-
nisée dans les proportions suivantes :

Eau chaude.............. e e 5 li‘tres
Savon...... e erieieiieiasie..oo....... 600 grammes

Falre ~dissoudre aussi completement que possible et ajouter en

remuant,

Pétrole ............... ... .. ... e 3 litres

Compléter a 100 litres et émulsionner en repompant Vlgdureu—
semeut le liquide dans le récipient.

_ Cette émulsion, faite avec des eaux calcalres encrasse trés vite -
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les pulvérisateurs et, en general on:renonce & son emplox apre%
quelques essais. ‘ - :

‘Les Cresylates alcalins sont beaucoup plus prathues En Ttalie, le
professeur Berlese a popularlse l’usage de la -Pitteleinag qu1 est
composee de: ‘

Huile de Goudron ....... BETTUT 750 grammes
CPOIE . s T r e S 2000 —
Soude caustique.......... e anind - . b —_ Lo

Les produits du commerce connus en France sous les noms de
Cresyl Crésyline, qui sont des Crésylates alcalins a la dosede 12
9 o/,, donnent aussi de bons résultats. ’ :

Le Goudron de bois, additionné a poids égale de soude caustique,
Rubina du professeur Berlese, est aussi un bon produit pour les
fraitements d’été. v

Enﬁn on doit signaler le Savon d’ hmle de baleine ou de phoque. ‘

Savon potassique d'huile de baleme ....... 3 kilogs
Fau...... e F 100 litres
“Cette formule, tres su:nple est trés employee en Californie et en
Floride.
L’emplm de la résine mélée a huile de poisson donne de meil-
leurs résultats. La formule suivante est en usage en Floride ; elle
a été essayee aussi en Espagne, & Murcie, contre le Chrysomphalus

minor, dans ces derniers temps :

RESING. .ot 2 kilos
Soude caustique............... e 500 grammes.
Huile de poisson.......cou-eevenaamnnnns 500 —
EaU...ooevvnnn-- s 100 litres

Metire dans une chaudiére en fer la résine en poudre la soude
caustique et I'huile de poisson, ajouter une quinzaine de litres
d’ean, faire bouillir pendant trois heures sur un bon feu. Pendant
ce temps a]outer petlt a petit, de I'eau chaude de maniére a obtenlr
50 litres.

Cette solutivn mere sera pour l’usage addltlonnee d’une egale
quantité d’eau.

A Valence, contre la méme Cochenille, jai vu ‘employer, avec
succes, le mélange suivant da a M. Marty, professeur a lEcole

’ d’agrlculture IR o o L
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Huile de phoque......... e T 2 kilos
Savon & l'huile de poisson.................. 1 —
Soude caustique....... e e 0,250
Huile de goudron R S IR 1’500
Eau.... ............... e i, . 160, litres

Les femlles couvertes de ce melange sont vernlssees et les-Coche-

Fig. 72. — Pulvérisation des Orangers -

n_llles engluées dans ce vernis ne peuvent que dif_ﬁci[ément sur-
vivre ou assurer leur reproduction. | o

To%
%* ¥

Le§ Pulvérisations avec les Savens, émulsions, Crésylates, visant
spécialement les larves, doivent étre répétées plusieui'skfois dans
le courant de la saison chaude, de mai a septembre.

Les Pompes. — Le matériel spécial pour la puivérisa‘tion' n’est
bien constitué qu’en Amérique, ou tous les arbres fruitiers sont
soumis a des pulvérisations insecticides ou fongicides.
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Chez nous, le matériel employé pour combattre les parasites de

la vigne peut étre utilisé ; mais il serait préférable d’adopter pour

les Orangeries et vergers des pompes plus puissantes.

Le Polysulfure détériore trés rapidement les pulvérisateurs en
métal ; il faut utiliser, comme vécipient, un tonneau et, pour.refou-
ler le liquide dans les jets, une pompe a air qui donnera, dans le

récipient, la pression suffisante.

Du méme tonneau on peut faire partir deux jets au moyen de
tubes en caoutchouc portés par des bambous ; le tonneau devra

étre sur deux roues.
Pour les pulverxsatlons au petrole et eau, qui sont assez 6cono-

miques et frés efficaces, il faut un pulvérisateur spécial envoyant

dans Ie jet, simultanément, 'eau et le pétrole dans les proportions
voulues, 'émulsion se fait dans le jet méme.

Tout constructeur peut réaliser cet appareil, en fixant une pompe '

aspirante et foulante sur un tonneau de 100 litres.

Un réservoir d’'une douzaine de litres de pétrole est mis en com-

mumcatlon avec le tuyau d’aspiration au moyen d’un. tube muni
d’aun robinet pour graduer. Quand la pompe aspire, elle améne sous
le piston 'eau et le pétrole déja divisé, les deux hqmdes refoulés
dans le jet sont pulverlses et arrivent en brouillard sur les feuilles;
une chambre & air assure la continuité du jet. -

Pour graduer le robinet, il suffit de pulvériser dans une éprou-
vette. Le pétrole remonte bientdt a la surface et il est alors facile

d’évaluer la propertion. a

Pour les liquides savonneux, les émulsions ou Cresylates alcalins,
tous les pulvérisateurs peuvent éire employés ; on préférera,
cependani;. les pulvérisateurs a pression d’air qui laissent les deux

mains libres pour diriger le jet avec un bambou.- Pour opérer en

grand, les pulvérisateurs puissants sur roues sont préférables, ils
peuvent étre surmonteés d’une plate-forme, d’ou il est plus fa(:lle
d’envoyer les ]ets sur les arbres.

*

Autres insecles. — En dehors des Cochenilles, les Orangers ont

- quelques ennemis parmi les insectes : Les Pucerons s’installent

parfois sur les jeunes pousses en été. Les Fourmis rongent assez
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souvent les jeunes pousses et, pour les éloigner, on enduit souvent

- le tronc de produits qui attaquent I'écorce et font deperu Parbre ;3

il est préférable de détruire les Fourmis en pulverlsant sur Ieurs
colonies des emulsmns insecticides.

La Mouche des Orangers (Ceralitrs capriala). — C’est en 1826 que
cette Mouche fut décrite, elle était venue & Londres sous forme de
larve, dans des Oranges des Acores. Depuis, la Mouche des Oran—
ges a été signalée en Espagne, Malte, en Algérie.

Au moment de mdrir; les Oranges sont visitées par cette Mouche

Fig. 73. — Ceratitis capitata Fig. 74 — Une aile

qui pond, soas la peau du fruit, un ceut devenant rapldement une
larve qui altere le fruit et provoque sa chute.

La Mouche des Oranges est de la grosseur d’une mouche OI'dl—
nalre mais, posée, elle tient ses ailes étendues sur les cotés, d’une
fa(;on frés caracterlsthue Ses ailes sont parcourues a la base par
un réseau noir remarquable, la face supérieure du thorax est atisst
marbrée de noir. 1l existe, dans les pays chauds, un assez grand

.nombre de mouches analogues atteignant les divers fruits sucres.

Le Cerannlis attaque d’autres fruits, comme les Kakls et les

‘Grenades.

On limiterait beaucoup I’ action nu131ble de ce Dlptere si les fruits
véreux n’étaient pas abandonnés sur le terrain.
La premiére génération de Ceratitis trouve dans cette neghgence

- un moyen de se multiplier.




. Les. Oranges _précoces : sont surtout attaquées ; en hiver, la
Mouche digparait.

En enduisant les prermeres Oranges qui ]aumssent avec une
glue formée d’ Hmle de ricin et de COlophane on prend un trés

Fig. 5 — Une Orange engluée avec Ceratitis

grand pombre de Ceratitis, car cette mouche est irés active et
avant de pondre elle voltige d’un fruit & I'autre.

*

La Maladw du Pied ou Gommose. — La Maladie du. Pied ou
Gommose. a fait son apparition . dans nos Orangerles du Vieux-
Monde il y a plus de smxante ans. Clest aux Acores que le mal
fut d’abord signalé ; vingt ans plus tard, il se generahsalt en
Espagne, en lItalie, en Algérie.

La Maladie du Pied atteint surtout les Orangers de semis ou
franc de pied et les boutures de Citronnier ou de Cédratier. -

Elle se manifeste par la décomposition de Pécorce, aprés des
suffusions de Gomme. Ces sortes d’ulcéres se trouvent a la base
. de P'arbre, au contact du sol et il est facile de voir que_ le sol trop
humide favorise cette pourriture de l’ecorce.‘

~ La pratique des irrigations en cuvetie a beaucoup coniribué a
propager cette maladie.

0n évite, auwurd’hm la -Gommose en employant des porte—
greﬁes résistant comme le Bigaradier.

‘Quand le mal débute,.on peut en retarder les progrés en mettant
& découvert lorigine des racines et en prenant des dispositions
pour empécher 'eau de séjourner au pied de larbre. On peut
cautériser les plaies, aprés avoir enlevé toute 'écorce morte, avee

Fig. 76. — Un Oranger & €arcagente avec pivot supprimé .

un melange de Goudron et d’ AClde phénique. Le Sulfate de fer est
aussi employé au méme usage.’

Dans les cas favorables, les parties denudees se recouvrent -en
partie et I'arbre peut encore se maintenir quelques années.

Mais, en général, les arbres atteints dépérissent d’année en
année et meurent quand l'ulcération de I’écorce est tres étendue.

Dans: les terrains un peu sableux, irrigués au moyen d’eaus tirée

_des puits assez profonds, comme dans la région de Carcagente, en

Espagne, on maintient exempt de maladie du pied des ‘Orangers
qui, grefiés sur: Limette ou Cédrat, ont émis des racines de maniére
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3 g’affranchir du sujet. Quant ces arbres sont suffisamment établis
sur les racines adventives, le systeme radiculaire de la base de
Parbre est mis & nu et, par une section du.pivet, I'arbre est sevre.
11 se développera uniquement sur ses racines divergentes partant
de la base du tronc et dont Vorigine es{ maintenue 3 lair pour en
éviter la pourriture. Dans cette cuvette assez,profonde au pied de
Varbre, V'eau des arrosages n’arrive pas et Peau des pluies, peu
abondantes du reste dans la région, ne séjourne pas, le sol étant
trés permeéable. o :

Ces Orangers sont don¢ affranchis, leurs fraits sont bien cotés .

N Fig. 77. — Tache noire ‘des.Mandarines (Septoria glauceseens) V

sur le marche, mais ces arbres sont dans des conditions tres difté-
rentes de ceux de la plaine basse, vivant dans un sol argileux irés
abondamment irrigué par les canaux.

" pourriture des racines. — Quand les Orangers sont plantés dans

des sols qui. conservent trop &’ humidité, on ne tarde pas & voir les -

fenilles jaunir, les arbres porter beaucoup de fruits petits et

murissant mal. : .
Le systéeme radiculaire est alors attaqué. La simple macération

prolongée dans l'eau ameéne une asphyxie et une décomposition
des tissus ; mais, en général, des Champignons g'introduisent et

activent la mortification des racines. , _

Les Pourridiés des Orangers sont analogues a ceux de beaucoup
d’autres arbres. Ce mal peut éire prévenu par le drainagé. |

Les fruits des Citrus sont aussi attaqués par un certain nombre
de Chamipignons. - : : S

Sur les Mandarines, une tache noire, assez fréquente, est due 2

sy R

un _Chgmpignon (Septoria glamcescens) qui 'ée défreloppe entre la-
pg?u et les tranches._ Le mal est localisé 2 une traneke ou deux.. |

**9!6
L v . - i .-
temes i,(:jchemlles q?fz menacent les Orangeries algériennes. — Le trai-
tement-des Cochenilles, actuellement répandues sur nos-OQrangers
- ' ’ ‘ . i’

: " _’ o § s ) ) !
Fig. 77. — Chrysomphalus minor Fig 78. — Chrysomphalus miné-r

_ Bouclier de la femelle vu en-desseus

F1g 79. — Ghrysomphalﬁs. minor : 1é pigydium

est facile' et, & peu de frais, il est possible de débarrasser une Oran-
geme._de ces parasites ; mais il existe Ldéjé, autour de nous, un
certain nombre de ces ennemis sur lesquels il faut avoir l’atteziii(;n‘
pour éviter leur introduction et leur propagation.. Le danger est
assez grand, ces insectes voyageant tres facilement sur un rameau
un grefion, comme sur un fruit. Ils ne se trouvent pas séulemen;

12
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‘ .
sﬁr"ies}(litrns,mai-s aussi sur un eertain: nombre de plantes d orqe
ment. gai circulent assez sou o i,

On peut diviser ces Cochenilles en deux catégories : celles’ q
- s ns,
sont deja signalées dans les Orangeries des pays mediterranee

& Chrysomphalus minor & Soller (juin, 1507

Fig. 80. — Orangerie atteinte par 1

celles qui ne sont eonnues que par les dégﬁ.ts qu’elles commettent

sur les Orangers dans les pays d’outl"e—mer.. N

#Pans 1a région méditerranéenne, il eonvient de signaler

i chrysomphalus minor ou Aspidiotus minor ; P 10jo des
*'+ "+ Espagnols.

o Aspidiolus Auraniin.

Mytilaspis Gloveri.
Ceroplastes sinensis.
Icerya Purchasi.

CHRYSOMPHALUS MINOR. — Aspidiofus 'l)ictyospermi, minor. Cetie
Cochenille attira I'attention en 1899, dans la région de Nice, ou elle

B

Fig. 81. — Oranger emvahi par le Chrysomphalus minor 2 Soller
Les fruits sont couverts de parasites et les feuilles tombent’

avait été prise pour le fameux Pou de San-José (Aspidiotus perni-
CL08Us). ‘ ’

Ce fut le Dr Marchal, directeur de la Station entomologique
du Ministére de l’Agriculmre, qui établit la détermination précise
de ce nouveau parasite, venu avec quelque plante exotique des
pays tropicaux. : ' '

En 1902, M. Marchal recevait, de Séville, le méme parasite.

" D’aprés M. Audibert, notre Consul 2 Palma, c’est dés 1898 que
ce funeste Aspidiotus aurait été constaté & Majorque ; mais con-
fondu avec Asp. Limonii, puis avec Asp. Aurantii. En 1904, les
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Orangeties de Soller étaient ravagées par-ce mal qui, depuis, y est
installé et a réduit de plus des deux tiers la récolte des Oranges.
Le Chrysomphalus minor se développe, pendant I'été,avec une ra-

‘pidité extraordinaire, fait tom ber les feuilles et atrophie les fraits.

Les pulvérisations ont ét¢ insuffisanies pour arréter le mal. Cette
espéce si pernicieuse s’est propagée dans les Orangeries de Valence
et de Murcie, elle se trouve sur toutes les plantes d’ornement &
feuilles persistantes vendues sur le marche de Barcelone. :

On ne peut efficacement combattre cette Cochenille, comme
VAsp. Aurantii, qui lui ressemble
beaucoup, qu'en reeouvrant les
arbres d’une bache sous laquelle
on dégage de I'Acide Cyanhydri-
que au moyen du Cyanure de po-
tassium, que Fon projette dans un

que.
Ce traitement est dangereux,
assez difficile et onéreux. Il ne peut,
- atre effectué pratiquement que par.
une entreprise disposant d’un per-
sonnel exercé et d’un matériel im-
portant. ' o
Cependant, cette année, & Va-

Fig. 82. — G. Mytilaspis Gloveri . ,
“'F. Mytilaspis Citricola Burjassot, M. Marty a essaye, avec

un certain succes, la lutte contre
le Poll roig ou P Aspidiotus minor au moyen d’une pulvérisation a
base d’huile de phoque, soude caustique et resine.

Les feuilles qui avaient été couvertes de cet enduit, que j’ai pu
examiner, ne présentaient que tres peu @’ Aspidiotus encore vivants.
Mais il est évident que la destruction n’étant pas radicale, il faudra
faire probablement deux traitements par an pour réprimer suffi-
samment le parasite et assurer la récolte normale. '

ASPIDIOTUS AURANTIL. — A beaucoup d’analogie avec le précédént.
Est trés redouté en Californie ; est signalé en Orient, en Grece el
tout récemment dans le Sud de U'ltalie.

mélange d’eau et d’acide sulfuri-

lence, a I'Ecole d’Agriculture de

Myriraspis Groverr. — Cette Cochenille ressembie beaucoup au
M. fulva ou citricola, qui est assez fréquent en Italie ;- elle se dis-
tingue par une forme plus étroife du beuclier.

Le Mytilaspis Gloveri est assez commun en Espagne et en Portu-
gal. Il vit souvent avec le Myiilaspis citricola -avec lequel il est
confondu sous le nom de Serpeta. ‘

Le M. Gloveri est beaucoup plus envahissant que le M. Citricola.
Il est important d’éviter lintroduction de cette espéce qui couvre.
les rameaux d’une couche épaisse de parasites suceurs interrom-
pant le cours de la séve. ‘ '

" CEROPLASTES SINENSIS (Del Guercio, 1901). — Ce Ceroplaste n’est
connu que depuis 1901 en Italie. En 1903, je Iai trouvé trés abon-

Fig. 83. — Ceroplasies sinensis

dant dans la région de Nice, ot il se montrait frés puisible aux
Orangers, plus spécialement aux Mandariniers.

Cette Cochenille envahit rapidement les rameaux, les feuilles et
les fruils et provoque un état maladif de la plante, les rameaux ‘

meurent et les arbres dépérissent ne donnant plus aucun fruit
présentable. '

Icerya PurcHasI est une grosse Cochenille blanche, cotonneuse,
qui parait aussi vouloir s’acclimater dans nos régions; ellea débuté
par le Portugal et, plus récemment, elle a été signalée 4 Naples. Ce
parasite s’établit sur presque foutes les plantes. On lui oppose uti-
lement une Coccinelle d’Australie, le Novius Cardinalis, qui arrive
presque a Pexterminer. Malgré ce palliatif, il y a lieu de protéger
nos Orangeries conire cet ennemi nouvellement débarqué dans la
région méditerranéenne. '

s
* %
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Les VARiGTES. — Le nombre des variétés de Citrus est déja consi-
dérable. Mais il est susceptible de s’accroitre encore beaucoup par
I'extension de la culture de 'Oranger chez des peuples ardents au
progrés et qui savent ce que vaut, dans la lutte commerciale, une
variété plus productive ou de meilleure vente.

Le recensement des races cultivées de Citrus n’est pas encore

Fig. 84, — Icerya Purchast

aussi bien établi que celui des Pommes ou des Poires ; mais on
trouve déja un choix considérable de bonnes variétés. Ce qui nous
mangue encore, c’est une étude comparée de ces fruits faite dans
nos régions. Ce travail se poursuit méthodiquement a ia Station

botanique du Gouvernement Général de I'Algérie.

Les nouvelles variétés sont le plus souvent originaires de pays

lointains et il n’est pas certain que, Sous notre climat, elles s
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présen'tent avec tous les avantages. qui leur sonf attribués. dans
leur pays d’origine. :

Pour I'Oranger, comme pour d’autres fruits, il est’ lmportant de
prolonger la période de consommation, ce qui augmente non seu-
lement le total a produire, mais: permet de trouver des prix plus
rémunérateurs.

En général, les premiers fruits, ainsi que les derniers, sont vcndus
plus cher, cela est de régle pour les Oranges ; les Oranges précoces
ne sont pas trés bonnes, mais elles sont cependant recherchées
comme tous les primeurs. Les Oranges tardives arrivent avec les
premviéres chaleurs ; elles sonf délicieuses et elles peuvent dans
ces conditions, étre vendues a des prix bien plus élevés.

Quand on constitue une Orangerie, il est done lmportant de
pouvorr établir dans quelle proportion on devra planter les Varletes
précoces et les variétés tardives.

Dans les sites bas-et chauds, on donnera beaucoup de place atx
variétés pouvant étre cueillies avant la Noél. Dans les montagnes,
il est toujoursavantageux de donner la preponderance aux Oranges
tardives qui sont toujours trés demandées.

Dans tous les pays, o la culture de l’Oranger ‘est prauquee
depuis longtemps, on trouve un trés grand nombre de races locales
provenant des semis qui ont été effectués depuis des siecles., 1

'En général, les races locales ne sont pas nommées ; mais elles
ont souvent été distinguées a l’etranger ot on les a-fixées par la
greffe. P

1’Algérie presente dans les centres anciens de. culture de
POranger, des races trés belles qui méritent une place 1mportante
dans les Orangeries modernes. Les Acores, le Portugal, I'E spagne
I'Ttalie, I’Orient, ont aussi donné naissances a des fruits dellc1eux :

Toutes ces races, qui.semblent bien superleures a celles que
'on retrouve dans les pays d’origine des Citrus, ont 616, avec dn
soin jaloux, collectionnées par les colons et les horticutteurs du
Nouveau monde, aidés par les agents tr,es,actlfs du Département
de VAgriculture. '

C’est en Californie et en Floride que nous trouvons, aujourd’hui;
nos variétés mediterranéennes bien sélectionnées et bien étudiées:

.Dans le Vieux monde, les bonnes races obtenues ne Font été.que




Fig. %, — Orange W. Navet

gerie expérimentale pour ameéliorer les fruits si variés que nous

donnent les Citrus:
Pans chaque contrée, on croif avoir les meilleurs fruits et chaque

- propriétaire est aussi convaincu qu’il n’existe rien de mieux que

ses produits, il repousse les nouveautés n’ayant pas U'intention, ni
souvent les moyens, de leur falre une place chez lui.

Les horticulteurs n’ont pas eu Voccasion d’étre algulllonnes par
la concurrence, ils ont multiplié ce qm leur était demandé.

Cette maniére de faire tient aussi au peu d’extensmn quont
prises, chez nous, les plantations d’Orangers. ‘

En Amérique, au eontraire, en cinquante ans, il a été constitué
de trés importantes Orangeries et, tous les jours, de nouvelles
plantations sont faites avec le désir’de faire mieux. ' ‘

Les variétés américaines ne sont donc pas premsement des
obtentions, mais le plus souvent des choix heureux faits dans les

pays dorigine. C'est ainsi que la fameuse Wachmqton l\/awl la

Reine des Oranges, a été tirée du Brésil.

Les variétés énumeérées ne sont pas toutes aptes a donner de bons
résultats en grande culture, mais beaucoup méritent d’aftirer
attention par quelques caractéres propres, tels que précocité,’
tardiveté, couleur, parfum, volume, fertilité.

L’introduction, en Algérie, par le Gouvernement Général, de ces
types nouveaux est encore trop récente pour porter sur eux un
jugement stir, il faut donc encore, pendant quelques années, expé-
rimenter et observer. -

Nous avons admis, dans les pages précédentes, que les variétés
d’Orangers pouvaient se classer en deux sections importantes :
les Orangers type du Portugal, d’Espagne, et les Orangers du type
d’Orient et de Malte, auquel se rattachent les Navel, les Sanguines.

Dans la pratiqtfe,» il y a des variétés que l'on ne saurait placer
dans Vune ou Vautre de ces divisions naturelles. II me semble
donc préférable d’énumérer les variétés en les répartissant en
trois classes suivant 'époque de maturité du fruit. '

Premiére époque, murissant en novembre-décembre.

Deuxiéme époque, muarissant en janvier-février.

Troisiéme époque, murissant en février-mai

Il est évident que ces indications ne sont que rélatives puisque
la sitvation de l’Orangerle peut ayoir une grande 1nﬂuence sur

I'époque de maturité,
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a) Orange de premiére époque : Novembre-Décembre.

* Qrange précoce Rabyle. — Arbre moyen, fruit peu coloré, sphé-
rique, déprimé. D = 80-90 millimétres, peau épaisse, solide, jaune, plissée
vers le pédoncule. Orange pale souvent, encore teintée de vert quand elle
est mise en vente ; pulpe ferme mais juteuse, & saveur agréable mais peu
parfumée. Est la premiére Orange qui parait sur le marché en novembre.
Présente des varigtions nombreuses, ayant été multipliée par semis. Ce
fruit, bien que de qualité moyenne, est intéressant par sa précocité ; il peut
stre cueilli encore vert et étre expédié.

* Navel Golden Buckeye. — Cette variété -est encore rare ; elle est

issue de Yimportante Pépiniére de San-Dimas. Elle présente, sur la Navel

W., quelques avantages ; T'arbre est vigoureux, Sans ¢épine, 1'Orange est
assez bien caractérisée par une série de bandes de celoration plus foncée ;-
la peau est fine et résistante, la pulpe trés juteuse, fondante et remarqua-
blement parfumeée. La Navel Golden. Buckeye est surtout recomnmandée pour
sa précocité ; elle se préte bien aux exigences de ‘Texpédition. (Introduite
-par le Service botanique du Gouvernement).

% Centennial (Floride). — Ronde moyenne, bien ‘eolorée, peau lisse, ‘

3 millimetres. Pulpe fine, juteuse, excellente. Novembre-décembre. Cette
variété parait une des plus intéressantes pour U'Algérie ; elle est fertile,
précoce, de trés bonne qualité et se conserve longtemps. (Introduite par le
Service botanique).

Orange Nabonnand (Golfe Juan!. — Fruit moyen, souvent oval ; peau
assez fine, résistante ; pulpe fondante, juteuse, irés agréable. Plus precoce
que I'Orange de Valence avec laquelle elle a de I’analogie, est mure au Golie
Juan dés le commencement de janvier. '

Oblongue précoce ou OEuf de St-Michel.— Fruit oblong de dimen-
sion moyenne, peau lisse, pulpe juteuse douce, trés précoce. Novembre.
Originaire des Agores. '

Boone (Floride). — Arrondie, peau fine. Chair juteuse, trés agréable.
Graines nombreuses, trés précoce. Novembre.

* Parson Brown (Floride). — Ronde ou ovale, moyenne, pead 1is'se',
pulpe juteuse. Novembre. (Introduite par le Serviee botanique).

Entreprise (Floride). — Arrondie ou oblongue. Grosse peau rugueuse.
Pulpe juteuse, lrés agréable. Graines rares Novembre.

Forster (Floridé\,. _ Forme large, moyenne, trés juteuse, trés bonne
qualiteé, graines peu abondantes. Novembre. Serait originaire de la Havane.

Masri (Alexandrie). — Fruit petit,, chair juteuse, trés douce, écorce trés
mince, précoce. ’ ’
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" b) Deuxisme époque : Décembre-Janvier-Féorier.

, * Oranger frane (Orange des Beni-Salah).— L’Oranger franc,qui peuple
encore les Orangeries en montagne des Indigénes, devient de plﬁs en plus
rare par suite de I'extension de la Gommose. C'est un bel arbre & feuillage
sc;mbre, épineux, & fruits' nowmbreux ;- la peau, assez épaisse, est lisse et
bien colorée ; la pulpe, juteuse, est bien parfumée et douce & maturité. Dans
les Orangeries anciennes, on peut encore trouver d’excellentes races & pro-
- pager par la greffe.

Oranger de Nice. — Trés voisin du précédent.

Orange de Majorque. — Est aussi un Orgnger franc, épineux. Différe
peu du précédent.

Tahiti (Los Angelos, Californie). — Oranger franc, trés vigoureux
emplo?é concurremment avec le Bigaradier comme porte-greffe ; il donn(;
des sujets sur lesquels on greffe, en Californie, les principales variétés qui
forment des arbres plus développés et de meilleur répport que sur le Biga-
radier, dans les stations ot la maladie de la Gommose peut étre évitée.

Parramatta. (Australie) — Oranger franc, trés populaire en Australie.

- Arbre pouvant atteindre de grandes dimensions, rameaux trés épineux;

donne une récolte abondante de bons fruits d’un transport facile. A six ans
de plantation, on peutl récolter de 450 & 500 mille fruits a hectare.

Sll(}tt&ﬂ(.ﬁustrali@). — Parait une variété non épineuse du précédent
donne régulierement d’'excellents fruits. ‘ : '

~ *Orange de Blida. — Cette variété dérive de 'Oranger {ranc des Beni
Sa?ah :.‘Qllle' est sans épine et propagée seulement par la greffe. Présente des
r‘ziaces d'inégale valeur. !'orme actuellement la base des Qrangeries algé-
riennes. T

Méditerranéenne douce. — Arbre bas, étendu, fertile ; fpu‘ib gros ou
,m}{& en, sou.ven_t oval ; peau épaisse bien colorée. Bonne variété pour l'expé-
dition. Variété méditerrandenne sélectionnée en Amérique.

’Orjange de Valence (Naranja Comun de blanca). — N.de Marco
(Murcie). — Bel arbre fertile, de forme pyramidal, vert sombre fruit de 75
4 80 millimatres de diamétre ; peau lisse mdyennement épaisse: adhérente
peu colorée ; pulpe juteuse, sapide, bien parfumée. Murit dés novembre:

- mais peut se conserver jusqu'en mai. Est la variéié qui peuple les Oran-

geries de Mureie et de Valence. Est exporiée en grand.

Naranja Ma(:fatera. — N. de corteza lisa ( Murcie—Ali(':ante)." _ Fruit
3 peau trés fine, lisse, se détachant facilement ; 6 centimétres de. diaméire ;
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pulpe juteuse, fondante, parfumée, trés ag;éable. Est peu_exporté; mais .

consommé sur place.

Orange Montaner (Majorque). — Sous ce "‘rxbm, D. José Rullan (1)

Fig. 86. — Orange W. Navel

de Soller, a fait connaitre une- bonne race de I'Orange de Majf)rquev 3 gros
fruit, bien proiégé par une écorce solide et propre a l'exporiation.

{1) Cultivo del Nai'an»jo en Los Baléares par D. J. Rullan, Soller.
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'*»Ananas.. Pineapple (Floride’. — Sphérique ou dépr'i.méer, moyenne,trés
colorée, rouge & maturité ; peau lisse, luisante, dure : pulpe fondante,

3

juteuse, bien parfumeée. Janvier-février. (Introduite parle Service botanique).

* Homossassa (Floride). — Forme ronde, moyenne, peau lisse de 3 mil-
limétres d’épaisseur, excellente qualité. Décembre-février. Est probablement
la meilleure variété obtenue en Floride. (Introduite par le Service botanique).

*Orange a petites feuilles de Soller. — Naranja de fuye Menuda,
N..de Hojas pequenas. — Cet Oranger a pris naissance & Majorque. dans
une Orangerie plantée de sujets de semis. Ce pied ne tarda pas & se distin-

Fig. 87. — Orange W. Navel

guer par ses feuilles petites, ses rameaux sans épines, sa taille amoindrie.
Le fruit, d’'un bon aspect, contient une pulpe compacte, fondante,. irés
agréable. A premiére vue, le feuillage de cet arbre pourrait le faire con-
fondre avec un Mandarinier. Les fruits restent assez longtemps sur I'arbre;
nous en avons vus en juin & Soller. :

L’Oranger & petites feuilles de Soller est un arbre bas, facile & protéger
du'Vent’; il conviendrait de le planter 4 méme distance que le Mandarinier.
(Introduit par le Service botanique).v ' i

* Bahia ou ‘Washington Navel. — Les Oranges Navel sont caractéri-
sées par la tendancea porter une petite Orange incluse, mais visible par une
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oduveriure ad sommet du. fruit (Navel ou Nombril). Les éiamines sont
stériles et les fruits se développent sans técondation ; ils ne contiennent pas
de graines. Ces Oranges sont trés belles, & chair trés fondante, sapide,
parfumée.

L’introduction de cette Orange, en Californie, a été un gros evenement
économique. En 1870, M. W. Sanders, du Département de V'Agriculture de
Washington, informé de l'existence, au Brésil, d'une excellente variété
d’Orange, fit venir douze jeunes sujets qui furent placés dans les serres du
Service des introductions. En 1874, deux sujets furent.confiés & M. Tribetts,

‘de Riverside, en Californie. C'est en 1879 que les premiéres Oranges Navel

psrurent & une Exposition et y furent tellement appréciées que, rapidement,
les anciennes Orangeries furent transformeées par la greffe. L’Orange Navel,
avec son ombilic ouvert, porte une sorte de marque de fabrique qui permet
de la reconnaitre du premier coup d’eeil. Elle a, pour le moment, foute la
faveur des consommateurs. ' '

La méme variété, envoyée en Floride, .eut moins de succés ; elle ne se
montre pas aussi fertile qu'en Californie.

Introduite depuis quelques années en Algérie par le Gouvernement Géné-
ral, il est encore impossible de se prononcer sur le role quelle pourra jouer
dans les Orangeries. L’'Oranger W. Navel se montre trés fertile, peut-étre
trop et il reste & dé erminer le porte-greffe qui lui convient.

D'autres Orangers, du type Navel, paraissent mieux s'adapler & nos
modes de culture.

* Navel de Thompson. — Est une race de Navel 4 peau plus fine et a
maturité un peu plus précoce que la Navel Washington, si bien qu'en Cali-
fornie elle devient 'Orange de la Noél et du Jour de I'An. Introduite depuis
quelques années en Algérie par le Service botanique, elle n’a pas encore pu

y étre jugée.

* Navel Surprise. — Ronde ou déprimée, lourde, nombril petit, peau
lisse adhérente, cloisons trés faibles, pulpe fine juteuse, pas de graines,
qualité excellente. Novembre-février.

Cette Orange parait, en Floride, irés supérieure au W. Navel ; elle y est
plus régulierement fer ile et tend & prendre place dans les Orangeries.

Navel @’Australie. — Taille trés variable, nombril frés saillant. Arbre
vigoureux mais pas régulierement fertile ; autrefois assez culfivé est

anjourdhui abandonné pour le W. Navel.

Indian River (Floride). — Décembre-janvier.

Madam Vinous (Floride). — Moyenne, peau lisse assez épaisse. Décem-
bre-janvier. »

Botelka (Californie). — San Gabmei — Originaire de Floride, cultlvee
en Californie en raison de sa résistance pour les transporis.
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“Magnmoem bonum (Floride). — Grosse, aplatles peau rugueuse, 3 milli-
metres d’épaisseur ; saveur douce, trés agréable excellente qualité. Décem.
bre-janvier. (Introduit par le Service botanique).

Dummltt {Floride:. — Arrondie. déprimée, grosse, peau fine, couleur
claire, gotit agréable ; qualité moyenne, graines peu nombreuses, grosses.
Janvier-février.”

Acme (Floride). — Forme aplatie dimension moyenne, peau fine.

‘ Exquisite (Floride). — Ronde, peau lisse, 3 millimétres, chair grossiére,
juteuse, non fondante, golt agréable. Décembre-février.

- Circassian (Floride). — Ronde ou déprimée, moyenne, peau fine, 3 mil
I;metres, trés lisse, pulpe fine, juteuse trés bonne. Décembre-février.

¢) Troisiéme époque : Féorier-Mai.

Les Oranges de troisiéme époque dérivent en grand nombre de
UOrange de Malte ou Sanguine.

* ] = . -
Ma’ltals‘e ovale.‘ — Fruit ovoide, peau ferme ; pulpe trés pariumée,
fondante, souvent colorée en rouge.

* Rubis. — Prult moyen, rond, peau fine mais trés ferme, souvent tachée
de rou"e la pulpe souvent sanguine. Arbre vigoureux et. réguliérement
fertlle (Introduit par le Service botamque)

*Biskra. — Fruit moyen, peau fine ferme ; pulpe fondante souvent rouge,
tres parfumée. Sélectionné a4 Biskra.

Sanguine de Patras (Gréce). — Fruit petit, sans graine, peau trés
fine, chair fondante, trés juteuse, agréable.

. Sanguine de Corfou. — Peau trés colorée, rouge, chair teintée,
juteuse, trés parfumée.

Orange Calabraise (Sicile). — Fruit oval pesant, & peau lisse bril-
lante, ferme, bien colorée ; pulpe compacte souvent colorée. Sicile, versant
Sud-Ouest de I'Etna. Supporte trés bien le fransport & longue distance.
Atieint sur place un prix trés élevé, 40 & 50 fr. le mille. N'est pas trés fertile.

_Arancio moscato (Sicile). — Fruit lourd, peau fine peu colorée, pulpe

compacte teintée de rouge. trés sapide et parfumée ; graines rares. Ne se

conserve pas irés bien.

Naranja del Rio (Murcie). — Beau fruit lisse, brillant, & peau fine se
détachant facilement ; 7 centimétres diametre ; pulpe délicate, juteuse, tres

agréablement parfumée, trés douce. Marit en mars et se conserve jusqu’en
mai.
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L‘Orange du Rio Segura est une des plus délicates el des plus recher- _

chées.. Elle est consommée sur place, ol elle est vendue & des prix assez

: - Toudja (Kabylie). — L 'Ora . : . ' ,
~ élevés. Elle ne supporte pas l'exportation au loin, sa peau n'étant pas assez ) range de Toudja, qui se retrouve dans la

Kabylie orientale, a4 El Milia, est un gros fruit 4 peau épaisse, & maturité

robuste tardive ; la i

: ‘ , - - . ' . ’t” ch.au,'. fast fonda.nte et.rappelle celle de I'Orange de Jafia ; a ton-
] * Navalencia.— Est aussi une O.Navel fardive ; l'arbre est peu épineux, : jours été muliipliée de graine par les Indigénes et PI‘éSe'HtexdeS variation

\ tres fertile, le fruit est aussi de fine texfure, trés bon. Comme les autres ; nombreuses. Les Orangeries de Toudja sont détruites par la Gommose §

Navel, il se met & fruit trés jeune (2° année de la plantation). (Introduit par - N
e Service botanique). Co

» Navel Nugget. — Differe du W: Navel par Fabsence d’épine ; arbre
vigoureux, d’un vert foncé, fruit assez gros, lisse, & peau fine, pulpe & fine
texture, couleur jaune d'or foncé, pulpe juteuse, fondante, saveur délicieuse. \
Murit tard et sexpédie facilement. - ' '

Le Naoel Nugget est surtout intéressant par sa période trés tardive de
maturation. (Introdult par le Service botanigue). )

* Valence tardive. — Arbre vigoureux,(rés peu épineux, se mettant &
fruit de bonne heure ; fruit moyen, oval, couleur claire; peau fine mais
trés ferme. pulpe bien colorée, juteuse, fine. ‘Conserve‘bi'en son gout et
parfum pendant la saison chaude. ' ' ) :

Cette variété est la plus estimée comme tardive. En Californie, les fruits

estent sur larbre jusqu'en juin. (Introduit par le Service botanique).

Tardive da Cap (Stonedale late). — Arbre plus grand que le Valence
tardive. Le fruit commence & se colorer en janvier (juillet du'Cap), malis ' -
n’est bien mar qu'en juin. Signalé par M. Meyers. qui s’efforce de recher- ' '
cher dans les anciennes Orangeries du Cap les variétés intéressantes obte-
nues par semis. Cette Orange provient de M. Longfield, de Stonedale.

(Agr. Journ Cap, 1905, p. 266).

Du Roi (Floride). — Oblongue, moyenne couleur foncée, peau rugueuse,
assez épaisse ; pulpe fine, juteuse, agréable, graines grosses. Février-mars.

* Orange anglaise de Castelion. — Arbre de taille médiocre, régu-
| lier, trés fertile. Fruit moyen, peau lisse tres résistante, colorée ; pulpe
fondante teés parfumée. Mirit tres tard en mars.
‘ On distingue une race ronde et une race ovale. Introduit depuis quelques
| années dans la province de Valence, est trés estimé pour l'exportation.

* Jaffa (S. Chamouti). — Fruit trés gros; oval : peau assez épaisse, pulpe
agréable, fondante, généralement pas de graines. Arbre peu élevé, irré-
P gulier, feuilles grandes ; produit peu, mais donne d s fruits excellents et
| trés beaux. ' :

Fig. 88. — Orange de Jaffa (réduite d’un tiers)

| Tripoli de Barbari ; ipoli i

3 En Syrie, cette variété est grefiée sur une Lime douce. Est peu répandue - pulpe II:H peu gPOSSi:I:Tl;)éz’er:abAe-lSé-ééT;;i?Sl). o e e
. en Algérie; y donne cependant d’excellents fruits. ’ i .

26 Joppa (Floride). — Oblongue, peau rugueuse,’ pulpe fine, fondant
agréable, bonne qualité, graines rares ; issue d’un semis d’Or‘anﬁé d n .
Pdlestine. Fanvier-mars. ' ges de Joppa,

t Tripoli. — Differe peu du précédent, peau plus fine.

~
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Majorca (Floride). — Fruit moyen, peau fine ; pulpe fondante, colorée,
juteuse. Février-mars. Importée de Majorque en Floride. - :

pPaper Rind (Floride, Californie). — Petite, oblongue, pale, pulpe
juteuse, fondante, peau irés fine, excellente qualité, graines rares. Origi-
naire des Acores, trés fertile, les fruits se conservent bien sur l'arbre jus~
quwen mai. Cette variété est trés estimée. '

Bessie (Floride). — Ronde, moyenne ou petite, peau lisse, fine, adhé-
rente, pulpe juteuse, excellente ; tardive. Mars-avril.

Naranja Verna. — Fruit moyen, peau trés résistante. Les fruits per-
sistent parfois d’une récolte & Vautre. (Valence). .

Naranja totanera (de Totana, Murcie). — Fruit gros, ‘peau:épaisse.
Mars-avril. Est expédiée & Londres et & Hambourg. Lo

Naranja Mollar (Mﬁrcie). ‘ — Peau épaisse, tardive. Sert & préparer les
confiseries -« Cascorde;Narta_nja » el « N’aran'ja rellena ».

Apepu (Panagqa@.,_"—; Qfénger‘ ayanf toutes les apparences.dun -arbre
spontané au Paraguay. Le [ruit, appelé A pépu-par les Indigénes, irés acidulé,
est agréable pendant la saison chaude. Dérive du Bigaradier.

Semperfrﬁctifé,ré, ‘Evérbvédring (Flofide). — Oblongué,. ruguedse,pulpe
grossiére, juteuse, fondante, assez acide, agréable. Octobre & juin.

Whitaker (Floride). ~_ Ronde, déprimée, moyenne, ‘pe’au‘lii'sse, fine, trés
adhérente, peu acide. D_écembre—féVriér. S S

Stark (Floridej. — Rbncie; mojenne‘ ou petite, peu colorée ; peau lisse,
fine, pulpe fine, juteuse, doucs, teés bonne gualité. Décembre-février.

- Osceola (Floride), — Ronde, grosse, peaun Iissg, 4 millimatres ; chair &
gros grains, bonne qualité.. Décembre-] anvier. >

May (Floride). — Ron‘de, moyenne; couleur élaire, peau lisse, 3 milli-
métres d’épaisseur, juteuse, agréable, peu de graines. ‘

Non pareil {Floride). — Ronde, moyenne, peau rugueuse, de 3 & 4 milli-
meétres d’épuisseur, bonne qualité. Décembre-janvier. )

0Old Vini (Floride). — Ronde, déprimée, moyenne, peau lisse, 3 milli-
matres, chair grossiere, juteuse, trés agréable. Décembre-février.

Orange de Bagdad (Asfor). — O_rahge 3 chair ﬁne, mais & nom-
breuses gr‘aihes. Draprés M. Fairchild, cet Orange vient bien dans les
terrains argileux et méme un peu salés de Bagdad. oo -

Dans la méme région, on. cultive  aussi Y'Orange Aboul serra, sorte de
Navel, et 'Orange Narinji, & fieurs doubles. Ces variéiés sont excellentes.
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. Oran, i pépii ‘ ' |
o avegc‘?ecg;s ;anarles sans pépin. — Excellente Orange ayantd'el‘a{na-
- Navel. Barranca de la Higuera des Canaries (Fairchild, 1903).
T 3 - 2 7 ) ’ -
Pieqeige (Canaries). — Considérée comme la meilleure variété des Cana-
s, remarquable surtout par sa chair fondante, ne laissani aucun résidi

sa saveur trés relevée ; la peau est fin iginai
881 i ; e. Est ori 7i
4 8 kilométres de Las.Palmas (Fairchild). ginaire du villsge de Telde.

Orange blanche de Tépéri ' ‘

> e Ténérifie. — Fruit pal i rl
‘Dea . i . pale, couleur dd Citron,
peau fine, chair délicate, colorée, arbre de petite dimension, sans épiple,r.‘onv

* Q) k . R .
range blanche deZBlida (Revue horticole). — Arbré élevé’ vert:

Fig. 89. — Mandarine-Orange

OnCe, eplneuX, fI‘LHtS gIl)S et ab()’] (13 1S [)é es Ctv) eur (l 1 11 3] (}hal[’ l[‘es
’

f C - N
peu C()I()Pee, ﬁﬂe, tl’es uteuse. A Bllda, Var]éte de Semis :

que I'Orange blanche de Ténériffe. Janvier 4 avril TAre, plus robuste

Man ine-Or -
Manda;:arutle’orange (Algérie). — Ce fruit, issu d’un. croisement d
iement ne e d Oragge, est de la grosseur d'une belle Orange, & p‘eau P 2
séparable, bien colorée. La pulpe est douce, aéféable’ A peat 2(;1;

18 p I’fum SpeCIal de }.a M ¢ e. N a p & O
8 andarlne. PPéCOC '
» » V 7\ as encore eté blen etudlé



Orange blanche de Corfou. — Arancio con pello bianco. — Fruit
pale, couleur Citron. .

Telon (Mexique & Alotonilco). — Orange déprimée, teinie tres clair du

.Citron. Pulpe trés douce, Est une des meilleures Oranges du Mexique.

Suntara (Indes, Poona). — Passe pour la meilleure Orange de Finde, a
beaucoup -d’analogie avec la Mandarine ; la chair est fine, juteuse, sans
graine ; mais manque parfois de sucre.

Orange de Trinidad. — Fruit ressemblant & une Mandarine par sa
peau peu adhérente. Pulpe fondante agréable. Trinité.

ELadoo (Poona, Indes). — Ressemble beaucoup 4 upe Mandarine. Chair
‘foridante. '

d) Orange-Limes :

Orange impériale de Cadena (Valence). — Orange absolument
dépourvue d’acidité. Ayant beaucoup de ressemblance pour le gott avec
une Lime douce. Peu cultivée. :

Meski de Tunis. O. Alou, Algérie. Lumi laing de Malte. — Belle orange,
bien colorée, trés sucrée, complétement dépourvue d’acidité. Janvier-avril.
Est vendue communément & Tunis, surtout aux indigénes. Différe peu de la
précédente. '

Orange impériale de Rafalafena (Valence). — Fruit différent du
précédent. par une légére acidité et un peu d’amertume ; chair plus gros-
siére ; trés peu cultivée. ‘ S

-Pomelo. — Sous le nom de Pomelo, on désigne, aujourd’hui,
les variétés comestibles dérivées du Pamplemousse ou Shaddok.

Ces variétés comestibles sont déja fort anciennes, car Sloane
(Voyage to Jamaica, 1907) s’exprime ainsi au sujet de ce fruit :
« Malus aurantia fructy omnium maximo et sugvissimo ». '

Les auteurs qui ont écrit sur les Citrus en Europe, comme Vol-

. camer, Ferrari, Gallesio, Risso, ne paraissent pas avoir bien connu

les variétés comestibles du Pamplemousse. Cependant, ces variétés
sont cultivées dans toute I’Asie méridionale ; elles sont trés nom-
breuses dans la Malaisie.

Le Pomelo comestible a été introduit anciennement de 1'Inde
aux Antilles anglaises par le capitaine Shaddok, d’oit le nom de
Shaddok que l'on donne a certains Pamplemousses. :

Les Pomelo formant parfois de véritables grappes, I'esbA[nglais'

en désignent certains sous le nom de Grape-fruit..
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- Ce sont les Américains qui, depuis une vingtaine d’annééé seu-
l!emfznt, ont attir§ l’atte_ntion sur les Pomelo. Ils ont introduit de
I’Asie et des Antilles les meilleures races comestibles, les ont_sou-
‘{ent modifiées par des semis qui ont permis d’obtenir des varia—
lions ayant pris rang dans les cultures américaines. o
Ces races améliorées de Pomelo paraissent bien deriver du Cit}"us
cumq:na dont on ne connait pas encore le type spontané. {
Par semis, les Pamplemousses donnent souvent des fr.uiis acides

de

s ~

Fig. 90. — Jeunes Pomelo o

trés médiocres. Ce sont ces races, sans valeurs alimentaires ;’ qui
F)nt été répandues dans les jardins de I’Europe méridionale,: et
jusqu’a ce jour, on a pensé quil fallait, a ces plahtes plur’s df;
chaleur pour murir leurs fruits. -

Les Pomelo américains, qui font aujourd’hui Pobjet d’iun com- -
merce se chiffrant déja par plusieurs millions, ne se 'mangent

 Jamais comme les Oranges ; la pulpe, trés juteuse, parfumée

mangue, gn général, de sucre, elle est ausSi légerement ameére
Les A‘merlcams mangent les Pomelo glacés et avec une grande
quaniité de sucre ; ils préferent généralement les variétés de

‘
’ . .
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“Tntroduites en Algérie, par le Service botanique du Gouverne-
ment, les principales variétés de Pomelo ameéricains murissent

~

» Fig. 91.. — Pomelo Triumph (Phot. Teagne, San Dimas, Nurseries)

anssi bien quen Californie et donnent, en abondance, de gros
fruits qui,-soumis a la dégustation, en Angleterre, n’ont pas éié

jugés inférieurs aux fruits américains arrivant déja, en assez
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grande quantité, sur le marché anglais, mais 4 des prix trés élevés.

Ces fruits ne seront probablement pas. de longtemps appréciés
sur Ie marché fran(;ais, la nécessité de leur faire subir une pré‘pa-
ration, leur amertume, seront des conditions d’insucces surtout si
on tient compte de U'esprit de routine qui nous pousse & rejeter
les nouveautés, sans les examiner avec impartialité, ‘quand" elles
ne sont pas présentées avec une réclame charlatanesque.

La culture des Pomelo ne peut donc étre tentée, en?Algéfie,

quavec la perspective d’exporter les produits en’ Angleterre, ou

ce fruit est assez bien accueilli comme en- Amérique.

Le’ Pomelo est surtout consommé, en Amérique, au premier
déjeuner coupé en fragments couverts de beaucoup de sucre ; il
¥ est considéré comme ayant des propriétés toniques et apéritives
que Pon attribue & son amertume. Cette amertume devient agréa-
ble quand elle est combinée & une certaine acidité et a un degré
de douceur bien proportionnée. :

Triamph (Floride, 1884). — Fruit moyen, jaune brillant; pulpe fon-
dante, juteuse, avec une amertume trés modérée. Décembre. Introduit par
le Service botanique du Gouvernement, donne, & Alger,des fruits semblables
a ceux de Cahforme

Standard (Floride, Ct Mc Carty, Eldred Fla). — Fruit gros, jaune brﬂ-
lant ; pulpe verdatre, fondante, juteuse, douce, avec amertume marquée.
Janvier-mars. Une des meilleures variétés (H. Hume, Loe. cit.).

Pernambuco (U. S., Dept. of Agriculture). — Fruit moyen, sphérique.
déprimé ; pulpe verdatre, douce et légérement ameére. Tardif. Imporié du
Brésil par le Département de I"'Agriculture de Washington, est cons1dere ‘
comme une bonne variété (H. Hume, Loc. cit.).

Mac Kinley (Floride, A. Gardner, Fort Myers,  Fla). — Fruit sphemque
déprimé, assez gros, jaune pale, peau lisse; chair douce, juteuse. Amertume:
sensible. Tardif. Indiqué par Hume comme un des meilleurs Pomelo.

. Leonardy (Floride, Huyme, Citr. Fr. Fl.). — Fruit sphérique, peu
déprimé; pulpe trés juteuse, acidité et sucre en bonne proportions. Janvier.

Mauville (Floride, Hume, Citr. Fr. FL.). — Fruit moyen et gros, sphé-
rique, déprimé ; pulpe compacte, amertume bien marquée. Tardif.

Marsh, Marsh seedless (Floride, C.-M. Marsh, Lakeland, Flai. — Fruit
assez gros, sphérique, déprimé ; peau lisse jaune clair ; pulpe trés juteuse,
amartume & peine sensible. Fevmer—mars (Introduit & Alger par le Service
botanique).
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Exeelsior (Floride, Lakeland Nursery Co, 1886). — Fruit gros, jag;n‘e
clair ; pulpe agréable avec une amertume bien marquée. Arbre trés fertile.
Tardif. ) .

Hall (Floride, J.-W. Hall de Coloosa, Fla, 1885. Hume, Citr. Fr.).— -Fr}nt
groé jaune assez foncé ; pulpe juteuse, avec amertume- assez marquee.
Février-mars. ' N

“Jossely (Floride, W. and F.-D. Waite, 1882. Magnolia N UI"SBII’IBS B(T,lle-
-view Fla). — Fruit moyen, jaune foncé ; pulpe fondante assez ameére.
Décembre-janvier. ' |

iBe Soto (Floride, J. Thomson, 1892). — .Fruit gros, pea’u moyennemerit
épaissé compacte, jaune clair ; pulpe assez amére, partumee agréablement.
Tardif. |

‘Duncan (Floride, A.-L. Duncan, de Dunedin. Fla). — Frult gros, peau
ferme moyennement épaisse ; pulpe douce et acide avec,amertume assez
marquée. Tardif. o

Walters (Floride, 1887). — Fruit moyen jaune pale ; pulpe juteuse,
principe amer assez marqueé, {rés fertile. -

Tresca (Floride, Cap. Tresca, 1887). — Fruit ron‘d‘, gros. D1men§1on 10
4 12 centimeétres, ‘mais avec tendance & la forme pyriforme peafl .111"}8 cou-
leur citron foncé ; pulpe rouge ou rosée, mais jus non coloré ; acidité, sucre
et amertume bien proportionnés. Février-mars.

Orange (Floride, James Mott, 1888). — Fruit moyen,v'jaune clair ; peau
lisse, chair verdatre sans amertume manifeste. Ta‘rdlf. D apl:és les au;eurs
américains, cette variéié serait issue par hybridation avee I'Orange douce
(Hume, Citr. FL.).

Royal (Cuba, 1892).— Fruit moyen, jaune brillant ; pulpe juteuse et sans

" amertume, pouvant étre mangée saus préparation comme celle de IOrangg.

Hybride assez différent du type Pomelo, trés fertile. Décembre.

' Noeatee (Floride, T.-J. Watkins, Nocatee, Fla'.— Fruit‘sphériq}le,petlt.
Dimension : 5, 6 & 7 centimétres ; peau jaune citron se détachant facﬂe?meﬂt ;
chair jaune clair transparent, sans amertume, ayant quelqufe analf)glef a:ec
1a Mandarine. Graines assez rare, embryon souvent vert. Trés fertile. matu-
rité tardive en avril. o , ]

Le Nocalee est évidemment un hybride accidentel de E?omelo et hla’ania
-rine ; les feuilles, plus étroites, sont pourvues d'un pétiole non ar .et.. : ;s
fruits, qui ont toute leur qualité qu'en avril, peuvent rester une partie de

Pété sur arbre. (H. Hume, loc. cit.):

Tangelo de Sampsen (U. S. Department of Agriculturg.z. - Hypride
de la Dancy Tangerine et d’'un Pomelo. Fruit sphérique déprimé, en forme
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. de Mandarine, ayant 65 a 75 millimétres de diametre, pesant de 165 & 248

grammes. Couleur pale ; de la densité de I'eau. Peau fine facile & détacher,
9 a 11 tranches facilement séparables ; pulpe tendre, juteuse, colorée, lége-
rement acide,\sucrée et ayant un peu de V'ameriume du-Pomslo, parfum
agréable. Arbre vigoureux ayant le port et le feuillage du Mandarinier.

Le T.ngelo Sampson est, d’aprés les Américains, appelé & jouer un réle
important sur les marchés des Etats-Unis. Ce fruit est surtout indiqué pour
le premier déjeuner qui, en Amérique, est presque toujours & base de fruits

_juteux. La légére amertume du Tangelo devient une qualité pour cet usage.

Poire du Commandeur. — Fruit pyriforme, peau jaune dorée ; pulpe
juteuse, acide, amertume trés légere ; fleurs trés grosses, cormme dans le
Pamplemousse, mais violacées. Ce fruit n’est pas répandu, il peut étre uti-

lisé pour la confiture. Est probablement un hybride du Citrus decumana et
du C. Limonum. . ’

Natsu-Mikan (Orange d’été, Japon). — Gros fruit, un peu pyriforme,.
peau épaisse. Utilisé au Japon pour confire (introduit, Station botanique).

Pomelo de Bombay (Chakétra, Bonavia, Citr. fr., fig. LXXX). — Fruit
trées gros, dimension : 17 centimétres ; pulpe rouge, chair de beeuf. Marchés
de Bombay en Décembre. Signalé par Bonavia, en 1888, comme la meilleure
variété de I'Inde et de Ceylan. L’auteur s’étonne qu'un fruit aussj agréable
ne soit pas plus répandu dans les cultures. ' '

Pamplemousse (Chadec, Shaddoc)..— Fruit trés gros, déprimé, pale ;
peau épaisse, cotonneuse a I'intérisur : pulpe & gros grains, non fondante.
Acide avec une légére amertume. : )

Pamplemousse sans graine. — Variété du précédent A pulpe plus
juteuse, assez agréable mangée avec du sucre ;. parfois teintée de rose.

Graines absentes ou rares. Se rencontre dans -quelques Orangeries algé-
riennes (Boufarik).’

Bigaradier. — Les Bigaradiers ne sont le plus souvent recher-

“chés que pour la production des sujets. porte - greffe et pour la
distillation de la fleur et des feuilles.

‘Les nombreux semis que I'on fait chaque jour produisent des
variations nombreuses ; quelques - unes ont été conservées e
peuvent se multiplier par la greffe. o

Bigarade commune (Séville - Orange des 'Anglais). — Fruit coloré,
généralement léger ; peau assez épaisse, grossiére ; pulpe eolorée, amere, -
jus trés acide, mais dépourvu d’amertume ; graines généralement grosses et
nombreuses. Fleurs trés odorantes employées pour la distillation ; les
feuilles, tres parfumées, sont aussi distillées. Le fruit sert 4 faire la confi-
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ture d’Orange*en Anglete 1rfot
par les pépiniéres, pour la constitution
Gommose. ' :

de porte-greffes résistant a la‘

rre. Est surtout utilisé pour sa graine, employée .

pesant ; & peau colorée, fine ; pulpe compacte, hom
3 acidité franche, avec un léger parf
fruit peut étre employe aux mémes us
ration des limonades.

- Fruit moyen et petit,
ogéne, trés juteuse ; jus
um.de Bigarade, sans amertume. Ce
ages que les Citrons pour la prépa-

Bigaréde peéu fine (Station botanique).

Bigaradier eorniculé. — Ce Bigaradier, remarquable par son fruit

Fig. 92. — Bigaradier de Grasse (Récolte des fleurs & Boufarik, propriété Chn_js)
g. 92, 4

s. donne une lleur trés parfumée ;
) ]

. . R
appendices en forme de corn > | ‘
ot ar la confection des liqueurs. A une

T'écoree du fruit est aussi recherchée po
variété panachée de jaune, orpementale.

Bigaradier riche dépouilie (Bouguetier, B. c‘c’feuiél;es i/‘r‘ia:e’es ’)‘:.10—1;
Arbree petit, 2 & 3 métres ; feuilles rapprochées, arquees, cmspees:,t pe :
;:ourt sans aile. Fleurs en bouquets au sommet des rameaux ; fruits gros.

Grasse. — Arbre de | etite dimension, se couvran? de
Fleur recherchée pour la distillation. .Introdmt a
ot il est cultivé sur 40 hectares.

Bigaradier de
fleurs trés parfumées. re
Boutarik, dans la proprieté Chiris,

Bigarade 2 confiture (Alger). — Fruit treés gros, sphérique, déprimé;

peau trés épaisse, 2 4 3 centimetres ; pulpe acide, amertume légere. Origi-
naire de la propriété Richard, & Hussein-Dey.

Cette variété, issue d’'un semis de Bigaradier, est intéressante pour la
-confection de la confiture anglaise de Bigarade ; la peau est, non seulement
épaisse, mais elle est riche en mucilage.

Bigarade Poor Man (Amérique). — A peau épaisse, est utilisée pour
la confiture comme le précédent.

Bigarade Spatafore. — Pulpe presque nulle. Intéressant pour confire.

Bigarade Gallesic (Risso et Poitean, tab. 42). — Arbre assez élevs,
feuilles larges & pétiole largement ailé ; fleurs grandes ; fruit gros, arrondi,
déprimé, ferme, pesant, peau adhérente ; pulpe grossiére, souvent teintee
de rougeatre ; graines grosses, assez nombreuses. R

Ce beau Bigaradier est.recommandé par Risso et Poiteau comme donnant
des sujets forts et vigoureux, trés résistants, & préférer comme porte-grefie.
D’aprés ses caractéres, ce Bigaradier pourrait bien étre hybridé de Pam-
plemousse.

~

Bigaradier & gros fruit (Risso et Poiteau). — Arbre moyen, feuilles
grandes, ‘fleurs grandes trés odorantes. Fruit gros, léger. soufflé, peau spon-
gieuse Pulpe douce et amére ; graines maigres ou avortées. On utilise ses
fleurs dans la confiserie & Nice (Fleurs d'orange pralinées).

Bigaradier doux (Risso, Grand Louis de P'Orangerie de Versailles). —
Bel arbre, feuilles assez petites ; fleurs trés grandes en bouquet, trés suaves ;-
fruits fermes, lourds, a pulpe fade et légérement amére. Est probablement
un hybride de Lime douce.

Bigaradier a. feuille de Saule (Granito). — Feuilles irés étroites.

frait petit, trés parfums, amer. Pourrait étre employé pour la fabrication
" des liqueurs. ‘

Les Mandarines. — Dérivées du Cifrus nobilis et de ses
hybrides. ’
Algérienne (Mandarine de Boufarik). — Fruit de taille variable,

déprimé, jaune, peau trés aromatique, riche en essence ; pulpe douce fon--
dante, trés parfumée, graines assez nombreuses. Arbre généralement sans
épine, compact, a feuilles petites. Murit en Décembre-janvier.

Le Mandarinier, introduit en Algérie par Hardy, en 1850, a éié souvent
multiplié de graines, de bonnes races ont pu éire fixées ensuite par la greffe.

Les Mandarines algériennes, qui n'ont pas une aussi bell.: couleur que les
Dancy et autres variétés en usage en Amérique, sont beaucoup plus parfu-
mée, d'un arome trés spécial et trés recherché. Ces fruits acquidrent toute
leur qualité quand les arbres qui les porten: ne sont pas soumis & un arro-
sage frop copieux ou & un exces de fumure azotée. .



En Espagne, en Provence et en Italie‘,bla méme variété se renconire, mais
elle porte généralement des fruits de plus petite taille. (Mandarines d'Eze).

China (Mandarine & feuilles de Saule, Kid Glove. — Fruit bien coloré,
peau adhérente, fine, modelée sur les tranches ; feuilles petites, étroites.
Cette variété est surtout cultivée en Louisiane,ot elle parait avoir été intro-
duite d’Italie vers 4850., Elle supporte moins bien le froid que la Dancy qui
lui a été substituée. '

_Cette Mandarine est celle qui se rapproche le plus de la Mandarine Algé-
rienne: elle a, du reste, une origine commune, les jardins botaniques del'Italie.

Daney (Tangierine; Bijou).— Fruit moyen, d'une couleur orange foncée
et méme rouge tomate ; pulpe colorée, juteuse, douce, bien parfumée ;
graines petites, nombreuses. Cette belle variété, originaire de Floride, est la
plus populaire des Mandarines dans le Nouveau Monde. ,

Dans les essais qui en sont faits & la Station botanique, elle a paru infé-
rieure, comme parfum, & la Mandarine Algérienne.

La Dancy n'a comme avantage que sa grande fertilité et sa belle couleur
rouge. Elle marit en Décembre-janvier.

Beauté (Australie, Floride). — TFruit lourd, solide, arrondi, déprimse,
tranchie saillante sous la peau qui est fine et trés colorée ; pulpe jaune
orange, juteuse. douce, parfumee. Décembre- janvier. Arbre petit & rameaux
gréles, feuilles petites avee un pétiole gréle. :

Ce beau froit a été obtenu, & Brisbane, d’'un semis de la Mandarine écar-
late ou Empereur, elle a 616 introduite (1893) par I'U. S. Department of Agri-
culture en Floride (Hlume, Citrus fruit).

Roi de Siam (King of‘Siam, U.S. D. A., Div. Pomology. 1887). — Fruit '

trés gros, 4 peau rugueuse, épaisse, bien colorée et tres riche en essence ;
pulpe tres colorée, juteuse; douce et parfumée ; graine assez grosse sem-
blable & celle des Oranges douces. Murit trés tard en Mars. Cetie Manda-
rinee qui a la taille d’une belle Orange, est originaire de la Cochinchine, elle
a été, un moment, trés en faveur en Floride. -

" Le Roi de Siam est un Mandarinier a feuilles larges, trés ferfile, si bien
que les rameaux fragiles cassent,souvent, sous le poids des fruits. (Introduit
par le Service botanique).

Weshart (Mahdarine hybride, U. S. A. Yearbook, Dept. Agr., 1904.
Weber et Swingle). — Fruit sphérique, comprimé. Diametre : 75 milli-
métres ; trés coloré, lisse, peau libre peu épaisse. Un vide dans Vaxe du
fruit, tranches se séparant facilement; pulpe colorée, douce, parfumée,
parfum particulier, agréable, peu de graines. Arbre vigoureux, fertile, plus
précoce que la Mandarine.

Trimble (Mandarine hybride, U. S. A. Yearbook, Dept. Agr., 1904.
Weber et Swingle). — Autre Mandarine hybride, plus grosse qgue la précé-
-dente, peaun plus rugueuse, parfum moins agréable. )

;]e.s deux hybrl.des sont intéressants par leur volunie qui est su-pé’rie‘ur &
celui des Mandarines et aussi par leur précceité. '

Clémentine (Sta-
tion botanique, Algé-
rie). — Arbre de la
tailleetde'apparence”
d’'un Mandarinier,

mais avecun feuillage .
plus ample et plus
foncé, feuilles trés
variables, trés inéga-
les sur les rameaux
& fruits, en moyenne
de 8 & 12 centimétres
de long sur 3 a 4 de
large, oblongues lan-
céolées dans leur -
pourtour, elles repré-
sententle plu®souvent
une pointe effilée et
rétuse ; sur le méme .
rameau on peut ob-
server. des feuilles
n’atteignant pas5cen-
timétres et des feuil-
les de 14 centimeétres,
le contour est trésla-
chement et irés irré-
gulierement crénelé ;
la face supérieure est
foncée brillante,la fac*
inférieure vert clair.
Le limbe est articulé
sur un pétiole présen-
tant, sur les grandes
feuilles, un rudiment
d'ailes.

L’odeur de la feuille
froissée rappelle celle
du Bigaradier et non
gu Mandarinier. Le fziuit est généralement abondant, de la taille d’une Man-

arine. La peau se détache facilement, elle contient de grosses glandes &

Fig. 93. — Satsuma-

essence ; elle a unecoloration rouge vif trés particulidre. La pulpe est
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colorée. trds douce méme avant maturité ; elle a un pérfum de Manda-
rine légérement musqueé. '

Les graines sont assez nombreusés, oblongues, fusiformes ; l'embryon est
vert pistache. Murit en Novembre-décembre.

La Clémentine n'a pas sur la Mandarine des avantages qui permettraient
de la classer au-dessus ; mais on peut cependant reconnaltre & ce fruit des
mérites qui doivent lui assurer une place dans les Orangeries. ,

La Clémentine est aussi fertile que 1a Mandarine, elle marit plus t6t ; on,
-peut récolter de Novembre A fin décembre. Le fruit de la Clémentine est
beaucoup plus décoratif, il st d’un beau rouge qui plait. La pulpe est trés
juteuse et toujours tres douce © elle a un parfum spécial trés agréable.

La Clémentine, cueillie avant maturité compléte, peut supporier un long
voyage. Ce fruit pourrait donec &tre exporté & grandes distances. - ’ ‘

La Clémentine est un hybride de Mandarinier qui a pris naissance en
Algérie, & la pépiniére de Misserghin. Décrite et propagée par le Service
‘botanique du Gouvernement, elle donne déja, d’aprés M. de Costa, de Lis-
bonne. les meilleures Mandarines du Portugal.

En Caucasie, & Soukhoum-Kalé, elle est aussi appréciée.

En Algérie, la Clémentine est encore peu cultivée, bien que recommandée
depuis une dizaine d’années. ’

Mandarine Sanguine. — Sous ¢e nom on trouve, dans quelques Orsn-
geries, un Mandarinier & petites feuilles ovales, a fruit gros souffl, trés
coloré, & peau de Bigarade ; la pulpe est assez bien sucrée et parfumée,
mais de texture grossiere. Ce fruit n’a pas de valeur commercial ; mais il
serait intéressant de semer les graines qui sont abondantes. Est probable-
ment un hybride de Bigaradier et Mandarinier.

Naartje (Cap). — Forme Sud - Africaine de Mandarine, elle est plus
grosse, plus coloree ; & pulpe plus fondante et plus sucrée. Ce fruit n'est

" encore répandu quau Cap et au Transval. Il se reproduit assez bien de
graines. Des semis sont faits & la Station botanique.

Kinneola (U.S.D. A, divis. of Pomology). — Fruit moyen, pien coloré,
lourd, peau assez rugueuse, aromatique ; pulpe transparente, fondante,
agréable. Fruit encore rare en Floride (Hume, Citr. fr.).

Cléopatra (U.S. D. A, div. Pomology, Floridej, — Fruit irrégulier,
petit, de peu de valeur commercial. Arbre élégant. '

Tangerine de la Jamaique. — Gros fruit semblable & King, mais
miarissant plus 0t ;

Navel Tangerine (Jamaigue). — Gros fruit sans pépin et portani une
petite Orange incluse comme la Navel.

Tangerona (Hume, Citr. fr.). — Cette variété, a petits fruits trés par.
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fumeés, a été introduite du Brésil i '
‘ ; : : en Floride, elle y est pe [$ivé sause
de sa petite taille (H. Hume). ‘ ! o C'um'vee oo

; Sat.suyma {Japon . — La Safsuma est la Mahdarine la plus répandue au
fap'on ; 1 arbre es,t trés beau. avec des rameaux retombant couverts de beaux
ru{ts bien col(?res. A Alger, les fruits sont trés précoces, mais ils sont bien
moins parfumés que ceux des autres Mandariniers.
Le Satsuma est intéressant 3 i
. ant parce que,grefié sur Triptera, il rési i
au froid que les autres Citrus. ’ o1 renisle mienx
Unshua (Mandarine du Japon),
. Est cul‘,tlvé ldans des régions ol le thermomeire descend & 10° degrés au-
essous de zéro. Les arbres sont protégés pendant I'hiver, contre la neige
galz des. bambous. Greffé sur Tripiera, cette Mandarine pourrait étre cul-
1.vee bien au-deld de la zone de I'Oranger. (Introduit par le Service bota-
nique du Gouvernement général). : ‘

Eishu Mikan (Mandari . .
botanique). ( rine commune du Japon) (introduit par .le‘ Service

‘Koji (Japon). — Fruit petit; résiste au froid et 4 la neige.

Qshima Ku»m}nbo (Japon, ile d’Oshima). — Fruit assez gros, peau
épaisse, trés colorée, parfumée ; pulpe juteuse, douce. o

’DlanQarine S’t’evens (Japon). — Arbre nain sans épines, fournit deux
recplte's par an, été et hiver ; fruit acidulé, gout délicieux. '
Acclimaté par L.-C. Stevens, de Santa-Barbara, en Californie.

*Oc;lgco'(Floride). — Variété obtenue en Floride de graines recues du
;I.-H. de I'Inde par P.—X}?V.. l.keasoner, en 1888. Le fruit est excellent, d’aprés

. ume. Il est intermédiaire entre Satsuma, Dancy et King-Siam. Intro-
duit par le Service botanique). ; ’

. Iguno Kuni (Japon). — Fruiti moyen ou petit, . foncé ; peau un peu
ugueuse ; pulpe colorée, feuilles petites. Fruit assez b i 1i

) 2 o <
sant pour l'exportation. ) P TS pen inicres
' M’ll'iado (Flo?ide, Hume, Citrus fruit). — Trés voisin du Sa;csuma dont
il dérive. Le fruit serait de meilleure qualité suivant H. Hume '

Mand_s?r.ine-(]itron.—. Orange du Cambodge Annam, Cam Saah.— Fruit.
i?o-s, sphfrlciue, peau épaisse, vert jaunatre, pétiole subailé pérait intermé;

iaire entre le Mandarin et Limon doux, fruit {rés d ré »

. T ° - :
nion, Indo-Chine. . grisble e

. Les vC.édratst -— -Les Cédrats sont des Citrons monstrueuxv
’ont la' confiserie utilise la peau trés épaisse. On retire aussi de
Vessence de quelques variétés. ' | |

Cédrat ordinaire. — Gros fruit oblong, verruqueux.
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' Gédrat de Corse (Bastia). — Fruit régulier, de grosseur moyenne
trés recherché pour la confiserie.

Poncire en Calebasse. — Gros fruit lisse, écorce trés épaisse.

Ponecire a gros fruit. — Fruit trés gros, bossels, sillonné.

Cédrat de Salo. — Fruit moyen terminé par un tres gros: m’amelon,
peau épaisse agréablement aromatique.

Cédrat de Florence. — Fruit conique, luisant ; peau é c,halr blanche,
tendre, parfumse.

. Cédrat digité. — Ce fruit est-formé de carpelles devenant libres et
donnant 3 ce fruit apparence d’une main.

Gros Limon de Valence. — Limon Ponczl C. Limonum valem‘mum
Savastano — Fruit gros et méme {rés gros pesant jusqu'a 3 kllos arrondi,

Fig‘ 94, — Citron de Sicile

vhsse d’une odeur agreable Peau epalsse douce, agréable ; pulpe. légére-
ment acide. Intermedlalre entre les Citrons et les Cédrats. :

Les Citrons. — Les variétés de Citron sont excessivement

‘nombreuses, cette espéce ayant éié souvent reproduite de graine..

En recherchant dans les jardins d’Algérie, il serail p0351ble de
trouver de tres bonnes races locales.
Citron de Sicile. — C. remontant. — Fruit oblong moyen, jaune bril-

lant, terminé par un mamelon court, la base est arrondie non prolongée en
col ; peau fine, douce, bien parfumée pulpe juteuse, grames assez nom-

-breuses. Trés cultivéa Messine ¢t & Palerme. Arbré vigoureux, sans épine,

fertile, remontant.

- Citron de Génes. — L. de Menton. — Fruit oblong, pointu aux deux
extrémités ; peau lisse, douce ; pulpe fine, juteuse, moélle de l'axe frés.
réduite ; graines rares, petites, abortives, acidité franche Arbre assez petlt
sans épine, fertile, remontant.

Fig. 95. — Citron de Génes Fig. 96.. — Citron Eureka

Citron sans pépin. — On trouve & Alger, dans quelques jardins, des
Citronniers qui donnent de beaux fruits & peau fine, 4 pulpe trés juteuse et
généralement sans graine. :

L’origine de ces arbres n'est pas connue. Il ne faut pas conforidre ce vrai
Citronnier avec une Lime ~ans pépin, cultivée chez quelques amateurs.

Eureka. — Los Angelos Cal., C.-R.Workman.— Fruif inoyen, peau lisse,
peu épaisse, parium trés agréable; pulpe juteuse, fondante, trés acide, gott
agréable ; graines le plus souvent abortives. Arbre petit non épineux, trés
fertile, portant les fruits a decouvert a Textrémité des branches. Intro-
duit par le Service botanique.

Bonnpie (Californie). — Arbre vigoureux, épineux, trés feuillu, frﬁit
semblable & une Lime, taille moyenne, peau irss fine.

Olivia (Californie). — Arbre vigoureux, épineux, proliﬁqﬁe; fruit
moyen, bonne qualité, irés acide,
14
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B Royal Messine (C‘alifornie). — Sélection du Citron de Sicile, fruit supé-
rieur, sans graine, taille moyenne ; peau lisse, trés acide, se conserve bien.
Arbre trés feuillu, port régulier, élégant, vigoureux, presque sans épine.

Milan (Californie). — Fruif moyen de bonne qualité.

Bijou (Californie). — Fruit moyen se conservant bien.

Fig. 97. — Citron Bonnie ' Fig. 98. — Citron de Lisbonne

Napoléon (Californie). — Fruit moyen, peau fine, forme oblongue, arbre
irés prolifique.

August (Californiel. — Fruit moyen, peau fine, supporte bien le voyage.

Lisbonne. — Fruit oblong, moyen, terminé par un mamelon, peau trés
fine ; pulpe juteuse, fondante, graines rares, bonne acidité. Arbre épineux,
vigoureux, trés fertile, long & se mettre & fruit.

Villafranca (Floride). — Fruit oval, oblong, arrondi & la base et brus.
quement terminé en pointe, peau fine ; pulpe juteuse, souvent sans graine,
acidité trés franche. Arbre compact, peu épineux, irés productif. Cette
variété est la plus répandue en Floride et en Californie, elle résiste bien au
{froid et son feuillage abondant protége les fruifs contre I'action du soleil.

-Petit Limon de Valence. — Limonero comun. - Fruits réguliers,
petits, 4 centimétres de diamétre, bonne acidité, parfum agréable.
Ce Citron est peu apprécié a Valence en raison de sa petite taille, 11 est

.cependant de bonne qualité.

Limonier Bignette. - Fruits ovoides, arrondis, assez lisses, avec un
mamelon obtus court entouré d'un sinus, écorce mince. Ce Limonier, qui
donne un fruit ti’és ju(eux et se conservant bien, est assez répandu en Italie.

Citronnier sanwum — Arbre peu élévé & feuillses panachées de blanc,
fruit moyen de! bonne quahte pulpe colorée de rose. Dans les jardins
comime cur1051te :

- Limon doux —C. Lzmonum Limetia, Savastano. — Fruit ayant la
forme et I’ apparence d’un Cltmn mais & pulpe sucrée, fade. Les fieurs sont
violacées c’omme dans les Citrons. : !

Le Limon doux est différent des lees douces avec lesquelles il 'a été sou-

~vent confondu. .« . . . }

t

Rachidi ou: Benzeher (Alexandme) — Fruxt petit, rond, {rés juteux,
écorce mince, remontant trés fertile.

Hybrides de C. Limonum — Il existe, dans les Orangeries,
de nombreux hybrides de Limon qu1 sont souvent des arbres
vigoureux 1nteressants a4 expérimenter comme porte-grefie.

Zenboua (EI—Razltara);— Arbre gros, épineux, feuilles grandes & pétiole -
court légérement ailé. Fruit gros, déprimeé, au sommet terminé par un ma-
melon écrasé. A-été propagé 4 El-Kantara, dans loasis, ol il atteint de
grandes dimensions. Est trés voisin de la Pomme d’Adam et du Rough

- Lemon de Flomde Résiste a'la gommose 3 El Kantara, prés Biskra. Cons-

tituerait un bon porte-greffe pour les oasis.

Pomme d’Adam Ferrari. — Sous ce nom on a rangé un assez grand
nombre de Cltrus assez différents et intermédiaires entre les Bigaradiers et
les Cltronmers La Pormme {’Adan. des Italiens est un arbre vigoureux,
épineux, & feuillage ample, pétiole marginé, & fruit rond, gros, avec un
msmelon saillant entouré d’un sillon profond incomplet. '

A Alger, 4 la Station botanique, ce Citrus se montre trés vigoureux, résis-
tant & la sécheresse ; il se multiplie aisément de graines et parait trés peu

différent du Citrus de Floride qui, probablement, dérive par semis de cette

variété anciennement connue, en Italie, sous le nom deé Pomo d’Adamo.
Doit étre un bon porte-greffe.

: ;Khattd. — Bonavia, Oranges and Lim. of India. — Arbre vigoureux,

£&pineux, fenilles 4 pétiole ailé. fleurs teintées de violet ; fruit gros, rugueux,

mameloné, variable sur le méme arbre. Est employé dans 1'Inde. comme



porte-greffe. Le fruit est aussi utilisé en confiserie,il donne beaucoup de gelée.
Le Khatta est peu dlfferent du Rouqh Lemon ¢t de la Pomme &’Adam.

Citrus de Fiorlde. — Rough Lemon. — Ce Citrus provxent de sujets
naturalisés dans les foréts de Floride. Arbre élevé, bois fraglle & croissance
trés rapide, feuilles larges & pétiole marginé ; fruit déprimé, irés rugueux,

Fig 99. — Citrus de Floride

de grosseur variable sur le méme arbre. Est intéressant commme porte-grefie,
résiste bien dans les sols perméables et fertiles. '

Gres Citron de Chine (Hanchau). — Fruit de 7 & 8 centimétres de
diamétre ; arbre élevé, épineux, résiste bien au froid et & la neige, pourrait
gtre- utilisé comme porte-greffe, se reproduit de graines. Orlgma;re ds
Hanchau. Meyer, U. S.,; Seed 1mported n°® 18439. ‘
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Limes. — Les Limes difiérent beaucoup des Citrons, elles sorit
surtout cultivées dans les pays chauds ; elles fournissent un jus
trés acide, mais le parfum de Pessence est trés différent de celui
de Pessence du vrai Citron. La peau est un peu ameére et ne peut
étre employée aux mémes usages que celles des Citrons. Ce sont
les Limes qui fournissent, en Amerlque les sucs de Citrons ou
« Lime Jmce ».

Limoncello de N aples. — Citron américain, Lime sans pépin. — Cetle
belle Lime est rare dans les cultures; le fruit, moyen, a la peau fine, le'style
persiste souvent, la chair verte, juteuse, sans graine. Les fleurs, blanches,
ont des étamines dépourvues de pollen. Arbre petit, fertile.

Limonette. — Limonetta Calabrese Vole, Citrus hystriz D. C., Citron
Galey.. — Cette Lime est petite, trés acide, la peau est.fine ; l'arbre vigou-
reux, épineux, est fertile. o '

Cette Lime est assez rare dans les jardins. Son petit fruit n’a pas encore
6té facilement accepté par le commerce.

Lime Mexicaine. — Arbre petit, fruit assez petit, trés juteux, avec
quelques graines ; assez variable, se multipliant de grainés,encore rare dans
les jardins. Utile surtout pour la préparation des hmonades et du jus de
citron, fruit riche en acide citrique.

Lime jaune (Station botanique). — Petit arbre trés fructifére, fruit
petit et moyen limoniforme. Chair jaune trés juteuse. Regu du Museum
d’Histoire naturelle.

Limettes. — Les Limettes different des Limes par Fabsence .

- d’acide citrique dans la pulpe eui est trés sucrée, assez fade, avec

un parfum frés spécial. Ce iruit, peu recherché, n’ a pas été Uobjet
de beaucoup de soin daiis la sélection des races qui sont assez nom-
breuses dans le bassin méditerranéen, les meilleures s’observent
en Espagne et en Calabre.

~

Limette douce. — C. Limetta, Risso ; Limetta,ital., Lima dulce, esp. —

- La Limette douce esi, comme le Citron doux, une variéié sans acide citri-

gue ; suivant les sujets, le fruit est rond, déprimé ou limoniforme. Ce fruit
est assez recherché par les Espagnols et par les Indigénes; il n’est pas
exporté. Multiplié par graines, la Limette a donné un grand nombre de
variété. Les arbres sont parfois vigouréux et donnent des boutures sur
lesquelles on greffe I'Oranger (Jaffa). 4

Limon real (Mexique). — De la grosseur d’une Orange, fruit deux,
apprécié au Mexique & I'égal des Oranges.



- Bergamote. — Les Bergamotes difiérent peu des Limes. Les
feailles ont le pétiole ailé, les fleurs sont blanches, le fruit-a un
arome fres agréable.

Bergamote ordinaire. — »Arbre assez 6leveé mais & rauieaux cassants,
épineux, feuilles vert foncé en dessus; blanches en dessous & pétiole ailé ;
fruit assez gros, pyriforme ou arrondi, pale luisant, conservant le style
aceru 4 son sommet. Les fleurs, blanches, petites, trés aromatiques, aiasi

que L'huile essentielle du fruit sont recherchées par la parfumerie. Tres
cultivé dans le Sud de U'ltalie, & peu prés inconnu en Algérie.

Citranges. — MM. Webber et Swingle ont donné le nom de
Citrange a la série des hybrides obtenus par la fecondation artifi-
cielle entre le Triptera et I'Oranger. : .

Ces hybrides ne datent que de quelques annees, il est probable

¥ig. 100. — Citrange de Rusk

que de nouvelles tentatives mettront un jour des races intéres-
santes, surtout pour les climats trop froid pour les Agrumes de
culture courante. Actuellement, on peut.déja utiliser les races
suivantes : ' ‘ '

Citrange de Rusk. — Yearbook, Dept. Agr., 1904. — Fruit sphérique
déprimé, petit. de-5 centimétres de diamétre, lourd, couleur orange &
maturité, lisse avec quelques poils épars visible & 1a loupe ; peau adhérente,

“mince, tendre ; pulpe tendre, irés juteuse, jaune orange, gout acide avec
une légére amertume, une ou deux graines par fruit, arome fort agréable.
Arbre vigoureux, a feuilles trifoliées en partie persistantes, maturité trés
précoce. Septembre. . : '

Ce fruit est une jolie petite Orange, malheureusement trop acide pour étre
mangée sans sucre, glie a un arome tres margué et unelégére amertume qui

né dépréeie pas ce fruit, & employér surtout pour limonade. Résiste & des
froids de — 12° quand il est greffé sur Triptera. '

Citrange de Willist. — Yearbook, Dept. Agr., 1904. — Cet hybride a
6t6 obtenu en fécondant I'Oranger par le pollen du C. trifoliate. Fruit sphé-

-

Fig. 101. — Chinois de Savone Fig. 102.— Chinois & feuilles de Myrte

rigue, déprimé, orange clair, rugueux, plus ou moins sillonné suivant les .
quartiers ; pulpe semblable & celle du Citron, trés juteuse, jus acide d'un

arome agréable avec une légére amertume. Bel arbre trés vigoureux et

décoratif. Le fruit peut étre utilisé comme Citron.

Citrange de Wfontauban. — M. Armand Bernard, de Montauban, a
obtenu, en 1894, une série d’hybrides de Citrus trifoliata qui sont intéres-
sants comme plante d’ornement et comme porte-greffe, mais dont les fruits
ne sont pas comestibles. o '
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Citranges porte-greffe. — A la Station botanique, des crmsements
ont été poursuivis entre Trifoliata et Bigaradier en vue d’obtenir des sujets
porte-greffes, trés résistants 4 la gommose. ‘

Chinois. — Les Chinois ont été rapporiés au Bigaradier, mais
ils paraissent bien fixés et se reproduisent de graines.

Chinois de Savene. - Bigaradier Chinois, Risso. — Arbre petit a

Fig. 103.— Kumgquat (Citrus japonica) var. Marumi, B. Nagami. Grandeur naturelle

rameaux rapprochés, feuilles petxtes, ovales, aigués, assez prés les unes des
autres ; fruits petits, aplatis, vivement colorés. Cultivé & Savone.

‘Chineois & feuilles de Myrte. — Petit Chinois. — Feuilles {rés nom-

breuses, trés rapprochées sur les rameaux, petites, terminées en pointe
comme celles du Myrte. Fruit comme le précédent. Assez fréquent dans les
Orangeries. '

Kumguat (Citrus japonice). — Les Kumgquats sont encore trés
rares dans les Orangeries de la Méditerranée. Introduits depuis
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quelques années .a la Station botanique, ils 8’y montrent vigou-
reux et fertiles. Les variétés de Citrus japonica sont grefiés sur
Citrus trifoliata ou Triptera. Ces petits fruits, dont la peau est tres
douce et trés parfumeée, doivent étre mangés confis.

Nagami. — Arbre nain, trés ramifié, fleurs irés abondantes, fruits trés
nombreux, ovoide, de la grosseur d’un ceuf de pigeon.

Introduit du Japon & la Station botanique.

Maprami. — Differe de'Nagami par le fruit rond, méme origine. Introduit
4 la Station botanique.

Omi Kin Kan. — Fruit plus gros, également sphérique, méme orlgme

" Introduit & la Station botanique.

Les Citrus japonica donnent sbondamment de O"rames qul, semées, don-
neront probablement des variétés nouvelles.

RecoLTE ET Expénimion. — En général, la récolte des Oranges
et des Mandarines commence beaucoup trop tot ; on expédie des
fruits, encore acides, qui compromettent la réputation des Orange-
ries algériennes. Pour satisfaire les. demandes du commerce, il
vaudrait miéux avoir un certain nombre de variétés précoces.
Les Oranges ne murissent pas, aprés la cueillette, comme beaucoup
d’autres fruits ; elles n’ont toutes leurs qualités que dans le cas
de maturation complete sur Varbre ; mais il n’en est pas de méme
des Citrons, qui doivent étre cueillis encore verts.

A la récolte, le pédoncule du fruit doit éfre coupé ras avec une

pince coupante, de maniére a ne pas laisser des pointes qui bles-

seraient les fruits comprimés dans les emballages.

En général, il est nécessaire d’avoir recours a des escabeaux ou
a des échelles pour atteindre une partie des fruits.

‘Les corbeilles qui regoivent la récolte sont doublées de toile et

- toutes les précautions seront prises pour ne pas meurtrir les

fruits. Ce sont les bons cueilleurs qui assurent le succes des expé-

-ditiops au loin.

Au moment de la récolte, la peau des Oranges, gorgée d’eau, est

“assez fragile et les manipulations de ces fruits peuvent les dété-

riorer si elles ne sont pas exécutées avec beaucoup de soin. -
Aussitot récoltées, les Oranges sont emmagasinées dans de



grands hangars bien aérés, disposées sur le sol garni de paille ou
autre substance formant matelas, en couches peu épaisses. On
peut aussi les conservér dans des corbeilles. A ce moment, les
Oranges perdent une notable partie de leur eau, la peau devient
bien plus résistante et moins épaisse. ‘

En Amérique, les Cochenilles sont assez fréquentes sur les fruits
et, pour les en débarrasser, les Oranges sont lavées a grande eau
et brossées ; il existe pour cela des machines qui rendent cette
opération trés rapide. Les fruits, ainsi lavés, ont bien meilleur

Fiv. 104, — Triage et cmballage des Oranges en Californie

aspect. Aprés quatre & cing jours, on peut procéder a la mise en
caisse ou baril.

Triage et Calibrage. — Aw moment de la cueillette, les diffeé-
rentes variétés d’Oranges sont déja séparées ; mais dans ehaque
variété il faut encore faire un triage pour éliminer les fruits défec-
tueux. Les Oranges 4 peau brillantes, fines, sans parasites, cons-
tituent une classe supérieure. On procéde ensuite au calibrage qui
se pratique maintenant dans tous les centres agrumicoles.

Dans certaines régions, le calibrage est fait sans instrument. Les
dimensions sont évaluées a Uceil par des ouvriers qui ont une

grande habitude de ce travail et qui établissent quaire catégories -

aussi réguliéres que si les fruits avaient passé par un anneau.
Dans d’autres cas, les ouvriéres qui font ce travail sont munies

|
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d’'une série d’anneaux et chaque fruit est ainsi calibré ; on' fait
alors jusqu’a six catégories. ' '

“En Amérique, le calibrage est fait au moyen de machines. On
évalue généralement les dimensions des fruits par le nombre
contenu dans une méme caisse. . i

On fait maintenant neuf catégories et la caisse de meéme dimen-

Fig. 105.— Une machine & calibrer les Oranges. Il éxiste beaucoup d’autres systémes

sion peut loger 96, 112, 126, 150, 156, 200, 216, 226, 252 fruits
suivant leur grosseur. '
Ces neuf catégories correspondent aux diametres suivants :

Cgisses de 96 = 8850 Caisses de 200 — 71%°25

— 112 = 82=°40. - 216 = 68710
- 126 — 79"=25 ' — 226 == 65""00
— 150 = 77""65 , — 252 = 62™"00

— 176 = 74™40
En Espagne, on emploie beaucoup la caisse de 1.000 a deux
compartiments qui contient de 1.000 & 1.064 fruits ; pour 'embal-
lage destiné a I’Angleterre, les caisses sont fortement aérées par
des jours laissés enire les planches. La caisse est consolidée par



des laniéres de peau de Bufles et un cordage en Alfa. On fait aussi,
pour les fruits plus gros, des caisses de Ti14 et de 420. Dans ces
caisses de 420 ont fait trois catégories : ordinaire, large, extra large.

Fig. 106. — Espagne. — Caisses de mille pour ’Angleterre L=

Pour les expéditions en France, qui ne sont pas faitesfen vrague,
les Espagnols emploient neuf catégories de caisses :

Nes 1. 120 Nes 4. 240 Ne='7 £90
2. 160 5, 312 8. 560
3. 200 6. 420 9. 1.000

Les numéros 4 a 9 se font aussi en demi
caisses. Dans tous les emballages soignés,
les fruits sont enveloppés d’un papier
souple qui porte la marque de 'expédi-
feur.

Les Mandarines sont expédiées généra-
lement en caissettes et caisses. Les cais-
settes sont de 25 et les caisses de 420 fruits
papillotés. '

o ) En Algérie, les Oranges sont expédiées
FI%&?{;ES;;?:?; i;i;‘;?;e” en caisses de 240, 312 et 420 ou en barils

' de 100 kilogs. Le calibrage se fait au
movens d’anneaux. Les Mandarines papillotées sont casées dans
des caisses de 25, 50 et 420 fruits ; les caisses de 50 fruits sont

réunies par fardeaux de 5. On expédie aussi, de I'Oranie, les
".Mandarines, dans des corbeilles, en ayant soin de séparer chaque

lit de fruit par du papier de journaux ; la fermeture est faite au
moyen de frisure de bois fortement comprimée par un couvercle
en toile métallique ; les fruits sont ainsi bien immobilisés.

Quel que soit le mode d’emballage adopté, les fruits doivent éire
fortement comprimés afin d’assurer, en cours de route, une imumo-
bilité compléte. Pour obtenir celle pression, les caisses ou barils
sont toujours remplis avec un dsbordement des fruits qui sont
réduits et comprimés par_le couvercle. kEn Amérique, on use de
presse spéciale pour opérer cette réduction. :

Les Cédrats et les Chinois, gui doivent aller au loin, sont expédie’s
dans des tonneaux que I'on remplit d’eau de mer, ce qui assure-a
ces fruits la conservation de leur fraicheur, indispensable pour le
succes des opérations de la confiserie.

Bien que les emballages soignés favorisent la vente des beaux
fruits qui peuvent ainsi atteindre un prix élevé et &tre classés
comme fruit de luxe, il faut reconnaitre que, de plus en plus,
I’'Orange tend & devenir un fruit d’usage courant et.de prix modéré.

D’Espagne, beaucoup d’expéditions sont faites sur France en
vrague, et d’Algérie, les expéditions en tonneaux ont pris beau-
coup d’importance depuis quelques années.

Les Citrons. — Tandis que les Oranges murissent au moment

de la grande consommation, 75 °/, des Citrons arrivent & maturité

a contre temps, c¢’est-a-dire en hiver, alors que la consommation
s’établit seulement en été. De la une mévente en hiver qui nuit au
producteur et des prix exagérés en été qu1 dlmmuent la consom-

. mation.

En Algérie, la culture du’ Cltronmer a rétrogradé, depuis quel-
ques années, parce que les prix offerts au moment de la grande
production étaient ridiculement bas. :

Tous les procédés qui permettent de conserver les Cltrons pour
Pété, méritent d’étre soigneusement étudiés.

Le méme probleme s’est posé en Californie, ou la culture du
Citron a pris une telle extension, qu’en quelques années I'expor-
tation en Ameérique des Citrons de Sicile est tombée a des quan-
tités relativement insignifiantes, provoquant une crise des plus
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graves dans des régions enrichies depuis des années par le comi-
merce de ces Agrumes.

La premiere méthode qui parait dlgne de fixer Pattention est
celle des chambres froides, du Cold storage.

Les Citrons, en effet, se conservent trés bien au froid ; mais
quand ils sont sortis des chambres froides, en plein été, ils - ne
tardent pas a s’altérer ; ils pourrissent avant que Ja vente au détail
en soit faite, avant d’étre utilisés par ceux qui les ont achetés.

Les Citrons conservés par le froid ont, un mement, compromis
la réputation des Citrons américains qui se montraient inférieurs
aux beaux Citrons importés de Palerme. ’

La Limoneira C° de Santa-Paula semble avoir déterminé quel—
ques reégles générales qui permettent, a cette Société,.de conserver

de trés grandes quantités de Citrons et de les livrer, avec de gros .

bénéfices, au moment de la grande consommation, pendant les
fories chaleurs de I’éié.

Les précautions et dispositions prlses par la Limoneira Co de
Santa-Paula peuvent se résumer ainsi : Cueillir Jes fruits avec
beaucoup de soin, encore verts, dés qu’ils ont atteint les dimen-
sions convenables.

Les fruits sont déposés dans un hangar bien aéré, la peau perd
une quantité considérable d’eau et se réduit. Les fruifs sont dis-

posés dans des caisses de 562 a 575.

Ces caisses sont logées dans un hangar de 100 metres sur 33 ;
le plancher est formé de planches de 5 centimétres et le foit est
en carton goudronné. Ce hangar n’a pas de cotés fermés pour
laisser une libre cireulation a l'air ; les caisses sont disposées en
bloes de 560 de maniére a laisser partout 'accés de Vair. Ces blocs
forment deux rangées, laissant au milieu un espace vide de 6 métres
pour les manipulations. o .

Chaque bloc porte un numéro d’ordre. Quand on juge qu’un
bloc de fruit est suffisamment ventile, on le couvre d’une béche
de 7 metres sur 3 = 50. Quand le moment de.la vente est venu,
les boites, prétes, depuis plusieurs mois, sont mises sur wagon et
envoyées sur les centres de consommation. :

Le procédé de la Limoneira Co de Santa-Paula est tres sunple
il parait donner des‘resultats trés pratiques ; mais il ne faut pas

oublier qu’il est mis en action dans un pays dont l'air es{ natu-

rellement peu chargé d’humidité.

L’ensilage des Citrons, déja exposés quelques jours a Y'air, donne
de bons résultats. L’ensilage sera fait dans un terrain sec, sous
un toit et avec des lits de fourbe fibreuse de Hollande.

Par ce procédé, a la Station botanique, des Citrons ont été con-
servés trés frais pendant quatre mois, dans une fosse & un mefre
de profondeur.

On conserve aussi les Cltrons dans le sabte. On peut aussi les
préserver de la pourriture en les cueillant peu murs et en les
{frempant dans un lait de chaux ; quand Ienduit est sec on plie
chaque fruit dans un papier ef on dépose dans un local frais,
mais sec. :

J’ai vu un jardinier mahonais qui conservait les Citrons en les
enfouissant simplement, peu mars, au pied des arbres.

En résumé, la conservation des Citrons doit reposer sur les deux
indications suivantes : .

Reécolter le Citron. avant maturité compléte.

Faire subir & la peau de ces fruits une dessiccation partielle
gui la rend réfractaire aux moisissures engendrant la pour-
riture. 7

It est évident que cetie desmccatlon de la peau doit étre réduite

au degré nécessaire, il faut 'arréter a temps pour que le frait ne -

devienne pas trop dur.

UTILISATION DES PRODUITS DES DIVERS CiTrUS. — La plus grande
production des Agrumes est destinée a la consommation en nature.
Les Oranges, Mandarines, Citrons, Limettes, Pomelo sont ufilisés
sans subir aucune préparation. Cependant, la maniére, {rés sim-
ple, de consommer les Oranges, bien mtres, dans les centres de
productions est modifiée dans certains centres de consommation.

Les Pomelo et Pamplemousses n¢ peuvent étre mangés, si on
ne les prépare avec du sucre. :

En général, ces fruits, assez volumineux, sont coupés par le
milieu ; chaque moitié est creusée, au centre, d’une cavité, en
supprimant ’axe spongieux qui Poccupe, ce qui ouvre chaque
section. Dans ce creux on met une certaine quantité de sucre, et
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+"En Amérique, aux Antilles, on utilise surtout pour ces Lime juice
dés Limes qui sont trés riches en acide citrique.
- En Sicile, on prépare I'dgrio crudo avec les Citrons.

La difficulté de conserver les jus naturels a conduit les produc-
teurs a opérer-une concentration sur le feu et 1’;4gm’b’ cotto a pris
la place de Vagrio crudo. AR |

~ La concentration au 40¢ donne un jus-de consistance sirupeuse. ‘
Mille Citrons peésent généralement 120 kilogs et donnent 44 litres

~

x

de jus &3 °/, d’acidité. o '
¢ Pour extraire le jus, les Citrons, déja pelés pour I'extraction de
Pessence, sont-coupés en deux puis, foulés?' la plus grande. par-tie
du jus est extraite par le fouloir. La pulpe restante est mélée
ensuite aux écorces hachées et privées d’essence puis placée dans
des paniers en lames de Chataignier qui sont soumis a la presse.
Le marc restant contient encore une-forte proportion -d’acide
citrigue, il est donné au bétail. Le lavage méthodique et la diffusion
donneraient probablement de meilleurs résultats que le pressoir.
-On peut préparer un excellent jus sucré de Citron pour boisson
d’été en opérant de la maniére suivante oo
Laisser le jus déposer pendant 24 heures, le liquide clair . est
ensuite réduit au tiers par évaporation en chauffant au bain—
marie ou & la vapeur, dans un récipient émaillé, ajouter 4 a 500
grammes de sucre par litre de jus, filirer et -mettre en.bouteille.
Les bouteilles seront ensuite bouchées et placées dans un bouilleur
pendant 25 & 30 minutes pour obtenir une stérilisation compléte.
Ces bouteilles seront conservées couchées, jamais debout.
On prépare aussi des jus de Citron que Von conserve en ajou-
tant dix pour cent d’eau-de-vie, aprés que le jus est retiré du feu.
Depuis quelques années on substitue, en Sicile, la fabrication du
Citrate de Chaug 4 celle des Agrio. :
Le Citrate de Chaux est d’une conservation plus facile, les prix
qui avaient un moment descendu a 110 francs le quintal a 64 o/,
d’acide citrique (ce qui met V'acide a 1 fr. 72 le kilo), ont repris

" depuis quelques années.

On prépare le Citrate de Chaux en ajoutant au jus de Citron un
lait-de Chaux ; on calculera la quantité de chaux a employer, en

'se basant sur la richesse en acide du jus qui est en moyenne de

15
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5.0/,, pour neutraliser 7 d’acide citrique il faut 5 de chaux pure.

On chauffe le mélange.” Pour débarrasser les eristaux des muci- .
. lages et les obtenir d’une bonne apparence, il est bon de les laver

a I'eau chaude.. :

Le séchage doit étre fait rapidement et avec soin a une tempé-
rature de 70° environ avec une circulation intense d’air bien sec.
Les cristaux de Citrate de Chaux sont facilement envahis par les
moisissures quand ils restent humides.

Il est trés important d’employer de la Chaux tres pure, sans

fer, sans magnésie et de ne mettre que la quantité nécessaire ; un
excédent de Chaux déprécie le Citrate. .

- La fabrication du Citrate de Chaux n’est prathue que dans les
grands centres agrumicoles. Dans les exploitations modestes, la

production des jus naturels pasteurisés ou des jus concentrés est

ericore plus économique. :

On a prétendu, 2 la légeére, que les Citrons d’Algérie étaient
pauvres en acide citrique. Mon collegue Chapus a bien voulu, sur
ma demande, faire quelques dosages d’acide citrique dans les
fruits rencontrés sur les différents marchés d’Alger, en hiver.

Voici les résultats de dix dosages :

64,41 — 63,87 — 70,47 — 70,47 — 70,47 — 70,47 — 70,47
71,93 — 15,14 — 76,68 °/0. ‘

La moyenne est donc de 70 gr. 64 par litre de suc. Ces chifires
sont élevés et méme supérieurs 4 ceux constatés en Sicile.

Dans les pays d’Orangerie une usine de citrate peut rendre de
grands services dans les cas de chute prématurée des fruits par le
froid ou les grands vents. Ces fruits, tombés avant maturité, sont
bien moins riches en acide citrique que les Citrons, le jus ne
contiendra guére que 1 & 2°/, d’acidité. Dans ce cas, il serait bon
de le concentrer de maniére a.obtenir 5 ¢/, de richesse en acide.
Cest & ces degrés de concentration que le citrate peut se produire
avec moins de perte d’acide cifrique.

Liqueurs el (’onﬁseme — La fabrication des liqueurs utilise une
grande quantité d’écorces d’Oranges douces et d’Oranges ameres.
Le Curaco et la liqgueur de Mandarine sont partout appréciés.

La confiserie met dussi en ceuvre un grand nombre de fruits

d’Aurantiacées. Les Cédrats confits sont trés anciennément connus.
Les Chinois, cueillis verts en aotit, sont mis au sucre apres avoir
été privés d’une partie de la peau trop riche en essence. Les Kum-
(quats sont confifs entiers et complétement mars.

En Italie, la peau de Citron ou d’Orange est convertie en d éli-
cieux confits.

Voici la-maniére de preparer ces oonﬁts :

Dans un fonneau défoncé de 120 litres environ, bien propre,
metire environ 80 l1tres d’eau avec 170 grammes de sel par

litre.

Les Citrons sont coupés longitudinalement et la pulpe enlevee

au moyen d’une cuiller spéciale en forme de curette, la peau est
de suite mise dans le bain salé, quand le tonneau est plein repla-

cer le fond en le chargeant de pierres. Laisser dans ce bain les
écorces de Citron pendant huit jours, les placer ensuite dans un
tonneau contenant de I'eau ordinaire qui sera renouvelée pendant
deux jours ; pendant les manipulations, enlever ¢e qui aurait pu
rester de la pulpe.

Placer ensuite les écorces ainsi dessalees dans une bassme d’eau
froide qui sera chauffée et maintenue bouillante pendant cing
minutes, puis on les projettera dans de I'eau froide. De la on les
mettra sur des claies pour les faire sécher. Si la saison est chaude
on peut les faire sécher au soleil.

Les peaux séches sont de suite mises dans des Iec1p1ents con-
tenant du sirop froid a 32° Beaumé ou elles resteront trois jours
et absorberont le sucre. On les passera dans un deuxiéme sirop &
32¢ Beaumé et chaud, apres trois jours on placera les écorces con-
fites sur des égouttoirs et on les sechera a l'air ou dans un evapo—
rafeur.

Quand le produit est juste assez souple sous le doigt, il est
couvert de sucre granulé et mis en caisses pour étre ensmte

‘emballés pour la vente.

Le sirop est fait a chaud avec 50 litres' d’eau’ et 70 kilogs de
sucre. On tiendra compte de la chaleur du sirop quand on prendra
la densité 29° a chaud ecorrespondant & 32° a froid. On ajoute
2 grammes de gomme arabique par lifre de sirop.

Le sirop qui a baigné les écorces perd son degré de densité par



I’ébullition. On le rameénera au point de concentration nécessaire
avant de le falre servir de nouveau.

La Confiture d’Oranges ameres est une grosse mdustrle en Angle-
terre et certainement la consommation de la confiture d’Oranges
peut s’accroitre beaucoup par la mise en circulation de bons pro-
duits faciles 4 obtenir dans les centres de production de ’Orange.

Les Citrus contiennent, dans leur pulpe acide, un mucilage qui
est trés abondant dans quelques variétés et qui favorisent beau-
coup la confection de gelées et confitures.

Les Essences. — Les essences des fruits sont logées dans de
grosses glandes qui occupent la partie superficielle de I'écorce du
fruit nommeée Zeste. Cés essences sont retirées directement, la
distillation ne donne pas de produits utilisables.

A lancien procédé a 'éponge on a substitué une machine qui
déchire le tissu gorgé d’essence et le presse contre des éponges
qui ’imbibent du produit. La machine est surtout employée pour
Pextraction de-l’essence de Bergamote.

On emploie aussi Pécuelle, qui est un plat creux muni d’awmlles
en laiton dressées au fond, les glandes ouvertes par les pointes
laissent suinter I'essence qui est re(;ue dans un tuyau de décharge

au fond de V'écuelle.

Cest du Sud-de I'Italie que vient la presque totalité des essences .

de fruits de Citrus. L’essence de Citron est préparée en Sicile et
en Calabre. La Bergamote n’est cultivée qu’en Calabre, Reggio est
le centre de production.

‘La production totale des essences de Citron et Bergamote n’est
pas inférieure a 800.000 kilogs, d’une valeur de 12 millions. La

France importe 80.000 kilogs d’essence de Bergamote et de Gitron.

On trouve dans le commerce, en dehors des essences de Citron
et de Bergamote, Vessence d’Orange douce, Vessence de " Bigarade,
Vessence de Cédral, Vessence de Limette, Vessence de Mandarine, Pes:
sence de Pamplemousse. L ‘

Les fleurs et les feuilles donnent, par distillation, une série
d’essences aussi trés recherchées : ‘

Essence de Neroli. — Obtenue par la distillation,avec de Peau, de
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fleurs fraiches de.Bigaradier, son nom lui vient de Flavia Orsini,

duchesse de Neroli, qui mit ce parfum a la mode vers 1680.
Cette essence de Neroli est produite uniquement en France el en

Algérie, il faut 500 kilogs de fleurs pour produire 1 kilog d’essence.

L’Eau de Fleur d’Oranger est obtenue par la méme opération.

Essence de Neroli Portugal. — Sous ce nom, on comprend I’essence
Optenue par la distillation des fleurs d’Oranger doux et d’autres
Citrus. Ne fait pas I'objet d’'un commerce important.

Essence de Petit Grain. — Cette essence est préparée par distil-
latlon des feuﬂles des rameaux et des frmts non developpes du
trle au Paraouav et la petlte Vllle de Yaauaron est devenue le
centre pImCIpal de distillation de ce prodmt

Essence de Petit Grair. Mandwrmwr — Cette essence obtenue des
feuilles du Mandarinier a une odeur de Neroli avec une fluores—
cence bleue, elle a-une composition bien difiérente de I’Essence de
Petit Grain ordindire et Joit avoir une valeur plus élevée. M.
Pablo Journet, de Carcagente, a obtenu 1 kilog d’essence en distil-
Iant 350 kilogs de feuilles. Ce produit est intéressant pour Algérie.

Essence de Petil Grawn, Lime, Bergamote, Citron. — En distillant
les feuilles de Lime douce, de Citronnier, de Bergamotier, on
obtient aussi des essences de Petit Grain ayant une certaine valeur
commerciale. S

]?ans les centres d’Orangerie, ou il existe des appareils de distil-
lation; les rameaux provenant de la taille des Citrus divers doivent
toujours étre distillés tant que le commerce prend, a un prix
rémunérateur, ces différentes essences. ‘

;le*%—‘

FRAIS 1)ETABLISSEMENT ET REVENU D'UNE ORANGERIE. — Nous nous
trouvens, dans ce chapitre, aux prises avec la valeur des chifires.
Malheureusement, rien n’est plus variable que les chifires, on leur
fait dire ce que on veut. Aussi, I'établissement du budget d’une
Orangerie est fort difficile et, suivant les conditions spéciales, les
dépenses comme les recettes varieront dans d’énormes proportions.
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M. J. Bertrand qui établit, en ce moment, dans-son domame de
Sidi-Ali, une vaste Orangerie qui deviendra, avant peu,-une véri-
table Orangerie modéle, ou les données récentes de la science et
de la pratique seront heureusement combinées, évalue ainsi le
compte d’une Orangerie de 4 hectares :

Francs’
Achat de 4 hectares . . . . . . . . . C e . 6.000
624 arbres 8 1 fe. arbre . . . . . . . . . .. .. [P 624
Défoncement et hersage & 250 fr. Vhectare . . . . . . . . . 1.000
Nivellement et menus fravaux . . . - . .« . - - . . - s 200
Confection de 624 trous. 7 . . - . . . . . . ol oo .. 437
Terreau, superphosphate et comblement des trous. ~ . . . 343
Arrachage en pépiniére et plantation 80,50. . . . « . . . - 312
1.200 Cyprés pourabris. . . . . . . . . . ..o 180
Tuteurage, ébourgeonnage, soins pendant bans . . . . .. 160

Frais de culture par heetare : Deux labours, 40 fr. ; deux

hersages, 10 fr. ; deux scarifiages, 20 fr. ; deux plochages

des lignes, 15 fr.— Total = 85 fr. par hectare. Pour 4 années. 1.360
Fumure : 400 fr. pour les deux premiérés annees : 800 fr.

pour les deux autres. . . . . . . - . .o o . T.200
Irrigations : 12 irrigations par an & 500 metres carrés soit

pour % hectares 100.000 métres cubes ; 0 fr. 025 le métre

cube soit 2.500 fr. Main-d’ceuvre, 800 fr. — Total . . . . . 3.300
Intéréts approximativement . . . . . . . . o . - I 2.000
Total. . . . . . .« . . .. 17.116

M. Bertrand ajoute : « Le montant de la depense que jindique
géleverait trés sensiblement si au lien de planter les arbres a
8 metres on plantait 4 7 meétres et méme a 6 metres, distance que
j’ai adopté pour les Mandariniers, ou bien encore si on plantait
les Mandariniers a 5 métres. La dépense ‘deviendrait méme
« considérable si on était obligé de s’adresser aux pépiniéristes
« pour avoir des sujets, du chef-de la fourniture des arbres on
« pourrait alors passer de 6% francs, chifire indiqué, a 3 ou
« 4.008 franes.

« Par contre, les frais diminueraient dans une grande Jroportion
« si la plantation était faite sur simple défoncement et encore si
« on avait, pour arroser, des eaux couranies, au lieu d’eaux de
« puits que je suis obligé d’élever de 20 métres et dont la recher-
« che m’a occasionné des dépenses considérables.

A A A A

« Limmobilisation totale pour la création d’'une Orangerie de
« & hectares pourrait, comme on peut s’en rendre compte, varier
« 'assez sensiblement, mais, pour éire dans le vrai, il faudrait tou-
« ]ours se baser sur une immobilisation de 14.000 & 18.000 francs.
« -soit 3.500 a 4.500 francs par heciare ».

A la suite de ces chifires, qui indiquent on minimum de dépense,"

on. pourrait citer le prix de revient d’'un hectare d’Orangers, en
Sicile, dans la région de Sorrento. Le défoncement est fait & 3= 75,
il codite au moins 7.500 francs par hectare, mais il dispense d’irri-
gation. Un hectare d’Orangers est estimé, dans ceite région, de 20
a4 25.000 francs, et y donne de 1.500 & 2.000 francs de bénéfice.

L’évaluation des recettes ne peut &tre, pour le moment, établie
que sur les Orangeries existantes, qui sont susceptibles de grandes
améliorations. En général, les dépenses s’élevent de 400 2 600 fr.
et par hectare ; les recettes varient de 1.000.a 2.500 francs. On

peut donc espérer normalement un bénéfice net de 600 4 1.400 fr.

par hectare. Ces chifires seront certainement dépassés par la suite
quand les variétés cultivées seront supérieures, quand les arbres
seront mieux protégés des Cochenilles et que la vente de la récolte
se fera dans de meilleures conditions.

Suivant les années et les caprices du marché, les Oranges se
payent de 5 a 8 francs le mille au producteur. i '

300 Mandariniers par hectare peuvent, certaines années, rap-
porter 500.000 fruits, soit 2 500 francs ; mais, I'année suivante, le

rendement sera de beaucoup inférieur.

En Italie, on évalue la moyenne de production des Orangers a
600 fruits par arbre, dans la région méridionale qui est la plus
favorisée.

Avec des soins et un bon choix des variétés, cette moyenne peut
largement étre dépassée en Algérie. On peuf espérer des rende-
ments de 800 a 2.000 Oranges ou Citrons, de 1.000 a 3 000 Man-

darines. La vente est généralement faite au nombre ; on peut aussi-

évaluer la récolte au poids en tenant compte des concordances
suivantes : '

Dans un . quintal de Citrons on aura, suivant la grosseur, de 750
& 1.250 fruits. Un quintal d’Oranges contient, en moyenne, 625
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fruits, et un quintal de Mandarines, 1.600 fruits. La moyenne

générale adoptée pour les évaluations des statistiques est de 800

fruits par quintal.
‘En Californie, il existe mamtenant p()ur la vente des Agrumes,

‘des Coopératives de vente qui donnent de trés bons résultats ;
~ des agents visitent les marchés et, suivant les besoins de la con-

sommation, font affluer les produits ; on évite ainsi les baisses
que produisent toujours les encombrements momentanes.: On évite
aussi une série d’intermédiaires qui prélevent, au détriment des
producteurs, des bénéfices éleves. :

L’amélioration des transports est, apres une mellleure orgam—
sation de la vente, une autre importante question & résoudre. 1l
faut que les Compagnies de transports se persuadent que les
Oranges ne sont plus des fruits de luxe, ’'Orange doit entrer dans
la grande consommation ; les quantités transporiees d’Algérie en

France doivent, dans un avenir prochain, décupler. Il est donc
tout indiqué de faciliter cet accroissement de trafic en vue, par des

tarifs permettant aux produits transportés de se presenter, avec
des prix assez bas, pour étre recherchés par la masse des con-
sommateurs. . :

Enfin, I'Algérie ne peut donner une grande extension a la cul-
ture de I’Oranger que dans des conditions de sécurité vis a vis de
tarifs douaniers, tendant 2 égaliser les conditions de vente des
produits algériens, comparés aux produifs importés d’Espagne qui
bénéficient d’un change éleve neutralisant les droits de douane.
Si les tarifs douaniers éfaient abaissés, il en résulterait une véri-
table prime a l’exportation pour les cultivateurs espagnols qui
ont déja de trés grands avantages dans les transports.

1l faut espérer que la Métropole, reconnaissant effort considé-
"rable qui est fait en Algérie, pour augmenter la production en

Agrumes, maintiendra des droits qui pésent trés peu sur le'con-
sommateur. Elle favorisera ainsi ane Colonie qui, par son régime
douamnier, est complétement incorporé a la France, si bien que
toutes les ventes des produits algériens se traduisent par des
achats a la Métropole pour des sommes rigoureusement corres-
pondantes.

L’Algérie a, par le rapide essor donné a la v1tlculture évité

pendant bien des années, a la France, des achats de vins a
I'étranger, qui auraient neceSSIte exportation de bien des millions.
Elle peut,.aujourd’hui, par Ia culture des Orangers, nous affranchir
d’une importation considérable et mettre, 4 la portée de tous, .ces
fruits délicieux qui complétent si bien toute la série, si estimée, de -
notre production fruitiére nationale. ‘
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11. — Anonier, Avocatier

Anona (Cherimoyer). — Les arbres fruitiers qui peuvent, en
Algérie, donner de bons résultats sont plus nombreux qu'on ne
le pense généralement. Beaucoup ont été jugés mauvais ou peu

_utilisables, parce que 'on a manqué de persévérance dans leur

acclimatation.

Dans chaque contrée, il faut obtenir, par de nombreux tatonne-
ments, les races a la fois résistantes et productrices de bons fruits.
Les fruitiers originaires des pays tropicaux sont plus particu-
lierement difficiles a juger, ¢’est ainsi que les Avocatiers sont

‘encore presque inconnus ici et que ’Anone qui nous occupe est

trop rare et généralement pas appréciée a sa juste valeur.

Les Aponacées fournissent des fruits assez nombreux, v Asimina
triloba est I'espéce qui supporte le mieux les climats tempéres :
aux Etats-Unis on a obtenu, dans ces derniéres années, des races
qui, tres ameéliorées. sont dignes d’étre propagées. '

[’Anone qui, en Algérie, se montre trés rustique sur notre sol
est le Chirimoia ou Cherimoyer (Anona Cheirimolia), originaire
des Andes. '

Le fruit est sphero conique, plus gros qu'une orange, pesant
jusqua 500 et méme 1.200 grammes, a écorce verte élégamment
aérolée et a pulpe blanche crémeuse trés parfumée, d’an gott tres
fin, suave méme. Les graines sont le plus souvent abondantes et
d’un-beau noir, plus rarement marron.

L’arbre est élégant, d’un beau vert, de taille movenne 4 rameaux
pendant, a feuille grande entiére blanchatre en dessous.

I’Anonier a foujours été multiplié de graines, il en est résulte
un trés grand nombre de formes d’une valeur ires inégales ; cer-
tains arbres sont mémes stériles ou ne donnent que de trés petits.
fruits sans valeur. Deux belles races sont surtout & noter : a un
gros fruit bien vert 4 aréoles bien lisses ; b un fruit également
gros, plus conique et a aréole présentant au cenire une petite
saillie, ce qui a fait confondre cette variété avec ’Anone muriquée
ou Corossol. Cette variété parait préiérable.

Les amateurs d’Anones tyouvent fous les ans, en novembre-
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décembre, sur les marchés d’Alger, quelques bons fruits qui se
vendent de 30 centimes a 1 franc piece. Ces fruits viennent des
jardins du littoral ouest ou l'on frouve de magnifiques sujets. ‘
Il est peu de fruits exotiques qui plaisent aussi vite que 1’Anone
le premier fruit goté parait généralement délicieux et si la con-

‘sommation est si restreinte, c’est que la production est, bien a

tort, limitée par la crainte de la mévente.

Tout au contraire, il parait évident que le moment est venu de
donner une certaine extension a la culture du Cherimoier, culture
gui n’est pas plus difficile que celle de lOranger et qui, pour le
moment, serait tout aussi rémunératrice.

L’Anone peut facilement étre exportée, le fruit est: cueilli vert
dur, presque toujours plus d’une semaine avant sa maturité com-
plete. Les expedmons sur les grands marchés, seront done faciles.

‘Mais. le public devra apprendre & ne manger ’Anone que muire a

point, le fruit vert est 1mmangeable et, passé, il n ‘est plus agréable
au got. ‘ :

Ces fruits ne sont pas plus difficiles 2 juger que les poires ; on
les observe, et quand le parfum est bien caractérisé et que la pulpe
ne résiste plus sous le doigt, on peut ouvrir et détacher avec une
cueiller la pulpe juteuse qui se sépare facilement des nombreuses
et grosses graines. : '

La ‘multiplication de I’ Anonier se fera par semis, la germination
est facile en avril. On peuat, pour de petites plantafions, faire les
semis en place. On peut aussi élever les jeunes sujets en pots ;
enfin, si on les forme en pépiniére, on transportera les jeunes
plants au printemps, puis on mettra en place les jeunes sujets de
deux ans, en ayant soin de les transplanter avec la motte, foujours -
au prmtemps

Ces sujets, obtenus des graines des mellleurs Anones, peavent
donner d’excellents frults‘, mais il vaut souvent mieux greffer une
bonne variété. On peut grefier en fente sur les sujets de deux ans.

Dans les serres, on peut bouturer 'Anonier, mais cette opération
est assez difficile et ne peut étre réussie que par des mains exercées.

On ne peut obtenir des fruits que la sixiéme année et en petites
quantités L’arbre ne tarde pas a s’étendre el a prendre un beau
devemppement si le terrain est riche, bien perméable et si les
arrosages sont abondants en été, surtout au moment de la floraison.
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L’Anonier-ne Gramt pas un abaissement de quelques’ degrés au-
dessous de zéro ;-en 1891, pendant un hiver rigoureux, les Ano-
niers n’ont pas été éprouvés. Cependant, leur culture ne réussit
bien que sur le littoral. ’

L'ennemi de I’Anonier est la Cochenille blanche (Duclylopws)

Fig. 108. — L’Anhone

Les plus agés sont presque toujours envahis par ce parasite qui
détermine une fumagine intense, les fruits sont alors moins beaux
et moins bons. Cette Cochenille doit étre combattue, en hiver, par
un traitement énergique a base de pétrole ou de polysuliure.

Si Anonier n’est pas, par suite de la timidité de nos colons,

planté par centaines, qu’au moins dans tous les jardins une place
soit réservée a cet excellent fruitier qui, avant peu, nous donnera

communément, en novembre-décembre, un délicieux fruit-pour
la consommation locale, puis ane matiére pour l'exportation, ce.
qui démontrera, une fois de plus, que ’Algérie peut bien, avee
son climat- trés particulier, exporter sur la Metropole quelques
produiis coloniaux. :

Le Service botanique a introduit un assez grand nombre de
varietés de Cherimoyer ; mais ces variétés ne pourront elre jugees
que dans quelques années. Une collection en a’été confiée a M.
Meley, a Ain-Taya, les jeunes snjéts y ont acquis un beau déve-
loppement. .

Avocat (Persea gratissima). — L’Avocat est depuis plus de cin-
quante ans introduit en Algérie. Les quelques spécimens agés que
I'on peut rencontrer dans les jardins des environs d’Alger témoi-
gnent de la résistance de ’Avocat & nos grandes chaleurs de I’été,
comme aux froids assez rigoureux sévissant de temps a autre
pendant des hivers qui restreignent beaucoup le nombre de nos
espéces troplcales ‘ :

L’Avocat est une Laurinée. Son frmt a la forme d’une poire,
quand 11 est mar ; la chair a la’ con&stance du’ beurre, elle est
d’un beau vert plstache & la perlpherle Une grosse graine occupe
le centre du fruit. - ,

La pulpe de I’Avocat est grasse, elle n’est pas sucrée et c’est une
grosse erreur que d’essayer de manger ce fruit comme on mange
une poire. L’Avocat est plutot une mayonnaise naturelle.

La dénomination d’Avocat appliquée & ee fruit vient ‘'du mot
espagnol « Aguacaie » qui dérive de I'Aztéque « 4thuacate ». Les
Ameéricains disent dvocado.

L’Avocatier-est un arbre toujours vert, avec de oq“an'des" feuilles
élliptiques ; il-atteint, dans les sols qui lui conviennent, une grande
taille et il peut porter de nombreux frun;s

On multiplie 'Avocatier par le semis, 'arbre se développe. assez
lentement sous noire climat et il ne faut pas espérer une récolte
avant une dizaine d’années.

Lesvariétésd’Avocat sontassez- nombreuses en raison de son mode
de reproducmon par semis. On distingue des fruits dont la peau est
rouge ou pourpre foncé 4 maturité et des fruits 4 peau jaune ou
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faits avec méthode en vue d’obtemr de bonnes variétés, mais ils

V sont & -déconseiller pour une plantation en vue de I
011 risquerait d’
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Les semis donnent des sujets si différents qu’ils doivent étre

exploitation .

avoif a cote de tres bons sujets fertiles, marissant
3 une bonne saison, des sujets présentant des detauts graves.

-

| ] J I Avoeat noir du Pérou

'ig. 109. — Un &vocauer ordfe 0 cOURONNC SUr

Kie- 19 (Jardm botanique a’Alger, 1900)
a donc toujours avoir recours a la
iver que des variétés estimées,
s. Les sujets greffés se mettent

Pour une plantahon 11 faudr
grefie, .qui permetira de ne culti
fertiles, en un mot- rémunératrice
aussi plus tot a fruit.

En dehors des varlatlons de semis,
deux types trées difiérents. d’Avocatiers : a VAvocatier noir des

il convient de distinguer

parties Est du Mexique et du Pérou, le fruit est petit et mirit 1ot
“en fin d’été ; b le Gros Avocalier 3 fruit vert ou rtouge et muris-

sant seulement a la fin de 'autemne et en hiver.

L’Avocatier noir parait plus résistant au froid, il croit dans les
Andes et le Mexique jusqu’a des altitudes de 2.500 meétres.

A Alger, cet Avocatier, introduit dés la création du Jardin
d’essai par Hardy, constitue un bon: porte greffe pour ’Avocat a
-gros Iruif.

Jusqua ces dermers temps on.a multiplié I'Avocatier par
graine semée dans un pot,: quand.le sujet a un. an ou deux on.le
met en place

Dans Jes pépiniéres, les Avocatiers sont Vendus en pot

En Floride, ot cet arbre fruitier est muliiplié en grand, en ce
moment; onr-procéde autrement d’aprés P.-H Rolis =

Les graines sont semées sur couohe,‘qua'nd elles ont germé et
que le systéme radiculaire commence & se former, la jeune plante
est mise en pépiniére dans un ben sol bien fumé et riche en humus.
On choisit pour la transplantation en peplmere un temps plavieux

‘et on arrose copieusement.

La racine pivotante est ainsi contrariée dans son developpement
et un systéme radiculaire trés ramifié se forme, ce qui n’aurait pas
Tieu si on sémait directement en pépiniére. .

L’Avocatier exige des soins assidus, en peplmere pour. prendre
un beau développement.

Pour multiplier les bonnes variéiés, il convient d’avoir.recours i

la grefie qui n’est pas toujours tres facile a réussir.

La grefle en écusson avec trait transversal en bas, comme pour
I'Oranger, donne les meilleurs résuitats ; elle devra &tre faite au
prmtemps aprés la reprise de la végétation.

lLa transplantatlon est difficile surtout si le Sl]]et n’a pas émis
des racines ramifiées en remplacement du pivot. Cest au prin-
temps ef en été qu'elle réussit le mieux & condition d’arroser
copieusement. Il sera hon d’ombrer le jeune sujet avec des feuilles

-de Palmier pendant la période de reprise.

On plante "Avocatier a4 5 a 6 metres, comme des Orangers, sui-

vant le développement que Ven prévoit. '

La culture est & peu prés celle des Orangers, les jeunes sujets
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. garont fortement paillés au’ pied pendant I'été. Aucune ‘mauvaise

herbe ne sera tolérée, les binages seront ires superficiels, l'ean
sera donnée en quantité suffisante. Les engrais azotés, comme sang
desséchés, tourteaux, seront fournis copieusement. ‘ ' |

Les engrais potassiques assurent une bonne fructiﬁ'caplon’.-quand
’arbre fructifie, il-est important d’augmenter la ration de poﬁasse-
ef de phosphate. Ces engrais seront distribués en‘hiver.' -

Les Avocatiers qui ne sont pas dans d’excellentes condmons_ de
sol, de fumure et de cultures, restent indéfiniment chétifs et 1m-
productifs. Pour utiliser le terrain on peut faire, pendant q;ueL—
ques années, une culture de Péchers ou des cultures mgl-"a,icher(?s.

Les fruits de VAvocat noir miirissent & lafin de 'été, ils parf{ls—
sent trop médiocres pour constituer un fruit de consommation
courante. Les Avocats vrais sont miires 4 la fin de automne, en
novembre, et vont jusquen décembre. o

Lés Avocats sont cueillis un pea avani maturité compléte,. le
fruit est alors trées ferme. 11 peut voyager facilement. On le cueille
généralement avec deux ou trois feuilles. La récolte p’est pas
égale tous les ans e, en général; on ne fait une bonne recolte que
tous les deux aDps. ' ‘ ' ‘ -

Quand I’Avoeatiér de bonne race a atteint un certam..ége et ‘se.z
trouve dans un sol qui lui convient, il est tres .produc’flf. Parmi
les quelques Avocatiers remarquables des egvn‘ons d Algeg 'on
cite celui de la propriété Poirson, 3 El-Biar, qui porte plus de mllle
fruits, dont la venie sur pied atteint 3 a 600 francs.

La composition du fruit &’ Avocat a beaucoup d’analogie avec
celle de 1’Olive, c’est une haie grasse: :

P T TR S PREPRR PR L LA 82
Protéine.. .......coioieiiis U "
Matidre grasse........- SR S e - v
Hydrates de carbone......... U 0,1‘

CONATES « | v vonemaeeee e .

‘La chair verte est crémeuse & maturité, elle doit conserver une
certaine consistance ; elle ne devient agqueuse que Qans les mau-

vaises variétés. | o o
La graine est grosse, elle représenie le cinquieme du _pmﬁs'd_{x
fruit ; elle occupe une cavité qu'élle doit. remplir. Les variéies a
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cavité plus grande que la graine doivent étre considérées comme
inférieures et rejetées. :
Les fruits a novau, libres dans la cavité, s’alterent dans le trans-

» 'portv par suite des c¢hocs de la graine contre la pulpe.
Si, en Algérie, on a peu multiplié I'Avocatier, cela tient & deux

quand il est planté au milieu d’autres arbres et un peu négligé.
Les fruits obtenus, bien que de bonne qualité, n'ont pas été

causes : I'arbre de semis est trés long a se mettre & fruit, surtout

appréciés, parce que nous ne savons pas les utiliser convena-

blement. : _

Quand on parle d’Avocat, on entend invariablement cetie
réflexion : « Jen ai golté, c’est afireux, c’est un fruit fade, écceu-
rant, il ne vaut pas une poire ».

L’Avocat doit &tre assaisonné, c’est un fruit a salade comme
disent les Américains. On ne mange pas ’Avocat comme une poire
ou une banane, mais on le coupe dans une salade de homard ou
il joue le role de mayennaise ; on le mange simplement avec du sel
comme hors d’ccuvre.. '

Le plus ordinairement, on choisit un fruit ayant.déja acquis une
consistance crémeuse,ce que 'on percoit par la pression des doigts.
On le coupe en deux, la graine enlevée, on met dans la cavité du
sel, du poivre, un jus de Citron et, avec une cueiller, on détache la

‘pulpe crémeuse de la peau qui est.assez résistante. Parfois, on se

contente d’ajouter du sel seulement. On coupe la pulpe en tran-
ches fines que Yon ajoute & une salade de Laitue. On fait aussi des
salades de Tomate et Avocat. Les iranches d’Avocat sont encore
utilisées pour faire des Sandwichs. ]

Au Guatémala, Porto- Ricco, le Mexique, les Avocats sont
coupés dans les soupes et y remplacent le beurre.

Dans nos régions, je pense que I'Avocat sera surtout apprécié
pour la préparation de desserts en les assaisonnant avec du sucre.

Op peut manger simplement an Avocat coupé en deux en ajou-

tant du sucre et un jus de Citron, du Madere, du Kirsch ; il faut’

que la chair soit bien & point et se prenne facilement avec une
cueiller comme une glace. v
On prépare aussi de délicieuses crémes glacées a ’Avocat en

" réunissant la pulpe bien mitire de plasieurs fruits, en malaxant

16




porée d
Le mélange est placé dans une sorbétiere pour étre glacé.

de maniére 4 rendre bien homogeéne la pate qui est ensuite incor-

ans une créme a la vanille, au Kirsch ou au Marasquin -

Les VARIETES D’AVOCATS

AVOCAT VRAI (Persea grafissima). — Ahouaco en aztéque, Agua-

‘Fig- 440. — Avocat rouge, Alger, 1/2 grandeur

caié en espagnol, Alligator pear et Avocado des Américains, Butter

pear, Patia au Pérou. .
Les variétés se reproduisent assez bien par semis, cependant il

existe un trés grand nombre de variations - dont que_lques—unes
sont, depuis peu, fixées par la grefie. ' '
Quand la culture de ’Avocat aura pris une plus grande impor-
tance et qu’elle sera effectuée par des mains habiles, elle pourra
présenter des fruits supérieurs d’une trés grande valeur.

- Avoeat vert. — De~la'grosseur' d’une belle poire. Graine rorde, chaif
verte et créme, peau ferme. L’Avocat vert a Pinconvénient de paraitrg

“cueilli avant maturité compléte.

Avoeat rouge. — Fruit assez gros, piriforme, pourpre foncé surtout
d’un c6té, peau résistante. Assez répandu & Alger.

-

Avocat du Guatémala i peau épaisse. — Ce type d’Avocat est remar-

Fig. 111.— Avoeat, section du fruit

quable par une peau épaisse de consistance granuleuse ; la chair, trés fine,

“est abondante, la graine peu volumineuse. La forme varig, tantot ovale,

tantot rondeé ; la couleur aussi, vert foncé ou pourpre brun. Les Avocatiers

- du Guatémala ont souvent & subir des abaissements de température au-

dessous de zéro, dans les stations dlevées. Il serait utile d’introduire ces
variétés dans la région méditerranéenne.

Avoeat Trapp. — Yearbook, U. S. Dept. of Agr., 1905, Floride. — Cette
variété a 616 obtenue en 1894 par M. S.-C. Trapp. Ses qualités ont décidé les.




horticulieurs & le multiplier par la greffe. Le fruif est gros, rond, vert péle;
peau épaisse se séparant bien de la chair. Chairfabondante, fine, ferme,vert

Fig. 112. — Avocat du Guatémala, grandeur naturelle

pale prés de la peau, puis créme, gout trés agréable ; mirit d’'octobre &
janvier. Arbre vigoureux, productif. Cette variété parait intéressante pour
le commerce, elle est tardive et le fruit voyage facilement.

Avocat 3 feuilles anisées (Aguacate oloroso du Mexique, Persea
drimyfolia).— Suivant le professeur Carl. Mez, ce Persea seraif une variéié
distincte-du Persea gratissima, il a les feuilles remarquablement anisées
quand on les froisse ; le fruit est vert et précoce. Originaire du Mexique, il
parait confiné sur le versant occidental. On retrouve cet arbre en Portugal,
4 Alger, & la Mortols, en Sicile. Il existe aussi au Jardin botanique de
Génes ; la Maison Schinmel a fait distiller ses feuilles qui lui ont fourni
une essence anisée.

Cet Avocatier a été pris pour un Machilus et propagé dans les cultures
sous ce nom. A Alger ei & (iénes, le fruit, plus petit que celul des autres
Avocats, marit en octobre, il est d’assez bonne qualité.

Fig. 113. — Persea drimyfolia, grandeur naturelle

Ce Pefsea parait bien plus rustique que I’'Avocat, il pourrait étre propagé‘

dans tous les jardins des bords de la Méditerranée.
Les sujets de semis sont vigoureux et peuvent servir de porte-grefle
pour les bonnes variétés d’Avocatier.

Yas de Costa-Rica. — Fruit sphérique, graine trés grosse, est signalé
par G.-N. Collins comme trés résistant au froid (Persea frigida, Linder) et
comme pouvant étre utilisé pour des hybridations avec des races tropicales
en vue d’obtenir des variétés cultivables dans les climats moins chauds.

Faux - Avocats. — Sous ce nom on peut désigner des fruifs
assez inférieurs qui proviennent d’espéces de Persea assez diffé-
rentes du Persea graiissima.
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Avecat précoce (Persea preecox, Poeppig). — Avocat noir du. Pérou.
Avbre vigoureux & grandes feuilles, fruits petits, noir, mirissant en a8,

sans valeur commerciale. Cet Avocat est intéressant comme porte-greffe, il .

est trés résistant ; il provient des régions élevées du Pérou. Introduit au
Jardin d’essai depuis cinquante ans, il y a pris un grand développement.
Cette forme de Persea a toujours été6 vendue par cet établissement sous
Vappellation erronée de Machilus.

Les Machilus sont des Laurinées de I'Inde qui n'ont aucun rapport avec
ce Persea américain. Aussi, les prétendues greffes d’Avocatier sur 1 Machilus
ne sont que des greffes de Persea sur Persea.

111. — Grenadier, Feijoa, Eugenia, €asimiroa

Grenadier. — Le Grenadier, originaire de la Perse, a éié de
tout temps cultivé dans le Nord de Alrique. En Egypte, le nom
hébreux de Rimone est devenu, chez les Arabes, Remane. Carthage

‘était célebre par ses Grenades (Malum punicum des Romains).

Dans tout le bassin méditerranéen, on trouve le Grenadier cul-
tivé pour ses fruits et pour ses fleurs ; il est assez robuste pour
supporter des froids assez rigoureux.

Le Grenadier aime cependant le voisinage de la mer, il ne craint
pas les terres un peu salées.

Le Grenadier a une grande fendance a4 donner des rejets, aussi
est-il rarement cultivé sur une tige unlque Le plus souvent il
forme des cépées.

On multiplie facilement le Grenadier par eclats _par boutures
et par graines.

La culture du Grenadler ne présente pas de dlfhcultes les sujets
sont plantés a 4 ou 5 meétres ; les irrigations doivent éfre faites
assez tot aprés la fleur pour déterminer rapidement le grossisse-
ment du fruit, les irrigations trop tardives provoquent l’éclatement
du fruit avant maturité. |

Les jeunes Grenadiers ne donnent que des fruits médiocres, ce
n’est qu’a partir d’un cerfain age que tous les mérites de la variété
apparaissent graduellement. Il faut donc bien se garder de juger
hativement la valeur d’un sujet.

Les Variéiés. — Les variétés de Grenadiers sont trés nombreuses
et n’ont pas encore fait I'objet d’un .inventaire général. C’est en
Orient qu’il faudrait rechercher les meilleurs fruits de cette espece.
Rien n’est plus facile que de faire transporter par la poste, en
hiver, des boutures de Grenadiers.

Il nous parait de toute utilité de constituer une collection des
bonnes races, déja utilisées dans les cultures étendues, que l'on
trouve soit dans le bassin méditerranéen, soit en Asie, soit méme
en Amérique.




Espagne :

BDulee colorada (Murcie). — Fruit gros, écorce lisse, fine, brillante,
rouge du c0té du soleil ; graines grosses, rouge sang, avec pépin tendrs.
Saveur douce agréable. Miuvrit en ociobre, se conserve bien. Estune par le
commerce. Existe en Algérie.

Granada blanca. — G. tierna, G. mollar, G. sin hueso {(Murcie), —
Fruit moyen, lisse, couronné par le calice profondément divisé ; graines
roses, moyennes, translucide, juteuse, douce ; pépin allongé, tendre. Assez
ostimée. A 6té appelée aussi Grenade sans pépin. Existe en Algérie

Cagin (Murcie). — Grenade aigre. Fruit globuleux, coloré. Graines:
rouges avec pépin dur, petit, suc tres acide. Se mange avec du sucre. Con-
vient trés bien pour la préparation du Sirep de Grenade.

Grenada Gorda de Jativa. — Gros fruit résistant pour Iexportation.

Pignoneneca (Murcie). — Grenade pignon. Gros et beau fruif, mais &
pépins trés durs, d'oti le nom de Grenade pignon.

Tuniste : |
Chelfi. — Peau jaune, graines rosées. C.
Gabsi (Gabés et Djerid). — Grosse Grenade hlanche, trés estimée dans
le Djerid. ‘

Tunsi. — Beau fruit, grames rouge foncé. Trés cultivé dans le Djerid.
4 Oudiane.
' Maiki. — Graines grosses.

Djebeli. — Gros fruit, pourpre.

Zeri. — Précoce.

Malie :

Ginseppe. — Beau fruit trés estimé. exporté.
Gréce : ,
Grenade acide de Patras. — Fruit irés gros, rouge, trés acide.

Grenade douce de Patras.— Gros fruif trés doux, excellente variété.

Asie Mineure ef Argbie : -

Tehercherdeksis (Smyrne). — Grenade & pépins trés tendres, dite
« sans pépins ». Pounar Baschi. ’

Grenade de Chio. — Beau fruit & pépins tendres. Bonne variété pour
le commerce,

Selimi (Bagdad). — Frmt trés gros, pesant parfois 1 kilog., écorce fine,
rouge couronne petite. courte ; graines rouge foncé, & pulpe fondante 1ége-
rement acidulée, pépin trés petit. Fruit de premiére qualité, trés estimé.

Senna Djemel, Dent de Chameau (Bagdad). — Fruil gros, écorce
épaisse, pulpe rouge, aigre.
Cherabani (Bagdad). — Fruit moyep, graines nombreuses, petites, &

pulpe trés acide: C'est avec le jus de cette variété que 'on prépare une bois-
son trés agréable, le Cherab romman, vin de Grenade.

Romman Souad (Bagdad). — Grenadier noir. Fruit moyen & couronne
peu saillante, écorce fine, violet foncé, presque noire ; graines grosses,
pulpe aigre douce.

Mellasi de Bassorah. — Fruit gros & gfaines pales et pépins tendres.

Nejidi de Bassorah. — Fruit gros, éecorce fine, pulpe rouge.

Afghanistan et Perse :

Les Grenades de Kaboul sont considérées comme les meilleures. Il serait
trés utile d’introduire dans nos cultures les variétés de Perse et d’Afgha-
nistan, qui ne nous sont connues que par leur bonne renommée. Les Gre-
nadesde I'Afghanistan sont expédiées dans TInde ot elles sont tres estimées.

Californie :

La Merveilleuse, Wonderful, Reeding, Fresno. — Fruit trés beau, de
10 centimétres de diamétre, graines d’'un beau rouge, pulpe agréable. Fruit
précoce et n’éclatant pas, trés bon pour 'expédition.

Papershell, Reeding, Fresno.— Gros fruit & écorce trés fine, jaune pale
tachée de pourpre. Graines rouge vif, parfumées, trés douces. Variété fertile
et bonne pour Vexpédition.

Goyavier. — Le genre Goyavier (Psidium) comprend environ
150 espéces de VAmérique Australe et de 'Amérique Centrale.
Beaucoup d’espéces sauvages portent des fruifs qui sont man-
geables et les populations qui vivent au contact de ces arbres ou

arbustes les ont admis, dans leurs cultures, sans les modifier

beaucoup.

Les Goyaviers, se multipliant trés facilement de graines, ont
rapidement étendu leur aire de dispersion, méme dans le Vieux
monde, en se naturalisant. '

Jamais les Goyaviers n’ont fait I'objet de cultures soignées, Lls




vivent le plus souvent & I'état demi spontane et, il est & peu prés
certain que les méthodes scientifiques, pratiquées de nos jours
pour Pobtention des races meilleures, donneraient d’intéressants
résultats si on les appliquait & ces Goyaviers poriant encore des
fruits ayant toute I'allure de fruits sauvages: -

Les Goyaves sont des baies ayant de grandes analogies avec celles
de notre Myrte. La pellicule extérieure contient des essences aro-
matiques, la pulpe avec de nombreuses petites graines est sucrée
et souvent acidulée. ' »

Les Goyaviers ont un beau feuillage persistant et décoratif.

Multiplication et culture. — Les Goyaviers se multiplient tres faci-
lement de graines et les différentes variétés se reproduisent assez

bien par ce procédé. Les Goyaves acides restent acides, les Goyaves
rouges se maintiennent aussi. Mais, dans les sujets de semis, on

observe cependant des mutations qu’il serait souvent bien utile de

maintenir par le bouturage ou la greffe ; mais le Goyavier se préte
mal a ces opérations. ‘ » _ '

On peut cependant obtenir des Goyaviers par bouture de racine:
il suffit de retirer de terre une racine de la grosseur d’un crayon,
de la dresser hors du sol en Pattachant 2 un tuteur. Cette racine
ne tarde pas a émetire des bourgeons et, 'année suiVante, on peui
séparer le sujet du pied mere. '

Les boutures herbacées sous verre peuvent aussi réussir. Enfin,

" la greffe ne parait pas avoir donné de résultats bien pratiques.

Le Goyavier croit trés vigoureusement sur le littoral, mais il
nexiste pas de plantations régulieres, le marché n’étant pas encore
ouvert a ce produit. Le Goyavier doit étre traité comme Y'Oranger,
il demande surtout de l'eau en septembre-octobre, au moment cu
se forme le fruit qui reste creux et abortif sur les sujets arroses
parcimonieusement.. ' v :

fes fruits doivent étre récoltés quand ils ont pris la teinte jaune,
ils sont assez fragiles et doivent étre traités avec soin, si on veut
les conserver intacts quelques jours pour la vente.-

Aucune taille n’est appliquée au Goyavier. Pour faciliter la cueil-
leite, on tiendra les sujets bas et étalés. Le Goyavier supporte bien
toutes les amputations et de temps 3 autre il est bon de rajeunir

les sujets par la suppression de branches inutiles et le raccour-
cissement des aufres.

« Jeunes branches quadrangulaires :-
Goyavier, Psidium. Guaiavd.

Goyavier commun. — Fruit de la grosseur d’un Citron, pulpe rosée,
pas d’acidité. Variété trés répandue.

Goyavier a fruit rouge. — Pulpe rouge fonce. Introduit, du Jardin
botanique de Buenos-Ayres, par le Ser-
vice botanique.

Goyave rouge de la Trinidad.
— Jardin botaniquede la Trinidad. Fruit
rouge, gros, du poids de 150 grammes.

Goyavier acide. — Fruit de méme
apparence que la Goyave communs ;
mais chair pale, trés acide. Introduit,
de la Martinique, par le Service bota-
nique.

i Jeunes rameaux arrondis :

Goyavier Groseille (Psidium Cat-
fleianum). — Arbuste & joli feuillage
luisant, coriace ; fruits‘abond'ants, ar-
rondis, de la grosseur d’'une petite
Prune, pourpre foncé avec une pulpe
rosée, agréablement sucrée et acidulée
rappelant la Grossille.

Goyave Groseille a ifrhit blanec.
— Semblable au précédent. Fruit blane,
non acide. Jardin botanique, Alger.

Fig. 114, — Goyave Groseille

G_oyave Groseille & fruit jaune (Psidium lucidum, hort.). — Fruit
plus gros, jaune. Santa-Barbara, Californie, D* Franceschi.

Goyave Passé (Psidium Passeanum, André, R. Hort., 1890 — Fruit
jaune tombant & maturité, trés riche en essence, médiocre. Jardin bota-
nique, Alger. . ' ‘ '

Guayabille (Psidium molle). — Cultivé au Méxique.

Araca (Psidium Araca). — Fruit jaune verdatre. Pérou.

Diilisation. — Les Goyaves murissent, & Alger, de fin octobre
jusquwa fin decembre. Ces fruits ne font I'objet d’aucune fransac-
tion importante et, en raison des dispesitions peu favorables du
marché, aucune plantation n’est faite.
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La Goyave a tne odeur plutdt désagréable et c’est une bien
grosse erreur que d’en garnir les corbeilles de fruits qui ornent
les tables des hotels.

Les Goyaves ordinaires ne doivent pas étre consommeées sans
préparation. Les personnes qui, par principe, aiment les fruits
exotiques, mangent des Goyaves bien mires, pelées et soupou-
drées de sucre. Mais la Goyave ne peut, pratiquement, étre con-
sommée que cuite ; on en préparera des compotes, des confitures
et des gelées, pates, qui se classenf en premiere ligne.

La compote se fait simplement avec le fruit pelé entier ou en
fragment, un parfum agréable se développe pendant la cuisson.

Pour la confiture, la cuisson est plus prolongée, la dose de sucre
plus forte ; les nombreuses petites graines ne génent pas.

La préparation de Goyave qui peut prendre une certaine exten-
sion est celle de la gelée. Ces fruits contiennent, avec une quantité
considérable de matiere pectique, formant facilement gelée, un
parfum délicieux .

On preferera la Goyave rouge qui commumque une belle cou-
leur cerise. .

La gelée de Goyave, pour-éire trés agréable au goat, doit étre
obtenuéd’un mélange de [ruits doux communs et de fruits prove-
nant de la variété acide, lacidité qui fait complétement défaut a
la Goyave commune est un élément importani que l'on peut, &
défaut de Goyaves acides, emprunter a des jus de Citron.

La gelée de Goyave se fait trés bien par diffusion, on peut ensuite
presser énergiguement la pulpe et on aura, par évaporation, une
pate trés agréable.

Autant que possible, ceite petite industrie des conﬁtures gelées
et pates de Govave devrait éire installée a proximité des cultures,
la Goyave supportant difficilement Ie transport quand elle est miire
3 point.

La Goyave Groseille peut étre consommeée fraiche, ¢’est un fruit
qui rappelle beaucoup la Groseille & Maquerau, il est dépourvu de
Iodeur désagréable de la Goyvave commune.

Quand la culture aura mis en circulation de bonnes races de

cette espéce, il est infiniment probable que ia Goyave Groseille

deviendra un fruit largement consomme a proximité des lieux de

- production.

D’autres Psidium seront certainement introduits et prospeéreront
dans la - ‘Tégion medlterraneenne frés favorable a ces Myrtacées
ameéricaines.

*
* ¥ ) .
Feijoa, Goyacvier de Montevideo (Feijoa Sellowiana, Berg.). —
Parmi les] nombreuses Myriacées comestibles de 'Amérique du

Fig. 115. — Feijoa -

Sud, M. Ed. André a distingué, au cours de son voyage 4 La Plata,
en 1890, un arbre voisin du Goyavier, le Feijoa, et I'a introduit
sur la Cote d’Azur ou, dés 1898, il se mettait a fruit.

Le Feijoa est originaire du Brésil Austral et de I'Uruguay. A
Montevideo on le nomme « Guayabo del pais ».

C’est un arbrisseau trés touffu, étalé de 3 2 & metres, a écorce
grise, a feuilles opposées épaisses, coriaces, blanche sur ‘la face
inférieure ; les fleurs sont grandes, trés ornementales, les quatre
pétales sont pliés en capuchon, blanc en dehors, rouge en dedans,
les étamines rouges forment une houppe volumineuse. Le fruit
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ressemble assez a une Goyave, il est vert, cotelé, bossué, cou-
ronné par le calice persistant ; il atteint 6 2 8 centimeétres de lon-
gueur, quand il est bien développé, sa chair est blanche, ferme,
sucrée, tres parfumée, elle exhale une odeur trés suave et péne-
trante, méme bien avant la maturité. Graines rares, trés petites.
Introduit en Algérie par le Service botanique, en 1899, le Feijoa
se montre trés vigoureux. Depuis deux ans, il a donné quelques
fruits qui sont tombés avant maturité. B _
A la villa Columbia, au Golfe Juan, M. André a obtenu de trés
peaux fruits pesant 75 grammes et qui ont été jugés tres bons.
La multiplication du Feijoa se fail par marcotte, il est tout indi-
qué de conserver, par ce mode de reproduction, les qualités du
sujet importé ; mais les semis doivent aussi étre pratiqués. au
moyen des trés petites graines que I'on rencontre dans ce fruit
encore irés rare. '
Le Feijoa mirit en novembre, il pourrait facilement supporter

le transport. Le vent parait géner beaucoup cet arbre fruitier, les -

fruits se détachant trés faeilement bien avant maturité.

Pour le moment, le Feijoa devra étre planté surtout comme
arbuste d’ornement, dans quelques années nous Serons mieux fixé
sur ses mérites comme fruitier. ”

*

Eugenia. — Les espéces de ce genre de Myrtacées sont frées
nombreuses en Ameérique ; beaucoup donnent, 4 Vétat sauvage,
des fruits comestibles généralement acidulés. Quelques-unes de
ces plantes sont déja répandues dans nos jardins, -surtout comme
plantes d’ornements. v

- Les Eugenia se multiplient facilement de graine ; beaucoup se
plaisent, comme le Myrte, dans les stations fraiches. ‘

Eugenia Michelii (Pitanga), Cerise de Cayenne. — Arbusie élevé, fruif
rouge de la grosseur d'une cerise et de la forme d’une petite tomafe, a une
seule graine assez grosse, saveur acide agréable de Groseille. Ce fruit est
trés beau et bon surtoul en confiture. Il deviendrait rapidement populaire
si on le produisait en plus grande quantité. Se reproduit de graine; mais la
croissance est assez lente, les sujets 4gés seuls donnent abondamment des
fruits. Tros résistant sur le littoral ol il est surtout employé pour Pornement.

Eugenia edulis (Phyllocalyx), Abricotier du Brésil.— Fruit jaune d’or

de la grosseur- d'un Abricot allongé, avec cing -cotes saillantes : pulpe &
saveur vineuse et parfum d'Ananas. Cet Eugenia n'est pas encore acclimaté

dans nos régions, il y devrait oceuper une place au moins dans les jardins
d’amateurs. ‘ ' h

Eugenia Brasiliensis (Grumichama du Brésil). — Fruit rouge, sem-
blable & une Cerise.

Eugenia myrtifolia. — Employé comme haie en Californie, fruit
comestible. )

Fugenia Jambos, Jambose. — Arbre élevé, fruit de la grosseur d'un
ceuf de pigeon, & parfum de rose, mais & chair un peu séche. Jardins, Alger.

Engenia Guabiju. — Frait noiratre, de la groéseur d’une bille, . peu
comestible. Jardins, Alger. '

Eugenia Jambolana (Sizygium) Jambolan. — Arbre & beau feuillage
fruit noir violacé de la grosseur d'une Olive, peu comestible. '

Celt arbre est surtout intéressant par sa rapide croissance dans les lerrains
marécageux et salés. Il a éié introduit en Egypte ol il est multiplié depuis
quel’ques années. En Algérie, il eroit aussi trés bien et mériterait d’étre pro-
pagé en grand, plutot pour son bois que pour son fruit.

Myrtas Ugni (Eugenia), Goyave du Chili. — Fruit pourpre, luisant,
comestible. Jardins, Alger. -’ ' :

Casimiroa (Sapotille blanche, Pomme du Mexique). — Cet arbre
fruitier, de la famille des Butacées, est-communément cultivé au
Mexique depuis la cote jusqua des altitudes de 2.500 metres. i
donne un fruit qui peut atteindre le volume d’ane Orange, 1a peau
en est résistante et la chair est fondante, fres parfumée.

Le Casimiroa peut atteindre de grandes dimensions, sa crois-
sance est rapide. ‘

Le premier Casimiroa connu en Algérie est venu & Tlemcen, a
Hennaya, dans la propriété de M. Graillat. Il serait, d’aprés M.
Pirimmer, venu de graines imporiées du Mexique par un soldat

ayant. pris part a la campagne de 1864. Cet arbre donne des fruits.

A Misserghin, il existe aussi un Casimiroa. Enfin, & Alger, au Jar-
din d’essai et-au Jardin botanique, il existe deux sujets dont les
fruits sont assez petits et pourvus d’une amertume désagréable.'

Cette premiére ientative d’acclimatation démontre que le Casi-
miroa est trés rustique en Algérie, il y pousse vigoureusement
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dans des conditions variées. Si les fruits obtenus ne répondent
pas & ce que Lon dit des excellentes Sapotilles blanches du Mexique,

¢’est que nous n'avons pas une bonne variété. Pendant plusieurs

siécles, sur les bords de la Méditerranee, on a cultivé le seul Biga-

radier comme Oranger, on ne pouvait alors se faire une idée bien -
juste de la valeur des Oranges. '

La culture du Casimiroa ne parait pas difficile, cet arbre se mul-
tiplie trés facilement de graine. 11 y aurait grand intérét a le pro-
pager d’abord dans les jardins d’agrément, en multipliant les semis
il sera possible un jour d’obtenir de bons fruits.

Au Mexique, la Sapotille blanche passe pour favoriser le sommeil

Fig. 116. — Fruit du Casimiroa

quand elle est consommeée en suffisante quantité ; mais des expe-
riences précises ont démontré la faussete de cette assertion.

Sapote Amarillo (Sargentia Greggii).— Cet arbre,voisin du Casimiroa,
est cultivé dans les montagnes de San Luis de Potosi et Nuevo Leon, ol
son fruit est consommé. A introduire. :

Wampi (Clausena Wampi, Cookia punctata). — Le Wampi est un petit
fruit parfumé de la famille des Aurantiacées. Il est introduit depuis long-
temps en Algérie ; mais n’y prospére que médiocrement.

Myrica Nagi (M. rubre du Japon). — Petit arbre d’origine orientale,
donne un petit fruit rouge. Introduit par le Serviee botanique,n’a pas encore
fructifié. .

Litehi (Nephelium Litchi). — Petit fruit de Chine de la famille des Sapin-

d . 2 . . “ i - I3 . s ’ A ) 1 s 3

\Aaclee_s, on mgnge- uye arille charnue qui, desséchée, a le gotit du raisin de
Ma atga. Le Litehi n'a pas encore éié acclimaté en Algérie. Le Jardin d’essai
posséde depuis longtemps le Nephelium Longana, mais son fruit est trés

inférieur & celui du vrai Litehi.




IV — Bananier, Ananas, Phi]oc’iendron, Yuécajﬂ

Le Bananier. — Le Bananier est trés répandu dans toute la

zone tropicale ; mais il peuat encore étre cultivé dans la zone tem-

pérée chaude.

Sur notre littoral, on rencontre le Bananier dans tous les jar-
dins ; il v est rarement 'objet d’'une culture étendue, les hivers
un peu froids et humides compromettenf la réeolie des iruits et ces
hivers -se présentent souvent par séries, si bien que P'on se laisse
aller 4 croire & une modification du climat. ’

Depuis quelques années, les Bananiers sont fort mal traités dans
la région d’Alger ; mais ce n’est pas une raison pour abandonner
la culture d’un fruitier si intéressant.

Les variétés de Bananiers sont trés nombreuses sous les tro-
piques, la culture de certaines a été portée assez haut dans les
montagnes, aussi peut-on éspérer trouver. un jour, dans ces sta-
tions élevées, les races moins [rileuses qui nous mangquent encore.

Les deux Bananiers acclimatés depuis des siécles dans les par-
ties chaudes de la Méditerranée sont le Bananier & gros fruiis,peu
répandu, et le Bananier a petits fruifs, dits « Bananes muscades ».
On a voulu voir, dans ces deux variétés, deux especes : l'un est
le Musa paradisiace, le second le Musa sapienium. Le Bananier nain
bien différent, est plus rarement cultivé, il est beaucoup plus
délicat et exige des situations priviiégiées. Depuis une trentaine
d’années, il fructifie assez régulierement & Novi et Gouraya, a une
centaine de kilométres a 'Ouest d’Alger. -

En réalité, le Bananier nain est plus frileux et ne peut donner
ses beaux régimes que dans les parties les mieux protégées et les
plus chaudes de la cote, a I'Ouest d’Alger, et encore les hivers
prolongés et un peu froid lui sont funestes.

Cullure. — Le Bananier ne peui étre cultivé pour son fruit que
dans d’excellente terre, trés bien drainée et excessivement riche
en toutes matieres fertilisantes. ' 4

On a dit, en se basant sur l'analyse chlquue des tissus du

Bananier, gue la potasse devait dominer dans la fumure donnée a
-cette plante, la vérité est'qu’il faut au Banarier un exces de toutes
- les matiéres fertilisantes. On ne saurait trop fumer une bananeraie.

Fig, 117. — Un régime du Musa Chinensis obtenu a Bérard

La plantation en terrain défoncé estfaite, en général, & 4 metres.
On devra attendre les premieres chalears pour planter. Les reje-
tons sont mis en place dans des trous bien fumés, en avant soin

de disposer le terrain en cuvette, pour rendre Uirrigation facile et
abondante.
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Pendant Vété, des binages sont nécessaires pour détruire les
mauvaises herbes ; en hiver, on se trouvera bien d’accumuler au
pied des Bananiers des débris organiques de toufes sortes, feuilles,
herbes, détritus.

Dans les Bananeraies, on peuftrés bien ennchlr le sol en humus
et en azote au moyen des engrais verts. Le Fenugrec, les Féve-
roles, en hiver, y prennent un beau développement et peuvent
étre enfouis au printemps. Pendant 1’été, on peutf semer des Lubia
(Dolichos Lubia) et les enfouir aussi.

En dehors du fumier d’étable, du sang desseche des tourteaux,
qui-conviennent {rés bien au Bananier, il est utile de donner des
engrais chimiques. On pourra faire un mélange de

Superphosphate............... . S . 500 kilos
Sulfate de potasse......................... 200 - —
Niirate de soude......... e 200 — .
Sulfate d’ammoniaque........... e 200 —

a distribuer en deux fois 4 raison de 500 grammes chaque fois et
par pied. - ‘
Aux Canaries, on compléte cetie fumure par du Sulfate de fer.
Dans les pays d’ancienne cuylture du Bananier, on prétend, avec
quelque apparence de raison, que le Bananier ne peut pas éire
indéfiniment cultivé 4 la méme place.

Les abris sont indispensables pour le Bananier, on les constitue’

généralement avec la Canne de Provence.

L’arrosage copieux sera pratiqué, pendant la saison seche tous
les 8 4 10 jours & raison de 4 a 500 lifres par touffe. Coniraire-
ment & ce qui se passe pour beaucoup de fruitiers, chez le Bananier
Iexces d’arrosage pendant les chaleurs ne fait qu ‘améliorer le fruit
qui est plus gonflé, plus délicat, plus sucré et parfumé.

Au début de la plantation, 'eau devra éire amenée dans la
cuvette ol on aura planté le ou les rejetons, plus tard cette cuvette
se comble naturellement, il faudra éloigner Peau de la fouffe, jus-
gqu’a la disiribuer au centre des rangées.

Si les conditions sont favorables, 18 mois apres la plantatlon on

peut récolter des régimes bien constitués, le nombre de Bananes
développées varie avec la vigueur du sujet ; mais le régime se
prolonge toujours en une longue queue qui porte des fleurs males
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sterﬂes tombant & mesure que la chute de grosses bractées rouges
les met au jour. Ce prolongement est le plus souvent coupé avec
idée de faire refluer la séve destinée aux fleurs stériles. Cette opé-
ration est toujours inutile et parfois nuisible, la section devenant
le point de départ d’une pourriture qui gagne I'axe du régime.
Chez certains Bananiers, comme le Bananier nain, les fleurs
seches persistent sur ovaire qui se développe en fruit. Ces fleurs
séches sont souvent afteintes de décomposition noire parasitaire
qui se communique a la Banane. Il convient donc de passer la
main sur le jeune régime aprés la formation des frmts et de faire

fomber ces restants de fleurs.

Le Bananier qui constitue, sous le sol, un énorme rhizome,
emet bientot des rejetons nombreux remplacant la tige fructifere
qui meurt aprés avoir donné un régime. C’est au printemps qu’il
faut supprimer les vieilles' tiges et réduire le nombre des rejetons.

Ce sont ces rejetons qui sont communément employés pour la
multiplication.

Letransport a grande distance en est difficile et onéreux ; il vaut
mieux, dans ce cas, découvrir les bords de la 'souChe meére et pren-
dre des yeux encore dormants avec un fragment du rhizome, ces
hourgeons ainsi détachés se maintiennent longtemps vivants et
peuvent étre fransportés au loin.

J’ai pu recevoir, de Madagascar, 19 eilletons dormants de Bana-
nier dans un colis de 16 kilos, tous ont bien poussé deés qu’ils ont
été mis en terre.

Un grand avantage de ces yeux dormaats pour les transports a
grandes distances, c’est qu’ils sont exempts de larves parasites
fréquentes dans les tiges des Bananiers des contrées. tropicales.

Culture protégée sous verre.— Le Bananier nain (Musa Chinensis)
a depuis fort longtemps regu I'hospitalité dans les serres et sou-
vent il y a produif d’excellents fruits.

Sur les bords de la Méditerranée, il a paru pratique de faire une
véritable culture de ce Bananier en Pabritant, 'hiver, sous des
panneaux vitrés. Le premier essai, en grand, a été fait a Nice
par M. Villebenoit dans la propriété de M. !e prince d’Essling.

Une plate-bande de 2 =30, défoncée a 1 meétre et largement




pourvue de fumier et gadoue, a re¢u une double rangée de Bana-
nier nain, par dessus une serre de 3™ 350, panneaux mobiles; fut
édifiée ; pendant. I'hiver, la températare est mainienue entre 15°
et 20°.- En été, les panneaux sont enlevés.

La plantation fut faite en décembre 1900 et, en avril 1902, les
premiers régimes parurenf, se
développérent frés bien ; a mafu-
rité, en octobre, ils pesaient de 14
a 18 kilogs ef portaient de 140 a
150 grosses Bananes. Les fruifs,
détachés a maturité compléte,
furent jugés bien supérieurs aux
fruits similaires importés. Cette
culiore est évidemment une cul-
ture de luxe ; mais, en opérant
- avec beaucoup d’économie, elle
pourrait peut-éire devenir rému-
nératrice, si les fruits; vraiment
plus savoureux, trouvaient ache-
teurs a4 un prix plus élevé que
celui des fruits importes.

En Algérie, les irais de chauffage pourralent étre réduits ay
minimum ou méme supprimeés. '

La construction de ces abris vitrés est aujourd’hui réalisée avec
de faibles dépenses et, sous ces mémes abris, il serait peut-étre
possible de faire, sous les Bananiers, une autre culture de primeur
comme celle du Melon cantaloup.

Fig. 118.— Bananier nain sous verre

Récolte. — La récolte des Bananes est faite a des époques difié-
rentes, beaucoup de'régimes non miurs & 'automne doivent passer
I’hiver sur les Bananiers ; ils devront, dans ce cas, éire protégés
par une couverture en papier spécial, en feuilles, en étotie. Les
régimes qui onf atteint leur volume sent cueillis, avant maturité
complete, et suspendus dans un hangar bien aéré, ils y achévent
leur maturité, mais les Bananes gui mirissent sur pied sont hien
meilleures. _

La production des Banaies dans le Nord c{e PAfrique n’est pas
destinée & prendre une grande extension pour diffiérents motifs.

Les terrains & affecter & cette culture sont peu abondants, la récolte
est souvent compromise par des accidents'cﬁmatériques, enfin,
l’importation des Bananes des contrées tropicales tend a se régu-
lariser et & verser sur les marchés d’ Europe d’excellents fruits en
abondance et a bas prix.

LES VARIETES

Bananier & gros fruits.. — Banane cochon (Musa paradisiaca). -
Cette variété parait moins délicate que les autres elle donne des fruits bien
moinsrecherchés. Ces grosses Ba- :
nanes ne sont cependant pas sans
valeur quand on sait les utiliser.
Elles sont avee raison mangdes
cuites en beignets ou frites. '

Bananier & gros fruits de
la Réumnion. — Recu de la Réu-
nion, ce Bananier a donné quel-
ques régimes de grosses Bananes
assez bonnes, la lige est peu éle-
vée, parait résistant. ,

Ce Bananier est aussi dérivé
du type M. paradisiaca, sa taille
plus humble parait un avantage
sérieux.

N

Bapanier & petits fruits.
— Figue-Banane (Musa sapien-
tum). — Seule variété cultivée -
dans les Bananeraies algériennes,
donne un excellent fruit quand il
est cueilli & maturité. Le régime
est petit ef ne porte qu'une cin-.
quantaine de Bananes. ‘

Fig. 119. — Bananier du Brésil

Bananier Barbade. — Figue barbade de la Réunion. — Variété intro-
duite récemment, par le Service botanique, de la Réunion. Fruit 'mmssant
bien & Alger. Excellent.

Bananier du Brésil (Banamer du Hamma). — Ce Bananier a é{é intro-
duit en Algerle par le Gouvernement .général en 1887, il est beaucoup plus
glevé que les Bananiers ordinaires, il ne donne pas trés reguhérement des
régimes arrivant & maturité aussi il est resté & peu prés eonfiné ai Jardin
du Hamma. Les Bananes sont excellentes, d’'un jaune doré, la chaire 1ége-



rement saumonée est fine, tres agréablement parfumsée et & la fois acidulée
et sucrée ; l'extrémité de cette Banane est prolongée en une sorte de bec
trés caractéristique.

Le Bananier du Brésil est trés cultivé et estimé dans les pays tropicaux,
il est trés probablement identique au Bananier Radjah, de Java. Son fruif
est le type des Bananes & dessert. .

En 1894, I'établissement du Hamma, qui avait recu ces Bananiers depuis
7 ans, a prétendu en avoir obtenu une variation par bourgeon, baptisée
Bananier du Hamma. C'est 13 une illusion. Le Bananier du. Brésil a bien
conservé tous. ses caractéres ef doit aussi conserver son nom d’origine.

Baranier Figue Mignonne de 1a Réunion. — Introduit en Algé-
rie, & I’étude.

Bananier Gingeli de la Réunion. — Introvduit en Algérie, & 1'étude.

Bananier de la Jamaique. — Régime allongé, banane trés longue,
variété commerciale de premiére importance. Non introduit.

D'autres Bananiers, provenant de Nouméa, Madagascar, la Réunion, la
.Cochinchine, ete., introduits directement ou par lmtermedlaxre du Jardin
colonial de Nogent sont & I'étude.

Bananier nain. — Bananier de Chine, Bananier des Canaries, du. Dalio
mey, ete. B, Gabou. — Musa Chinensis, M. Cavendishi. — Ce Bananier ne
dépasse pas 2=50 & 3. méires, le tronc est volumineux, les feuilles sont
larges en rosette dense. Le régime est énorme, du poids de 15 & 25 kilos,
portant de 150 & 200 fruits. Banane de 12 & 15 centimeétres, pesant de 90 &
100 grammes. ‘

Introduit & Alger de différentes origines, il est difficile de distinguer dans
cette espéce des races bien distinctes. :

Le Bananier porte régulidrement des fruits & Novi et Gouraya depuis une
rentaine d’années. II est plus frileux que les Bananiers ordinaires.

Ananas. — 4nanasse salive. — L’Ananas est un fruit des tro-
piques qui fait aujourd’hui Vobjet de trés importantes cultures.
Les Ananas arrivent dans les ports d’Europe en grande quantité
et & des prix trés abordables. L’Ananas se conserve aussi t{rés bien
par la méthode Appert. ' .

En Algérie, la culture de ’Ananas fut essayée au Jardin d’essai
dés le début. Une variété s’est montrée résistante et s’est perpétuse
chez quelques rares amateurs. Fontaine, ancien chef de carré au
Jardin d’essai, a cultivé longtemps, a Blida, sous des Mandariniers.
cet Ananas qui donnait rég uherement d’assez beaux fruils. Chez

e
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M. Cordier, & Maison-Carrée, sous des Banamers on a recolte long-

.temps de trés beaux Ananas.

Cette expérience, qui s’est contmuee ainsi pendant cinquante
, démontre que I'on peut, dans quelques 51tuatlons convena-
bles en usant de variétés robustes,-
récolier des Ananas en pleine terre
sans le secours d’aucun artifice de
culture. Il est inulile d’ajouter que
cette culture ne présente aucun inté-
rét au point de vue commercial. Les
Ananas devront étre tenus a l'ombre,
dans un terrain bien drainé et bien
fumé, riche en humus ; on plante,
au printemps, deux ou {rois rejetons
dans le méme trou.

La meilleure maniére d’ombrer est
d’édifler avec des lattes un abri de
demi ombre, on peut donner aux
lattes 6 centimetres de largeur et les
espacer de 6 centimétres. ‘

I’Ananas pourrait étre cultivé avec
le Bananier nain, sous verre, pen-
dant I'hiver.

Les variétés cultivées en terre, en
Euarope, mises en pleine terre a Alger,
sont rapidement défruites par le
froid ; seules, les races trés robustes, quw’il faudrait rechercher,
ont une résistance suffisante. En ce moment, Ta variété issue du
Jardin d’essai, conservée par MM. Fontaine et Cordler est seule
capable de donner quelques fruiis. ‘

' Fig. 120. — Ananas

Philodendron (Monstera deliciosa). Philodendron pertusum par
erreur. Angl., Ceriman.

Depuis quelques années, cette Aroidée des Cordilleres mexi-
caines, connue surtout comme plante ornementale, tend a se
classer, a coté des Ananas, dans les cultures fruitiéres exotiques.
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Son fruit est formé par une longue inflorescence eylindrigque qui

. '

Fig. 121. — Ananas venu sous Mandariniers a Blida (Jardin Fontaine)

est d’abord enfermée dans upe spathe blanche, ayant beaucoup
d’analogie avec celle des Calla ou Richardia.

* Le Philodendron, introduit & Alger lors de la fondation du Jar-
din d’essai, il y a 60 ans, est aujourd’hui trés répandu dans. les
Jardins, sa tige s’appuie sur les trones d’arbres ou les rocailles et
portent d’imumrenses feuilles curieusement perforées. Jamais le
Philodendron n’a souffert du froid sur le littoral, il craint un peu
le plein soleil et il préiére une position un peu ombrée.

Il vient bien sous les arbres, mmais, pour avoir de bons fruits, }L
vaut mieux lul donner un sol ou il pedt se nourrir plus facile- -

Fig. 122. — Monstera deliciosa, Philodendron

ment. La culiure du Philodendron n’offre aucune difficulté. Sur

les pieds 4gés on peut facilement prélever des rameaux déja pour-

vus de racines et qui.reprennent trés facilement. Ces boutures
commencent & fleuriv deux ans aprés plantation. .

Le fruit, qui atteint 30 centimetres de iongueur et 5.4 6 cenfi-
mefres d’épaisseur, met prés d’un an pour arriver",a.r'nzi-turité, on
Va comparé & un épi de Mais. Il est, en effet, formé par Pagglo-
meération d'une quantité de petites fleurs qui deviennent charnues,
sucreées et délicieusement parfumées.

Comme beaucoup de fruits exotiques, le Philodendron a ses par-
tisans et ses détracteurs, on pourrait aussi désigner ces deux



catégories en ceux qui savent manger ef ceux qui ne savent pas-

manger ce singulier fruit. -

Le Philodendron ne doit étre abordé que mur 2 point, a ce
moment chaque élément floral agglome‘ré perd une sorte de calotte
qui, se détachant spontanément, met 4 nu la pulpe fine et pariu-
mée. Il faut laisser le Philodendron se desquammer sans y aider.
Quand une partie est dénudée, on peut la couper pour la manger.

Les écailles, qui se détachent ainsi, sont remplies de raphides
d’oxalate de chaux. Ces fins cristaux en aiguilles sont trés deésa-
gréables dans la bouche, et il faut absolument les éviter. Le seul
moyen c’est de laisser la partie superfluelle et protectrlce se déta-
cher d’elle-méme et I'éliminer avee soin.

La pulpe, sucrée, acidule et parfumeée, peut éfre mangée sans

- apprét. Les tranches de Philodendron parfument agreablement

les coupes de Champagne.

Ce. fruit est beaucoup plus parfumé que sapide, on a dit qu’il
était plus un régal du nez que de la bouche.

Le Philodendron est vendu couramment sur les marchés de
Mexico. Depuis quelques années il en arrive a Londres, ces fruits
s’y vendent bien. ‘

. A Alger, la consommation est trés limitée ; mais il est probable,
qu’a la longue, le Philodendron prendra une place parmi les nom-
breuses productions fruitiéres de la Colonie.

La dénomination de Philodendron adoptée a Alger provient de
la dénomination de Philodendron pertusum longtemps appliquée,
par erreur, a notre plante. Le Philodendron pertusum est le Mons-
tera pertusa, espéce non comestible.

Yucea. — Une section du genre Yucca comprend des espéces
(Y. aloifolia, Y. baccala) qui produisent un gros fruit cylindrique
rempli d’'une pulpe violacée, trés sucrée ; mais aussi un peu
amére. On dirait une confiture avec un peu de quinine. Ces Yucca
n'ont jamais été sélectionnés et suivis au point de vue du fruit,
les Indigénes américains mangent les baies de Yucca telles que la
Nature les produit.

Il ne serait pas impossible d’obtenir des Yucca des fruits sans
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amertume et franchement comestlbles ce sera1t la Banane deb
Steppes.

Les fleurs du Yucea elephantipes sont vendues sur leb marchés
de Mexico, cuites elles ont un gotit d’asperge, on en fait de bonnes
omeleties. _ '

Le Y. elephantipes croit trés bien sur notre litforal, il pourrait,
comme au Mexique, étre utilisé comme cloture et brise-vent.



Y.— Les Fruits a Pépins : Bibacier, Poirier, Pommier

Cognassier, Sorbier, Azerolier, Né¢flier

Les fruits & pépins dérivent du genre Pyrus largement repré-
senté par de nombreuses espéces dans tout ‘l’hémisphére boréal.
Beaucoup de ces Pyrus ont été améliorés par la culture, certains
sont encore sauvages ou admis seulement depuis peu dans les
vergers. '
- On peut répartir les espéces du grand genre ‘Pyrus en un cer-
fain nombre de genres secondaires admis dans la pratique hor-

- ticole : :

a Loges conienant plusieurs pépins superposés. - COGNASSIER (Cydonic).
b Loges contenant 1 4 2 pépins : :
1 Parois des loges (endocarpe) coriaces :
0 Styles Iibres............. e e Poirier (Pyrus).
00 Styles plus ou moins unis a la base, pédon-
cule naissant dans une dépression, pas de

. cellules pierreuses..................... ... PomyiEr (Malus).
2 Cloisons peu distinctes, fragiles :
0 Feuilles caduques........................ SORBIER (Sordus).
00 Feuilles persistantes................... .. BIiBACIER ( Lriobotrya).
- 8 Cloisons (endocarpe) osseuses formani un
noyau dur ................ e ... AzEROLIER (Crafcegus).

Le Néflier du Japon. — Bibacier. Angl. : Loquatl. : Jap. Biwa.
Indes : Lakote. Eriobotrya japonica. Lindl. Crategus Bibas Lour.

Le Bibacier appartient, par ses caracteres botaniques, a un de ces
sous-genres qui pivotentautour des Pyrus ou Poiriers, tels queles
Azeroliers, les Cognassiers, il se distingue seulement par ses feuilles
persistantes et son fruita endocarpe trés peu résistant ; son affinité
avec les auires Pyrées est aussi révélée par la facilité avec laquelle
il se soude, par la gfeﬂ'e aux, différents Pyrus, Cydonia, Crategus,
Sorbus. '

Le genre Eriobotrya est surtout cantoné dans I'Himalava, le
Nord de I'Inde et la Chine. L’Erioboirya japonice est, sans doute
originaire de ces conirées, son indigénat au Japon est douteux.

Cultivé depuis fort longtemps en Chine, au Japon et dans le
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Nord de I'Inde; le Bibacier est resté longtemps, dans les jardins .
de I'Europe, un arbuste d’ornement. ‘ ' '
Les premiers essais de culture, pour le fruit, du Bibacier n’ont
pas provoqué beaucoup d’enthousiasme et sont restés du domaine
des cultures dites d’amateurs. D’un autre coté, les voyageurs ne
parlent pas des Bibaces de Chine ou du Japon comme d’un:fruit

‘de valéur. Les Japonais sont, du reste, pour nous, des dégusta-

teurs treés contestds, il v a a cela une raison physiologique : les
Japonais n’ont pas I'odorat bien développé et les parfums délicats

d’un fruit leur échappent completement, ils se contentent souvent
de la vue. ' '

Il ne parait pas qu’il existat, en Chine et au Japon, avant lin-.
tervention des Européens, de bonnes variétés de 'Bibgce‘

‘DepuisA vingt cinq ans environ, le Bibacier a pris'pos‘iti_on dans
les pays tempérés chauds, sur les bords de la Méditerranée, en
Californie. La multiplication y a toujours été faite par semis, si
bien que on a vu paraiire un grand nombre de variations et les
différences d’un sujet & autre sont maintenant trés grandes.

Certains Bibaciers donnent des fruits excellents qui ne peuvent
manquer de prendre une place importante dans la c‘onsommation‘.
En peu d’années, un progrés trés considérable a eté réalisé et, cer-
tainement, il- ira encore en s’accentuant par le simple effet du
semis et du. greffage opérés par des connaisseurs.

L’amélioration d’un arbre fruitier a un tel degré, au cours d’une
seule génération, est un exemple rare, cerésultat n’a pu éire obteuu
quegrace & la reproduction rapide et facile par graine du Bibacier,
qui ne fait pas attendre ses fruits et qui n’a pas cette tendance, a

retourner au type sauvage, que nous trouvons communément chez
nes arbres fruitiers.

Reproduit par graines depuis les temps. anciens, le Bibacier a
conserve une grande fidélité 4 la graine el ses variations sont plus
souvent des formes améliorées que des formes de retour.

“Culture. — Le Neéflier da Japon se reproduisant assez bien par la
graine, il est donc naturel de choisir les pépins des meilleurs
fruits et de Ies semer. Dans la pratique, on peut se contenter de

ce mode primitif de multiplication,
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St on veut éviter les aléas du semis, il convient d’avoir recours
a la greffe qui est trés facile. Jusqu’a nouvel ordre, on préférera,
comme sujet, les semis-de Bibacier méme.

Les pépins de Néflier perdent rapidement leurs propriétés 0er~
minatives, il convient donc de les semer de suite avant toute des-
siccation. .

A trois ans, les jeunes sujets peuvent recevoir un écusson. La
saison favorable pour cette greffe est la reprise de la végétation

_qui suit la mataration des fruits en juin et juillet.

Le Cognassier peut fournir un bon su;el pour le Néflier du Japon,
il est assez employé par les pépiniéristes du Japon pour obtenir en

.godet de jeunes sujefs propres i I'expédition au loin.
Les Japonais greffent alors en trait de jupiter, le troncon de-

Cognassier est court, ces sujets ont une tendance i rester nains et
mettent & fruit dés les premiéres années. '
L’Azerolier et I’Aubépine, le Sorbier peuvent aussi porter la

'Oreﬁe du Néflier du Japon. Ces sujets ne sont qu exceptlonnelle—

ment emploves

Au prmtemps on peut aussi grefier en couronne et en fente,
mais si cette opération n’est pas supérieure a la greffe en écusson
d’été, elle.peuf. rendre des services pour utiliser des greffons qui
arrivent plus facilement, aprés un long transport, a cette pemode
de I'année.

Le Néflier du Japon est moins frileux que lOranger 11 cramt le
froid parce qu’il fleurit en hiver ; mais son feuillage coriace résiste
ades abaissements de — 12°. Si on pouvait obtenir une race fleu-
rissant au printemps, il serait possible d’étendre bien plus au Nord
la culture du Bibacier comme arbre fruitier.

Le Néflier parait se plaire dans les sols les plus différents: dans .

les gneiss, il donne d’excellents fruits 4 la Bouzaréa, il vient trés
bien dans les terres rouges du Sahel et dans les alluvwns de la
plaine, sauf dans les parties trop argileuses.

Ce peu d’exigence du Néflier permet d’en établir des plantatlons
dans des conditions qui ne conviendraient 2 aucune autre essence
de nos contrées.

Dans.un sol bien défoncé, frais ou arrosable, modérément en
fin d’été, on peut planter les Néfliers a 5 meétres ou 2 4 metres sur
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des lignes espacées de 6 metres, il convient de les temr bas pouf.
faciliter lu cueillette.

Le Néflier ne nécessite pas de taille proprement dife, mais, apres
la récolte, il se trouve bien d’un élagage, de la suppression des
grappes qui n’ont pas été coupées lors de la cueillette.

En général, les Néfles arrivent sur les marchés mcompletement
mures, ce qui les déprécie. Les producteurs devront donc donner

Fig. 123. — Saint-Michel Fig. 124. — Don Carlos

Ia preference aux Vametes a chair ferme et & peau solide, pouvant
méme & maturité compléte, supporter les manipulations de la
récolte et du transport.

Le Néflier n’a pas de maladie pour le moment. Les moineanx
causent quelques dégats et les trones sont parfois atfaqués par
une grosse larve qui ronge, c’est le Cossus ou la Zeuzére que nous
retrouvons plus souvent sur les autres fruitiers. -

consommalion et usages. — La Neﬂe n’est réellement bien appre-
ciée que des personnes qui, ayant a leur disposition des sujets
18
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peuveiit y récolter les fruits en état d’dtre consommés. Sur les
marchés, le plus souvent, les Néfles sont ou passées et meurtries
- ou trop vertes et immangeables. Un grand progres est a réaliser
de ce ebié. Quand de bons fruifs de cette espece arriveront cou-
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possibilité.d’exporter des Néfles du Japon sur les marchés de la

Métropole. Cette éxportation pourrait prendre un certain dévelop-
pement ; mais ici encore, plus que pour I'approvisionnement de
108 marchés, il faudra faire une sélection des variétés précoces et

| ramment 2 la consommation, le débit en sera considérable. ‘d’un transport facile.

I

1

|
E; : . A : . '

I Ees Nefles du Jap(-)r'l peu§ ent étre consommeées en marmelade et

/ , :61_:1 confiture, les variétés a chair jaune et ferme comme la Tanaka

E la Victor, conviennent suriout pour cet usage. |

Fig. 125. — Miss Arkwright %

Le Bibacier étant trés fertile, d’une culture facile, le fruit peut
étre livré a bas prix. La Bibace est appelée & devenir sur les bords

de la Méditerranée aussi populaire que la Cerise dans une zone

moins chaude.

Ce fruit, trés aqueux, fondant, est de digestion facile. Il a la
composition de la pomme.
* Depuis quelques années, on eommence & envisager, a Alger, la

Fig. 126. — Nafle Pomme - Fig. 127. — Tanaka du Japon

Quand on dispose de grandes quantités de Néfles, on pelit en
extraire, par pression, un jus qui fermente 4 la maniére du Cidre.
Ce cidre léger, de 3° a 4°, doit étre consommé de suite; 4 la distil-
lation, il donne une bonne eau-de- vie. '

Mais la meilleure liqueur est obtenue par un procédé analogue
4 celui de la fabrication du Kirsch. Les Néfles sont broyées et on
prend la précaution d’éliminer environ les trois quarts des pépins.
Ee'mout étant peu sueré, on peut y ajouter du sucre ou du miel,
environ trois & quatre kilogs par hectolitre. La fermentation sera



gurveillée ; pour éviter I'acescence, on opérera dans un tonnéad

défoncé rempli au trois quart et recouvert d’une toile.

" La distillation donne un Kirsch parfait qui peut rivaliser avec
les meilleures eaux-de-vie de Cerises ou de Prunes. Ce Kirsch,
sucré avec du miel et clarifié, peut aussi étre transformé en véri-
table Marasquin d’un gout trés délicat.’ v 2

Les Variéiés. — Les nombreuses variétés de Bibaces peuvent se
classer en deux catégories, en tenant compte de la couleur et de la -
consistance de la chair :-les unes ont une chair blanche, fondante

Fig. 128. — Miss B. Hall Fig. 1:9. — Mercadal

- trés agueuse, souvent trés finement parfumée ; les autres, une

chair colorée et jaune allant jusquau -jaune orange. Cette série a
chair colorée a aussi une pulpe plus consistante, moins fondante.
On reconnait surtout a ces fruits des mérites pour les facilités de
transport. La forme et le volume du fruit varient beaucoup ; la
Nefle peut &tre globuleuse, globuleuse déprimée, ovoide, elliptique,
pyriforme.

Le nombre et le volume des pépins sont & considérer : il existe
des formes elliptiques ne contenant qu’un pépin, les formes com-
munes ont le plus souvent cing gros pépins. On trouve des races
fixées & trois pépins et & deux, il existe méme des variétés avec
tendance a Pavortement{ des pépins.

La réduction du nombre et du volume des pépins est un objecti
que les obtenteurs de races nouvelles ne perdent pas de vue.

La peau est tantot pale, tantot vivement colorée, elle est plus. ou
moins duveteuse ou lisse, elle est mince et se détache. facilement
ou, au contraire, épaisse et adhérente, protégeant bien la chair des
meurtrissures qui détériorent rapidement ce fruit.

Nous donnons une énumération provisoire de quelques variétés
nommeées provenant des principaux centres de culture :

Le Japon avecde beaux fruits peu parfumés ; la Californie avec
de bons fruits gros et fermes, propres a expédition ; Ia Sicile,
Nice et le Nord de ’Afrique avec des fruits savoureux en voie
d’évolution et qui ne tarderont pas & conquérir une place parmi
les fruits printaniers.

Saint-Michel lexgue. — Alger. Pyriforme, grosse, 50 grammes. Chair
ferme, colorée, savoureuse. Introduii de graines d’Orient par une sceur de
I'Orphelinat de Saini-Michel.

Dauphin. — Alger, Soc. Hort. Fruit moyen, allongé, trés jaune, ferme,
trés parfumé, peu de pépins. Issu de Saini-Michel longue.

Télemly précoce. — Rev. Arkwright; Alger. Ovoide, chair, jaune
ferme. Peau épaisse, précoce. ' '

Miss Arkwright. — Alger, Rev. Arkwrlght 1905. Gros frult de 40 &
50 grammes, chair fondante, jaune. 5-6 pépins abortifs.

Don Carlos. — Alger, 1899, Soc. Hort. Gros fruit. arrondi, chair ircs
douce, peu parfumee jaune clair.

Pomme. — Alger. Fruit en forme de Pomme, & chair blanche, ferme, a
parfum de pomme.

Miss B. Hall. — Alger, Soc. Hort., 1899. Fruit rond, déprimeé, peau
épaisse, duveteuse, pale, il grand, ouvert, chalr‘tres ferme & saveur douce.

Scala — Alger, Soc. Hort., 1899. Arrondie, peau ferme, chair blanche,
douce, peu parfumée, pépins volumineux.

Dorée. — Alger, Station botanique. Fruit court, déprimé, peau ferme ;
chair blanche; ferme, dorée sous la peau, trés parfumée, sucrée

De nombreux semis provenant des fruits primés dans les concours ont été
collectionnds 4 la Station botanique. Ils n’ont pas encore été nommés.

Olivier. — Alger. 1899, Soc. Hort. Fruit allongé en grappes laches, peau
fine ; chair blanche, trés parfumée, juteuse, un peu acide, pépins petits, A
consommer sur place,



Longue. — Alger. Fruit trés allongs, moyen ; chair trés jauné, ferme,
parfumée, généralement un seul pépin.

Mercadal. — Alger, 1899, Soc. Hort. Fruit elleptique, trés beau : chair

- blanche, fondante.

Palerme. — Naples, Sprenger, 1902. Fruit trés long avec trois pépins
anguleux, & pulpe jaune clair, sucrée ; peau fine dorée, ponctuée de brun.
Arbre robuste.

Limoncello. — Naples, Sprenger, 1902. Frult de la forme d’un Limon,
trés gros, allongé, avec la peau fine d’une couleur éitron, ponctuée de brun,
pulpe blanche avec trois pépins allongés. Avril-mai. Arbre trés grand.

Conca d’0Oro. — Naples. Sprenger, 1902. Fruits en grosses grappes,
moyen, quasi pyriforme, jaune d'or, trés doux, parfum de fraise ; pulpe
jaune pale & 2-3 pépins. Arbre petit.

Vanille. — Palerme. Fruit complétement rond ou peine plus long que
large, jaune foncé, brunissant au soleil ; pulpe délicieuse, vanillée, avec
trois petits pépins. '

A ump pépin. — Sprenger, Naples; 1902. Fruit moyen, jaune d’or, rond,
a4 un seul pépin, parfois sans pépin, pulpe délicieuse. Mai.

Santa-Rosalia. — Sprenger, Naples, 1902 Fruit moyen, rond ou
allongé, jaune d’or, trés doux, juteu_x, pépins petits. Juin. '

Tanaka. — Japon. Introduit par le Service botanique, 1904. Fruit trés
gros, elliptique, peau trés résistante ; chair trés ferme, jaune abricotée.
Variété surtout intéressanie par la facilite avec Iaquelle elle” peut voyager.
Mirit en mai.

Advance. — Californie, M. Taft. Fruit en grappes laches, gros, 5-7 cen-
timetres, pyriforme, trés sucré & maturité complete.

Premler — Californie, M. Taft. Fruit ovale assez gros ; chair saumon
sucrée avee un parfum particulier.

Eulalia. — Californie, M. Payan: Fruit moyen, ovale, pyriforme, cou-

-+ leur orange ; chair juteuse, orange, acidulée. Arbre vigoureux, fertile.

Victor. — Californie, M. Taft. Fruit allongé, trés gros, fortement coloré;
chair ferme. Introduit & la Station botanique. Trés fertile. *

Poirier. — Le genre Poirier occupe une zone trés étendue
travers I'Europe, le Nord de 'Afrique et I’Asie. Les espéces qui
donnent un fruit plus ou moins comestible sont assez nombreuses,

“mais les effets de la culture ne se sont pas faits également sentir.

Beaucoup de Pyrus portent encore le fruit petit, acerbe de I'état
sauvage et constituent des matériaux préeieux pour les chercheurs.

Nous signalons les espéces intéressantes, soif comme origine de
nos variétés cultivées, soit comme sujets pouvant s adapter a des
conditions tres différentes.

Tableau des éspéces de PYRUS intéressant I’Arboriculture fruitiére

Pyrus communis, L. — Oﬁlgme as1at1que naturalisé en Europe. P: Ba-
lanscecce, Chine.

Pyrus compaTa, Désv. — Europe moyenne, Asie-Mineure, Nord de
VAlrique. P. azarolifera, D.R. ; P. Bourgeand, Boiss. ; P. Gharbensis, Trab.;
P_ longipes, Coss.

PYRUS PARVIFLORA, Desf — La région méditerranéenne : Provence,
Catalogne, Italie, Sardaigne, Sicile, Tunisie, Asie occidentale. Type trés
variable & pombreuses espéces élémentaires i P. .amygdaliformis, P. oblon-
gifolia, P. Persica, P. Boveana, P. Syriaca, P. salicifolia, P. glabra.

PYRUS ELEAGRIFOLIA, Pall. — Asie occidentale; avec les espéces élémen-
taires: P. Kotschyana, P. nivalis, P. canescens, P. Michauaxt.

Pyrus varioLosa, Wall. — L’'Ouest de 'Himalaya ave¢ P. Kumaoni. .

PYRUS BETULEFOLIA, Bunge — Nord de Ia Chine et cultures

Pyrus Smnensis, Lindb. — Chine ef cultures. :

Pyrus TscroNoski, Maxim, — Japoi: -

Pyrus communis, L. — Arbre élevé a racine pivolante, épineux dans
le jeune 4ge, feuilles grandes, glabres, orbiculaires, ovales, ‘ovale-oblongue,
ovales cordées, & limbe égalant ou dépassant la longueur du péticle ; fleurs
grandes en corymbes pluriflores ; fruit généralement turbiné sur un pétiole
assez court. Le Pyrus communis est spontané depuis le Caucase, ’Anatolie,

~ la Perse jusqu'au versant Ouest de I'Himalaya. Il s'est naturalisé dans toute

I'Europe moyenne ot il parait trés culiivé seulement depuis une époque

relativement récente.

Pyrus Balansce, Decsne. — Arbre inerme, & feuilles grandes suborbi-
culaires ou ovales, arrondies, subcordées, acuminées, entiéres ou erénelées,

longuement pétiolées ; fruit turbiné, longuement pédonculd. Ce Poirier de
Laristan, cultivé autrefois au Muséum, avait paru-a Decaisne mtermedlawe

enire le P. communis et le P. Sinensis.

Pyrus cordata. Desv. — Arbre dragéonnant, généralement épineux,

petites feuilles et petlole long et gréle : fleurs petites en corymbe : fPUItS‘

globuleux, petits, peu charnus, longuement pédonculés. Ce fype est repré-’

+ senté dans I"'Ouest et le Sud de la France, en Espagne, en Algérie, en Perse
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et probablement dans d’aufres régions ol il est confondu avec le P. com-
TRUNIS.

Le Pyrus cordata, avec ses folmes Iocales, peut étre consuiere comme

vraiment spontané en Europe et dans le Nord de I'Afrique, d’'un autre cdté
il est probable, comme I'avait déja affirmé Godron, que tous les Pyrus com-
munis que 'on trouve en forét, avec des apparences spontanées, ne sont autre
chose que des sémis accidentels provenant des Poiriers cultivés qui, eux,
auraient une origine asiatique.

Fig. 1:%0. — Pyrus Gharbensis, Trab. )
Bords du Chott Cherghi. Altitude : 200 metres

On peut distinguer dans le P. cordata les espéces élémentaires suivantes :

P. cordaia de I’Anjou et du Lot, arbuste épineux, ’prés drageonnant, des
stations séches.

P. azarolifera, D. R., observé par Durieu de Maisoneuve dans les marais
et étangs du Sud-Ouest.

Pyrus Bourgaeana, Decsne. Espagne, sur le versant Sud de la Sierra
de Caneria, au-dessus de Placencia. Ce Poirier, par ses petites feuilles
portees sur un pétiole gréle et par ses fruits longuement pedoncules, se rap-
prochg beaucoup des Pyrus algerlens, . ‘

Pyrus Gharbensis, Trab. Petit arbre drageonnant sur les iuffes,«_
feuilles petites, ovales, lancéolées — Lamoriciére, Daya, exirémité Est du
Chott Chergui, le Djebel Azerour, prés Chellala, ol il passe au P. longipes.

Pyrus longipes, Coss. — Arbre assez élevé, peu épineus, arrondi,
drageonnant quand il est mutilé, feuilles petites, ovales, arrondies, sub-
orbiculaires ; fleurs grandes ; fruit petit, globuleux, trés longuement pédon-

culé Les moniagnes dé Sétif, Anini, 'Aurss, oli il atteint parfois un grand
développement. . 7

Fig. 131. — Pyrus longipes, de PAurés

Pyrus parvifiora, Desf. — A feuilles épaisses, coriaces, lancéolées,
étroites ; gemmes tomenteuses, est généralement un arbuste dans la région
de I'Olivier, dans les maquis, o il est fréquent avec le Chéne vert et le Len-
tisque. Comme ses congénéres, il est trés variable et plusieurs races Jocales
méritent d’attirer Vattention des arbomculteurs méridionaux. On peat citer :

Pyrus oblongifolia, Spach. — Forme arborescente, assez commun & Aix,
Carpentrfas, Manosque, ot il est distingué sous e nom.de Gros Pegrus, irés
voisin du P. cuneifolia, Guss., de Sicile et Créte.

P, amggdaliformis, Vill. — Provence, Sieile.
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P. pyraina, Ral. — Feullles ovales obovales, obtuses. Provence, Sicile,
Dalmatie.

P. Tinei, Todaro. — Peuilles ovales elliptiques, oblongues, arrondies & la
base. Sicile, Sardaigne.

Le Pyrus parvzﬂora parait, par certames de ses variétés, passer au Pyrus
Syriaca. , ,
Le Gouvernement italien a institué des primes pour encodrager les habi-

F

it

¢. 132. — Pyrus Syriaca, Région de Mac’car (Tunisie)

tants de la Sardalone 4 greffer ce poirier qu1 est trés abondant dans les

maquis de cette ile.

Pyrus Syriaca, Boiss. — Arbre inerme ou épineux dans le jeune age,
4 pousses glabres, feuilles d’abord pubescentes en dessous puis glabres,fine-

" ment denticulées, lancéolées ou oblongues lancéolées ; fleurs assez grandes,

pédicelle long portant un Tfuit arrondi ou turbiné couronné par le calice.

Ce Poirier est trés abondant en Syrie, il résiste dans les terrains arides ;.

les Indigénes le nomment, comme tous les Poiriers, Njas ou Anjas A’J
Le Pyrus Syriaca existe aussi en Tunisie, chez les Mogod et les Bed]aoua
au Kef en Nesour, au Sud de Mateur et dans'le territoire de Mactar.
En Syrie, ce Poirier a fait l'objet d’observations intéressantes.de la part
de M. Blanche, consul de France & Tripoli-ef-botaniste dwtmgue

— 291 —

" Non seulement les fruits da Pyrus Syriaca sauvage sont récoltés, mais on
trouve aussi des variétés indigénes cultivées dérivant du P. Syriaca qui
sont trés estimées par les Arabes.

En Tunisie, les Indigénes mangent aussi les fruits du Pyrus Syr'iaca‘,,maisl

- ne paraissent pas avoir obtenu, par le semis,.des races améliorées. Cepen-

dant cet arbre est assez fréquent prés des ruines, il semble avoir été culfivé
au moins comme porte-grefie.

Pyrus glabra, Boiss. — Arbre épineux, & pousses trés glabres, 4 feuil-
les étroites lindaires, linéairss lancéolées aigués, entiéres 3-4 loges seule-
ment au fruit. Ce Poirier habite la Perse ot il est nommé Andjudjek et,
d’aprés Boissier, on mange les pépins aprés les avoir conservé dans la
saumure.

Pyrus elseagrifolia, Pall. — Arbre élevé, trés épineux, feuilles
entiéres étroites, blanches, & fruit rond, gros et trés juteux. Habize, dans sa
description de la Tauride (1788) p. 162, dit au sujet de ee Poirier : « Le fruit,
« gros, est extrémement juteux d’oli 'on doif conclure qu’il serait d'un gott
« trés agréable si on le greffait & des arbres de jardin ; on en augmenterait
« méme par 13 la grosseur et on en ferait une excellente espéce de poire de
« jardin ; au surplus, cet arbre mérite d'y étre introduit pour sa forme
« particuliére ». '

P. Kotschyana. — Forme inerme, & feuilles plus grandes, fruit plus gros,
comme le précédent commun en Anatolie, en Arménie. Clest & cette espéce
quil faut rattacher le P. nivalis de Jacq. Fl., Aust, & feuilles plus ou moins

. tomenteuses en dessous et tout le groupe des Poiriers Saugers & cidre.

Le P. Michauxi, Bosc, est une forme du P. Kotschyana.

Le P. canescens, Spach, est probablement un hybride de ce groupe qui
a pris naissance au Muséum, est trés vigoureux.

Pyrus variolesa, Wall. — Arbre moyen, 4 feuilles fermes, coriaces,
trilobées sur les jeunes pousses ; fruit petit, sphérique, dépourvu du calice
qui tombe de bonne heure, couvert de lenticules verruqueuses. Dans toute la
chaine de I'Himalaya, bois estimé, mais fruits utilisés par les Indigénes
seulement aprés blettissement.

P. Kumaoni, Dem. — De I'Ouest de 'Himalaya. Voisin du précédent;
mémes régions.

Pyrus betul®efolia, Bunge. — Arbre inerme a rameaux flexueux,

feunilles grandes, coriaees, ovales, finement denticulées ; tube 'calyc_inal

caduc. Ce Poirier du Nord dela Chine est employé comme sujet par les
horticulteurs chinois. .

Pyrus Sinensis, Lindb. P. ussuriensis, Maxim.— Arbre moyen,iherme
4 grandes feuilles arrondies, cordées, acuminées, finement denticulées, dents
trés algués, agumindes ; fleurs grandes, fruit arrondi courtement pédonculé,



- Ce Poirier chinois a été introduif au Japon depuis la plus haute antiquité,
il y a donné de trés nombreuses formes cultiyées.

Pyrus Tschonoskii, Maxim, Japon. — Arbre de 10-15 métres, feuilles
ovales, acuminées, tomenieuses en dessous fruit obovoide (Sargent, Forest.
Fl., Japon). .

Culiure. — La culture du Poirier est ancienne chex les Indi-
génes, elle est localisée dans les régions montagneuses, les arbres
ne sont 'objet d’aucun soin et les fruits sont généralement meé-
diocres. Les Kabyles nomment le Poirier Tifirés, mot qui semble
dériver de Pyrus, les Arabes Indjas _le! -

Depuis que la colonisation s’est établie dans ie Nord de I'Afri-

que, il a été planté de nombreux poiriers des meilleures variétés
de France, les résultats n’ont pas été partout favorables. Ce n’est
que dans la région montagneuse que les poiriers précoces ont pris
une certaine place dans les jardins et font 'objet d’'un commerce
un peu important.

" Sur le littoral, en dehors des variétés d’été, on n’a pas pu obtenir,

-jusqu’a ces derniers temps, des fruits sains. Mais depuis que les

traitements contre les ravages du Cerpocapsa, ou Ver des Pommes,
ont été pratiqués avec méthode, il est devenu évident que la cul-

ture du Poirier peut étre faite dans tout le Tell, en ayant soin de .

bien choisir les races convenables.

Le Poirier ne parait pas devoir prendre une bien grande place
dans les vergers algériens, la production devra toujours étre con-
sommeée sur place, quelques variétés trés précoces pourraient
seules fournir un article d’exportation. Cependant, si la poire
pouvait éire produite en abondance a bas prix, elle trouverait un
écoulement sur les marchés locaux qui sont surtout approvi-
sionnés par ’Espagne.

Sol et Climat. — Le Poirier aime, comme la généralité des
arbres, les sols profonds, perméables, il redoute ’humidité sta-
gnante, il résiste mieux & la sécheresse, mais donne, dans ces
conditions, des fruits petits et médiocres.

Le Poirier ne parait pas craindre un certain degré de salure du
sol 2 l’extremlte orientale du Chott Chergui, il existe des VESUO‘E‘S
d’un ancien peuplement de Pyrus cordata, Gharbensis, un trés beau
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sujet est encore debout. Cette Station est 4 emviron 900 métres
d’altitude mais sur le bord de Ia dépression du Chott qui est trés
riche en dépots salins. '

Dans les alluvions, sur les bords des riviéres, le Poirier sé trouve
dans les meilleures conditions.

Multiplication. — Le Poirier se multiplie facilement par semis,
mais on utilise généralement les plants ainsi obtenus comme sujets
el on ne ge risque pas a attendre la fructification. C’est 14 une habi-
tude contre laquelle il faut réagir et sans,avoir la prétention de
trouver couramment de meilleures poires que celles, déja trés
nombreuses, qui sont cataloguées, on peut espérer la découverte,
par le semis, de races mieux adaptées & nos régions.

Par la fécondation artificielle, on peut opérer des croisements
judicieux en vue d’obtenir une augmentation de la qualité chez
des variétés reconnues tres vigoureuses. Cest ainsi, quen Algérie,
il est tout indiqué de croiser les Hybrides Kieffer et Leconle et autres
orientaux avec nos meilleurs Beurré, Duchesse, Bartlett, tous ces
croisements ont beaucoup de chances d’aboutir 4 Iobtention de
meétis ayant la vigueur et la fertilité des types hybrides orientaux,

‘unies a la qualité incomparable des races francaises.

Ces Poiriers orientaux sont & la fois les plus résistants dans les
pays chauds et dawvs les pays froids, ils ont donc 4 ce point de vue
des qualités d’adaptabilité extraordinaires.

On objecte souvent a la méthode d’obtention par semis le temps

nécessaire pour obtenir une premiere fructification. En effet, il faut

souvent attendre une dizaine d’années pour se livrer aux pre-
miéres dégustations. Ce délai, qui n’est du reste pas bien long
pour un homme occupé, peut étre abrégé de moitié en appliquant
aux jeunes poiriers de semis quelques soins spéciaux, autrefois
(1878) suivis de succés remarquables, chez M. Tourasse, 2 Pau.

M. Tourasse, qui était un semeur convaincu, était arrivé a obtenir

des fructifications de Poiriers trois ans apres le semis. Sa méthode
consistait & transplanter, plusieurs fois par an, les jeunes sujets,
en ayant soin chaque fois de raccourcir les racines pour obtenir
une ramification plus compléte. Quand le semis avait trois feuilles,
M. Tourasse vepiquait chaque plant dans un pot, apreés avoir
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raceourci la radicule au niveau des premieres radicelles latérales '

ou, dans le cas de ‘non ramification, au niveau du tiers supérieur.
Six semaines plus tard, les jeunes plants étaient placés en pépi-
niéres aprés avoir subi un nouveau raccourcissement des racines.

A la fin de la premiére année, les jeunes poiriers ne paraissaient

pas avoir souffert de ce régime car IlS atteignaient une hauteur
de 1™ 30. :

.Pendant I'hiver, ces sujets étaient mis en place aprés un dernier
rog nage des racines et, généralement trois a cing ans apres, don-
naient les premiers fruits.

Pendant leur développement, ces jeunes pomerq n’étaient sou~-
mis qu’a une taille consistant & retrancher, au printemps, les trois -

4 quatre yeux terminant les branches latérales et la fleche. Pen-
dant I'é1é, les rameaux qui tendaient a irop s’allonger étaient pincés
pour favoriser le développement des bourgeons latéraux. Ceite
méthode n’est pas spéciale au Poirier, elle peut aussi, avec succes,
étre appliquée & d’autres arbres fruitiers.

C’est par greffe, sur un sujet en rapport avec le sol, qu’est pra-
tiquée la multiplication courante du Poirier.

Le choix du sujet joue un role capital et on ne saurait trop
envisager cette question surfout dans un pays ou il n’existe pas
de traditions et ol les condifions de culfures sont aussi diverses
que-dans le Nord de IAfrigue. ‘

En général, on se borne a deux sujets : le Poirier franc et le
Cognassier de bouture. Le premier donne des arbres vigoureux
un peu plus longs & se metire a fruits, plus résistants et de plus
longue durée. :

Sur Cognassier, le Poirier reste nain, 11 trouve une place plus
facilement dans le jardin d’amateur ou il peui étre arrosé, fumé,
tailié ; les fruits sont moins abondants et, par conséquent, plus
délicats, plus savoureux. Beaucoup de variéiés se comportent mal
sur bouture de Cognassier et, en Algérie au moins, il faut pour
une culture visant la production commerciale adopter un autre
porte-grefie.

Le Poirier franc est, pour le moment, le sujet qui doit étre
préféré dans le Nord de 'Afrique. Depuis quelques années, a la
Station botanique, les Poiriers sont grefiés sur le Poirier sauvage

de i’Aures ( Pﬂus longzpes) ot d’autres Pyrus de Ia reg"lon medl—

terranéenne et d’Orient qui sont a l'essai. Mais ces expériences qui

prometient des résultats intéressants, pour la culture du Poirier
dans les contrées a été sec et ¢chaud, ne sont pas encore conclu-
antes. Il enest de méme des essais de greffe sur le Pyrus sinensis
et ses hybrides. Ces su]eta promettent beaucoup. Les Pyrus sinensis
el leurs dérivés se multiplient de boutures ; mais la technique de
ces bouturages n'est pas bien connue en Occident. Les Japonais
bouturent ces poiriers en choisissant des rameaux vigoureux durs
ou bien aotités, de 40 centimétres. Aprés avoir carbonisé au fer
rouge les deux extrémités, ils les plantent dans une tranchée avec
engrais et abritée du soleil. o , :

A Athénes, on utilise le Pyrus salicifolia, mais les semis de
cetle espéce croissent assez lentement; cependant, une fois grefiés
les sujets prennent un bon développement et résistent bien dans
les stations arides. Le Pyrus salicifolia vient trés bien & la Station
botanique. : -

Le Pyrus parviflora et ses nombreuaes variétés sont aussi utili-
sés en Sardaigne, en Sicile et méme dans le Midi de la France.

Le Pyrus syriaca est utilisé en Asie mineure, il a dd étre em- -
ployé en Tunisie ou il est assez abondant prés des anciens centres
et aussi a I'état spontané.

Enfin, on a grefié le Poirier sur les especes du genre Cralegus.
En Algérie, U'Azerollier donne de bons résultats, ce Crategus est
assez abondant & I'état spontané et peut étre converti en poirier
par la greffe. Il existe aussi des hybrides d’Azerollier et des
Crategus oxyacantha et €. lacinialn qui sont des sujets vigoureux;
ces hybrides sont assez abondants dans la reglon de Bougie et la
vallée de la Soumam. :

La Cralegqus Oxyacantha ne peut étre utilisé que pour certaines
variéiés, on peut aussi se servir de ces mémes variétés comme

“intermédiaires en les surgrefiant. Le Poirier Catillac donne d’assez

bons résultats, on peut aussi employer le Poirier de VAures,
le Salifolia, Syriaca, pour la méme office. Dans la région mon-
tagneuse, le Crategus laciniala pourrait étre utilisé, avec sueces ;

comme sujet, il prend un assez grand développement notamment

dans ce massif de ’Ouarensenis.
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Le Néflier du Japon porte bien le Poirier, mais jusqu’a ce jour
aucun avantage pratique n’a été observe.

La Sorbus domestica qui croit trés bien en Algérie, dans la

région montagneuse, peut aussi étre utilisé. )

A Sfax, les Poiriers sont greffés sur un Pommier, ce Pom—
mier qui rejette beaucoup se multiplie facilement, c’est proba-
blement cette considération qui a décidé les Sfaxi & l'adopter
comme porte-grefle. Contrairement 4 'opinion courante, a ce sujet,
les poiriers ainsi greﬁes se comportent bien et ont trés bonne
apparence. _

On a remarqué depuis longtemps que ceriaines variétés sont
fertiles et vigoureuses sur un porte- greﬁe alors que d’autres v
dépérissent. Le Cognassier a fourni a ce sujet de précieuses
indications, d’abord il y a des variéiés de ‘Cognassier qui sont
meilleurs porte-grefies que d’autres, et sur ce sujet les difiérents
poiriers se comportent difiéremment : les variétés de Chine et du
Japon et leurs hybrides ne réussissent pas du tout sur Cognas-
sier ; la premidre année, ce greffon pousse trés vigoureusement
puis il dépérit et meurt. ' E

On obtient quelquefois un résultat en interposant une variété
qui a une grande affinité pour le Cognassier‘, comme le Beurré
Hardy, le Curé ou un Poirier franc.

Enfin, si on greffe un Cognassier mis en place un an ou deux
4 I'avance, on obtient de meilleurs résultats, que par la greffe en
pépiniére et la transplanfation. Les sujets greﬁes sur Cocmas—

sier ont une tendance & produire beaucoup de fruits dés les pre-

mieres années de plantatlon ces fruits- doivent étre supprimes,
ceite productlon trop précoce épuise .le sujet- et empéche qu’il
prenne une bonne vigueur. Les dépérissements sont trés fréquents
par cette: surproduc‘uon.

A la Station botanique, on expérimente les semis de Covnasswr
qui se comporteront différemment des boutures.

Les semis de Poiriers sont faits, en général, avec des graines
provenant des pressoirs & cidre. Parmi ces poirés a cidre, il existe
des varietés dérivant du Pyrus nivelis ou Sauger, leurs feuilles
sont pourvues d’un duvet blanc en dessous, les Saugers doivent
étre préférés dans les contrées meéridionales. '

. En général, on a intérét a acheter chez des .pépiniéristes les
- Jeunes semis de poiriers et les repiquer en pépiniere pour les
greffer a U'écusson, la méme année pendant I'été. On pourrait
aussi les greffer a 'anglaise, sur table pendant l’hiver et les met-
tre en place aprés les avoir stratifiés pour faciliter la soudure: Les

Fig. 133. — Beurreé Clairgeau sur Cognassier, ‘deux ans de plantatibn, sujet tras fertile,
mais végétation insuffisante (Station botanique)

grefles du printemps, en fente et couronne, sont aussi trés
employées.

On peut maintenant se procurer facilement, du Japon, des pépins
de Pyrus sinensis ou ussuriensis. On devra faire des semis de cette
espéce. trés vigoureuse, pour avoir de bons sujets a greffer en
hybrides, comme Leconle, Kieffer, etc.

. 19
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Pour la région montagneuse séche, on fera des semis avec les

Pyrus longipes, et Syriaca, que P'on traitera comme les egrms obte-
nus du poirier & cidre.

Planiation et soins culturauz. — Pour le Poirier, comme pour
la généralité des arbres, le sol doit éfre rendu perméable par un
défoncement ou un sous-solage aussi profond que possible si lar-
gile domine. Il doit étre aussi soigneusement enrichi en phosphate
et en humus dés les deux années qui précédent la plantation. On
peut le faire économiquement en y établissant & ce moment des
cultures exigeantes comme la Pomme de terre ou en cultivant des
Jégumineuses & enfouir comme engrais vert.

La distance & observer varie avec les variétés cultivées; en
général, on plantera & 5 &4 6 metres dans des lignes espacées de 8,
ce qui permetira une culture intercalaire pendant quelques années.

On mettra en place de preference de jeunes arbres qu’il faudra
cultiver avec soin pendant plusieurs années avant ‘de leur voir
porter des fruits. Pendant cette période, des récoltes variées seront
faites autour des jeunes arbres, tel[es que Tomate, Piment; Melons,
Feves, Pommes de terre.

Dans les stations a 6té sec et sans irrigation, il faudra ne falre
quw une culture d’hiver ou de -printemps, comme la Féve, et pen-
dant toute la saison séche ameublir le sol et supprimer toute vége-
tation parasite ; autour des jeunes pieds, on peut accumuler les

herbes arrachées ou établir un pailli protecteur du sol. Rarement

je sol est assez riche pour qu’il ne soit pas nécessaire de donner
aux jeunes arbres des engrais. Les mélanges suivants donnent de
bons résuliats : ‘

Superphosphate ..o . 60 kilogs
Chlorure de potassium ou Sulfate de potasse. ... 25 —
Sulfate d’aMMOBIBGUE. .. oevrvrraieen e 5 —
Tourteau de Sésame, dé Ricin ou auires........ 200 —

Pendant les premiéres années, cet engrais sera d1er1bue a la
dose de 1 kilog par pied.
Quand les arbres seront bien développes et donneront des fruifs,

il faudra augmenter la dose de potasse qui pourra étre portée de .

150 & 250 grammes de Chlorure de potassium par pied, le Poirier
est, comme la généralité des arbres fruiliers, exigeant en potasse.

o= 299 —

Pour le Poirier, comme pour tous les arbres: fruitiers,ffusagef:
des engrais verts donne d’excellents résultats et remplaee lefumler
de ferme : on sémera, suivant les régions, le Tréfle incarnat -l‘e-
Fenugrec, les Féverolies, les Pois, les Vesces. ’

La faille du Poirier a fait, en France notamment, l’ob;ei d’études
fort intéressantes ; mais on peut, dans la pratique, négliger beau—
coup de détails. La forme naturelle du Poirier est la Pyramide
qui a beaucoup de partisan ; mais on ne manquera pas de recon-

Fig. 134, — Taille en vase du Poirier Kieffer, 4e année,' d’aprés M. B. Waite
. (Yearbook U. S. Dept. Agricult.) '

naitre que, dans les régions chaudes, la forme en Vase est souvent
préférable et pas plus difficile a obtenir. Le vase est beaucoup plus
facile & soigner, les fruits sont a la portée de la inain, ce qui-doit
décider pour le vase c’est la facilité avec laquelle I'arbre peut étre

soumis aux pulvérisations et autres traitements de plus en plus
nécessaires.

On peut encore, avec avantage, laisser au Poirier sa forme natu-
relle et se borner & supprimer les branches qui font double em-
ploi ; cetle forme naturelle convienf aux variétés a petits fruits
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précoces ; mais elle ne peut étre appliquée aux races améliorées
qui, dans ce cas, produiraient irrégulierement, certaines -annees
leurs branches casseraient sous le poids de la récolte.

Pour obtenir la forme en vase, on e laissera au moment de la
plantation du jeune sujet qu'une tige de 30 a 60 centimetres, quan.d
les pousses auront pris une certaine longueur, on en choisira trois
superposées et disposées de maniére a former les trois branches
qui devront constituer la charpente de P'arbre, par des pincements
on maintiendra Péquilibre. On taillera ensuite ces branches a 30
ou 60 centimétres, on leur laissera aussi trois rameaux d’égale

=R
3

1o taille - > talle = -9 taille
Fig. 133
force. L’année suivante on laissera sur ces bras deux rameaux
divergents, de meéme, Pannée suivante, on laissera encore deux
rameaux. Dans le courant du printemps, toutes les jeunes pousses,
non comprises dans cette charpente, seront supprimees.

La taille du Poirier en pyramide est beaucoup plus usitée, la
pyramide est la forme naturelle du Poirier. Les arbres soumis a
cette forme se composent d’'une tige verticale garnie depuis le
sommet jusqu’a 30 centimetres du sol de branches latérales dont
la longueur décroit & mesure quelles se rapprochent du sommet
de Parbre; entre ces branches on laisse un intervalle de 30 centi-
metres, ces branches doivent dtre maintenues sans bifurcation ef
wétre garnies du sommet 3 la base que de rameaux & fruit. Le
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diametre du cone, ainsi obtenu, varie suivant les variéiés, il est.
en général, du tiers de la hauteur, mais il y a avantage & aug-
menter la largeur. :

La premiere taille est deslinée a provoquer ie développement
des premiéres branches qui doivent commencer & 30 centimetres
du sol. A cet effet, on coupe la jeune tige & 50 centimeétres en
laissant le dernier bourgeon du coté opposé a la grefie. Pendant
I'été, on élimine les bourgeons nés trop bas et on conserve seule-
ment 5 rameaux féguliérement espacés, le dernier bourgeon prend
la direction verticale et éléve l'axe du sujet; les rameaux plus
vigoureux seront pincés pour maintenir Iéquilibre.

L’année suivante on coupe la fleche & 30 centimetres, en ayant
soin de le faire au-dessus d’un bourgeon opposé a celui d’ou est
née la branche que 'on taille. Comme pour létablissement du
premier éfage, on laisse un espace de 30 centimétres sans bran-
ches puis on réserve avec soin § branches latérales dans les mémes
conditions que l'année précédente. Les branches latérales de
Vannée précédente sont raccourcies, on supprime le tiers supérieur
des branches inférieures, la moitié des moyennes et les trois quarts
des plus élevées. ~

On aura soin de faire la section au-dessus d’un bouton placé a
Vextérieur de maniére a prolonger la branche en dehors; la troi-
sidme et la quatrieme tailles sont faites suivant les mémes prin-
cipes. La forme en pyramide exige de nombreuses années de soins
assidus, un arbre n’est bien formé qu’aprés une douzaine d’années.

Ces arbres sont plus sujets aux intempéries, leur hauteur rend

~ toutes les opérations culturales plus difficiles, les fruits sont plus

“exposés. C’est pour ces motifs que la forme en vase et méme la

forme naturelle nous paraissent préférables, au moins dans nos
contrées. ‘ :

I’entretien et I'obtention des rameaux a fruit du Poirier ont
une grande importance et nécessitent quelques conpaissances
techniques a acqueérir par la pratique.

Les ramifications du Poirier présentent de grandes différences
qui justifient une nomenclature spéciale. Les rameaux allongés.a
feuilles espacées, les scions, ne portent généralement pas de fruits ;
les fruits naissent sur des ramifications agées et courtes ayant



et e

— 302 —

. des feuilles trés rapprochées en rosette. Ces ramifications A fruits

correspondent aux épines des formes. sauvages, on les pomme
dans leur jeunesse des dards, elles se détachent a angle droit. Le
dard reste court, mais épaissit et finit par se terminer par un bou-
ton a fleurs, il prend alors le nom de lambourde.

Ces dards et lambourdes ne doivent subir aucune taille, & moins

Fig. 136. — 1. Brindille; 2. Dard ; 3. Branches 3 fruit, taille & trois yeux

que ces rameauX soient & supprimer comme inutiles. On distin-

gue encore un rameau gréle plus allongé, la brindille. La brin-

dille porte un certain nombre de bourgeons qui ont une tendance
a devenir des dards et bien que le bourgeon terminal soit souvent
un bouton a fleur, on taille la brindille quand sa longueur dépasse
12 4 15 centimétres ; souvent ces brindilles sont trop nombreuses
sur la branche fruitiére, on doit alors en supprimer.

 Quand une lambourde a donné des fruits elle se renfle, sa struc-
ture est charnue, elle prend alors le nom de bourse ; les bourses
porient des yeux qui deviennent des lambourdes, la taille consiste
4 tronguer la partie de la bourse qui a produit le fruif et qui est
souvent déchirée. On évitera de tailler dans la partie charnue.
La taille consistera surtout & arréter la végétation des scions de
maniére a leur faire produire des dards qui deviendront des lam-

Fig. 137. — 4. Lambourdes ; 5. Bourses

bourdes, ces dards naitront, le plus souvent, sur des brindilles qui
se développeront a Vaisselle des feuilles des scions.

Avec les variétés cultivées, on doit modifier quelques détails de
Ia taille ; en général, les rameaux sont faillés & trois ou quatre
yeux, cependaht quelques variétés, comme le Beurré d’Amanlis,
le Beurré Hardy, le Curé, demandent une faille plus longue 2a
¢ing veux. _

La taille d’hiver doit étre complétée par des pincements et une
taille en vert, ayant toujours le méme but : la production des



dards et lambourdes, c’est-a-dire des boutons a fleurs. Quand on
observe bien la végétation du Poirier on devine facilement les
indications a remplir Une pousse vigoureuse est-elle pincée a 3
ou 4 feuilles fertiles, c’est-a-dire ayant un bourgeon a laisselle,
les yeux de la base doivent gonfler, mais si le pincement est fait.
trop tard ces yeux se développeront et deviendront des bourgeons
anticipés ; d’un autre cdté, a la suite de ce pincement, I'ceil le plus
élevé se développera toujours, mais un second pincement devra
réprimer sa végétation, un troisiéme pincement peut méme deve-

Fig, 137.— Un Poirier avant 1a taille Fig. 138, — Le méme aprés la faille

nir nécessaire. Si les yeux inférieurs se sont aussi développés on
taillera ces bourgeons anticipés qui garderont, & leur base, des
yeux aptes a se transformer en dards 'année suivante.

Le bourgeon terminal sera respecté, on le conserve pour Cons-
tituer la charpente, tandis que les bourgeons qui viennent au-
dessous, généralement trés vigoureux, seront coupés bas et ils
seront alors remplacés par des bourgeons stipulaires a conserver
3 raison de deux par bourgeon supprimé. Sous linfluence des
pincements on voit, qu'a la fin de V'éié, les ramifications seront
plus nombreuses et plus préparées & donner des fleurs et des
fruits au lieu de bois. ‘

Cette taille d’6té doit prévenir toute formation de gourmands ;
les jeunes brindilles seroni toujours pincées quand elles dépas-

-seront 15 centimeétres, quand elles seront moins vigoureuses on

les respectera parce qu'elles portent a leur exirémité un bouton
a fleurs, mais chez les variéiés frés ferfiles on pourra avantageu-
sement les pincer a la {roisieme feuille.

MALADIES DU PoIRIER

Stérilité. — La fertilité des Poiriers est trés variable, certaines
causes, encore peu connues, influent sur la production du fruif.
Un exces de vigueur se traduit par une production exagérée de
bois et la coulure, dans ce cas, quelques amputations pratiquées

sur les racines rétablissent ’équilibre.

Un autre cas plus intéressant est celui des variétés de Poiriers
qui ne peuvent étre fécondées par leur propre polien, ni par le
pollen de sujets de la méme variété, c’est-a-dire provenant par la
grefie ’'un méme individu. Les William, Beurré d’Anjou, Clapp’s
favorit, Beurré d’Hardenpont, Olivier de Serres sont dans ce cas.

Les expériences de Waite, pomologiste du Département de I’ Agri-
culture de Washington, ne laissent aucun doute sur cette cause
d’infertilité. Certains vergers, composés uniquement d’une de ces
variétés, ont cessé d’étre improductifs le jour ot un certain nombre
de variétés différentes ont été introduites et ont donné du pollen
pour la fécondation croisée opérée par les insectes, spécialement
par les abeilles. »

Sur le littoral africain, il arrive souvent que les Poiriers fleuris-
sent a Pautomne, cette floraison se produit quand les arbres ont
souffert de la sécheresse pendant 'été et que les premiéres pluies

déterminent un réveil de la végétation.

Chlorose. — Le Poirier est sujet a la Chlorose qui sévit surtout
dans les sols calcaires et humides ef, d’'une maniére générale, sur
les arbres plantés dans un terrain qui ne leur convient pas.

On peut diminuer les efiets de la Chlorose di & 'exces de cal-
caire en distribuant aux arbres malades, & la saison des pluies,
une forte dose de Sulfate de fer. Ce sel diminue l'action néfaste
des dissolutions de bicarbonate de chaux en iransformant une
partie de ce sel en sulfate inoffensif.
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Le Superphosphate agit de méme par son exces d’acide sulfu-
rique, mais le mieux est de ne pas planter de Poiriers dans les
sols chlorosants, cu d’empleyer des porte-grefies résisfants.

Le dz‘amage donne aussi de bons résultats, car les sols calcaires
humldes sont plus chiorosan’[s

Les plaies. — La taille faite réguli¢rement tous les ans ne pro-

 duit que des blessures de peu d’étendue qui se couvrent rapide-

ment de tissus cicatriciels ; mais on a pariois recours a des ampu-

tations laissant une plaie étendue, ne pouvant normalement se

fermer que par un effort de la plante qui peut durer plusieurs

Fig. 139. — Tavelure

années. Si ces plaies ne soni pas asepiisées au suliate de fer avec
soin et recouvertes d’un enduit protecteur, tel que minium mé-
langé & de la suie, coaltar ou autres mastics, elles peuvent étre
envahies par des Champignons parasites ; des Polypores, qui péne-
frent profondément dans le beis ou encore et souvent par un
Nectria déterminant le Chancre du Potrier.

Le Nectria ditissima installé sur une plaic en empéche la ciea-
trisation et la transforme en un ulcére gqui s’aceroit : le Neciria
montre de petits points rouges qui sont les organes de fructifi--

cation. On devra avec un instrument franchant supprimer tous
les tissus envahis puis cautériser la plaie avec une solution con-
centrée et acide de sulfaies de fer et de cuivre. Aprés dessiccation,
recouvrir la plaie avec du coaltar additionné d’'un peu de chaux.
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Tavelure. — La Tavelure est la maladie la plus fréguente du
Poirier. Les fruits sont tachés de noir et souvent déformeés, cre~
vassés ; les jeunes scions et les feuilles sont aussi tachés de noir.
Le mal est causé par un Champignon noir superficiel (Fusicladium
pirinum) formant des plaques noires d’ol1 émergent des filaments
simples, courts, portant les spores. L’humidité favorise le déve-
loppement de la tavelure qui sévit aussi plus particulierement sur
certaines variétés. La Tavelure est aujourd’hui complétement pré-
venue par des pulvérisations a la Bouillie bordelaise et au Poly-
sulfure. Le premier traitement doit étre fait 4 la fin de P'hiver au

moyen d’'une pulvérisation au Polysulfure de Chaux.

En mars, avant Pouverture des bourgeons, pulvérisation avee
Bouillie bordelaise a 2 kilogs de sulfate de cuivre; huit 2 dix jours
plus tard, quand les bourgeons sont’ en%u{e,rts deuxieme pulve-
risation a la Bouillie bordelaise bien ne,atre &:1.500 grammes de
sulfate de cuivre. Le but de ces pulvérisations est de détruire le
parasite qui a hiverné sur Uécorce des jeunes branches et qui est -
prét a envahir les organes des jeunes bourgeons.

Enfin, il est bon d’ajouter 4 la bouillie arsenicale destinée a com-
baitre la Pyrale ou ver des Poires un sel de cuivre. On utilisera

l'arseniate de plomb ou de chaux et verdet ou un verdet arsenical

ou enfin la Bouillie bordelaise arsenicale.

Le Ver des Poires. — Le ver des poires est encore considérs
comme Fennemi le plus redoutable des vergers et cependant il est
vaincu et bien vaincu depuis prés d’'un demi-siécle par les Arbo-
riculteurs américains. Mais, dans notre Vieux monde, une inno-
vation, en matiére d’agriculture, met bien 50 ans pour se diffuser,
si elle n’est pas présentée avec une réclame éhontée, par quelque
charlatan plus ou meins scrupuleux.

La Pyrale est un petit papillon de 5 & 10 =/ (voir fig: 140). La
femelle pond ses euls sur les jeunes fruits qui viennent de nouer
et aussi sur les feuilles avoisinantes.

De 54 9 jours apres la ponte de cet ceuf qui mesure a peine

1 m/m, sort une chenille minuscule, elle cherche de suite 2 péné-
trer dans ce jeune fruit en s'ouvrant un passage avec ses mandi-
bules. Le ver pénétre vers le centre, y ronge la substance centrale
etles jeunes pépins, puis creuse une galerie vers lextérieur. Vers
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la fin de la froisiéme semaine, le ver descend a terre pour se
transformer. En Algérie, une deuxiéme génération apparait en
Jain et attaque les fruifs déja gros, une froisiéme génération se
mornire en Aout.

La premiére ponte ne commence qu’apres la chute des pétales,
elle peut durer plus d’un mois, elle se fait la nuit.

Les principes de lutie contre cet ennemi se déduisent de la
connaissance de ses maeurs :

1o Eloignement ou capture dans des piéges des femelles pon-
deuses ;

2¢ Destruction des ceufs ;

3¢ Destruction des trés jeunes chenilles a la sortie de I'ceut;

4° Destruction des vers par le ramassage des fruits véreux;

50 Destruction par des piéges du ver au moment de la sortie
des fruits pour sa transformation ;

6° Protection des fruits par 'ensachage.

Dans ces derniers femps on a beaucoup préconisé les piéges
lumineux pour la destruction des papillons nocturnes nuisibles,
la Pyrale ne parait pas se laisser prendre aussi facilement que
les autres. En Allemagne, on a réussi a capturer des femelles de
Pyrale au moyen de la gelée de pomme. Sion pouvait placer, la
nuit seulement, pour épargner les abeilles, des appats consistant
en un sirop parfumé avec des pelures de pommes et rendu toxique
par une faible dose d’arsénife de potasse, comme cela se pratique
maintenant pour le Dacus de Volivier, on détruirait la généralité
des Pyrales de la génération qui a hiverné. -

Pour ¢éloigner les Pyrales des poiriers et pommlers on a parfois
entretenu des feux donnant beaucoup de fumée ; mais ce procédé

- n’est guére pratique, il vaut mieux pulvériser sur les arbres des
substances odorantes comme les produils crésylés ou phéniqués,
— on a recommandé le vinaigre.

La destruciion des cufs peut étre obtenue par des pulvérisations
a base de pétrole émulsionné ou de produits crésylés, le crésylate
de soude a 1 pour 0/0 répond & un double but : détruire les ceufs
pondus et éloigner les femelles. Ces pulvérisations doivent étre
faites  avec des produits tout a fait 1n0ﬂens1fs pour les jeunes
feuilles et fruits de V'arbre traité.

— 309 —

C'est la destruction des jeunes vers qui a donné les résultats les
plus pratiques, cette méthode, appliquée surtout au pomiier, g
vermis- d’établir d'immenses vergers, en Amérique, dans des
contrées ou la presque totalité des fruits étaient régulierement
véreux. Ce sont les composés arsenicaux qui ont en ce moment
la- faveur des fruitgrowers américains. A la sortie de Veeuf le
jeune ver se met en quéte d’un fruit, chemin faisant il peut deja
creuser des sillons dans le jeune tissu des feuilles, le plus souvent
la mére a déposé I'cenf dans la fleur et c¢’est dans le fond de la
coupe formé par le calice que la jeune Pyrale prend son premier -
repas, en ouvrant une galerie vers le centre de l'ovaire. Si par
une pulvérisation bien faite, la bouillie toxique a pénéiré jusqu’au

Fig. 140. — La Pyrale (Carpocapsa pomorella) ver des Poires et des Pommes
1. Grandeur napurelle; 2-3..Grossi; 4. Le ver; 5. La chrysalide

fond de la coupe calycinale, la jeune larve absorbe le poison dés
qu’elle attaque le jeune fruit et meurt trés rapidement, sans avoir
causé le moindre dégat. Au printemps, Vceeuf déposé reste une
semaine avant d’éclore, on doit donc attendre la chute des pétales
pour commencer les pulvérisations. Ce moment est plus favorable
et de plus on évite d’empoisonner les abeilles qui, pendant la
floraison, viennent recueillir une grande quantité de miel et
opérer la fécondation croisée indispensable & beaucoup de poi-
riers.

Les Américains ont d’abord employé pour ces traitements
Parseniate de cuivre, actuellement c’est I'arseniate de plomb qui
est préféré comme plus efficace et plus facile 2 manier. La Bouillie

bordelaise ‘arsenicale réussit tres bien et se montre aussi tres

active contre la tavelure. Pour éviter les difficultés du maniement
de produits aussi dangereux que les arsenicaux, il serait frés



utile de faire des essais avec la nicotine, la quassine, le pyrethre,
le chlorure de baryum et autres toxiques.

Pour assurer une protection compléte des fruits, il faut opérer
encore en juin et méme plus tard pour les fruits d’automne et
d’hiver. A ce moment 'usage des arsenicaux, qui est pratiqué en
Amérique, serait considéré, chez nous, comme une atteinte grave
a 'hygiene méme en employant I’arseniate de fer qui est cepen-
dant un excellent agent thérapeutique et le moins dangereux des
produits arsénicaux:

Si op ne veut pas répéter les traitements arsenicaux il faut avoir
recours a 'ensachage des fruits. Dans un sac en papier fendu sur

un cdté on enferme le jeune fruit, puis on fixe le sac sur une bran—

che au moyen d’un petit fil de plomb.

En Algérie, cet ensachage a mainls avantages et assure une
récolte d’excellents fruits sur des arbres produisant ordinaire-
ment que des iruits véreux ou ne produisant rien.

La destruction des fruils véreux est une excellente mesure pré-

~ ventive, elle réduit beaucoup le nombre des papillons, mais le

meilleur moyen de diminuer les générations successives de la
Pyrale est d’établir au pied des arbres des piéges en copeaux,
frisures de bois et autres substances-analogues, les larves qui des-
cendent des fruits abandonnés, a la recherche d'un abri pour se
métamorphoser, s’arrétent dans ce piége, ou il est facile de les
détruire par des visites fréquentes.

Zeuzére et Cossus. -— Le Poirier est souveat attaqué par les lar-
ves de ces Lepidoptéres qui creusent des galeries dans le bois des
‘ troncs et des branches. On reconnait facilement la
présence de cet ennemi aux dejections, semblables
a de la sciure de bois, qui sont rejetées par une
ouverture assez grande. ‘

On peut, avec un fil de fer mtrodmt dans cette
ouverture, tuer la chenille rongeuse, on peut aussi
introduire dans cette ouverture une petite boule de
coton imbibé de benzine ou de sulfure de carbone ou
du mélange des deux, puis obstruer Vouverture avec
“un mastic.

Les Papillons des Ronge-bois sont nocturnes -et
déposent leurs ceufs en été.

TR

Fig. 141.— Zeuzeére

e badi@eonn’age des troncs et branches avec du lait de chaux
coaltarée a 2 0/0 peut prévenir les dégats de cette larve gui passe
deux ans a ronger le bois avant de se transformer. Les enduits
de bouillies arsenicales, adhérentes comme V’arseniate de plomb,
sur les branches et sur les troncs, préviendront aussi les ravages
de ces deux ennemis des arbres. La chenille de Zeuzére est plus
petite que celle du Cossus, elle est claire et ponctuée, elle est aussi
plus fréguente dans les branches des divers arbres fruitiers.

Le Céphe du Poirier ou Pigue bourgeon (Cephus compressus) est
commun en Algérie. Cet hyménoptére dépose, au moyen d’un tari-
cre denté en scie, ses ceufs dans les jeunes pousses du Poirier. Ces

Fig. 142. — Cephe du Poirier

pousses se flétrissent, s'infléchissent et finalement se desséchent,
e mal est occasionné par la larve qui chemine en rongeanf dans
ia moelle du jeune rameau. En général, cette taille en vert est
plutot utile que nuisible, elle occasionne le développement du
premier bourgeon au-dessous de la lésion et le gonflement des
bourgeons placés au-dessous. Le Céphe cause des dégats parfois
dans les pépinieres en s’attaguant aux jeunes grefies.

Le Tigre du Poirier (Tyngis piri) est une petite punaise attei--
gnant & peine 3 millimétres qui s’installe parfois sur la face inté-
rieure des feuilles du poirier et y détermine de petites gales. Les
arbres atieints soufirent. Le meilleur traitement consiste 4 pré-
venir le développement de ce parasife par un traitement d’hiver
énergique au polysulfure de chaux. '
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Les Cochenilles Aspidiotus Ostreiformis et Epidiaspis piricola sont
deux cochenilles 4 bouclier grisatre, vivant en grand nombre sur
les branches qu’elles recouvrent, YAspidiotus qui vit sous le bou-
clier est jaune, U'Epidiaspts est rouge. Ces cochenilles ont une
grande ressemblance avec VAspidiotus pernmiciosus si nuisible en
Amérique, on distingue I'dspidiolus perniciosus a ce quil est
vivipare.

Ces cochenilles sont tres facﬂement détruites par les fraite-
ments d’hiver au polysulfure de chaux ; on a aussi préconisé une
solution trés alcaline : le lait de chaux. Les crésylates divers sont
aussi efficaces. Signalons encore le Bichlorure de mercure récem-
ment recommandé 4 la dose de 2 pour mille.

Enumération des meilleures variétés de Poires

I. — MaTURITE DE MI-JUIN-JUILLET

Petit Muscat, Muscat Robert, Sept en Gueule. — Fruii trés petit, jaune
et rouge, trés odorant, trés précoce. Juin.

Petit St-Jean, Joannet. — Fr. petit, rond ]aune pale chair douce,
parfumée, un peu séche. Juin.

Jazzolone (Slcﬂe) — Fr. moyen et petlt chair sucrée et parfumée,
irés fertile. Juin.

Royal de Messine (Italis). — Fr. peiit, jaune : chair douce, parfumée,
trés fertile. Juin.

Carosello (Sicile). — Fr. petit, vert clair ; chair parfumée. Juin.
Wesner (Transa, New, Jersey, H. Soc. Arkansas). — Fr. moyen, vert

jaunissant, carming, trés bon, trés précoce.

Wilder précoce (N.Y., Canad Hort.). — Fr. moyen, régulier, jaune
paille, pointillé, rouge vermillon au soleil ; chair fine, fondante, sucrée,
acidulée, agréablement parfumée, ne blettissant pas. Mi-juillet. Ce fruit
nouveau parait trés iniéressant pour la grande produetion.

Ognonet de Provence, Archiduc d’été. — Fr. moyen, ovale, pyri-
forme, vert jaunissant fauve ; chair granuleuse, juteuse, sucrée. Juillet.

"Museat doré, Muscat de Nancy, Poire dorée. — Fr. petit, vert jaunis-
sant ; chair sucrée, relevée. Juillet.
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Bei*g‘s’uiiot'e d’été, Mouille-bouche. — Fr. moyen, arrondi, conique,
aussi large que haut, vert ef ponctué de gris, nuancé de brun et de carmin
& I'insolation : chair blanc verdaire, granuleuse au ceeur, cassante,' sucrée.
Juillet. Arbre fertile, donne un fruit apprécié dans le Bordelais ol il est
trés cultivé.

Beurré Giffard (1825, Angers). — Fr. moyen, turbiné, retréci dans le
haut, veniru dans le bas, jaune verdatre, ponctué, carminé au soleil, pédon-
cule moyen ; chair blanc verdatre, fine, fondante, juteuse, sucrée, acidulée.

Fig. 443. — €laude Blanchet Fig. 144, — Colorée de Juillet

parfumée. Juillef. Arbre fertile, fruit excellent, trés cultivé pour le com-
merce en France,

Fils du Giffard. — Fr. moyen, allongé, trés bon. Juillet.

Muscadelle rouge, Bellissime dété, Poire-Figue. — Beau fruit, jaune
el rouge, fondant, parfumé. Juillet. Ancienne variéié francaise devenue rare
dans les pépinieres.

André Desporte (1854, André Leroy, Angers). — Fr. moyen, régulier,
jaune brun verdatre, ponctué de fauve, lavé de rouge au soleil, pédoncule
moyen, mince ; chair blanchatre, fine, fondante, juteuse, sucrée, acidulée,
parfumée. Juillet. Arbre vigoureux, bien fertile sur franc et sur Cognassier,
rameaux forts, droits. : 2 :
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Blanguet 5 longue gueue (France). — Fr. petit, rond, ver{ jaune ;
chair fondante. Juillet.

Blanquet de Charente. — Arbre feriile, fruit de bonne qualité.

Claude Blanchet (Vienne, Isdre). -— Fruit moyen et petif, vert tendre

N

Fig. 145. — Epargne Fig. 146.— Giram

jaunatre, ponctué ; chair blanchaire, verdaire sous la peau, juieuse, aci-
dulée. Arbre vigoureux et fertile.

Citron des Carmes, Gros St-Jean. — Fr. petit, sl?hérique, lis§e, vert
jaunatre, pointillé, pédoncule long enfié & la base ; chair blanche, juleuse,
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sucrée, acidulée, peu parfumée. Juillet. Arbre fertile sur franc. 11 existe un

" Citron des Carmes panaché.

Gambusina (Murcie).— Fr. moyen, aussi large que Iong,' vert, ponctué ;
chair blanche, juteuse, sucrée, aromalique. Dans les premiers jours de
juillet. Arbre vigoureux, fertile, les fruits doivent étre cueillis avant-matu-
rité compléte pour éviter le blettissement. ‘

Magnolia (Japon). — Fr. moyen, arrondi, roux : chair fondante, pen
parfumée, précoce.

Lawson (New-York, Comet).— Fr. 8ros, trés précoce. Juin-juillet. Arbre
vigoureux, fertile. Nouveauts ameéricaine d'introduction récente. La Poire
Lawson est la plus grosse des poires précoces.

Précoce Trottier (1848, Cholet, M.-et-1..). - Fr. moyen, jaune : chair
mi-fine, un peun fondante, sucrée. Juillet. ’

Koomnee (Illinois, U. S. A.). — Fr. moyen, pyriforme, vert jaunissant,
carminé ; ehair granuleuse. Juillet (a I'étude).

Hinka. — Varisté russe, vigoureuse. Marit en juillet & la Station bota-
nique. ’

Gent_i!e Bianea (Italie). — Fr, moyen, lisse, vert pomme piqueté : chair
blanche, fine. Juillet.’ '

Doyenné de Juillet (Mons), Doyenné d’été. — F.:. petit en trochets,
presque globuleux, vert clair, passant au jaune citron, lavé de carmin au
soleil, pédoncule assez gros, moyen ; chair mi-fine, assez fondante, acidu-

lée, juteuse. Fruit trés précoce-au commencement de juillet. Arbre fertile -
& greffer sur franec. ’

Crassane précoce (Alger, Station botanique, 1898). — Fr. moyen, plat,
en forme de pomme, vert : chair blanche, fondante, trés aqueuse. Juillet.
Cette variéié, trouvée & Aumale dans des cultures indigénes doit probable-
ment dériver des anciennes introductions de la Pépiniére centrale, en 1850,

- L'arbre prend un grand développement et est d’une tres grande fertilits.

Colorée de Juiliet. — I, petit, vivement coloré. Arbre fertile, pré-
coce. Juillet.

Crémesine. — Du Midi de 1a France. Juillet.

Epargne, Cuisse-Madame (origine ancienne).— Fr. moyen, trés allongs.
vert fauve, lavé de rouge au soleil, pédoncule long ; chsir fine. fondante,
juteuse, sucrée, un peu apre, parfumée. Juillet. Arbre vigoureux sur franc.

Brandywine (1840, Elie Harvey, sur les bords de la Brandywine, Dela-
ware, U.S. A. — Fr. moyen, ventru, jaune citron, recouvert de fauve,



— 316 —

'bronzé, cramoisi au soleil, pédoncule moyen ; chairi blanche, fine, fond.ante,
juteuse, sucrée, vineuse, acidulée et jarfumée Juillet-aoQit. Arbre vigou
reux et fertile.
e 5 <, Ald 2). — it n n, jaune vif
Précoce de Trévoux (Trévoux, Ain, 1862). F’rmt mf)ye j t
poiﬁtillé, carminé ; chair blanche, fine, fondante. sucreée, agreablemgn par
i i < i i i 1 gnassier.
fumée. Fin juillet. Arbre vigourenx, fertile, vient bien sur Cogna

Bousseck (Belgique). — Fr. gros, pyriforme, obtus, jaune caf'mme;
chair fondante, parfumée, trés agréable. Juillet-aott. Une des meilleures
variétés d’été d’aprés W.Ragan, expert, in pomological nomenclature.‘

Fig. 148. — Figueiroa

Fig. 147. — P. des Canourgues

Duchesse de Berry &'été (1827, Nantes). — Fr. petit el moyen, tur-

biné, large, peau fine, jaune paille, ponctus de roux, granités de_ carmilzl a
I’insolation ; chair blanche, fine, fondante, acidulée, parfumée. Juillet-acht.
Arbre de moyenne vigueur, fertile. _

Coscia (Toscans). — Fr. moyen, allongé, jaune ; chair blanck{e, juteuse,
fondante, douce et parfumée. Juillet-actit. Trés estimé en Italie pour les
‘marchés.

Giram (Gers). — Fr. moyen et pelit, pyriforme; & pédoncule all’onge,

~ vert plqueté, plus ou moins rouge au soleil ; chair fine, fondsnte, sucrée. ne
blettissant pas. Juillet-aott. Rustique et fertile. :
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Des Canourgues (1846, Tarn).— Fr. moyen, petit, trés bon. Juillet-aott.

Aranas d'6té. — Ancienne variéts hollandaise, fr. moyen : chair fon-
dantg, musquée. Fin de 1'ét.

Corapinheira (Lisbonne). — Fruit en forme de Crassane, ovale, obtus,
déprimé, pédoncule fin ; peau fine, vert recouvert de gris roussatre au
sommet ; chair blanche, peu aqueuse, savoureuse. Juillet.

Bandara (Lisbonne). — Fruit ovale, pyriforme, moyen, jaune citron ;
chair ferme. blanche, parfumée, acidulée, aqueuse. Bon fruit. Juillet.

Condé (Lisbonne). — Fr. pyriforme, régulier, moyen, pédoncule Iong,
fin ; chair ferme, acidulée, parfumée. Juillet-aotit.

Marquesa (Lisbonne). — Fruit pyriforme, obtus, a gros pédoncule
charnu ; peau fine, vert passant au jaune d’or, rouge foncé au soleil ; chair

blanche, fine, juteuse, savoureuse, Hxcellent fruit. Juillet aont.

Flamenga (Lishonne). — Fruit pyriforme, allongé, bossué, assez gros ;
peau fine, lisse, teintée de rouge au soleil ; chair ferme, peu juteuse, saveur

agréable. Vendu abondamment sur le marché de Lisbonne en aott.
(André).

Figueiroa (Portugal). Introduit par M. Bruant. — Fr. moyen en forme
de figue, jaune brillant pourpre au soleil ; chair blanche fine, fondante, ne

_blettissant pas. Arbre vigoureux et fertile.

II. — AoUT-SEPTEMBRE

Clapp’s favorite (Obt. de Th. Clapp, de Dorchester (Massachusett). —

- Fr. gros et trés gros, ovoide, allongs, lisse, jaune verdatre, lavé de rouge,

pourpre carminé au soleil, pointilis, pédoncule court fort charnu ; chair
blanche, fine, fondante, juteuse, sucrée, acidulée, parfumée. Aott. Fruit a
cueillir avant maturilé pour éviter quil ne blettisse.

Assomption (Nantes, Leroy, 1863). — Gros fr., porté par un gros pédon-’
cule charnu, jaune verdatre, granité de fauve ; chair verdatre sous la peau,

fondante, trés juteuse. Aout. Arbre fertile sur franc et sur Cognassier.

Madame Treyve (Trévoux, 1858). — Fr. gros, régulier, pyriforme, &
base large, lis<e, vert jaunissant 4 maturité ; chair trés blanche, fine, trés
fondante, juteuse, sucrée, légérement acidulée. Aott. Excellent fruit Arbre
trés fertile, résiste bien aux parasites. :

Seckel (1760, Philadelphie). — Fr. petit, ovoide, turbiné. pédoncule

' court, rude, jaune sombre, rouillé rouge sombre au soleil : chair blanche,

fine, trés sucrée et bien parfumée. Fruit réputé excellent, murissant en aout.
Est une des premiéres variétés obtenue en Amérique.



"~ Goubault (Angers, 1842). — Fr. moyen, chair mi-fine, irés sucrée. Aott.
Arbre fertile.

Monsallard (1820, Dordogne:. — Fr. moyen ou assez gros, turbiné, tron-
qué dans le haut, vert pale jaunissant, ponctud; chair blanche, citrine,fon-
dante, sucrée,agréablement parfumée. Aotit. Arbre fertile,cultivédans le Midi.

-

'Fig. 149. — Clapp's favorite Fig. 150. — Monsallard

Le Lonte (Etats-Unis). — Fruit 8ros, ovoide, d'un beau jaune ; chair
blanche, fondante. Aoat. Ce Poirier est un hybride du Pyrus sinensis, il est
trés bien adapié aux pays chauds. A greffer sur franc, peut se multlpher de
bouture. Devient alors bon porte-greffe.

Henri Desportes (Angers, Leroy). — Fr. gros, pyriforme : chair
juieuse. Aout.
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Triomphe de Vlenne(186* Vienne. Obf. Collaud).— Ff. gros, allongé,
trés bon ; mais blettissant facilement. Aoat. '

Vasschanka, Canad. Hortieult., Russie. Poire cire). — Fr. moyen,
jaune. bon. Aoﬁt Bonne conservation

Bilbao (Espagnes — FP moyen, jaune roux ; chair fondante, juteuse,
vineuse. Aott.

Fig.'151. — Assomption Fig 152. — Madame Treyve
Besi de Naple% — Fr. moyen, vert ]aune roux ; chair fondante frés
agréable. Aout:

Spadone (Itahe) — Fr gros, tong, vert clair ; cham fine, délicate, par-
fumée. Aotut.

Colmar d’été (Belg 1825).— Fr. moyen, obtus, pymforme Jaune rougs ;
- chair grossidre, acidulée. Aot
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Beurré de Sternmeberg. — Fr. gros, trés coloré, rayé de rouge ; chair
aromatisée. Aolt. Arbre vigoureux et fertile.
Seneca (1892). — Beau fruitf. Aott-septembre.

Bartlett (1770. Anglet., William, Bon Chrétien William, introduif en

Fig. 153. — Le Counte

Trance en 1830). — Fr. gros, faiblement pédonculé, boss'elé,. lisse, vert clair,
doré & maturité, carminé au soleil ; chair blanche, trés fine, fondante,
juteuse, trés sucrée, acidulée, musquée. Aout-septembre. Fruit excellent,

trés populaire, arbre fertile de culture facile,

William @’Angers (Bruant, Poitiers). — Fr. non musqué.

Jules Guyot. — Ressemble & Bartlett ou William ; mais plus précoce.
fruit trés bon. Aott.

Amanlis (1858, Amanlis, prés Rennes. Beurré d’Amanlis). — Fr. gros,
-ventru, jaune verdatre, ponctué, marbré de fauve, lavé de brun, de rouge a

Fig. 154. ~ Bartlett Fig. 155. — Jules Guyot

-T'ipsolation, pédoncule assez long ; chair blanche, citrine, fondante, sucrée.
- parfumée, parfois un peu astringente, trés juteuse. Aott-septembre. Arbre

vigoureux. 4 ramesux d1vergems longs, arqués, trés fertile, est bien aceli-
maté en Algérie.

Beurré d’Angleterre — Fr. moyen, reguher, finissant en pointe,
rude, vert pale, ponctué et maculé de brun fauve, pédoncule gréle assez
long chair verdatre, tendre, sucrée, relevée et parfumée. Aoht- septembre.
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Arbre vigoureux ‘sur franc, trés ferile. Ancienne variété irés commune en

brillant, vert tendre, jaune. carminé ) o
i ) i S . s Be, carmine au soleil, ponctué de ve : i
France sur les marchés, fruit souvent employé cuit et dans la confiserie. p gris fauve ; chair

blanche, fondante, tres juteuse, sucrée, pariumée. Septembre. Arbra fertile.
Beurré superfin (1844, Angers. Obt. Goubault). — Fr. assez gros, tar- | Beurré Hardy (Fr.

1840). — Fr. assez gros, ovoi iva

. . . . ; . . as $ oide, vert olivatre et
iné 5 nu, ré, fai rminé au soleil, : : ‘bronzé 3 . ces ’ ’

b”fe’ ventru, & peédoncule C}“amur-l&_‘uﬂe (_10 fa blemejnt CAPmIne au so fauve bronzé, jaune fauve & maturité, pédoncule meyen ; chair blanche, fine
pointillé ; chair blanche, bien fondante, juteuse, sucrée, délicatement par- " fondante, juteuse, suerée. un peu acidulée, parfumée Septembre Arbre"

) : - . - s . R ? ? ’ . ) § - .
. ¢ I . : 3 : 2 c .
fumée. Sep_tembre Le Beurré superfin es{ une des meilleures Poires _ vigoureux et fertile, fruit apprécié dans le commerce, & cultiver en montagne.

Souvenir du Congreés (1863, Lyon. Obt. Morel). — Fr. gros, bossels,

——

W

Fig. 156. — Amanlis Fig. 157. — Beurré superfin

. . . . . . Fig. 158. — Marguerite Marillat
jaune d'or, plaqué de fauve, carminé au soleil : chair fondante. mi-fine, _
sucrée, vineuse, fraiche. Aout-septembre. : ‘ i Jalousie de Fontenay (Vendée, 1828). — Fr. moyen, turbind, uni
. . 3 : . 114 - . . ? ? »
jaune paille clair, rouillé chamois & I'insolation, pédoncule fort ; chair blan-

Marguerite Marillat (1874, Lyon). — Fr. gros trés gros, pyriforme, ‘ § . o
o > g o ' che, fine, fondante, juteuse, sucrée, tpe . o
brusquement atténué, & pédoncule charnu, oblique, jaune paille, pointillé de ! ] - Sucree, ires parfumse. Septembre. Arbre fertile.
fauve, granité de rougedtre au soleil ; chair blanc-jaunatre, fine, fondante, | - Fondante des bois (Belg.). — Fr. gros et trés gros, ovoide, ventru
trés juteuse, sucrée, acidulée, parfumée. Aout-septembre. o rude, vert clair, jaunissant, ponctué, maculé de brun, carming au soleil

pédoncule court ; chair blanche, ﬁne,_ fondante, juteuse, sucrée, parfamée.

Louise Bonne (1780, Avranches).— Fr. moyen, pyriforme, allongé, lisse, Septembre. Bonne variété pour la région montagneuse

)]
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Urbaniste (Malines, 1786). — Fr. moyen, ovoide, globuleux, lisse, vert
Jaunatre, ponctué, carminé au soleil ; chair fondante, trés sucrée, acidulée,
trés parfumeée, trés bon fruit. Septembre.

Mal conmnaftre (Ardéche). — Fr. moyen et petit, irrégulier, pyriforme,

— %

Fig. 159. — Louise Bonne ’ Fig. 160. — Beurré Hardy
vert, brun rouge foneé ; chair fondants, agreablement parfumée. Septembre
Arbre vigoureux, fertile dans les montagnes.

Dovenne blanc (Orig. ancienne, Beurré blane, Valencia).— Fr. moyen,
a pedoncule court, turbiné, ventru, uni, jaune citrin, ponctué, brun orangs
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D! colell chair blanche, fondante, sucrée, bien parfumee trés bon frmt
Septembre

Beurre Bosc (1835, Haute-Sadne, forét d'Apremont). — Fr. gros, pyri-

Fig. 161. — Doyenné blanc Fig. 162. — Favorite Morel

forme allongé, jaune citrin, rouillé, cannellé ; chair blanche, fondante, trés
juteuse, agréablement parfumée. Septembre. Vigoureux et fertile.

Beurré Dilly (1848, Tournay. Obt. Dilly). — Fr. turbiné, obtus ventru,
rude, jaune teinté de rouge terreux ; chair bien fondante, tres juteuse aci-
dulée, bon fruit. Septembre. Arbre fertile.



Favorite Morel (1870, Lyon. Obt. F..Morel). — Fr. allongé, trés bon, ' vigoureux sur franc et trés fertile, dépérit apres que;l ues anné :
r e blettissant pas. Septembre. Arbre vigoureux, fertile. sier. Son fruit n'est pas de toute premidre qualité pc?ur ) Itl;l:{:s sur -Cognas_
r excellent cuit. : ¢, mais il -est

Rousselet de Reims (Orig. anc.). — Fr. petit, chair mi-fine, musquée. "
Septembre. Aime les localités seches et élevees. : A Beurré Durond :
eau (B. de Tougre, 1871, Tour — .
’ bon, Octobre, nay). — Fr. assez gros,

Sucrée de Montlucon (1812). — Fr. assez gros, large, bon Septembre. _ .
Arbre fertile. : . Fertilité (Hort. arf. journ., Fertility). — Fr. assez gros, chair fondante

Bergamote, Aucratine, Seigneur Esperen (1827, Belgiquel.— Fr.moyen, fine. Septemb re-octobre. Trés fertile. : . :

globuleux, ventru, pédoncule gros, rude, vert jaunissant, ponctué ; chair
fine, juteuse, légérement granuleuse, trés sucrée, un peu musquée. Septem-
bre. Tres fertile.

Hortolés {1864, Lyon. Obt. F. Morel). — Fr. assez gros, trés bon. Sep-
témbr_e—octobre. Arbre vigoureux et trés fertile.

1 Comte Liliem (1865, Troyes. Obt. Baltet). — Fr. gros, ‘_Qvoide, pyri-
/forme. ventru, vert. pointillé, puis jaune, carminé. moucheté de fauve ;
4 chair blanche, fine, délicate. Septembre-octobre. Arbre vigéufeux, feriile :
" fruit trés bon de conserve.

Beurré gris (1628, Normandie, Beurré doré). — Fr. moyen, turbiné,
régulier, verdatre, granité, puis jaune d’or, marbré de roux au soleil ; chair
blanche, fine, irés fondante, d’abord un peu apre, puis sucrée, acidulée, par-
fumée ; fruit trés bon. Septembre-octobre. -

Prémices d’Ecully (1847, Luizet). — Fruit moyen 'gros, jaune clair
rosé, ponctué ; chair fine, fondante, trés juteuse, sucrée, musquée. Arbre
vigoureux et fertile.

Roesevelt, Baltet. — Fruit trés gros ; chair blanche, fondante, juteuse.
Arbre vigoureux, fertile. Fin septembre-octobre.

III. — OcToBRE—-NOVEMBRE

Fig. 163. — Sucrée de Montlugon

Fig. 164. — Bergamote Esperen

Belle Guérandaise (Bruant, Poitiers. Congrés Pomologique, 1904). —
Fr. gros, chair trés fine, fondante, d’un gott relevé agréable. Septembre- :
octobre. Napeoléon, Bon Chrétien Napoléon (1868, Liard & Mons;. — Fr. gi’os et

~ . ‘ moyen, lisse; j intillé i 4 - .
Madame Baltet (Troyes). — Fr. gros chair fine, délicieuse. Septem- a e" ; :ise ]8I%ne, pointillé, lparf01§ Iavé de rouge au soleil ; chair blanche.
~ hine, iondante, juteuse, sucrée, acidulée, trés parfumée. Octobre. Arbre

bre-octobre. - . . : : o fertile sur franc. . :

Kieffer (Philadelphie). — Fr. moyen et gros, ovale, pyriforme, d'un beau

jaune & maturité, parfois carminé au soleil ; chair d abord grossiore, puis T chair grossidre, sucrée, peu tame

juteuse et fondante, parfumée, rappelant un peu le coing. Octobre. Est un | dioere cru ho; it 135 pariumee. OCt_’ObI‘ e—no.vembmla_' Fruit assez mé-
hybride du Pyrus sinensis et probablement de Bartlett ou William. Ce Poi- . " quantité de Valence. - conservation facile, est exporté en assez grande
rier supporte beaucoup mieux que les autres les climats chauds ; il est trés ’

- Bon Chrétien d’Espagre. — Fr. moyen. et gros, jaune, ponctus :

?




Fondante du Parrisel (Belgique, 1762. Obi. d’Hardenpont): — Fr
nmoyen, trés bon. Octobre.

Délices de Lowenjoul (1836, Belgique, Van Mons). — Fr. trés bon.
Octobre. :

Duchesse (1889, Angers. Duchesse d’Angouléme). — Fr. gros, ovoide, a
sommet large, peau épaisse, brillante, vert clair, jaunissant, pointillée,

Fig. 165. — Beurré gris Fig. 166. — Prémices d’Ecully

tachée de fauve ; chair un peu jaunatre, ferme, mi-fondante, sucrée, odo-

rante. Octobre-novembre. ‘Arbre fertile, fruit de commerce, de transport’
facile. )

Crassane (1667, BergaMoie Crassane, Beurré plat), — Fr. moyen, aplati,
longuement pédonculé, rude, vert jaunatre, ponctué; chair d’abord astrin-
gente, granuleuse puis. fondante, sucrée, acidulée, parfumée. Octobre-
novembre. Arbre vigoureux, craint la tavelure. ' Co

Ca o .
i " e g el
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Doyenné du Comice (1849, Angers).
ventru, lisse, vert pale, pointillé, puis jaun
chair trés blanche, treés fine, trés fondant
délicat. Octobre-novembre. Est consid
Arbre vigoureux, fertilité capricieuse.

T

%

— Fr. gros, régulier, turbiné,
e d’or, bien earminé au soleil ;

¢ et sucrée, juteuse, & parfum
érée comme la meilleure des poires.

. ¥ig. 167. — Roosvels.

Beurré &’Anjoun (1823, Van Mons). — Nec plus ulira Meuris. - Fruit
8ros, court, ovoide ; peau fine, vert clair, marbrée de fauve souvent rosée,
pédoncule court, gros, charnu ; chair blanche, fondante, juteuse, trés agréa-

blement parfumée. Arbre vigoureux sur franc.

On a reproché a cette variété son peu de fertilité. Ce seul défaut est du a
la nécessité d’une fécondation croisée. Le Beurré d’Anjou devra étre cultivé
avec d’autres variéiés susceptibles de lui fournir un bon pollen :

o7
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Beurré Claifge:;ﬁ (1838, Nanies. Obt. Clairgeau). — Fr. gros, allongé,
ventru, & pédoncule court, fort et charnu, jaune, ponctué de vert et de gris,
rouillé, carminé au soleil ; chair blanche, mi-fondante, juieuse. Octobre-
.novembre. Arbre irés fertile, résiste bien aux parasites.

Le Lectier (1882, Orléans) — Fr. gros, allongé ; chair fine. Novembre.
Serait un eroisement de Barilett et Bergamote Fortung.

Martin seec, Rousselet d’hiver. — Fr. petit ou moyen, turbiné rude,
jaune, recouvertde fauve, lavé de rouge brun aa soleil, ponctué ; chair fine

\}//\

By, e
L

Fig. 172, — Duéhesse

Tig. 168. — Kieffer

cassante. Novembre.. Fruit surtout estimé pour cuire ; a cultiver sur franc

Passe Colmar (1758, Belg.). — Fr. pyriforme, régulier, vert, passant arbre vigoureux et fertile. :

au jaune d’or, légérement carminé, ponctué ; chair fine, coupe cassanfe,

| acidulée, sucrée, t;*és juteuse. Novembre. Merveille d'Italie, Martin sec amélioré. — Fr. plus gros que Martin

‘ . ) . . sec. Arbre trés fertile, rustique.
Messire Jean.— Fr. moyen, turbiné, vert bronzé chamois, rouge obscur - q

4 l'insolation : chair blanche, citrine, cassante, fine, juteuse, frés sucrée,

Curé (1760, Indre, dans les bois). — Fr. ires allongé, luisant, vert jau-
parfumée. Novembre. Arbre fertile.

nissant, ponctué de vert foncé, carminé au soleil ; chair blanc verdatre, mi-
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fine, assez sucrée, & parfum spécial. Novembre. Arbre vigoureux et fertile
recommandable pour la montagne. Marit bien en Algérie.

Fig. 173. — Deyenné du Comice Fig. 174. — Curé

IV. — Hriver

Doyenné d'hiver. — Fr. gros, en forme de tonneau, lisse, vert, poin—'
tillé, puis jaune-paille, carminé au soleil ; chair blanche, fine, granuleuse
autour des loges, fondante, sucrée, trés parfumée, trés bon fruit. Hiver.
Trés cultivé. '

Comtesse de Paris (1882, Dreux). — Fr. moyen, assez gros, allongs,

e e

Y o
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cée, relevée dun parfum agréable, excellent fruit. Hiver. Arbre vigou-
reux et fertile.

Neélis d’hiver (Maline. Obt. Nélis). — Fr. moyen, turbiné, vehtruv, cou-
ment pédonculé, rude, jaune verdatre, plaqué de fauve, pointillé ; chair
tendre, juteuse, suerée, acidulée, parfumée, excellent fruit. Décembre.

7

Fig. 175. — Passe-Crassane

Michaelmas Nélis. — Semis de Nélis, plus rustique et plus fertile.

Bartlett d’hiver (1888, Roeding, Cal.). — Fr. gros, semblable & Bartlett
ou William ; mais murissant quatre mois plus tard. Cette excellente poire
est originaire de 'Orégon, elle a 4té préconisée, en Californie, par Reeding
qui la considére comme un fruit de premier ordre.

Beurré Diel (Belg., Van Mons, 1803). Fr. gros, trés gros, turbiné,large;
chair blanche, fondante, juieuse, un peu granuleuse, sucrée, parfois un peu
apre. Hiver. Vigoureux et fertile, cultivé pour le volume de son fruif.
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Beurré d’Hardenpont (Belg., 1750). — Fr. gros, forme de coing, jaune
verdatre, rosé & I'insolation, pedoncule moyen ; chair blanche, trés fine,trés
fondante, juteuse, trés sucrée, & parfum exquis. Hiver. Vigoureux, irrégu-
lisrement fertile. »

Passe-Crassane (1845, Rouen). — Fp. assez gros, globuleux, déprimé
rude, vert brunatre ; chair fine. un peu 4pre, acidulée, sucrée, parfumée .
Hiver. Fruit de commerce. . :

Passe-Colmar (1758, Mons). — Moyen, turbiné ; chair ﬁne, acidulé‘e
sucrée, parfumée. Hiver. Variété trés estimée.

Olivier de Serres (1847, Rouen). — Er. en forme de pomme, trés bon.
Hiver. S’autoféconde mal. :

Bergamote Esperen (Belg., 1820). — Fp. moyen, turbiné, ventru,
large, rude, janne citrin, pointill, rouillé aux deux péles, parfois carminé

au soleil ; chair jaunatre, fine, granuleuse au centre, trés juteuse, fondante,

acidulée, parfumée. Hiver. Arbre vigoureux, fertile, vient bien sur
Cognassier.

Bon Chlfél;ien (Origine ancienne, 1485).— Fr_. 8ros, bosselé, lisse, jaune
citron, verdatre, pointillé et taché de roux, pédoncule long, arqué ; chair

blanche, ferme, juteuse, sucrée, parfumée. Hiver. Arbre vigoursux, fertile
- avec I'sge. ' ’

Catillac (Origine ancienne). — Fr. trés gros, turbiné, ventru. presque
aussi large que long, rude, jaune doré au soleil, parfois teinté de rouge,
lavé de fauve, pointillg, pédoncule moyen, arqué ; chair blanche, grossiere
cassante, acidulée. Hiver. Poire a cuire. Arbre vigoureux, fertile, est une
des rares variétés se greffant bien sur Aubépine.

-~ P
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POMMIER

Pommier. — Comme beaucoup de nos plantes cultivées, le
Pommier n’a pas une origine simple, les nombreuses variétés de
Pommes en usage dérivent, évidemment, de types spécifiques
sauvages différents. La multiplicité des races cultivées a son ori-
gine dans des croisements qui semblent s’effectuer depuis les
temps anciens et se continuent de nos jours. L’Europe centrale est
‘la patrie du Malus acerba, Pomme petite, acide que nous retrouvons
chez les peuples préhistoriques qui devaient en faire une boisson.
Cest ce fype européen qui est encore dominant dans. les nom-

- breuses variétés de Pommes a cidre. Le Malus acerba est remplacé

dans le Sud de Europe et surtout dans I'Orient par le Malus para-

~disiaca ou M. procor de Pallas, qui, trés commun en Asie, se

retrouve en Gréce, dans le Sud de I'Espagne, au Portugal et &
Madere. Le Pommier baccifere de Sibérie (Malus baccata) est aussi

- entré en contact avec le Pommier a frait doux, il en est résulté

une serie d’espéces horticoles comme les Malus prunifolio, Malus
astrakanica. Une grande partie des Pommes russes dérivent de ces
hybrides qui, souvent, se sont assauvagis dans les bois.

Depuis que les Ameéricains se” sont mis & produire aussi des
races locales de Pommes, certaines de leurs-especes indigénes ont
aussi pris part & la genése des nouvelles variétés de Pommier.

Dans la vallée du Mississipi, au contact du Pyrus voensis de
Bailey, il est apparu un certain nombre de Pommiers nés certai-
nement d’une hybridation naturelle Le premier qui attira ’atten-
tion fut le Pommier Soulard (Hort. Soc. of Nothern illinois, 1869,
il était venu dans une ferme, a quelques kilomsétres de St-Louis
sur une souche.recepée d’'un Pommier regardé comme sauvage.
Bailey, a qui il fut communiqué, le prit sous son patronage et le
propagea. ‘

Le Pommier de Soulard a conservé une place honorable dans

“le groupe nouveau des Crab améliorés qui jouissent d’une cer-.

taine popularité en Amérigue.
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Malus ioensis de Bailey. Prairies States Crab. — Voisin du M. coro-
naria, & feuilles plus fermes, plus éiroites. Fruit moins longuement pédon-
culd. Du Minnesota, Illinois, Iowa, Missouri et Kansas.

Tableau des espéces de Malus intéressant Horticuliure fruatiére

- Malus acerba. — Racines pivotantes, arbre de 10 & 12 métres n’émet-

tant pas ou peu de rejets ; feuilles d’abord pubescentes, finalement glabres,

Fruit globuleux, petit, assez longuement pédonculé, acerbe. Europe ]
. moyennme.. . ‘ : 4

vy

Culture. — Le Pommier est resté, jusqu’a ce jour, arbre frui-
tier des Pays tempérés, d’ou il s’étend plutot vers le Nord que
vers le Sud, aussi a-t-on, dans nos régions, conservé cette idée

- Malus pumila L. M. preecox Pall. — Racines non pivotantes pro- - L que le Pommier n’éfait pas un arbre capable d’'amener & bien ses
| duisant de Izombreux rejets ; feull’lesv PlL:lS ou moins cqtonneuses‘.en : fruits a travers les chaleurs d’un été africain. :
D dessous. Fruit précoce, luisant, & pédoncule court, & chair fade. Asie, ) . i : . i
P sur les bords de la mer Noire, Sud de I'Europe, Gréce, Algésiras (Wilk), i ' En Californie; on a longtemps eu une Impression analogue et,
{
|
f

Portugal, Madére. ce n’est que depuis peu, que le Pommier Y a pris une place assez
Var. paradisiaca. Paradis, nain. importante pour que les Pommes de Californie soient expédiées

N Malus communis, Desf. — Ceito espéce comprise dans le sens le plus en Europe.

Pl strict et séparée des deux précédentes, n’a jamais été trouvée, d’'une facon | Dans le Nord de PAfrique, le Pommier se trouve assez comniu-
certame,’a I'état spox’ltane, e,lle est irés vam.able et se present’e avec 4esJappa Mo nément dans les cultures indigénes ; dans la région montagneuse,
i rences d’une plante échappée des cultures, il est probable qu’elle est née par - , les fruits sont-méme trés bons. Dans les oasis le Pommier esi
i hybridation du Malus pumila d’Orient et du Malus acerba d’Europe. i . o \ . S ,a, > C o :
; Cest & ce Malus communis que T'on rapporte la généralité des Pommes . . o : aussi freqqen_t, les fruits y sont généralement médiocres.
cultivées, cependant certaines Pommes & cidre sont restées beaucoup plus v .~ A Sfax, le Pommier est commun, il a une tendance a produire
proches du Malus acerba D’un autre cote, dans les contrées méridionales : ) deux’ récoltes: Il est probable que certaines variétés (Calville de
on renconire d i8tés qui issent déri i 1mi g . . Lo . . . .
Paradiy ©5 varictos qui paraissent dériver directement du Pommier Micoud) se préteraient bien a ce régime et donneraient, en hiver,
. une deuxiéme récolte qui ne manquerait pas d’intérét.
Dans le Djebel Amour et la région montagneuse en général, on
- retrouve de bonnes variétés qui ont été distribuées par les ancien-

_........

Malus. Astracanica De. Feuilles largement dentées, fomenteuses en-des- -
s3us, pédicille long, Asie. : :

Malus prunifoliaWilld, /. hybridaDest., M. FontanesiandSpach.; M.as- (e e o
trakanica Dum.— Est aussi né dans les jardins ;}ar hybridation entre M. com- nes Pépiniéres du Gouvernement.
munis et le M. bacecata de Sibérie. Clest & cette espéce quil faut rattacher _ Le principal obstacle a la culture du Pommier vient des ravages
les petites Pommes qui sont assez en honneur, en Amérique, sous le nom de P - de la Pyrale, de la Teigne et du Puceron lanigére. Les deux pre-
Crab et qui, en Europe, sont surtout considérées comme des fruits d’or- - miers ennemis semblent‘aujourd’hui vaincus par quelques appli-

nement. o : _ : o cations, en temps utile, de bouillie arsenicale. On évitera le troi-
- M.a,lns S?ula?i.il, Bailey. — SoulaFd Crab, .hybmde da M. ivensis avec < sitme par des porte-greffes Tésistants.
M. communis. Fruit plus 8ros, parfumé, comestible. :

B ORI, A

D’une maniére générale, le Pommier aime les terres fraiches

" Malus baceata L. — Arbre - petit, feuilles glabres, glaucescentes en i turell ¢ irrigati - L’extensi d tte culta
dessous. Fruit petit, acide, aqueux. Sibérie, Mandchourie. A &té introduit f m,i ureliement, .Ou par irrigation. ox en.s,l(?n .e eette C’u are
dans les jardins comme arbre d’ornement. s’est hybridé avec le Malus pru- depend_ de la mise en ceuvre de bonnes variétés bien adaptées, de

% .
4

Uemploi de bons porte-grefies résistant au Puceron lanigére. Enfin

nijfolia et a donné le M. cerasifera & fruit acidulé-sucré. A utiliser comme
‘ des traitements efficaces contre le Ver et la Teigne.

porte-greffe résistant au puceron lanigere.

O

‘Malus coronaria L., Garland Crab des Américains. — Peti.t arbre a e - :
feuilles souvent trilobse, & grandes fleurs ornementales, Fruit petit, longue- B " Multiplication. — Le Pommier se multiplie par la greffe sur des
ment pédonculs. Abondant dans la vallée du Mississipi, Do ‘ sujets élevés de semis ou Pommiers francs, ou sur des rejets appar-
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tenant au type méridional ou Paradis ou encore sur une forme se
rapprochant davantage du Pommier franc le Doucin.

Le Pommier Paradis est nain, il a des racines superficielles et
rejefte beaucoup ; les Pommiers élevés sur ce sujet produisent de
bons fruits, mais restent nains, ils convmnnent pour les cultures
~de jardins irrigués.

Le Paradis est trés sensmle -au Puceron lanigére et a ce point de
vue il est un détestable porte-greffe. Sa multiplication est facile par.
éclats, aussi a-t-il conservé une place importante dans les pépiniéres.

Il y a beaucoup de variétés de Paradis dérivant de semis de
hasard. Le Paradis jaune de Metz est dans ce cas, il est apprécié
parce qu’il est d’'une végétation continue qui permet de le greffer
trés tard jusqu’a 'hiver. '

Le Pommier nain de Mahon est utilisé sur le littoral algérien.
Dans les oasis existent aussi des Pommiers de ce groupe utilisés
comme Pommiers a fruits médiocres ou employés comme porte-
greffes, mais ils sont tous sujets au Puceron lanigére.

Le Doucin comme le Paradis se multiplie par éclats ou mar-
cottes, il est plus élevé. Les rameaux sont plus forts; les feuilles
plus larges, plus arrondies 2 la base ; les fruits, qui mtrissent en
aolt, ont une saveur relevée, agréable. Les limites entre Doucin et

Paradis ne sont pas toujours bien précises. Le Doucin employé ne

résiste pas au Puceron lanigére.

Les semis de Pommier a cidre donnent les Pommiers francs géné-
ralement employés comme porte-greffe pour les Pommiers qui ne
doivent pas étre nanisés ou soumis a la taille rigoureuse qu’on
leur inflige dans les jardins. Le Pommier franc est moins sujet au
Puceron lanigére.

A ces trois porte-grefies généralement usnes depuis bien long-
femps, il parait urgent de substituer aujourd’hui les porte-grefies
résistant au Puceron. Comme on a établi les vignes sur racines
résistantes au Phylloxera, il convient d’etabhr les Pommiers sur
racines résistantes au Schizoneura.

Cette maniére de faire n’est pas encore généralisée parce que
I'établissement d’un Pommier, sur racines résistantes, demande un
travail nouveau et supplémentaire et parce que le public, qui

e ,

niére chez le Pommier et on le com-
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achéte aux hortlculteurs n’exige pas encore des su]ets reiractalres
au Puceron gqu’il faudrait payer plus cher.

Une expérience déja longue a démoniré que certains Pommiers
restaient indemnes du Puceron, le mieux connu et contrdlé est le
Nothern Spy. Le Majelfin, variété anglaise, est aussi noté comme
résistant. Enfin, on signale aussi les semis de Malus baccata qui
sont utilisés en Russie. Le Spy, pour conserver sa résistance, doit
atre multiplié de-boutures et non de pépins.

Le Pommier est grefié généralement en juillet-aott en écusson.

On peut auassi, au printemps, le grefier & l’anglaise, en fente de

cOté, rez terre.

Quand on veul utiliser une variété resmtante au Puceron lani-
gere comme le Nothern Spy, il faut d’abord faire enraciner un
rameau de cette variété, on y parvient en greffant une racine a
son extrémité, ce qui lui permet de se nourrir et de développer
ses propres racines sur la partie mise en terre. Cette bouture est
grefide assez haut pour éviter que la variété grefiée ne s’affranchisse.

Plantation et soins culturauxr. — On trouvera a larticle Poirier

*des‘ indications relatives & la plantation qui peuvent s’appliquer

sans modification au Pommier.

Le Pommier se préte mieux que le Poirier & la forime en vase
qui est & préférer dans nos régions.

Dans les jardins, le Pommier est
souvent conduit en cordons aprés
avoir été greffé sur Paradis. Ces ar-
bres nains donnent de irés bedux
fruits.

Maladz:es dw Pommier. — Le Pom-
mier a des ennemis {rés sérieux dans
le groupe des insectes. C’est d’abord
le Carpocapsa ou Ver des Pommes. Ce
parasite a déja été présenté a propos
du Poirier, il opére de la méme ma-

Fig. 176. — Pommier en vase

bat par les mémes moyens, les bouil-

- lies arsenicales. Chez le Pommier il faut bien choisir le moment
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opportunapres la chute des pétales, avant que les pidces du calice
se soient rejoinies en fermant Uil car la bouillie arsenicale doit
pénétrer dans le fond de la fleur (voir fig. 177).

L’ensachage des Pommes donne aussi de bons résultats et per-
met d’obtenir de trés beaux et bons fruits
dans des régions ou régulidrement les Pom-
mes étaient véreuses tous les ans.

La Teigne du Pommier (Hyponomeuia
malinella) est trés commune en Algérie, dans
la région montagneuse, ou se plait le Pom-
mier. Cette Chenille vit en société et couvre
Sl les rameaux et les feuilles d’une toile analo-
gue & celle tissée par les araignées. Elle se

Fig. 177
a Fleur du Pommijer aprés . . . .
la chute des. petales en Téunit dans des poches. Le voile léger tissé

état de recevoir utilement

Ia pulvérisation. abrite bien I’'Hyponomeute et les liquides
Fleur trop avaneée, le

calice recouve le sommet insecticides l'attaquent difficilement. Le trai-

tement qui a donné les meilleurs résultats

est basé sur l’emplm des bouillies arsenicales. Les feuilles endui-

tes de ce toxique sont respectées et les Chenilles sont rap1der_nent

détruites. Mais 'application doit étre faite de trés bonne heure
avant la constitution des toiles qui protegent les Chenilles.

Le Pétrole en émulsion, la Crésyline peuvent aussi donner de
bons résultats, mais ces produits dowent étre envoyes sur les
feuilles par un pulverisateur puissant.

On a precomse aussi le liquide Laborde :

Gomme de Pin................... .. ...l 1.500
Soude caustique............ ... .. ...l 200 gr.
Ammoniaque & 22°............. e e 1 litre
Eou......cooooiiviiioL. B 100 —

Chauffer la soude dans 3 litres d’eah, y faire dissoudre la gemme .

filtrer, compléter a 100 litres, ajouter "ammoniaque au moment
de I'emploi. 7 ,

Les Pommiers sujets a ce parasite seront, avec soins, passés, en
hiver, au Polysulfure de chaux. Ce traitement d’hiver avec une
solution forte détruit tous les parasites hivernant sur Parbre.

; aﬁ S —
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Puceron lanigére Schizoneura lanigera).— Ce puceron est le
plus redoutable ennemi du Pommier, il est d’iniroduction ameéri-
caine (1820) ; on le confond quelquefois 4 tort avec la Cochenille
blanche farineuse des Orangers, de la Vigne et autres (Dactylopius).

Fig. 178. — Hyponomeuta Mallinella

Le Puceron lanigére ne se trouve que sur le Pommier, trés rare-

-ment sur quelques Poiriers. Il se développe sur les jeunes rameaux,

les branches, les troncs et les racines. On le reconnait facilement
au duvet blanc caractéristique qui 'entoure. Comme le Phylloxéra
il provoque sur le bois des renﬂements des nodosités qui finissent
par s’ulcérer.

 Cest par I'envahissement des racines que débute le mal, il passe
assez longtemps inapercu. Le radicicole est bien le plus difficile
a combaitre et c’est lui qui, généralement, transmet la maladie
d’une pépiniére infectée dans les vergers et jardins.

Le Schizoneura a aussi une génération d’automne ailée qui peut
étendre l'invasion, la femelle ailée pond un cuf d’hiver.

Le Puceron lanigére se rencontre maintenant dans tous les pays
ou l'on cultive le Pommier, il est fréquent dans le Nord de I’Afri-
que, sur le litforal et dans les oasis. |

Le Schizoneura ne vivant que sur le Pommier, on pourrait assez
facilement I'éviter ou s’en preserver surtout dans les pays ou il
n’existe pas de Pommier sauvage.
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Les Pommiers ne devront étre pris que dans les Pépiniéres
exemptes de ce parasite. La législation américaine qui soumet les
pépiniéres & une surveillance continue et ne les autorise & ne déli-
vrer que des sujets accompagnés d’un certificat sanitaire visé par
un service fechnique, nous préserverait de la diffusion du Schizo-
newra : les jeunes pommiers pourraient étre désinfectés par le
Sulfure de Carbone ou I'Acide Cyanhydrique avant d’étre livrés.
Cette opération est facile dans les établissements munis d’un local
pour la désinfection. :

On arrivera un jour a éviter les ravages du Puceron lanigére en
employant des porte-greﬁeé résistants, ce qui est déja adopté en
Australie. ' ,

Le traitement est trés difficile dans une plantation fortement
envahie. Il est plus pratique d’arracher, briler et replanter dans
de meilleures conditions.

A lautomne, le Puceron pourra éire attaqué avec le Polysul-
fure ; Uarbre sera élagué, faillé, on pulvérisera le liquide causti-
-que. On brossera les gros rameaux et spécialement les tumeurs.
On peut aussi utiliser les Crésylates alealins et les solutions phé-
niquées. ‘ _

Le iraitement des racines est plus difficile. En Ameérique, on
emploie le Sulfure de Carbone, injecté aux mémes doses-que pour
le Pyylloxéra de la vgne, mais il faut opérer avec prudence pour ne
pas nuire & Parbre. ‘ ' -

On.a recommandé aussi de fortes doses de Sulfate de fer au
pied des arbres, de Ia cendre ou mieux encore des débris de tabaec.
les feuilles de Noyer ont aussi été recommandées récemment.

Au printemps, les pulvérisations au Pétrole, au Cresylate, limi-
teront le mal sans le guérir. g

Sur le littoral, le Pommier est aussi attaqué par un Puceron
vivant sur les feuilles qui se déforment. Ce Puceron est combattu
par les émulsions de Pétrole, les Crésylates alcalins en pulvérisa-
tion. v

Le Pommier comme le Poirier peut se montrer stérile par suite
de la nécessité de la pollinisation croisée chez certaines variéiés.
Dans les plantations on devra done tenir compte de cette nécessité
et ne pas planter une seule variété, mais toujours plusieurs variétés
fledrissant & la méme époque et pouvant se féconder réeiproquement.

~
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Le choix de ces variétés fécondantes a une certaine importance,
car, chez le Pommier, ’action du pollen étranger est évidente, elle -
a €té révélée depuis longtemps par les suites curieuses de la féconda-

‘tion artificielle sur le fameux Pommier sans étamines de Saint-Vale-

ry-en-Caux. Les jeunes filles de la localité «font leurs pommes» en
fécondant les fleurs incompletes avec des pollens d’origines variées
et en marquant ces fleurs avec des rubans. Cette pratique permet
de controler I'influence des différents pollens provoquant la venue,

sur le méme arbre, de fruits dissemblables.

LES VARISTES

Bien que le Pommier soit anciennement cultivé dans le Nord de
PAfrique, on ne peut pas se baser sur I'expérience pour affirmer la
supériorité de quelques variétés. Cependant il faut admettre d’abord
que, dans les régions montagneuses, les meilleures variétés de toute
provenance donnent d’excellents fruits. Dans les plaines, sur le lit-

» toral, dans les oasis, le Pommier se trouve dans des conditions trés -

spéciales et ce sont aussi des races particulidres qui sont susceptiblés

“de porter des fruits.

Beaucoup d’insuccés dans la culture du Pommier sont attri-
buables soit au Puceron lanigére, soit au ver (Carpocapsa).

Cet arbre, fort intéressant, doit encore &tre soigneusement étudié
et il est probable qu’il prendra dans le Nord de I’Afrique, comme dans
le Sud de I’Espagne, une place importante dans les vergers.

~ Sur le littoral, les Pommiers précoces donnent de bons fruits
en juillet-aofit. Dans les régions sahariennes, le Pommier existe dans
les oasis et a une tendance 3 fleurir et fructifier deux fois.

Des essais avec les variétés qui se prétent le mieux & cette ano-

malie pourraient amener & quelques résultats pratiques.

Le Pommier s’est montré en Amérique et én Australie, trés sus-
ceptible de donner par semis des races nouvelles, bien mieux adaptées
que les variétés introduites. Aux Etats-Unis on cultive en grand plus
de 1.000 variétés d’obtention récente et adaptées & des climats bien
différents.

Variétés rangées par ordre de Précecité

Rougeur de Péche. — Fruit moyen, tris coloré, jaune cire, lavé de rouge,
chair fondante.

Une des meilleures pommes d’été.

Se comporte bien sur'le littoral. — (Station botanique).
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Astrakan rouge. — Grosse, ronde, rouge, chair jutéuse et croguante,
agréablement acide. Arbre vigoureux. — (5t. bot.).

Astrakan blanc, — Grosse, 'ronde, blanche stride de rouge, juillet.

Rouge de juin (Carolina Red June). — Moyenmne, ovale, rouge chair blan-
che juteuse, peu acide. Bon fruit, fin juin., — (St. bot.). '

Rosa temprana. — Fruit, conique, rouge. — Murcie-juin.

Manzana rosa, — Fruit moyen, vert, jaune, carming ay soleid.
Fruit précoce, vendu assez communément & Murcie en jain.

Titowka. — Beau fruit de forme tonnelée, strié de carmin sur un fond jaune-

" verdatre. Chair blanche, douce, acidulée, croissance rapide, grande fertilité,

juillet. — (St. bot.).

Barowitsky. -—— Trgg bonne variétg russe, fruit moyen, rayé de rouge.
Chair fine et juteuse, mirit bien sur le littoral, juillet, — (St. bot.).

' Beauty of bath. — Fruit jaune, lavé de vermilion, trés beau. Juillet.
Rivers carly Peach. Trés bon fruit, mérit en juillet. — St. bot.).

. Lady Hollendale, — Fryit 8Y0s, rouge-sang brillant, fertile. 311i11et. —_—
(St. bot.).

Kansas Queen. — Fruit gros, jeune feinté de cramoisi, bon. Juillet, —
(St. bot.).

Traﬁsparente blanche. — Fruit moyen, blanc mat. Juillet,
Monsieur Gladstone. — Fruit moyen carminé. Juiliet, — (St. bot.).
Ben’s Red. — Précoce, bon. — (St. bot.).

Astrakan perfection. — Fruit moyen, rouge. Chair ferme, sucrée et
parfumée, Juillet. . :

Favorite de William, — Fruit ovale, rouge. Chair blane créme, sucrée
Juillet. }

Lord Suifield. — Fruit 8r0s, rouge. Chair blanche juteuse. J uillet.
Starr. — Fruit gros, vert pale lavé de rouge. Juillet.

Reinette pain de sucre, (Sugar loaf pippin). — Fruit assey gros allongé,
conique vert péle, jaunissant 3 maturité. Chair blanche, ferme, sucrée, aci- .
dulée, parfumée, bien juteuse. Une des meilleures pommes préeoces. Fin juillet,

Pero de Blanca. — Fruit petit, conique, vert-jaune, lavé de rose. Chair
ine, juteuse, parfumée, Iégérement acidulée. Murecie, tin juillet.

Transparente de Croncels. — Fyyit assez gros, un peu cotelé, peau fine,
lisse, cireuse, blenc-jaunatre, teintée de rose pale. Chair blanchatre, fine tendre,
sucrée bien parfumée. — Aogt, )

24
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Irish peach. — Ao@t. — (St. bot.).

it tré ] neé -
Sigbe Tillisch ou Pomme cantaloup. — FrultA trés fros,bf:u—nf ggia e
de rouge. Chair blanchéitre, juteuse, parfumée. — Aofit-sep gm . oin.
= .

danoise. — (St. bot.). | h .
Cellini. — Fruit moyen, rouge cerise strié. bon. — Aoctit. (St. bot.).
Mona Hay Fruit gros, strié de cramoisi. Chair blanche, croquante,
ona . —_ : s .
saveur agréable.
ige §i ; . t-\.
Passe pour réfractaire au puceron lanigéne. — Aotit (St. bot.)
S & ns une
Jeanne Hardy. — Fruit gros, strié de rouge, pédoncule tres court da:
dépression trés faible. Aott. — (St. bot.). . o
De lait Fruit moyen, nacre et incarnat, coloris remarquable (Baltet).
e lait. — X
Aotit. — (St. bot.). | A o
Sans pareille de Peasgood. — Fruit gros, strié de rouge. AolGt. — .
an : ) .
bot.).

. .
Ben DaVIS _— G]TOSSe, Tonde, souvent Hlega.le, TOuge sur fOIld lamle- Se
. . ’)'
conserve l)lell _— (S| ||Hl ‘ |
Baldwlll —_ Gr()sse aune e‘ S“)]!Ipe de rouge, avec des petll',s poults roux.
- s ] ) g 2 & -

Chair créme.

Calville St-Sauveur. — (St. bot.).

a. ex Ullge coua. — O e [)a.I ITWY tion des‘ an.

[ : !\7]” d S alé I ) 723 n (Var]a %l t
de Ml L " I’b €

pnates, p' 3: 1), comme ayant une belldan. ce‘ a domler\ deux Ieco}tes par an.

_— Ce I OMINiEY est.a essayer daIls Ies 0as1s ou é, Sfax ou 1 on ObSeIQC dela des
- - B

i 3 écoltes. v »
pommiers & deux rée , \ - ‘ L
10 n° I et no 2. — Pommiers introduits de Grece, feSlstam‘éfli:) 1:s)
t V(l) (;rﬁit moyen déprimé. Chair férme. Maturité, aolt. — (St.
oral, £ ‘ : v o N
blensky Pomme russe, peau blanche, teintée de rouge, bonne ap
Sinap sable — : |
parence. — St. bot.). v .
> : é itivée en Crimée. —
ina se, belleé apparence, trés cu
Sabla Sinap. — Pomme rus )
(St. bot.). . - N
' i X & Itivée en Crimée. —
i sse, fruit allongé est trés cu
Kandil Sinap. — Pomme russe, ‘
(St. bot.).

. e bien.
it jaune. Se conserve
. s — Pomme russe, fruit j
Sari Sinap. — Po -

p e ur — . = p . — (St. b t. ).
IIanS arente d Z lch. Frult blalle Aout sS€ beﬂlbre (St O )

Rough and Ready. — (St. bot.). . N
i lower). — Trés grosses, jaune- 5
Campanule jaune (Yello?o Beliflower) ‘ ‘ N
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de rouge. Chair tendre, juteuse. — Se conserve bien. — Trés estimé en Califor-
nie. — (St. bot.).
Campanule blanche (White Beliflower). — Assez grosse, oblongue, jaune
légérement marbrée rouge. Chair blanche fine. — Trés fertile. — (St. bot.).

Tyra Mathiesen. — Fruit gros, strié de rouge. Chaire fine, juteuse, sucrée.

Aolt-septembre. — Origine danoise. Trés bon. — (St. bot.).

Deigne. — Fruit gros, blane, strié de rose. — AoGt. — Origine danoise.
— (St. bot.).

Cramoisi de Gascogne. — Septembre. — (St. bot.).

Grand Alexandre. — Trés gros, plus large que haut, vert-jaune, striée de
rouge. Chair blanc créme, croquante, tendre et juteuse. Septembre. — (St.
bot.).

Grand Alexandre Blanc. — (St. bot.).

Reine des reinettes. — Fruit assez gros, jaune d’or, & maturité lavé de
rouge orangé, strié. Chair blanc-jaunitre. sucrée un peu acidulée, bien parfu-
mée. Trés bonne qualité. Septembre-octobre. )

Cox’s orange. — Fruit assez gros plus large que haut, brillant, jaune-
saumoné, lavé de rose et strié de rouge. Trés bon fruit. Octobre.

Ménagére, Monstrueuse de Nikita. — Fruit trés gros, aplati, jaune-ver-
déatre, 1égérement rosé. Octobre.

Camuesa fina de Aragon. — Fruit moyen, conigue, allongé, blanc, rosé
au soleil. Octobre. Se conserve bien. Arbre petit, trés fertile. — Murcie.

Manzano reinilla. — Fruit gros, blane, 1avé de rose. Chaire blanche, douce,
légérement acidulée. Octobre. Se conserve ’hiver et s’exporte. — Murcie.

Melapio de Portugal. — Fruit petit, 4-5 centimeétres, déprimé, brillant,
rouge intense. Chair blanche, croquante. Octobre. Se conserve bien tout I’hi-
ver. — Arbre trés fertile. — Murcie.

Rave. — Fruit moyen, jaune rayé de rouge. Trés fertile. — OIiginairé de
Soller, ile Mayorque. Octobre. — (St. bot.).

Pionellina. — Fruit trés gros, comprimé. Octobre. Var. italienne, trés es-
timée. — (St. bot.).

Ré.mbour Papelen. — Fruit gros, strié. Octobre-novembre. — (St. bot.).
Goul Pembé. — Grimée. — (St. bot.).

Jonathan. — Fruit strié de rouge. Chair cassante, juteuse. Variété trés cul-
tivée en Californie. — (St. bot.).

Saint-Jean ou rouge d’Athénes. — (St. bot).
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Court-pendu. — Fruit moyen aplati. Novembre.

Fenouillet gris. — Fruit petit. globuleux, déprimé, peau rugueuse, vert
clair, ponctuée de gris roux, un peu teintée de rouge sombre. Chair blanche, fine,
compacte, trés sucrée avec un parfum d’anis. Se conserve bien hiver. — (St. bot.).

Reinette de Cavx. — Fruit moyen, régulier, Chair jaunitre fine, bien par-
fumée. Trés cultivée. Hiver.

Reinette dorée. — Fruit moyen, tronconique ou globuleux, jaune d’or péle,
orangé au soleil, ponctué de brun. Chair blanche, fine, mi-tendre, trés agréa-
blement parfumée. Hiver.

Reinette du Canada. — Fruii gros et trés gros, plus large que haut, cotes
assez prononcées, pean terne, rude, vert clair, puis jaune, maculée de brun fauve,
parsemée de points gris, chair blanc-jaunatre, fine, douce, bien parfumée. Hiver.

Reinette du Canada grise. — Fruit gros, déprimé, peau rude, terne, se
couvrant de gris roux. Hiver. '

Reinette franche. — Fruit moyen. un peu plus haut que large, tronconique
a cotes peu accentuées, peau rude, vert passant au jaune, ponctuée de brun,
parfois lavée de rose. Hiver. -

Reinette grise de Saintonge. — Fruit moyen, peau rude, recouverte de
gris, bronzée, ponctuée, parfois lavée de rouge. Chair jaune-verditre, fine,
ferme, croquante, juteuse, parfum anisé. Hiver. Se conserve longtemps.

Reinette grise. — Fruit moyen, lobes souvent inégaux, peau rude recouverte
de gris bronzé, granulée et marbrée de roux. Chair verdétre, trés sucrée, acidu-
lée, finement parfumée, trés juteuse. Hiver.

Manzano de horico de puerco. — Fruit moyen, 5 eentimétres, conique,
brillant, vert lavé de rouge au soleil, ponctué de jaune. Chair blanche, fine,
agréablement acidulée. Novembre. $’éxpédie facilement. Fait Pobjet d*un eom-
merce important. — Murcie.

'Gravenstein. — Grosse, un peu aplatie, jaune, tachée de rouge et d’orangé.
Chair tendre, croquante, trés agréabiement parfumée. Arbre vigoureux et fertile.

Nothern Spy. — Fruit gros, rond, aplati, conique, jaune pale, rouge 3 I'in-
solation. Chair blanche, douce, agréable.

Les racines du Nothern Spy passent pour résistantes au Puceron lanigére. —
Pour obtenir des sujets résistants on bouture le Nothern Spy avec un adju-
vant doucin ou paradis. — (St. bot.).

Delicious. — Ressemble au Campanule ou Beliflower tardive.

Huidobro du Chili. — Passe pour réfractaire au Puceron lanigére. Tardive.

. — (St. bot.).

Climax. — Fruit jaune cire, strié de rouge. Chair jaune cassante, juteuse,
trés douce. Introduction d’Australie, passe pour réfractaire au Puceron lani-
gére. Tardif. — (St. bot.).
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Pero blanco de ronda. — Calville blanche, d’origine espagnole, beat et
bon fruit. Hiver. — (St. bot.).

Pero blanco de Durcal. — Espagne. Hiver.
Pero blanco de Priego. — Espagne. Hiver.

Manzana dulce. — Fruits & extrémité des rameaux, couverts dans leur
jeunesse d’un duvet bourru. Chair blanc-verditre, ferme, fine. agréablement
parfumée. Décembre. Croit dans tous les vergers de Mucie et Orihuela.

Pommiers indigénes de Kabylie. — Toutes médiocres, mirissent en été.
El-Halou. — La pomme douce. |
El-Karés. — La Pomme acide.

Ar’ezzafan. -—— La Pomme longue.

Abou leffaf. — Moitié rouge, moitié blanche.
Abedjaoui. — La Pomme de Bougie.

Abou rekkou. — La Pomme qui pourrit.

Chachi, E1 Kim, Med bou, Bou haraoua.
liana. -

Pommiers indigénes de Mi-

De Sfax. — Fruit moyen, rouge. Chair ferme, douce, qualité médiocre. Ce
Pommier produit deux récoltes, une en mai, une seconde, de fruits plus petite
en janvier.

Sur ce Pomimier les indigénes greffent couramment le Poirier qui y prend
un développement normal. -

Les Crabs ou Pommiers & petits fruits. — Sous le nom de Crab
on désigne, en Amérique, de petites pommes portées sur un long pé-
doncule et groupées en grande quantité sur les rameaux. Ces pom-
melettes sont, en général, des hybrides du Pyrus baccata ou pru-
nifolia et aussi des espéces américaines. Ces fruits mirissent bien
3 Alger, sont irés juteux et trés sucrés, ils peuvent donner un bon
cidre et une bonne eau-de-vie, et aussi étre consommés crus ou
cuits. Un assez grand nombre de variétés sont encore a I’étude
-3 la Station botanique, certaines, par leur rusticité et leur grande
fertilité, seront apprécides des indigénes auxquels elles rappellent
I’Azerole. :

Les Crabs, par leur grande résistance, pourront aussi étre ’objet
de quelque attention dans le zone des Hauts-Plateaux.

et e b by
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Hyslop. — Fruit assez gros, en bouquet, lie de vin, pédoncule long, chair
Jjaune, ferme, farineuse. Septembre. — (St. bot.)..

-Rouge de Sibérie. — Fruit petit, ovale, arrondi, avec un grand calice,
rouge, orangé, pale et jaune. Octobre. — (St. bot.).

Jaune de Sibérie. — Fruit ovale, arrondi, ambré et teinté de rouge, fruit
acidulé. — (St. bot.). _

Montréal Beauty. — Fruit assez gros, déprimé, jaune clair, lavé de pour-

‘pre, fruit trés élégant. Aott-septembre. — (St. bot:).

Transcendent. — Fruit gros, ovale arrondi, déprimé, légérement coteld,
jaune d’or, lavé de pourpre, chair jaune créme, trés juteuse, acidulée et sucrée.
Aolt-septembre. — (St. bot.).

Imperial Crab. — Fruit assez gros. — (St. bot.).

Lady Eizin. — Arbre robuste, fruit assez gros, brun coloré. Septembre-
octobre. — (St. bot.). '

Geénéral Grant, — Aspect de Pomme d’Api, octobre. — St. bot.).
Marengo. — Octobre-novembre. — (St. bot.).

Soulard. — Espece américaine, beau fruit parfumé pour cidre. Novembre,




COGNASSIER

—_——

Cognassier (Cydonia vulgaris). — Le Cognassier est connu
depuis l’antiquité, les Romains le nommaient Malus Cydonia, la
Pomme de Cydon (1).

Le genre Cydonia différe du genre Pirus, par le nombre considé-
rable de graines empilées dans chacune des cing loges du fruit.

Bien que cultivé depuis au moins 2.000 ans, dans le bassin orien-

tal de la Méditerranée, qui est son pays d’origine, le Cognassier a été . .

trés peu modifié par la culture, le Coing est resté un fruit acerbe &
Pétat frais et consommé seulement cuit.

Les Poiriers et Pommiers ont, au contraire dans un temps bien
plus court, donné des fruits délicieux en telle quantité que le re-
censement en est bien difficile.

On peut attribuer cette fixité de Pespéce 4 I’absence de croise-
ment, tandis que les Poirriers et les Pommiers cultivés dérivent
de plusieurs espéces sauvages mises en contact dans les cultures, le
Cognassier n’a, jusqu’a ce jour, contracté spontanément aucune
alliance avec les espéces de, la méme famille des Pomacées.

Le Cognassier se multiplie aussi trés facilement de boutures, ce
qui ne contribue pas & favoriser les variations.

Depuis trois ans M. Veitch, de Londres, réussi l’hybridatidn »

artificielle du Cognassier et du Poirrier. Avec une obligeance que
Japprécie beaucoup, M. Veitch a bien voulu me ‘confier quelques
greffons de ses Pyronia, A.B.C.

Ces greffons placés sur le Pirus gharbiana ont pris un développe-
ment extraordinaire, la premiére année, un seul greffon donnait six
branches de 2 m. 50. 11 est & espérer que cet hybride sera le point
de départ de nouvelles hybridations qui, suivies convenablement,
aboutiront & la production d’un fruit nouveau ayant la consistance,
la douceur de la Poire unies au parfum trés agréable du Coing ; mais
les fruits obtenus & ce jour sont stériles et médiocres.

(1) Cydonia est aujourd’hui La Canée en Créte,
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Culture. — Généralement le Cognassier est multiplié de boutures
ou-de cépees, il se multiplie aussi trés bien de graines.

Le Cognassier aime les sols frais bien drainés, pas trop calcaires ;
dans les sols secs il réclame Virrigation en été, autrement les fruifs
sont petits, durs inutilisables. '

La taille du Cognassier est simple : élagage et racourcissement des
pousses vigoureuses. Il faut éviter d’avoir trop de fruits. ;

Le Cognassier est sujet au ver (Carpocapsa), comme les Pommiers
et Poiriers. On appliquera le traitement arsenical au moment de la
floraison.

En Algérie, le Cognassier est souvent porteur de nodosités volu-
mineuses sur les tiges et rameaux, ces nodosités sont d’origine para-
sitaires et se transmettent facilement par boutures et plaies de taille.
On doit éviter de prendre des boutures sur ces sujets noueux.

Le Cognassier n’est jamais I’objet d’une grande culture ; la consom-
mation du fruit en est assez restreinte.

Le Cognassier a été souvent préconisé comme porte-greffe pour le
Poirier. Un certain nombre de variétés seulement s’accommodent de
de sujet, il faut alors préférer les sujets élevés de graines. Le Co-
gnassier héte la mise 3 fruit ; mais il arrive que le Poirier nanisé,r
ne peut suffire & la production des fruits et dépérit.

Les hybrides de Poirier et Cognassier, les Pyronia, constitueront
probablement de meilleurs porte-greffes. ‘

Depuis que le Cognassier a ¢été implanté en Amérique, on voit
de nouvelles variétés mises en vente chez les horticulteurs, elles sont -
toutes d’importations récentes et sont pour la plupart & étudier.

VARIETES

Portugal. — Fruit gros, allongé, bosselé jaune d’or, un peu tomenteux.
Chair rouge aprés cuisson.

Angers. — Fruit globuleux, ancienne variété trés bonne.
t=3 2

Smyrne. — Arbre vigoureux, fruit trés gros, assez tendre aprés cuisson,
trés bonne variété en Algérie. — (St. bot.). v

Vranja. — Arbre vigoureux, fruits énormes. — (St. bot.), originaire de Ser-
bie. i

Champion. — Gros fruits & chair tendre 2 la cuisson, parfum délieat, ori-
gine américaine. — St. bot. :
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Van Deman., — Gros fruit jaune, arbre vigoureux, fertile, précoce. — (St.
bot.}.
Fuiler, — Fruit pyriforme, gros, jaune brillant, chair tendre, précoce. — ‘
(St. bot.).
Réa. — Variété a gros fruit globuleux, trés fertile et moyennement précoce.
— St.( bot.). ' :

Ananas. Pineapple de Burbank (1899).— Fruit globuleux, tendre 3 la
cuisson, trés agréablement parfumsé,

Coguassier de Chine (Cydonia sihensis). — Petit arbre & feuil-
les ovales, elliptiques, atténuées aux deux extrémités finement den-
telées, fleurs roses, fruit volumineux, oblong, jaune foncé.

Le Cognassier de Chine est plus frileux que le Cognassier, il se

- multiplie par la greffe, il serait intéressant de I’hybrider avec le

Cydonia vulgaris. :
Coing de Chine. — Fruit volumineux, apre, trés acide, peut

donner une gelée colorée semblable & de la gelée de groseille. Pas
de variétés connues.

Cognassier du Japon (Cydonia japowica, Chenomeles japo-

nica). — Le Cognassier du Japon est un joli arbrisseau .d’orne- .

ment. Certaines de ses variétés portent une production abondante

* de fruits du volume d’une poire moyeénne. Ces fruits apres et aci-

des donnent, comme le Coing de Chine, une bonne gelée acide.
11 existe seulement des variétés d’ornements.

Azerolier

Azerolier (Crategus azarolus. — 1’Azerolier est commun dans
le Nord de I’Afrique. Les indigénes nomment ses fruits Azerour.
En Ttalie et en Espagne, on cultive I’Azerolier et on a obtenu quel-
ques variétés améliorées.

I’7Azerolier peut étre greffé en Poirrier et en Néflier du Japon.

La culture de I’Azerolier est facile, cet arbre est trés résistant 3 la

sécheresse et dans les régions peu favorisées, il peut fournir un fruit
utilisable. '
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Il convient de greffer les bonnes variétés d’Azerolier sur des se-
mis élevés en pépiniere. I’Azerolier est de croissance assez lente.

- On distingue les variétés & fruit jaune et les variétés & fruit rouge.

1l existe d’autres Crategus comestibles. Stewart en signale un dans
PInde. «On the Chenal particularly, the fruit is large and really

decent eating (Wat. Dict)».

VARIETES : ) .

Aronia. — L’Aronia est la variété spontanée en Algérie, elle a
un fruit moyen, jaune, tres parfumé, il existe des sujets & fruits -
plus gros plus charnus. A Miliana, dans le Chéliff, a Littré, & Bougie,
tout le Nord du département de Constantine, 4 Tabarka.

L’Aronia peut devenir un assez grand arbre, il s’hybride assez
facilement avec les Crateegus oxyacantha et C. laciniata, quand ces
espéces se rencontrent avec lui dans les mémes stations. Ces: hybri-
des sont trés vigoureux et constituent de bons porte-greffes.

D’Italie a fruit rouge.

D Iialie & fruit blanc.

Monstruoso, gros fruit rouge ( Grenade). _
D’Orihuela, belle variété 3 gros fruits. Vega d’Orihuela.

Cratcegus Carrieri ou Lavallei. — Ce Craiegus est un hybride
de C. mezicana et C. Crus galli. 1L est trés intéressant. comme ar-
bre d’ornement ; mais son fruit abondant est comestible et convient

~ pour la préparation de confitures.

Ce Crategus, trés rustique, pourrait étre propagé dans les fermes

des Hauts-Plateaux ; il peut servir & faire de trés bonnes haies.

Il peut étre utilisée comme porte-greffe du Poirier ainsi que le
C. Mexicana.

Néflier

Néflier (Mespilus germamica). — Arbuste fréquent en Europe
a Etat subspontané ; mais originaire d’Orient. Le fruit dur, acerbe,

‘ne devient pulpeux et sucré que sous Iinfluence du blettissement
- qui se produit aprés les premiéres gelées.

Le Néflier existait dans quelques jardins indigénes d’Alger, il
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y croit & 'ombre. On peut greffer le Néflier sur PAubépine et sur le
Cognassier.

La variété commune 2 petits fruits est celle qui donne les meilleurs
résultats. ‘

Ce fruit devrait étre cultivé dans la région montagneuse de pré-
férence. '

Sorbier

Sorbier (Sorbus domestica). — Grand arbre & feuilles composées
& fleurs en corymbe pyramidal ; fruits petits bacciformes avec en-
docarpe papyracé. o

Les Sorbiers sont trés voisins des Poiriers et Pommiers. Le Sorbier
domestique est originaire des montagnes du Sud -de ’Europe, de
PAsie et du Nord de I’Afrique (Dj. Tababor). 11 était cultivé par les

indigénes, avant Poccupation et on trouve encore de beaux spéci-

mens dans les anciens jardins et dans les ravins frais.

Le fruit du Sorbier se mange aprés blettissement il est trés mé-
diocre.

Le sorbier peut servir de porte-greffe pour les autres Pirus.

Le Cormier du Liban (Sorbus trilobata)

Cette Pirée, qui n’est coﬁnue que dans la chaine du Liban est un
arbre & feuilles palmatilobées, le lobe supérieur trilobé, fleurs en co-
rymbe lache sur pédoncules gréles ; fruit globuleux de la grosseur

" d’une azerolle.

Le fruit est consommsé par les Indigénes du Liban ; il est acidulé,
méme acerbe, mais peut &tre utilisé pour la préparation d’une cexel-
lente gelée. '

Cet arbre est rare dans les cultures ; il en existe un trés beau
specimen au jardin Thuret, & Antibes ;il y produit tous les ans une
grande quantité de fruits.

Le Cormier du Liban, introduit récemment & Alger, y est greffé
sur Néflier du Japon, sur Aubépine et différents Pirus et sur Cognas-
sier. Il mérite une place dans les jardins comme arbre d’ornement, et
son fruit sera certainement apprécié par bien des amateurs.

|
3
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LES PRUNEES

Le genre Prunus comprend environ 100 espéces assez répandues
dans I’Ancien et le Nouveau Monde.

Les espéces d’Europe et d’Asie ont, depuis longtemps, fourni un
grand nombre de races cultivées constituant nos fruits & noyau:
Prunes, Abricots, Péches, Brugnons, Cerises. Mais, depuis un siécle,
les Américains ont fait d’intéressants efforts pour tirer, de leurs Pru-
niers indigénes, par sélection et croisements, toute une série de fruits
qui, au nombre de plusieurs centaines de variétés, sont maintenant
représentées dans les cultures des régions méridionales oli les Pruniers
du Vieux Monde ne donnaient pas d’aussi bons résultats que dans le
Nord. ) :

Depuis longtemps, nos espéces du Vieux Monde ont varié dans
les cultures, soit sous I'influence du milieu, soit par suite de croise-
ments, aussi il devient assez difficile aujourd’hui de déterminer avee
précision, -les‘ types sauvages qui ont donné nos Prunes cultivées.

Plusieurs de ces formes cultivées comme la Reine Claude présen-
tent une grande fixité, elles se reproduisent bien de semis.

Aussi, dans le but d’obtenir des races locales bien adaptées, il
est indiqué de faire de nombreux semis et de suivre les sujets.

C’est par ce procédé que les Américains ont obtenu de nos Prunes
de trés bonnes races nouvelles, leur donnant de meilleurs résultats
que les types européens importés. ,

Les Pruniers du Japon qui sont depuis peu vulgarisés dans les
contrées éloignées de leur pays d’origine, ont déja donné par le croise-
ment des fruits trés remarquables.

1 est trés probable que les Pruniers américains trouveront aussi
une place dans les jardins du Nord de I’Afrique ; des semis de ces es-
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péces sont faits au Jardin d’Essai en vue d’y déterminer quelques
formes utilisables dans ce pays.

Dans les contrées peu explorées de I’ Asie et particuliérement de
la Chine, il existe aussi des Prunus sauvages et cultivés que nous ne
connaissons pas encore. De ces espéees, nous pourrons tirer, sinon
de meilleurs fruits, au moins des éléments utiles pour des croisements
en vue de 'obtention de races plus résistantes ou des portes-greffes
permettant une plus grande extension de la culture des Prunées qui
ont une grande importance économique.

Dans le Nord de I’Afrique, le genre Prunus est représenté, dans
la Flore spontanée, par les Prunus spinosa, P. fruticans, P. cerasifera
(probablement échappé des cultures) P. dmydalus, P. Avium et P.

 prostrala.

Ces espéces sont trés répandues dans le Tell et la région monta-
gneuse.

Le Cerisier constitue de véritables boisements dans le Petit Atlas
(Zaccar) et en Kabylie. Suivant les arbres, les fruits sont plus ou

.moins amers. Dans la forét de Guerouch, dans un peuplement im-
portant, j’ai noté des cerisiers dépourvus de toute amertume et

trés comestibles ; les singes, du reste, s’y étaient donné rendez-vous.
Le Cerisier n’étant pas cultivé dans cette région, il ne peut étre ques-
tion d’une origine étrangére au peuplement local spontané. A Tlem-
cen, on trouve aussi des Cerisiers sauvages & fruits doux, mais le
Cerisier y est cultivé dans presque tous les jardins.

L’ Amandier est aussi trés répandu dans les montagnes de I'inté-
rieur, il forme des peuplements ou il se trouve réfugié sur des esearpe-
ments rocheux. Sur la frontiére du Maroc, j’ai vu des Amandiers sau-
vages ayant atteint la taille d’un noyer, ils vivaient dans des clairiéres
d’une forét de Chénes Ballote.

Le Prunus cerasifera, communément cultivé par les indigénes

se retrouve assez fréquemment dans le voisinage des habitations avec

une allure spontanée, mais il doit provenir des cultures. Dans le Na-
dor de Médéa, on trouve une petite prune douce de la grosseur de Ia
Prunelle du Prunus fruticans. Ce prunier est issu d’un croisement

- du Prunus fruticans avec les Praniers cultivés probablement Reine

Claude.

Le Prunus spinosa est fréquent en Kabylie et une forme de P.
frutzcafns se retrouve trés commun dans le Tell et la région monta-

2
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gneuse. La fréquence de ces espéces spontanées indique bien quelesol et
Ie climat du Nord de I’Afrique conviennent a la culture des diverses
formes du genre Prunus. ' '
Tous les Prunus peuvent étre greffes les uns sur les autres ; mais
au point de vue pratique, cette opération doit étre faite avec circons-
pection.
Trois cas peuvent en effet se présenter :

a) Un Prunus greffé sur un autre vient aussi bien que sur ses
propres racines.

b) 11 vient moins bien.

¢) 11 vient beaucoup mieux et prend un plus grand développe-
ment. '

Avant d’établir une culture d’une espéce de ce groupe, il faut
donc se préoccuper autant du porte-greffe que du sujet qui doit porter
les fruits. ,

Dans certains cas, il y a lieu aussi d envisager si la multiplication
par semis ne doit pas étre préférée, surtout dans des régions ou il
n’existe pas déja de races bien acclimatées.

- Le genre Prunus qui nous fournit les innombrables fruits & noyau
se divise facilement en quatre sous-genres : les Abricotiers, les Pru-
niers, les Cerisiers et les Péchers. Les Amandiers se rattachent par
leurs . caractéres botamques aux Péchers : '

Armeniaca. Abncomer — Fleurs solitaires avant les feuilles, fruit veloute,
noyau avec uin sillon & la marge, pédoncule se séparant du fruit & maturité,
feuilles convolutées.

Prunus. Prunier. — Fleurs en cymes dpparaissant généralement avee les
feuilles, fruit lisse pruineux, noyau avec bord creusé d’un silion, pedoncules
adhérent au fruit, feuilles convolutées.

Cerasus. Censler—Fleurs faseiculées en cymes ombelliformes ou solitai-
res, fruit lisse globuleux, non pruineux, brillant, feuilles condupliquées.

Amygdalus. Pécher et Amandier, — Fleurs solitaires, latérale sur les ra-
meaux de Pannée précédente, fruit sessile pubescent, feuilles condupliquées.

1’ABRICOTIER

Le genre Abricotier ou Armeniaca comprend deux espéces im-
portantes : U Armeniaca vulgaris et I Armeniaca Mume. L' Armeniaca
dasycarpa, de Mandchourie, est trés probablement un hybride de
Prunus cerasifera et &’ Armeniaca vulgaris. L Armeniaca Sibirica
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de Mongolie est pour le moment un petit arbre d’ornement, son fruit
n’est pas comestible. I’ Armeniaca Nepalensis Vall, & fruit acerbe,

est une forme de I'4. vulgaris.

I’ Armeniaca Mume est surtout un arbre d’ornement trés cultivé
au Japon ; cependant, il existe des variétés dont on mange les fruits
de médiocre qualité.

L’Abricotier est spontané dans la région montagneuse de la
Chine et du Turkestan, on le trouve aussi & I'état sauvage dans le
Nord-Guest de I'Inde et jusqu’au Caucase. Dans toutes ces régions,
il est trés cultivé et tend & se naturaliser. L’ Abricot frais, et surtout
séché y est un article important de I'alimentation et du commerce.

En Chine et dans I'Inde, certaines variétés sont trés utilisées
comme porte-greffes pour le Pécher et méme pour le Cerisier.

Ce n’est que depuis une époque relativement récente que I’ Abri-
cotier s’est répandu dans tout le bassin méditerranéen et a remonté
jusque dans 'Europe moyenne.

Dans tout le bassin méditerranéen, I’Abricotier a surtout é&té
reproduit de semis, les meilleures variétés locales connues provien-
nent de semis de noyaux tombés au hasard.

En Algérie, ' Abricotier Mech - Mech, nom arabe tiré du Persan,
a €été depuis longtemps multiplié par les indigénes & la limite de Ia
région désertique dans les Oasis dont le climat trop froid ne convient
pas au Dattier, ou sur le versant Sud des montagnes qui bordent le
Sahara (Aurés). -

Dans ces régions, I'Abricotier, reproduit uniquement par semis,
prend un trés beau développement, i est cultivé pour la préparation
d’un fruit sec appelé Hermas ou | (e qui est 'objet d'un com-
merce assez considérable dans tout le Nord de IAfrique.

L’ Abricotier, introduit dans le Nouveau Monde, y donne de trés
bons résultats.

Au Chili, multiplié de semis, il a produit d’excellentes variétés
qui alimentent les marchés et fournissent & I'exportation un article
important.

C’est en Californie que la culture de I’ Abricotier a été dév eloppée
avee le plus de méthode et a donné les meilleurs résultats. En France,
nous importons 16.000 tonnes par an de ces fruits secs vendus & un
prix trés rémunérateur. Aussi, c’est 4 la Californie que nous devons
emprunter les indications pour la culture de I’Abricotier et Ia prépa-
ration de son fruit.

- En Algérie, en dehors des cultures indigénes, I’Abricotier est
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ultivé ¢i et I pour la consommation des Européens. En général, ce
fruit manque sur les marchés et, jusqu'a ce jour, aucune culture en
grand n’a été tentée en vu de préparer des conserves, soit des pétes,
soit des pulpes, soit des abricots secs, comme ceux que nous recevons
de Californie.

Nous devons cependant signaler des résultats intéressants obte-
nus récemment & Relizane par le D Lacoste qui, en 1913, a
vendu plus de 200 fr. les 100 kil. sa récolte d’abricots secs et qui
étend ses plantations.

H ne serait pas difficile cependant de trouver des sites trés con-
venables pour cette culture, soit dans la région montagneuse infé-
rieure, soit dans les plaines irrigables, comme le Chéliff. Actuelle-
ment, les débouchés sont assurés pour une certaine quantité, puisque
la France importe de I"étranger des Abricots sees qui peuvent étre
produits en Algérie.

Le commerce des fruits a pris, depuis quelques années, une im-
portance extraordinaire, non seulement on les transporte facilement
et rapidement frais sur les centres de consommation ; mais on est
arrivé & en assurer la conservation par de nombreux procédés. Ces
fruits conservés pénétrent partout et en toute saison, ils restent & des
prix trés abordables par la grande consommation.

A en juger par les quelques échantillons que I"on trouve dans nos
jardins, I’ Abricot peut acquérir, en Algérie, toutes les qualités désira-
bles pour tous les usages et surtout pour la préparation de I’Abricot
sec ou de conserve.

Cependant, il ne faudrait pas croire que I’ établissement de cul-
tures industrielles de I’Abricotier peut se reahser sans difficultés a
vaincre.

I’ Abricotier présente d’innombrables variations, et dans chaque
région olt un colon voudra établir une culture d’Abricotier, il devra
se rendre compte, par des essais préalables, du rendement des varié-
tés & mettre en ccuvre ; les plus beaux fruits ne sont pas toujours
ceux qui rétribuent le mieux, la quantité et la production réguliére
sont des qualités qu’ll ne faut jamais perdre de vue.

Dans les stations qui conviennent & I’Abricotier, il existe déja
dans les jardins quelques specimens trés bons qu’il ne faudrait pas
négliger quand leur production est bonne et réguliere.

Multiplication. — L’Abricotier est un arbre des contrées méri-
dionales, c’est seulement sous un climat chaud, en été, qu’il atteint
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tout son développement. C’est dans un sol profond, riche, bien drainé
que '’Abricotier prend tout son essor, atteint ses grandes dimen-
sions en arrivant & un 4ge trés avancé.

L’Abrieotier se muitiplie facilement par semis, plusieurs variétés
sont fideles & la graine, et ce mode de le reproduire a aussi 'avantage
de provoquer 'apparition de variétés bien adaptées que J'on peut
ensuite fixer par la. greffe. Les sujets de semis résistent beaucoup
mieux a la Gomme.

Les noyaux devront &tre stratifiés et mis en pépiniére ou en place
dés les premiers jours du printemps, ils auront été fournis par des
fruits du type que I'on désire et provenant d’arbres fertiles. La secon-
de année, les jeunes sujets peuvent déji étre mis en place, on peut
aussi les repiquer en pépiniére. A la fin de cette année, il est facile de
distinguer les sujets plus robustes & bois vigoureux, 4 gros bourgeons,
a feuilles larges, ce sont ces sujets qui devront &tre conservés pour
en faire des arbres francs de pied. Les autres seront greffés.

La troisi¢éme année, on doit avoir obtenu, par le pincement des
pousses latérales, une tige de 1 m. 50.

Cette tige est coupée pour obtenir trois ou quatre branches laté-
rales, il est généralement avantageux de ne laisser & I’Abricotier
qu’un tronc trés court de 50 et 80 cent., d’établir une forte charpente

* capable de supporter le poids souvent trés élevé des fruits.

On peut greffer I’Abricotier sur I’Abricotier frane, qui est dans
les contrées méridionales et dans les sols profonds un trés bon porte-
greffe. I’écussonnage & ceil poussant ou & ceil dormant réussit trés
bien. L’Abricotier greffé sur Abricotier se développe moins vigou-
reusement les premieres années en pépiniére ou en plantation ; mais
par la suite il forme un arbre plus vigoureux, plus résistant a la séche-
resse, ses racines pouvant descendre profondément. Quelques varié-
tés de Pruniers peuvent aussi recevoir les greffes de I'Abricotier.
Dans les pépiniéres, on préfére le Prunier comme sujet parce qu’il
est plus facile de se procurer du jeune plant de Prumier. On utilise
e Mirobolan, le Mariana, le Krasinsky. Dans les contrées séches du
Midi, on greffe I’Abvicotier sur ' Amandier, mais la soudure n’est
jamais solide, le vent casse facilement les arbres.

La greffe sur Pécher est plus solide, elle est assez couramment
pratiquée en Amérique, on tend cependant & lui substituer la greffe
sur Abricotier et sur Mariana.

On utilise aussi le Pécher comme intermédiaire. Dans les terrains
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secs, on écussonne le Pécher sur I’Amandier et on surgreffe I’ Abrico-
tier sur le Pécher, on obtient ainsi des sujets plus résistants aux vents
violents. ’

Dans tous les cas, on évitera avec soin de greffer sur des Pruniers
qui drageonnent. 4

Le Saint-Julien, presque toujours multiplié par cépée, donne
aux pépiniéristes de trés beaux sujets qui, greffés, deviennent rapide-
ment de beaux arbres & haute tige ; mais en Algérie du moins, ces

by

* Abricotiers ne tardent pas A étre entourés d’innombrables rejetons

que les irrigations favorisent au dépens de I'arbre qui se développe
mal et dépérit.

Le Saint-Julien de semis drageonne aussi et il ne donne qu'un
sujet médiocre.

Plantation. — Comme pour toutes les plantations d’arbres, il
faut défoncer profondément le sol. '

I/Abricotier prenant, en Algérie, un grand développement, on
plantera & huit métres. Mais pour mieux utiliser le sol p'endanft IOes
premiéres années, on peut aussi planter & six métres, et vers Ia dixie-
me année supprimer un rang sur deux. .

On plantera de trés jeunes sujets qui prendront bien plus rapide-
ment leur essor que les sujets ayant déja plusieurs années d‘? pépi-
niére.

Taille. — Pendant les premiéres années, on devra s’efforcer de
donner, aux Abricotiers, une bonne forme évasée en se rappelant
que cet arbre craint le vent, qui casse facilement ses rameaux chargés
de fruits. On devra s’efforcer d’obtenir un tronc court et des majtres-
ses branches bien attachées.

Si on a planté des jeunes sujets de 1 m. 20 & 1 m. 50 ; on com-
mencera par les couper uniformément & 50 centimetres du sol, des
rejets vigoureux en sortiront, il faudra n’en conserver que quatre ou
cing, bien placés, en évitant d’en laisser deux provenant du méme
bourgeon. La pousse terminale formera la partie centrale de Parbr -
La premiére année, il faut surveiller les pousses, réprimer celles qui
seraient trop en avance sur les autres, et supprimer les gourmands. .

La seconde année, on coupera toutes les branches d'un an, a
trente centimétres du trone. On surveillera les pousses, en suppri-
mant celles qui ne sont pas utiles pour une bonne charpente.

La troisiéme année, il faudra encore rabattre les pousses & 45
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centimétres du vieux bois, excepté la branche centrale que I'on main-
tiendra & 80 centimétres ou un métre. Lorsque les nouvelles pousses
se montreront, il faudra aussi supprimer celles de la face inférieure
des rameaux et les réduire 4 deux ou trois bien placées par branche,
en respectant les rameaux & fruits. A la troisiéme année, on récolte

déja quelques fruits. Aussitot que la récolte est faite, il sera bon de

pratiquer la premidre taille d’été au moment ol le sol étant assez sec,
Parbre est presque au repos.

Cette taille est surtout utile quand les arbres sont trés vigoureux
et portent beaucoup de bois. Aprés la taille, on arrosera de nouveau
pour provoquer une pousse qui produira de nombreux bourgeons-a
fruits pour I'année suivante.

Quand l'arbre est entré en production, il n’est plus nécessaire
que de faire une taille apres la récolte, jusqu’a ce que I'arbre 4gé ré-
clame un rajeunissement par I'élagage du vieux bois, rajeunissement
que I'on peut obtenir en coupant quelques branches tous les ans, jus-
qu’a rénovation de toute la cime.

Dans la pratique, on peut négliger ces soins des premiéres années,
mais les arbres obtenus auront une charpente souvent défectueuse,
seront sujets & se casser et seront moins réguliérement fertiles.

Quand la taille ne pourra &tre effectuée aprés la récolte, on se
bornera & un élagage I'hiver, pour éviter d’avoir des arbres trop den-
ses et trop touffus. '

Quand on veut obtenir de beaux frults il est parfois nécessaire
d’en diminuer le nombre, on éclaircit alors quand les fruits sont
noués. Cette opération empéche aussi arbre de s’épuiser une année,
et de ne rien produire la suivante.

Irrigation. — Dans beaucoup de stations fraiches ou monta-
gneuses, I’Abricotier produit sans irrigation, mais dans la plaine il
a besoin d’étre irrigué 1'été et méme Ihiver, si les pluies font défaut.

¥n général, une bonne irrigation, quand les fruits ont acquis la
moitié de leur grosseur, est nécessaire. '

Une deuxi¢me irrigation sera faite aprés la récolte et la taille
d’été si on y a recours. Cette deuxiéme irrigation est nécessaire pour
que I'arbre puisse organiser les branches & fruits de Pannée suivante.
La quantité d’eau donnée, chaque fois, doit étre de 1.000 3 1.100 mé-
tres cube a I’hectare. : '

Pendant les premiéres années on peut faire des cultures dans la
plantation d’Abricotiers, on donnera la préférence aux féves, pois
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et autres cultures d’hiver, ou & des pommes de terre 4 I'arriére saison.
Quand les arbres entrent en rapport, il faudra se borner & tenir le
terrain propre par des binages superficiels. Si le terrain manque d’a-
zote et d’humus, les engrais verts pourront étre employés, on sémera
& 'automne des Pois gris, des Féverolles, du Fénu grec, duBersim,
pour les enfouir & la fin de 'hiver.

L’acide phosphorique et la potasse sont deux engrais impor-
tants pour la fumure des Abricotiers, et la chaux parait indispensable.

Les terres pauvres en chaux devront donc étre chaulées, la chaux
éteinte, sera répartie avec précaution sur toute la surface.

Les superphosphates & la dose de 2 kilogs par arbre seront en-
fouis profondément 4 I'automne & la périphérie des arbres.

Le sulfate de fer et le platre peuvent aussi, dans certains eas,
étre employés avec avantage.

Maladies. — L’Abricotier est un arbre fruitier assez capricieux,
il importe de ne cultiver que les races bien adaptées au climat, sans
cela on s’expose & des accidents, les gelées printanniéres détruiront
les récoltes, ou la Gomme fera périr des sujets qui paraissent vigou-
reux. Contre les conditions climatériques défavorables, on peut lutter
par les semis, par I'emploi des races locales éprouvées, par des intro-
ductions heureuses. .

11 est établi que les Abricotiers de semis sont plus résistants ;
mais les arbres francs de pied sont plus longs & se mettre & fruit.

Avant de faire une grande plantation, il faudra se rendre bien

compte des conditions locales, imposant soit un porte-greffe déter-
miné, soit une taille spéciale, soit une variété douée d'une re51stance
particulidre 3 la gelée, au vent ou & d’autres influences.

Contre la Gomme, le chaulage, le sulfate de fer, produisent par-
fois de bons effets. ,

La grande abondance de fruits provoque, parfois, le dépérisse-

. ment et la mort des Abricotiers; dans ce cas, il convient de faire

tomber une partie des jeunes fruits, ceux qui restent seront plus gros
et meilleurs et ’arbre ne sera pas épuisé, ni compromis, la récolte de
I’année suivante restera possible. ' .
Parmi les maladies cryptogamiques, il convient de signaler en
premiére ligne le Coryneum Beijerinckii. C’est au printemps que ce
parasite peut causer de véritables dégits, les jeunes pousses se dessé-
chent, les fruits sont tachés et tombent, & premiére vue on croirait
3 une gelée intense, les ramilles attaquées deviennent gommeuses.
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Sil'attaque a été intense, la récolte est compromise, mais de nouvelles
pousses se produisent et 'arbre reprend bonne apparence 4 la fin du
printemps. Cette maladie n’est que rarement intense et générale. On
la préviendra par des pulvérisations en hiver, sur les rameaux peu
avant le départ de la végétation, d'une bouillie cuprique forte e
adhérente. , )

La rouille des Abricotiers (Puccinia pmmorum) atteint générale-
ment les arbres assez tard, pour ne pas occasionner des dégits sé-
rieux, les feuilles jaunissent et tombent, elles sont couvertes de petites
pustules arrondies pulvérulentes formées par les spores, d’abord cou-
leur cannelle, puis brunes.

Les fruits sont parfois attaqués par la mouche des Orangers
(Ceratitis capitata), plus souvent ils hébergent des larves de Droso-
phile ou moucheron des caves. Mais ¢’est surtout sur le littoral que
ces insectes sont nuisibles aux races tardives.

Les larves du Bupreste (Capnodis
tenebrioides) attaquent les racines de
I'abricotier et fait parfois dépérir Par-
bre, Ce coléoptére parait en Algérie,
sur le littoral, I’ennemi le plus redou-
table des prunées, il est dong trés im-
portant de rechercher cet insecte
adulte qui vit sur les arbres et de le
détruire (fig. 1).

Les jeunes larves provenant des

ufs pondus dans les fissures. de T'é-

corce du trone, il serait utile de badi-

geonner les troncs en mai avec de la

chaux et un produit arsenical, arse-

niate de plomb, arsenite de cuivre ou encore avec de la chaux
neutralisée aveec du sulfate de cuivre.

Fig. 1. — Bupresie et sa larve

Les Variétés d’Abricotiers. — Les variétés d’Abricots sont
trés nombreuses, elles n’ont pas encore été toutes essayées en Algérie,
et il est assez difficile de recommander une variété qui serait réelle-
ment supérieure. »

L’Abricotier indigéne donne un trés petit Abricot, précoce, peu
sucré. Il est trés fertile, et certainement par sélection, on pourrait en

O
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tirer quelques races pouvant &tre utilisées pour la production des
conserves ou de fruits primeurs pour Yexportation.

Dans les jardins, il existe déja un certain nombre d’Abricotiers
qui sont souvent venus de semis et appartiennent 4 I’Abricotier com-
mun. Parmi ces arbres, il en existe de trés réguliers dans leur produe-
tion qui pourraient avantageusement fournir des greffons et des

* noyaux pour la multiplication. I’ Abricotier indigéne peut aussi don-

ner de bons porte-greffes.

Parmi les variétés bien connues dans les cultures d’Europe et
d’Amérique, on peut noter les suivantes qui doivent, en Algérie, don-
ner de bons résultats. Mais il ne faut pas oublier que les races qui
donneront réguliérement de bons fruits dans une localité, pourront
trés bien ne rien produire de bon dans une autre.

L’inventaire des variétés d’Abricotiers n’a pas encore été fait
méthodiquement, si bien qu’il existe des variétés locales peu connues
ou & peu prés ignorées qui cependant présentent des qualités et of-
frent de réels avantages sur ceux qui sont ecatalogués.

Dans beaucoup de cas, on devra préférer, pour les plantations,
les races locales bien connues et adaptées.

Il est aussi & recommander de faire des semis, car I'expérience
des contrées méridionales a démontré, depuis longtemps, que les
meilleures variétés locales provenaient de semis souvent dus au ha-
sard.

Fig, 2, — Abricot commun Fig. 8. — Précoce de Moniplaisir

Asricor Common (Fig. 2).— Probablement d’origine italienne. Arbre
vigoureux, fertile, floraison tardive. Fruit assez gros, arrondi, & lobes inégaiux,
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peau épaisse, rude, jaune pale, orange et vermillon 4 Pinsolation. Chair jaune
sucrée, parfumée, juteuse ; noyau assez gros, ovale, & flancs rebondis, aréte dor-
sale saillante, amande amere ; maturité précoce.

" Trés répandu dans les anciennes plantations. Cet Abricot est utilisé pour
1a confection des Pdies d’Abricol et des fruits en conserves.

Fig. 4. — Royal

Rovar (Fig. 4). — Obtenu par Hervy, directeur du Jardin du Luxem-
‘bourg, & Paris, vers 1813. Arbre étalé, vigoureux, fertile, fleurs grandes, fruit gros,
ovoide, un peu allongé, & lobes inéganx, peau duveteuse, jaune péle, ponctuée
et lavée de pourpre & P'insolation ; chair dure, jaune clair, trés fine, sucrée, un
pet acidulée, parfumée, juteuse ; noyau moyen, ovoide, a flanes peu rebondis,
& aréte forte, amande amére ; mirit en juillet.

L’ Abricot Royal est trés estimé et sa culture est trés étendue en Californie
ol il est trés appréeié pour les conserves et surtout pour la dessiceation.

Gros ABRICOT PRECOCE, Abricot de la Saini-Jean. — Arbre grand et pro-
ductif. Fruit moyen, oblong, semble étre une forme améiiorée de I’Abricotin 3
mirit en juin ; intéressant par sa précocité.

Le fruit a une chair douce, manquant de jus, mais d’une saveur relevée et
parfumée. La précocité et la qualité du fruit doivent faire rechercher cette va-
riété pour la confiserie et les conserves.

PrECOCE DE MONTPLAISIR (F7g. 3) — Obtenu en 1863 par Jaequier, 3
Monitplaisir, Liyon.

Arbre étalé, assez vigoureux, fleurs petites, floraison tardive, fruit moyen,
ovoide, & lobes inégaux ; peau finement duveteuse, jaune pile, peu carminéde ;
chair jaune orange, ferme, sucrée, bien parfumée, trés juteuse, noyau petit &
fiancs rebondis. ; aréte dorsale tranchante, amande amére ; mirit en juin . recom-
msgndable par sa préecueité, ‘ . ’ -
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A. SOUVENIR D’AMic. — Fruit gros, ovale, précoce et production abondante.

A. Rouee pu RoOUSSILLON. — Gros fruit, trés précoce ; arbre fleurissant
tard et de grande production. .

Pricocs pu RoussiLion (Fig. 5). — Obtenu vers 1865, 4 Boulbon (Bou-
ches-du-Rhone).

Arbre robuste, fertile, rameaux trés rouges, feuilles larges, pétale tres co-
loré. Fruit gros, ovale, elliptique, 7 cent., légérement aplati, un peu inéquilatéral,
rouge orangé, un peu verrugueux ; chair d’un jaune foncé, ferme, saveur agréa-
ble, noyau longuement ovale atténué aux deux bouts. Ce fruit précoce, mdrit
des les premiers jours de juin, présente le grand avantage de se colorer bien
avant la maturité parfaite, se transporte trés bien.

A. rost. — Blanc rosé, Pomman rosé, originaire de Carpentras.

Arbre vigoureux 2 bois mince, port ample, étalé, peu ramifié ; feuilles mo-
yennes ou petites, plides, ondulées ; fleurs petites s’épanouissant tardivement,
floraison trés échelonnée, assurant une fertilité soutenue. Fruit gros, allongé,
peaun trés fine, trés faiblement duveteuse, adhérente, fortement colorée du coté
du soleil; chair blanc jaunitre, trés ferme, croquante, fine, trés faiblement
adhérente au noyau, saveur sucrée, aciduiée, peu parfumée ; noyau 4 amande
douce ; mirit en juillet. Le fruit ferme voyage trés bien et est trés recherché
pour la confiserie. .

Gros P£LissIER. — Gros fruit bien coloré, chair fondante,pre’coce; maturité
fin juin.

GLOIRE D’AUVERGNE. — Recherché pour la confiserie.

GROS BLANC D’AﬁVERGNE. — Recherché pour la confiserie.

KossuTa. — Origine Hoilgrie. Gros fruit, chair jaune, assez précoce.

ABricor ROUGE POINTU DE RoQUEvAIRE. — Cultivé en Provence, conwent
4 la confiserie et & la préparation de la pulpe.

SAINT-AMBROISE. — Fruit gros, chair ferme, trés coloré, juillet.

BerceTTI. — Fruit trés gros, ressemblant i St-Ambroise, recherché en
Californie.

‘A. BERNARD. — Arbre trés vigoureux, trés fertile, fruit moyen, trés ferme,
trés précoce et d’une expédition trés facile.

PrcocE pU CLos. — Obtenu par Luizet, 4 Ecully. Arbre vigoureux, trés
fertile, fruit ovoide, 1égérement aplati, gros, jaune orangé foneé, sucré, parfumé ;
chair ferme ; mirit dans le Midi en juin.

Gros Roues HATIF. — Arbre étalé, rameaux gros, courts, & écorce rouge

olivatre ; fruit jaune foneé, rouge au soleil, ovale, légérement aplati ; chalr beur-
rée, sucrée, parfumsée ; mirit dés les premiers jours de juin.

Agricor Lurzet. — Obtenu en 1838, & Ecully, prés Lyon, -
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Arbre vigoureux, semi érigé, rameaux inférieurs retombants, trés fertile.
Fleurs petites, floraison moyenne, fertilité grande. Fruit trés gros, ovoide, peau
un peu duvet use, blanchitre & Pombre, jaune orangé lavé de rouge i Pinsola-
tion ; chair orangée, ferme, sucrée, parfumée, moyeunement juteuse, noyau gros,
ovoide, aplati, arete dorsale saillante trés aigué amande douce ; maturité fip
juin.

Le Luizet est une des meilieures variétés, son fruit gros et ferme supporte
bien le transport et peut &tre utilisé pour les différentes conserves.

Fig. 5. — Précoce du Roussillon . Fig. 6. — Laizet

Pricoce BRUEL (Progrés Agricole 1911). — Semis chez M. Bruel, Andance,
(Ardéche), propagé par Mme Lacroix, 4 Albon (Drome). ’

Fruit assez gros, un peu aplati ; chair juteuse, ferme, sucrée, relevée.

Arbre 4 port élancé, trés fertile production, régulitre, maturité vers le
10 juin. Le fruit supporte bien le transport.

A beaucoup d’analogie avec le Luizef, mais maturité plus précoce de deux
semaines.

Asricor DE HOLLANDE, Abricot &’ Ampuis. — Arbre élevé ; fruis petit,
bien coloré, trés parfumé, noyau arrondi 4 amande douce. Trés recherché pour
Ia confiserie. Cet Abricotier se reproduit trés bien par le semis.

ANGoOUMOIS. — Arbre vigoureux, productif, fruit moyen et petit, jaune
intense, carminé ; noyau & amande deuce ; chair orangée, five, sucrée ; mirit en
juillet. Bon fruit pour la confiserie. Se reproduit bien par le semis.

ANgoumois D’OvLLINS. — Fruit moyen, ferme, plus précoce.

ArBERGE. — Arbre robuste, élevé, productif ; fruit moyen, arrondi, dépri-
mé au sommet, jaune clair avee taches verruqueuses ; chair fine, mi-tendre, par-
fumée, acidulée ; maturité juillet. Se reproduit par semis et a donné un assez
grand nombre de formes : Alberge jaune, Alberge de Monigamé, Alberge de
Tours. Bon fruit pour conserves et confiserie. ) )
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A, BrucaET, — Fruit gros, & chair ferme, bien parfumée ; maturité juillet.

Asricor Picae (Fig. 8). — Ancienne variété qui a passé pour étre origi-
naire de Nancy, mais qui aurait pris naissance 3 Pézenas et aurait été introduite
4 Paris vers 1745.

Arbre vigoureux, port semi-érigé, assez fertile ; fruit gros et trés-gros, glo-
buleux, peau fine, peu duveteuse, jaune orangée, lavée de rouge, tachée de ver-
rues noirdtres, chair d’un jaune intense, fine, trés fondante, non pateuse trés
sucrée, acidulée et parfumée, trés juteuse, noyau gros, épais, & aréte large ;
amande amére,

Cette variété est considérée comme la meilleure pour la consommation du
fruit frais.

.n:;&,;,
e
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Fig. 7. — Précore Bruel

Fig. 8. — Abricot péche

- A. Gros muscar. — Forme précoce de Y Abricot Péche.

PriicocE D’OuLriN. — Est une forme précoce de 1’Abricot Péche ; mirit
trois semaines plus tot.

A. Lansovrer. — (Rev. Hort. 18862). — Semis de YA4. Péche ; trés bon ;
8 & 10 jours plus précoce.

MoorPARK. — Originaire d’Angleterre.” Fruit trés gros, arrondi, couleur
orange, plus foneée au soleil, peau verruqueuse ; chair trés ferme, orange, agréa-
blement parfumée. ’

En Californie, le Moorpark atteint de grandes dimensions, mais a le défaut
de mirir inégalement, c’est-a-dire dun seul cdté, et de ne pas produire réguliére-
ment. :

HreMsSKIRKE et PRECOCE MoORPARK. — Aussi gros que Moorpark et plus
précoce et plus prolifique ; chair orangé clair tendre ; juin.

A. Pavior. — (Rev. Hort. 1901, p. 44). — Obtenu vers 1890, par M. Paviot,
& Marcilly d’Azergues (Rhéne), par croisement du Ludzef par ' Abricot Péche
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Fruit trés gros, bien coloré avant maturité ; chair foncée, ferme ; mirit
apres le Luizei. Arbre vigoureux, résistant bien aux gelées printanniéres.

DE Jouy.—Bon fruit assez gros, précoce; a beaucoup d’analogie avee
P Abricot Péche.

A. Docrevr Mascre (Fig. 9). — (Rev. Hort. 1910). — Obtenu - par M.
Pélissier, & Chategurenard.

Arbre vigoureux, fertile, fruit trés gros, bien coloré ; chair ferme, orangée.
Cet Abricotier est précoce, miirit dés Ia fin juin. Le fruit convient trés bien pour
la préparation des conserves et supporte Ie iransport.

Ce fruit est surtout intéressant par sa précocité et son volume considérable.

Fig. 9. — Docteur Mascle

Aspricor A TrRocrETs (Originaire d’Angers). — Arbre robuste, d’une grande
fertilité ; fruit moyen, subglobuleux, couleur paille nuancé de rouge, ponctué
roussatre ; chair ferme, citrine, d’une saveur relevée ; maturité juillet-aoft.
Variété & employer pour les conserves et la confiserie.

JacqQues. — Arbre vigoureux et fertile, fruit gros, oblong, méplia, jaune
ambré, pourpré ; chair ferme, cassante. assez sucrée, relevée d’un golit agréable
maturité juillet.

La chair, dense et pew juteuse, de cette variété, la rend propre a la prépara-
tion des Abricots secs et autres conserves. '

Azricot LiaBauD. — Obtenu i Lyon, 1863. — Arbre vigoureux, & florai-
son Lative, fruit gros, peau jaune paille orangée, Ilégérement rosée ; chair jaune

clair, tendre, fondante, un peu piteuse, trés sucrée, parfumée ; noyau gros, aplat-

aigu ; amande amére. .

g
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Svcrt pE Horus (originaire de Bohéme). — Arbre érigé, fertile, fruit gros,
arrondi, bien coloré ; chair jaune, fine, peu parfumée ; maturité en a00t. Variété
d’introduetion récente & étudier.

A. RonDp D’ArLreEMAGNE {Originaire du Nord). — Fruit rond, gros ; aoit.

' Brenmem (Origine anglaise). — Arbre vigoureux, réguliérement prolifique,
fruit moyen, ovale, couleur orange ; chair ferme, juteuse, mirit un peu aprés
Royal, estimé par la confiserie. Cultivé surtout en Californie.

A, HaTtir pE DomMazaN. — Précoce, fruit moyen, bon pour la pulpe.

Mzxico. — Fruit gros, coloré, précoce. (Pélissier, Chateaurenard).

A. SaxTa FE (Originaire du Chili). — Fruit assez gros, coloré.

Re UmsERTO. — Précoce ; juin.

Crisomero (Italie). — Trés gros, arrondi, oblong, sans psinte, couleur
orange. : .

La plus grande partie des Abricotiers que Pon trouve dans les provinces
méridionales de I'Italie proviennent de semis de hasard ; il ¥ en a une grande
quantité qui donnent des fruits trés remarquables, mais qui ne sont pas nommés.

Variétés originaires de Californie. — C’est en Californie que
I'étude des Abricots est faite avec le plus de soin, on peut présumer
que toutes les variétés du Vieux Monde y ont été expérimentées. La
grande culture a adopté le Royal trés répandu qui, a lui seul, occupe
Ies 8/4 des surfaces plantées. Le Blenheim etle Hemskirke sont aussi
trés populaires ; le plus estimé pour la qualité de son fruit est le
Moorpark ; I Abricot Péche est aussi largement cultivé dans la vallée
de Sacramento. ‘ )

Depuis quelques années, des variétés locales prennent la place
des variétés importées. Le Pringle est trés précoce, mais il est depuis
quelque temps dépassé par le Newcastle qui est plus gros et tout aussi
précoce.

Newcastir. — Fruit plus petit que le Royal, trées coloré, maric 25 jours
plus t6t que le Royal ; intéressant par sa précocité. Trés estimé en Californie.

TizroN. — Ré uliérement fertile, gros fruit mirissant une semaine a.préé
le Royal ; résiste bien aux gelées printannitres.

TarpirF ENGLERARDT. — Fleurit trés tard et échappe ainsi aux gelées prin-
tanniéres ; mirit trois & quatre semaines apres le RBoyal.,

' En Californie on cultive surtout: ' T

WiceINS’ SEEDLING. — Fruit gros, bien coloré, précoce, mirit 10 jours
plus t6t que le Royal.

‘A. CrusTer (Originaire du Texas {Bruant, Poitiers). — Fruit assez gros,
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jaune clair, velouté de rouge ; floraison tardive, production abondante ; maturité
fin juillet.

ABRICOTS DE LA PROVINCE DE MURCIE ET DES BALEARES

ALBARICOQUE TEMPRANO. — Arbre petit, irrégulier ; fruit petit, jaune pour-
pré au soleil ; pulpe juteuse parfumée ; noyau 4 amande amére ; miirit vers le
milieu de mai. Est l’objei d’u_n commerce important ; est généralement cueilli

avant maturité.

ALMENDROLAO TEMPRANO. — Arbre de grande taiile, & larges feuilles, pro-
lifique ; fruit ayant la forme d’une amande, 5 cent. de longueur. Mirit au com-
mencement de juin, supporte bien le transport.

A. DEL PATRIARCA, Alicante (Espagne). — Gros et beau fruit, globuleux,
trés bonne qualité, trés aromatique, la pulpe qui entoure le noyau est légérement
ameére ; mirit en fin mai.

A. MoscaTEL. — Fruit arrondi, un peu comprimé, 5 cemnt. ; chair ferme,
fondante, juteuse, sucrée, musquée, noyau aplati, amande amére. Ce fruit est
mir dans les premiers jours de juin ; il est de trés bonne qualité, mais se trans-
porte difficilement.

A. TarA-TA-BOJA. — Fruit globuleux, 4 cent., pulpe blanc jaunitre, fine,
un peu acidulée ; marit au milieu de juin. Arbre assez élevé, 4 feuilles trés larges,
arrondies. Est trés cultivé ; son fruit supporte bien le transport et se conserve
mieux que celui des autres variétés.

A.pE ReENA. — Frait globuleux, 4-5 cent., lisse, brillant, chair trés juteuse,
sucrée, noyau adhérent,

ALMENDROLAO TARDIO. — Gros fruit comprimé, 6 cent., juteux, sucré;
mirit au milieu de juin ; ne supporte pas le transport.

ALMENDROLAO TARDIO MAXIMO.— Gros fruit allongé, 8 cent. ; chair com-
pacte, sucrée, aromatique ; noyau se séparant facilement ; mérit au milieu de
juin ; est trés estimé pour conserves i cause de ses dimensions et de son bon
goiit, se transporte trés facilement.

Gros ABRICOT DE CORSE. MUsCATELLO CORSE. A. DE MAJORQUE (Ma.Jor-
que). A. DE Damas (Damasco).

Variétés cultivées aux Baléares pour la préparation de la pulpe en boites,
production tres développée depuis quelques années.

VARIETES ORIENTALES

Asricor DE ScHIras (Carriere, Rev. Hort. 1870). — Fruit oblong, cordiforme;
chair trés fine, peu résistante, trés fondante. Provenant de noyaux envoyés en
1865 par Regel, de Petrograd, & Carriére et & Lavallée,

Fruit trop délicat pour le transpors,

" Oranie, 3

%,

— 378 —

A. ActaNABADE, Tiflis (Bullet. Agr., Alg., Tun., 1908, p.159) (Fig.10). —
Fruit trés gros, légérement aplati, peau mince, & peine duveteuse, jaune orange,
lavée de earmin ; chair transparente 4 maturité, trés suerée, arome délicienx.
Avant matuxité, la chair est ferme, et le fruit peut étre transporté ; mirit fin
juillet. Arbre trés rustique, probablement criginaire de Perse, comme la géné-
ralité des Abricotiers cultivés au Caucase.

Fig. 10, — Agjanabade

Eromwe BranceE (Bjelaia Zwezda), (Oasis de Samarkand).
jaune pale, trés aromatique.

Batram Axnx (Asie Centrale). — Fruit excellent.

— Fruit gros,

Variétés du Nord de I’Afrigue. — Comme dans toutes les
contrées ol I’Abricotier est cultivé, il s’est formé dans le Nord de
I’Afrique, par la voie du semis, des races locales. On en trouve en
Miliana, dans le Chéliff, & M’Sila, de trés belles. Mais la
classification n’a pas été faite.

Dans les cultures indigénes, il y a aussi des variétés de Mech-
Mech & distinguer et & fixer.

Louz pE M’Siza. — Fruit trés gros, allongé trés coloré, duveteux jaune
fonce chair colorée trés sucrée, mirit au commencement de juin, variété trés
fertile, amande douce.

ABRICOT BLANC DE M’Sira. — Fruit moyen blane, trés juteqx parfumé,
A. PrRECOCE D'E1-Biar.

A. MuUsQuE D’ALGER.

A. DE Mirrana.

A. Pr¥coceE DE Tunt ",

A. DE DiErBA. — Trés bon fruit, variété & propager.
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AsricoriN, Adbricot hdtif musqué ; Mechmech, des cultures indigénes.

G N e ) 1o ¢ A s . :
rand a'bre souvent épineux dans le jeune dge, & fleurs petites, & pétales

blancs. 'Fruit petit, jaune pale, assez variable étant toujours chez les Indigénes
reprodmt par semis. Cette variété inférieure a cependant des mérites : dévelbp-
pement rapide, fructification abondante, fruit parfumé trés précoce ; trés bons
€N conserves. o |

) ‘Le Mechmech peut utilement étre semé pour servir de porte-greffe. Les su-
Jets & gros bourgeons et feuilles larges peuvent &tre conservés. Dans ces semis
L z - A 4 >
j’ai observé des sujets épineux qui peuvent &tre considérés comme un retour &
Ia: ff)rme sauvage. Le Mechmech est, de toutes les variétés cultivées, In moins
différenciée du type spontané. '

A.DE §YRIE (FL des Serres. IV.), (Rev. Hori, 1848). — Fruits petits, trés
nom%areux, Jaune orange, ponctués de rouge ; chair jaune, fine, agréablement par-
fl_zmee H m?.tunte en juillet. Originaire de Tarascon, de noyaux provenant du Jar-
din botanique de Toulon. Parait une forme améliorée du Mechmech ou Abrico-
tin. ‘

D’ArExANDRIE. — Fruit petit, précoce.

SuarI (Indes). — Variété d’Abricotin demi-sauvage, propagé pour servir
de porte-greffe non seulement & I’Abricotier, mais au Pécher (Aru) et & une sorte
de Cerise (Jamun). i

Le Mumé, — drmeniaca Mumé.— Le Mumé est trés cultivé au
Japon surtout pour ses fleurs, il existe 4 & 5 variétés ornementales:
certaines variétés comme le Bungo-Mumé donnent des fruit;
comestibles mangés crus ou cuits ; mais, en général, les fruits de Mu-
mé sont mis en conserve & 'état vert au vinaigre eu au sel. Le Mumé
est un arbre vigoureux, ayant beaucoup d’analogie avec I Abricotier,
les feuilles sont moins larges, plus aigués, le fruit est petit, acerbe,
é,_ chair adhérente au noyau. Sous le nom de Bengoume, cet Abricoi
tier a été propagé par quelques horticulteurs, mais il s’est montré
sans aucune valeur.

_ Le -Mumé pourrait étre essayé comme porte-greffe, car en Al-
gérie il croit vigoureusement et parait bien résistant & la Gomme.

Reécolte et dessiccation des Abricots. — Le rendement des
Abricots est trés variable suivant les années et suivant les variétés.
Un Abricotier adulte de belle dimension, peut donner 800 kilos de
fruits ; mais une moyenne de 100 kilos serait déja trés suffisante.

La récolte des Abricots peut commencer par la cueillette des
petits fruits verts sur les arbres trop chargés qu’il faut soulager, sous’

: - . E) 7z z_* Y hd
peine de voir I'arbre dépérir, aprés avoir donné une réeolte abondante,

mais de médiocre qualité. Ces petits fruits verts et tendres, mis au
vinaigre, sont recherchés pour les Pickles. '
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Quand les fruits commencent & mirir, il y a généralement avan
tage  expédier les plus beaux sur les marchés. Dans les stations favo-
risées et qui ont des fruits de trés bonne heure, on peut préparer des
envois pour I'exportation.

La question d’emballage prend alors une trés grande impor-
tance, les beaux fruits peuvent étre mis en caissettes, les autres en
paniers. Ii est évident que ces fruits seront cueillis & un degré de
maturité peu avanceé. '

Mais en Algérie, 3 de rares exceptions prés, il ne faut compter,
ni sur la consommation locale, ni sur exportation des fruits frais,
pour écouler toute la production de plantations d’une certaine éten-
due. - -

11 faut absolument avoir recours & la dessiccation ou & la prépa-
ration d’une conserve ou d’une pite.

En Auvergne, la culture de I’Abricotier a pris une grande impor-

tance, depuis quelques années; les Abricots sont dirigés sur Clermont,
o1 six usines fabriquent une pate d’Abricots, qui a acquis une répu-
tation universelle; tousles ans, il s’en fait pour plus de trois millions
d’exportation. o
" Le Syndicat agricole de Roquevaire a fondé une coopérative
pour la préparation de pulpes naturelles d’Abricots. Cette pulpe
est mise en boites de fer blanc soudées ou mieux emboutis et sté-
rilisées. : v

Le prix de vente est descendu 85 francsles 100 kilogrammes quai
Marseille. T1 est beaucoup plus élevé aujourd’hui. La vente annuelle
est de 3 & 5.000 quintaux. : : :

Les Abricots aw sirop se préparent facilement, les fruits peuvent

&tre laissé entier, dans ce cas il faut les piquer. On les coupe aussi en
deux et on enléve le noyau. Ces fruits sont alors passés aux vapeurs
de soufre pendant un quart d’heure, puis mis en boite avec addition
d’un sirop froid marquant 80° au pése sirop, on ferme et on stérilise.
En Algérie, il serait avantageux d’employer le sirop de Sorgho d’une
production facile, ce sirop est un mélange de saccharose ou glucos-
trés convenable pour la confiserie. Ce sirop pourrait aussi étre utilisé
pour la fabrication de confitures d’abricots.

" En Syrie, les Abricots sont abondants, et les indigénes fabriquent

aussi une péte par des procédés primitifs : ’

Les Abricots bien miirs sont écrasés dans des tamis, la pate qui
traverse est recue sur des planches huilées et mises au soleil; cette
pate, en feuillets de moins d’un centimétre, est exportée, en grande
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partie, en Allemagne. Ce produit est assez bon, mais il conserve un
parfum d’huile il est employé dans la confiserie et patisserie.

En Algérie, cette péte serait aussi facilement produite qu’en
Sytie, avee la main-d’ceuvre indigéne.

Ii serait, probablement, plus avantageux d’adopter un procédé
industriel plus moderne.

Dans tout le Sud, les indigénes font sécher de grandes quantités
d’un tout petit Abricot. Cette conserve se fait sans soins et le produit
est médiocre, il n’est consommé que par la populafion indigéne. Ces
Mechmech servent de condiments acides dans les préparations culi-
naires. Le Ragout noir, Tadjin aberkan, estune excellente préparation
du mouton aux Mechmech, et il serait peut-étre intéressant de faire
adopter ce condiment acide par la cuisine européenne.

e e e — = , = = pei

Fig. 11. — Appareil pour fumigation. — Dessiccation au scleil
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Les Abricots provenant d'une culture un peu étendue peuvent,
pour le moment, étre, avec profit, desséchés suivant le procédé en
usage en Californie. :

‘(e pays exporte, depuis quelques années, des quantités crois-
santes d’Abricots secs en Europe, la France en regoit une bonne part,
comme on peut le voir par les chiffres ci-dessous, qui représentent les
importations en fruits secs d’Amérique, non compris les pommes
séches pour le cidre ou la consommation, qui ont atteint en 1913,
15.000 tonnes. ) ‘

Tmportation de Prunes séches et Abricots &’ Amérique :

- 1981 1902 1903 1913
6.000 tonnes 5.000 tonnes 10.000 tonnes 15.000 tonnes

10 est certain que si I'Algérie avait fait vers la culture fruitiére
une partie des efforts faits en Californie, elle aurait encaissé les mil-
lions que représentent les importations d’Amérique en France.

Fig, 12, — Plateau & sécher

La dessiccation par les producteui‘s amdricains, se fait de deux
maniéres : la dessiccation au soleil, la dessiccation par I'évaporateur.

En Algérie, dans intérieur au moins, la dessiceation au soleil
peut donner de bons résuitats. La récolte des Abricots se fait en.
secouant les branches au-dessus d'un drap tendu sous P'arbre, les
fruits mirs sont de suite coupés en deux, le noyau est enlevé, et les
deux moitiés sont placées sur des plateaux comme pour les autres
fruits & sécher. Ces plateaux chargés de fruits sont disposés dans un
local facile & clore hermétiquement. Dans cette chambre a blanchir,
on brile du soufre, & raison de %0 gr. par métre cube. Cette combus-
tion du soufre devra é&tre faite lentement, de maniére & laisser les

24
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Abricots pendant deux ou trois heures exposés aux vapeurs d’acides
sulfureux. Ce blanchiment est indispensable pour obtenir des fruits
bien colorés ayant une bonne apparence. La dessiccation s’effectue
mieux aprés cette opération. Si I’air est sec et Ie soleil chaud, la dessie-

cation peut étre obtenue en deux ou trois jours, par le siroco en un.

jour pour les petits fruits.

Pour dessécher & I'évaporateur, on passe aussi les fruits coupés
en deux au fumigateur, puis on dispose les fruits dans I’éy aporateur,
en ayant soin de faire passer les plateaux des parties moins chauffées,
aux parties plus chauffées, la température devra varier entre 600 et
76°, une température plus élevée communiquerait un gottt de cuit.

Les évaporateurs & grand travail ne sont encore d’un usage cou-
rant qu’en Amérique.

Pour une petite exploitation, il y a des évaporateurs francais
qui donnent de bons résultats.

Mais ces appareils ont un débit insuffisant pour une exploitation
qui comprendrait quelques milliers d’arbres, les fruits arrivent 3 ma-
turité pendant un espace de temps relativement court, et pendant
quelques semaines, il faut sécher de grandes quantités tous les jours.

5 a 6 kilos de fruits frais sont nécessaires pour obtenir un kilo
de fruits secs. Un hectare d’Abricotiers peut produire 20 & 30 quin-
taux d’Abricots secs. Ces chiffres peuvent étre dépassés dans les
situations trés favorables, ou les années de grandes productions.

Les Abricots secs sont vendus par les producteurs, environ 1 fr.
le kilo.

En Amérique, on compte 1 fr. par 100 kilos pour le ramassage
et les manipulations pendant la dessiccation, et de 1 fr. pour le com-

bustible et I'amortissement de I’appareil, quand on emploie I’évapo-
rateur. ‘

Si nous admettons que 5 kilos de fruits frais sont nécessaires
pour faire 1 kilo de fruits secs, le quintal se trouvera vendu 20 fr.
moins les frais de préparation au soleil, que 'on peut évaluer 3 1 fr. 60
il reste donc 18 fr. 40 pour un quintal de fruits frais, ce qui peut &tre
trés rémunérateur, si les arbres bien choisis et bien soignés portent
réguliérement et abondamment.

Les Abricots secs sont généralement emballés dans des caisses
de 20 kilos, la caisse est remplie par le fond, la premiére couche est
disposée avec art, les fruits sont réguliérement imbriqués et en lignes,
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puis les autres sont jetés en tas par-dessus, puis comprimés & U'aide
d’une presse, le fond de la boite est ensuite cloué.  +

I est important d’effectuer rapidement cette mise
en boite pour éviter que les teignes ne pondent des
ceufs, qui éclos, deviendraient deslarves détériorant
rapidement le produit. Ces fruits sont surtout atta-
qués par un petit coléoptére, le Sylvanus mercator, qui

peut se multiplier dans les boites (fig. 12 ). Fig. 13. — Splvanus
. mercator.
Les noyaux d’Abricots ne sont pas sans valeur, grossi 6 fois

doux, peuvent étre employés dans la confiserie.

Depuis quelque temps, & la place de 'amande de I'amandier,
on fait rentrer dans la confection des patisseries ordinaires les aman-
‘des de noyaux d’abricots ; de 14, un nouveau commerce en voie de
prendre un important développement & Majorque, ol les Abricotiers
sont cultivés sur une tres large échelle, et oli la fabrication dela pulpe
d’Abricot est une spécialité d'un trés gros rapport. :

En 1913, I'ile a produit 50.000 caisses de 100 kilos. En raison de
la hausse du prix des amandes de 'amandier, les amandes de noyaux
d’Abricots sont maintenant trés demandées, particuliérement en
Angleterre, Il y a d’ailleurs des amandes douces et des amandes
améres ; les premiéres atteignent 145 pesetas les 106 kilos.

Les noyaux d’ Abricots donnent surtout une huile qui est vendue
comme huile d’amande. :

Les Abricots séchés au soleil en Algérie ont un autre aspect que
les Abricots secs importés, ils sont trés secs, cassants, bien colorés
— présentés sous cette forme, ils n’ont pas été appréeiés & leur jusi;e
valeur — mais ces mémes fruits nouillés avec de 'eau 1égérement
glycérinée ont pris 'aspect auquel le commerce est habitué, ils ont
pris aussi 10 9, de poids en plus.

Ce trempage devra étre fait dans I'eau bouillante, il aura encore
I'avantage de stériliser les fruits avant leur mise en caisse. 1l est pro-
bable que dans I’avenir le consommateur préférera les Abricots compleé-

- tement déshydratés qui conservent mieux leur bon gofit et leur parfum.

On peut, si on ne dispose pas de main-d’ceuvre pour ouvrir les
abricots et supprimer le noyau, opérer ia dessication du fruit entier
et obtenir cependant une marchandise trés présentable. On procéde
de la maniére suivante : les abricots sont immergés quelques secon-
des dans une solution bouillante & soude caustique, & raison de 600
grammes de soude pour cinquante litres d’eau. En sortant de ce bain
les fruits sont égouttés puis passés au soufre.
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Comme pour les abricots ouverts, on disposera ensuiteles claies les
unes sur les autres en évitant I'action directe du soleil sur les fruits
qui provoquerait des boursouflures de la peau.

En Syrie et en Perse on prépare une grande quantité d’abricots
séchés avec le noyau. Aprés avoir exposé le fruit au soleil, quand il
commence & se dessécher, des femmes prennent les fruits dansle creux
delamain et 'aplatissent, cette opération est faite 3 deux ou trois re-
prises jusqu’a ce que Pabricot soit bien réguliérement aplati. Les fruits
quine sont pas passés au soufre prennent comme le mechmech indi-
géne un coloration noire qui déprécie cette marchandise qui est cepen-
dant consommeée en grand sur place et exportée.

On peut aussi préparer des abricots pouvant étre consommés
comme fruits de dessert:

Apres avoir blanchi les fruits dans Ia lessive de soude & 600 gram-
mes pour 50 litres d’eau, faire sortir le noyau et passer aux vapeurs de
soufre, au cours dela dessiccation remplacer le noyau par son aman-
de grillée avee addition de sucre cristallisé, placer les fruits dans des
boites en les poudrant de sucre.

L’industrie des fruits séchés est encore trés rudimentaire en Al-
gérie ; mais elle peut rapidement y prendre une trés grande impor-
tance, car le climat est favorable & beaucoup de cultures fruitiéres
qui n’ont jamais pris un grand essor, parce que les moyens de conser-
vation des fruits n’étaient pas vulgarisés et parce que le commerce
des fruits séchés n’avait pas 'importance qu’il a aujourd’hui, par
suite de la mise en circulation des produits de la Californie.

Le moment est donc venu de créer des vergers, en vue de la pré-
paration des fruits conservés, qui sont de plus en plus demandés sur
les grands marchés. La grande production causera peut étre une bais-
se de prix, mais la consommation augmentera et certainement les
prix resteront rémunérateurs pour les pays qui obtiendront de grands
rendements par une culture perfectionnée.

JLE PRUNIER

Le Prunier n’a pas pris une grande importance dans les cultures
du Nord de V'Afrique. Chez les indigénes nous n’avons trouvé que
des Pruniers trés médiocres dérivés du Prunus c:«zmsifem ou Myro-
bolan. Ces Pruniers n’ont que le mérite d’étre trés précoces et trés
fertiles. ‘ :

Quelques tentatives faites par les cultivateurs européens ont
depuis démontré que les meilleures prunes comme 1a Reine—Cl.aude,
la Quetche, la Mirabelle peuvent étre avantageusement cultivées.
Cependant les marchés des grandes villes ne sont pas encore appro-
visionnés en Prunes de bonne qualité.

La culture de cet arbre fruitier peut.étre largement développée,
comme elle est déja sous un climat analogue, en Californie ; mais
il est nécessaire de produire des fruits de valeur et aussi des fruits
propres & étre séchés ou mis en conserve. »

Les variétés de -Prunes sont trés nombreuses et trés caracte-
risées, et suivant les régions il faudra s’adresser aux types aptes &
donner des récoltes réguliéres et rémunératrices. .

Les Prunes & cultiver en Algérie peuvent se grouper en trois
classes ; ‘

Les Prunes d’Europe (Prunus domestica) avee de trés nombreuses
variétés, se plaisent dans la région montagneuse.

Tes Prunes orientales ou Asiatiques (Prunus cerasifera) bien
adaptées au climat méditerranéen ; fruits plutdét médiocres, mais
abondants et susceptibles d’2mélioration.

Les Prumiers japonais et leurs hybrides, d’introduction récente,
se montrent trés fertiles et dignes de prendre une bonne place dans
les jardins du littoral et de la région montagneuse.

A ces trois types de Pruniers il faudra un jour joindre les Pru-
niers encore & Pétude; ceux d’origine chinoise' comme le Prunus
Simoni qui introduit en 1881 en Californie y a pris position, ou les
Pruniers Américains dérivés des Prunus americana et P. mexicana
adaptés & des climats durs, peu favorables aux Pruniers d’Europe,
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ou encore dérivés du Prunus hortulana, P. angustifolic, P. Munso-
tana formant toute une série en év olution, déja largement cultivée
du Michigan au Texas.
Les hybrides entre ces différents Prunus existent déia dans les
vergers américains, leur nombre ne peut quaugmenter et fournir &

PruNELLE DU Nabog
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Parboriculture fruitiére des fruits nouveaux intéressants, surtout
par leur abondance et leur possibilité de culture dans les conditions
les plus variées et les plus difficiles de sol et de climat.

Sol et Glimat. — En utilisant les Pruniers d’Europe et d’Orient
et leurs hybries, on peut dire, qu'en Algérie, le Prunier peut é&tre
facilement et utilement cultivé dans les: différentes zones du pays.

Les sols les plus divers conviennent aux Prumers, il faudra
cependant tenir compte de la nature des terres quand on choisira le
porte-greffe. Le Myrobolan de semis s’adapte aux divers sols, mais
cependant dans les terres sableuses, 1égéres, ol le Pécher prend un
grand développement, on peut I'utiliser avee avantage comme porte-
greffe du Pruunier ; il en est de méme de ’Abricotier et méme dans
certains cas, de 1I’Amandier. '

Multiplication, greffe et porte-greffe. — Pour le Prunier
comme pour la généralité des fruitiers le choix du porte-greffe 3
une trés grande importance. -

Il faut d’abord éliminer en partie, les porte-greffes multipliés
par boutures ou par rejets qui ont le grand défaut de ne pas donner
des racines s’enfongant profondément dans le sol, mais prodtisant
surtout, sous l'influence. de Iirrigation, des rejets sur les racines
tragantes qui affaiblissent le sujet et rendent la culture trés difficile.

Dans bien des cas comme pour la Reine-Claude, les Quetches,
les Mirabelles, on peut obtenir de trés bons sujets directement par
le semis. Il y a méme un grand intérét 4 faire ces semis des meilleures
Prunes pour en obtenir des formes bien acclimatées. .

Dans le Nord de I’Afrique, les indigénes cultivent des Pruniers
dérivés des Prumus cerasifera, espéce asiatique d’ol les horticulteurs
ont tiré le Myrobolan. Ce Prunier indigéne, mieux qu@ le Myrobolan,
constitue un bon porte-greffe.

Le Mariana est un hybride de Myrobolan avee un Prunus
américain qui réussit ayssi bien dans le Nord de PAfrique et y frue-
tifie abondamment. Le Prunier de Damas, de semis est aussi utilisé,

On greffe généralement le Prunier & ceil dormant & la fin de
I’été ; mais on peut aussi faire la greffe en fente au printemps.

On multiplie quelques Pruniers comme le P. d’4gen, les Quet-
ches par les rejetons qui poussent au pied. C’est une methode qui
donne rarement de bons résultats.

Les rejetons sont d’abord mis en pépiniéres ol ﬂs s’enracinent
¢t se forment. :
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Dans la région de Médéa il s’est produit un hybride de Pru-
nus domestica avec le Prunier sauvage du pays (P. fruticans). Cet
hybride constitue un bon porte-greffe.

Plantation. — Les Pruniers doivent &tre plantés a 6, 7 et
méme 8 métres, suivant la nature du sol et le développement

des sujets. Pendant les premiéres années, il importe de constituer

une bonne charpente ; les jeunes arbres livrés & eux-mémes produi-
raient un excés de branches incompatible avee une bonne et régu-
licre fructification ;il est d’autant plus indiqué de bien former la
charpente, dés les premiéres années, que les Pruniers n’aiment pas
les mutilations et qu’en principe il ne faut couper que du bois de
Iannée et n’en couper que-le moins possible. La couronne, en Al-
gérie, doit étre basse, de 50 centimétres & 1 métre du sol.

La forme en pyramide sur trois branches convient au Prunier
d’Agen ; mais- la Reine-Claude vient mieux en forme de sphere
aplatie avec 6 branches méres. Pendant I’été, on pincera les pousses
qui ne doivent pas servir de prolongement et on coupera ras de la
branche les rameaux intérieurs:- et les longues pousses inutiles ; les
plaies des tailles d’été se cicatrisent mieux que les plaies des tailles
d’hiver ; ce pincement et ébourgeonnement doit se continuer pen-
dant toute la période de formation des sujets.

Pour obtenir de beaux fruits, certains Pruniers réclament une
taille annuelle et des pincements comme le pécher, c’est le cas de
plusieurs variétés japonaises.

Maladies et ennemis du Prunier. — Le principal ennemi du
Prunier est la Gommose, on I'évitera par le choix des sujets résistant
et en restreignant le plus possible les mutilations.

Le Bupreste (Capnodis) est, parfois, surtout sur le littoral, un

obstacle sérieux & la culture des Pruniers. Dés que ce Coléoptére
apparaitra sur les plantations, le ramasser. Les larves, qui vivent
surtout & la base des arbres et sur les grosses racines, proviennent
d’ceufs pondus, en mai-juin, dans les fissures de I'écorce. Pour pré-
venir leur installation, il convient d’enduire, surtout la base du trone
jusqu’aux racines, d’une bouillie épaisse, chaux et sulfate de cuivre
et arsenic, que 'on préparera de la maniére suivante :

Faire dissoudre 1 kilo sulfate de cuivre dans 6 litres d’eau ; dans
un autre récipient, verser 6 litres d’eau sur deux kilos de chaux,
quand la chaux est refroidie faire le mélange ; ajouter 50 grammes
d’arseniate de soude ou 150 grammes d’arseniate de plomb, ‘

ek .
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Le Clogue du Prunier (Exoascus pruni) atteint fréquemment
les Pruniers spontanés (P. fruticans), elle déforme les fruits qui sont

‘seuls attaqués, plus rarement observée sur les Pruniers cultivés.

LES VARIETES

Prunes indigéhes dérivées du Prunus cerasifera.

PrRUNE BLANCHE, Amellal des Kabyles. — Fruit assez gros, chair trés
aqueuse, adhérente at noyau, acidulée ; arbre vigoureux, fertile, trés précoce.

Généralement reproduit par semis, ce Prunier présente de nombreuses va-
riétés. Fruit assez médiocre cru, mais trés bon en compote ; pourrait étre exporté
sur les marchés anglais en raison de sa précocité et de ses mérites comme fruit
4 compote. Bon porte-greffe. ’

PRUNE NOIRE, 4, Aberk’ouk aberkan des Kabyles. — Mémes caracteres que
la Prune blanche. '

PrunE JAUNE (fausse Mirabelle, Kabylie).— Fruit petit, subovoide, jaune
ambré, fruit médiocre cru, mais trés bon en compote, se préte bien 4 la prépara-
tion d’une conserve au sirop ; a beaucoup d’analogie avec la Prune de Calabre
(Prunus Cocomilia Ten), peut remplacer la Mirabelle. :

PRUNIERS D’EUROPE (P. domestica)

Remne-CLAUDE HATIVE. — Fruit moyen, globuleux, vert, tiqueté de rose,
chair tendre, juteuse, maturité précoce ; variété intéressante par sa précoeité.

Reine-Claude Dorée

Reine-Claude Hétive

REINE-CLAUDE DIAPHANE. — Fruit gros, globuleux, jaune ambré, presque
transluecide, lavé de rose, chair fine, sucrée, parfumée, trés juteuse ; maturité
2¢ époque. . : ) ‘ ol )

RENE-CLAUDE DOREE. — Fruit assez gros; globuleux, verditre, devenant
Jjaune verditre ou jaune doré & maturité, pointillé de carmin un peu rosé & I'in-
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solation ; chair fine, fondante, trés sucrée, trés juteuse, trés parfamée ; maturité
de 2¢ époque. ‘

\\\“ o

Reine-Claude d’ Althan : Reine-Claude de Bavay

REINE-CLAUDE TARDIVE (Reine-Claude de Chambouray). — Fruit gros glo-
buleux, déprimé, vert, pointillé de carmin ; chair ferme, sucrée.

Monsieur

|
g .
E _ Rm-CMmE D’ArTHAN. — Fruit gros, globuleux, jaunitre, lavé de pour-
L pre ; chair jaune clair, fine, ferme, sucrée, juteuse, noyau non adhérent ; matu-
| rité 2¢ époque.

|

|

La Prune Reine-Claude dorée est considérée comme un des meilleurs fruits,
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Remne-CLAUDE DE Bavay (originaire de Malines). — Fruit gros, ellipsoidal,
jaune verdatre, taché de roux ; chaiv trés juteuse, noyau gros un peu adhérent ;
maturité tardive, trés productive. o

RENE-CLAUDE VIOLETTE. — Fruit assez gros, globuleux, déprimé, violet, .
chair jaune verdatre, fine, sucrée, juteuse ; maturité- tardive.

Dxr MoNsiEur {origine ancienne inconnue). — Fruit assez gros, globuleux,
déprimé, d’un violet foncé, priné ; chair jaune verditre, tendre, sucrée, parfu-
mée bien juteuse ; matuﬁ;cé préeoce., Variété trés répandue ; arbre vigoureux
et fertile. : :

Monseor JAUNE (originaire dela région de Paris). — Fruit assez gros, el-
lipsoidol, jaune vif tirant sur orange, pontué de carmin, chair jaune, suerée,
parfumée, juteuse, mielleuse ; maturité précoce.

MoxnTroRT (obtenue 2 Montfortin, Seiné-inférieure). — Fruit assez gros,
ellipsoidal ou ovoide, peau résistante, d’un violet réticulé, veiné, chair jaunitre,
fine, fondante, sucrée, trés juteuse ; trés bon fruit précoce.

DEs BhGEONNIERES, — Fruit moyen, jaune ambré, taché de carmin, chair
ferme, jaune clair, juieuse, sucrée, noyau libre ; trés précoce.

BoNNE DE Bry (originaire de Ia Marne). — Fruit moyen, globuleux, bleu
violacé, chair jaune verditre, fine, sucrée, peu juteuse, noyau petit, adhérent ;
maturité précoce. Fruit ferme, de transport facile, convient pour pulpes et con-
fitures. : ’

GoLpEN DroP (originaire d’Angleterre). — Fruit trés gros, ovoide, allongé:
peau épaisse, jaune d’or ponctuée, chair jaune, ferme, trés sucrée, bien parfumée,
noyau non adhérent ; maturité tardive.

Fruit ferme, de conservation facile, peut étre séché et surtout mis en con-
serves.

Coes Golden Drop
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) JEFFEE{SON (orfgma,ire d’Amérique). — Fruit gros, ellipsoidal, peau fine,
]aunfe verdatre, lavé de rose, trés pruinée ; chair d’un jaune verditre, fine, trés
sucrée et parfumée, trés juteuse, no S ité -
> et , noyau peu adhérent. Maturité 2¢ époque &
la Reine-Claude. P‘ e apE
an K{R;{E (ong{ne inconnue). — Fruit gros, globuleux, & lobes inégaux, peau
e, V:IO’ et foncfe, ponctuée ; chair jaune verditre, fine, sucrée, trés juteuse ;
maturité de 2¢ époque, trés fertile. |
. VICT’ORIA (Belgique). — Fruit gros, rouge vineux, chair jaune orangé,
tres sucrée, peu parfumée, productif.

) Prone AB’RICOTF;E ROUGE. — Fruit globuleux, violet foncé, chair jaune,

Jjuteuse et sucrée, noyau rugueux, libre ; produectif.

D > . : . s e 2

AMAS D ITALI??.. Fruit moyen, globuleux, déprimé, chair jaune orangé,

succulenie, noyau libre, trés rugueux, trés fertile.

D: . . . s

] AMAS VIO’LET. Fruit moyen, oblong, violet, chair jaune orangé, juteuse,
sucrée, parfumée, noyau libre. :

2> > e ey
) ParacoNe p’Itarse. — Fruit allongé, ovoide, 65-75™x40-45m verditre,
AL Z . . 2 )

f,i'.u\ne du e6té de Pinsolation, pédoncule eourt, peau fine, chair ferme, douce,
ege).:ement adhérente au noyau qui est trés petit; fin juillet, Naples.

CA‘I:AL-&NA T?SCANA.——TOSC&HG.-—-FI‘uit gros ovale allongé, atténué en
col, chair verte, juteuse, trés sucrée, Précoce.
N OuryaNy, — Amassia, Turquie. — Fruit moyen, jaune-vert, chair juteuse
tres bonne. :

B ‘C(EUR DE B®UF.— Lerida. Chair de beeuf. Carcassonne.— Fruit gros, violet
rfesmt?,nt aux transports. Cultivée depuis 1854 & Carcassonne ot elle est sélec-
tionnée.

Ffl?fssi Bt/ﬁRﬁELLE, Perdrigon jaune (variété ancienne, origine inconnue).
— Fruit peti e s ‘
. P t, globuleux, déprimé, chair jaune, transparente, fine, fondante,
maturité 2¢ époque. '

FIUI‘G conSOInmé surtout euit ou en conserves, on lu. p
I} 1 prefele la 6?fli6 AZM wra-

o PE'I;.TE MIRABF:LLE, Mirabelle précoce. — Fruit trés petit, globuleux, jaune
01: am re,‘ponetue de carmin, chair fine, jaunitre, sucrée, trés parfumée, aci-
dulée, peu juteuse. :

La Petite Mirabelle est trés estimée pour les conserves et les confitures.
MIRABELLE DE SEBASTOPOL. — Fruit gros excellent, trés cultivé en Crimée.

REINE DES MIRABELLES. — Caractéres de la Mirabelle, mais fruit bien plus
gros ; fruit de dessert et de conserve.

Prunes de la province de Murcie. — Ces variétés espagnoles
4 3 4 7 CPaye .
sont Stnteressantes par leur préeocité et aussi par leur adaptation a
un climat trés semblable & celui du Nord de I’Afrique. "
CIRUELA DORADA. — Fruit allongé, jaune intense, chair jaune, trés sucrée ;

maturité dans lfes premiers jours de juillet. Fruit de dessert et aussi recherché
pour la confiserie et la préparation de Prunes séches.
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CiruELA DE YEMA DE HUEVO. — Fruit oblong, moyen, vert jaundtre, chair
jaune sucrée, parfumée ; murit au début de juillet, se transporte facilement.

CIRUELA DE FLOR DE BALADRE. — Fruit oblong, assez gros, jaune lavé de
poturpre 4 Pinsolation, chair jaune, juteuse, sucrée, parfumée, noyau long, peintu,
wmaturité précoce ; ce fruit peut éire cueilli avant maturité complte et facile-
ment transporté, trés estimé.

CIRUELA PASA. — Fruit cblong, assez gros, de couleur verdatre, gris bleuétre
A maturité, chair verditre, juteuse, sucrée, acidulée ; maturité tardive. Ce fruit
acidulé est séché aprés avoir été passé a la lessive chaude. :

Crnuera Craupia. — Fruit globuleux, 4 centimétres, verdatre, carminé &
Pinsolation, pruineux, chaix fondante, jaune verdatre, sucrée, parfumée, n’adhé-
rent pas au noyau. Fruit prg;coce, trés estimé, se conserve bien. Arbre vigoureux,
fertile. ) '

CrruELs NispERO. — Fruit petit, sphérique, 2 centimétres, jaune verdatre,
ferme, chair jaundtre trés juteuse, douce. Fruit précoce, consommé frais, de
transport facile ; est trés estimé séché. ‘

CASCABELILLO DORADO. — Fruit pelit; sphérique, 2 centimetres, gris jau-
nitre, ponctué de rouge, chair trés juteuse, suerée, vineuse, non adhérente au
noyau. Maturité précoce, de conservation facile, estaussiséché facilementau soleil.

CirvernA CASCABELILLO. — Fruit sphérique, petit, 3 centimetres, rouge
violacé, chair jaune, rougeétre, juteuse, acidulée. Ce- fruit, malgré ses petites
dimensions, est recherché en raison de sa précocité.

CiruELA DE Damas. — Fruit sphérique, petit, vert jaunatre, lavé de rouge-
3 Pinsolation, chair jaune, sucrée, peu adhérente au noyau. Fruit précoce; sup--
porte bien le transport.

Crrusna CrEsquirra. — Fruit gros, sphérique, pédonbule court, rouge
sang, chair jaunatre, suerée, juteuse, légerement acidulée, adhérente au noyau.
Fruit précoce, supporte bien ie transport, consommé vert, en compote et séché.

Prunes & sécher

QUETSCHE DE LORRAINE. — Fruit assez gros, irréguliérement ovoide, & lo-
bes souvent inégaux, d’abord d’un vert clair, puis d’un rouge violacé pruiné ;
chair jaune verdtre, peu juteuse, douce, noyau long, aigu.

Excellent froit & consommer frais et 3 transformer en pruneaux. Arbre
donnant des rejets au pied, souvent employés pour la multiplication.

QUETSCHE D’ITALIE. — Fruit moyen, ovoide, souvent irrégulier, noir vio-
laeé & maturité ; chair peu juteuse, douce ; se préte bien 4 la dessication comme
la Quetsche lorraine, trés produetif. .

AGEN. — Fruit moyen, ovoide, chair vert jaunitre, assez juteuse, trés su-
crée, noyau tres long, aigu ; maturité assez tardive. Fruit & sécher (Pruneaux),
est la meilleure prune & pruneaux ; peut se multiplier par les rejetons pris au
pied des arbres non greffés.

ROBE DE SERGENT DE CALIFORNIE. — En Californie on a, depuis assez
longtemps, distingué parmi des sujets de Prunier & Agen &origine une variété
a fruit plus gros, plus coloré, & feuille plus large qui a regu le nom de Robe dé.



tion’ du Pruneau dans I’mtériem de 1a Californie,
le littoral.

Tours.
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Zergeni, dénomination qui, en France, est considérée comme simple synonyme
e Prune & Ente, Prune d’Agen. Cette Prune est trésestimée pour la produc-

Quetsche Lorrain Saini‘e Catherine

elle réussit moins bien sur

Agen

Robe de Sergent de Califernie

SAINTE- — i j S
CATHERINE. Ovoide, jaune, sucré, fournit les prunesux de.

ABBAYE D’ABTON (originairé de Valréas Vaucluse). — Fruit gros, oblong,
violet, nuancé de rouge, saumoné, chair jaune, ferme, sucrée, noyau libre, petit.
Amélioration de la Prune d’Agen, bon pour fruit de dessert et conserves.

Svear (Californie). — Fruit gros, trés sucré, mirit beaucoup plus £6t que
la Prune d’Agen.

CONQUEsi'(originaire de Californie).— Semblable :‘i_la Prune d’Agen ; mais
avec noyau trés réduit.

STANDARD (originaire de Californie, issu d’un croisement entre Agen et Tra-
gedy). — Fruit trés gros, trés ferme, chair jaune miel, douce, non adhérente au
noyau.

FrENCE PRUNE IMPROVED (originaire de Californie). — Sélection & gros
fruit de la Prune d’Agen. - .

1

HONGRIE.— Fruit gros, sucré

Hongrie Bulgarie

BULGARE. — Fruit moyen, pourpre foncé, chair ferme, sucrée, acidulée ;
arbre vigoureux et remarquablement fertile. Adopté en Californie pour la pro-
duction des Pruneaux.

StLvER (originaire de I’Oregon, passe pour un semis de Coé’s Golden Drop). —
Fruit gros, oval, asymétrique, un c6té étant plus développé que Pautre, jaune,
avec tache rouge foncé, chair jaune, ferme, adhérente au noyau, sucrée et parfu-
mée ; arbre vigoureux, fertile. Cette prune est recherchée pour la confection des
pruneaux en raison de sa grosseur et de son parfum
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Hn décembre 1894, M. Bourde, alors directeur de I’Agriculture de la ’.I‘u-
nisie, me fit adresser directement de Yokochama une eollec.tlon de 54 pruniers
japonais représentant 15 variétés portant des noms japonais.

PERDRIGON. — Fruit assez gros, blanc verdatre (P. blanc) ou rouge violacé
(P. violet), ehair ferme, sucrée. :
Cultivé pour la confection des Brignoles ou Pistoles.

Ces arbres étaient trés jeunes, ils furent répartis el-xtre ‘la}Station bota~
nique du Gouvernement & Rouiba, la pépiniére de la Vilie & ;Harrach et le
jardin botanique des Kcoles supérieures. ]

La plupart des sujets plantés & PHarrach ont pris un grand deve%oppement
et se sont couverts de trés beaux fruits.

Tt e

(\

Perdrigon

RovaLe pE Tours. — Grosse presque ronde violette. Pruneaux de Tours.

PrUNELLE bu NaDOR — Médéa. —— Ce Prunier est commun dans les haies,

il provient d’un croisement du Prunus fruticans et d’un P. domestica, le fruit

un peu plus gros qu’une prunelle est trés doux et séche avee la plus grande
facilité, constituant alors un petit pruneau trés utilisable.

PRUNIERS JAPONAIS ET DERIVES

PRUNIERS JAPONAIS ET DERIVES. — Les pruniers japonais dérivent du
Prunus triflora Roxb. C’est un arbre de moyenne grandeur, les feuilles éllip-
tiques rappellent celles du pécher ; 3 chaque neeud on trouve au moins trois
bourgeons 2 fleurs ; au moment de la floraison les rameaux sont couverts de
petites fleurs disposées en bouquets. A ces fleurs succédent généralement une
quantité énorme de fruits groupés sur de longs rameaux pendants. Ces fruits,
souvent en cceur, ont une chair ferme et une saveur trés particuliére, variable
du reste, souvent trés agréable. )

Ce n’est guére que depuis 25 ans que Pon parle, en Europe, des pruniers
japonais. Ce sont les horticulteurs américains qui ont, les premiers, attiré Pat-
tention sur ces arbres fruitiers. Préoccupés d’obtenir de bomnes races & pru-
neaux, les Américains ont réuni, dans leurs vergers d’expérience, les prunes de Prine Japonaise
toutes provénances et c’est & Berkeley, le berceau de cette horticulture de ia o ,

Californie si intéressante pour nous, que le premier prunier japonais fut planté- L. S
en 1875 chez M. John Kelsey. Cette prune Kelsey est grosse, dure, tardive, Les sujets de la Station botarique sont aussi vigoureux et ont donné des
elle ne mirit bien que dans les pays chauds. N

Les introductions de pruniers Jjaponais furent nombreuses depuis la cons- On peut déja reconnaitre que ces arbres fmitiers se compori‘e'r‘(int trés ’i;e:
ta,tat'{on des premie.rs résultats pratiques en Amérique ; mais il n’est pas encore en Algérie ; ils paraissent mieux adaptés & nos plaines que lfas pruniers européens,
i certain au.]ourd’hl%l que nous ayons expérimenté méthodiquement toutes les. leur fertilité est surtout remarquable. e de Tuillet & fin sentembre.
ces connues en Chine et au Japon. o . . ‘ ,.,] ) Les pruniers japonais peuvent donner des fruits de juillet & fin septe e

: 25
|
il » .

frauits en abondance.
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Les Kelsey différent par le volume énorme des fruits en ecxaur; les Botan
sont plus précoces, & chair trés parfumée, les Burbanck sont moins caractéri-
sées eomme japonaises et se rapprochent du Prunus domestica, ils proviennent
d’an croisement. : :

Depuis, toutes les variétés de pruniers japonais se sont montirées d’une fet-
tilité extraordinaire, les arbres croissent avec une vigueur surprenante dans
les sols frais.

La culture des pruniers japonais est excessivement simple.

Toutes les prunes japonaises sont 4 chair trés ferne, trés dure méme avant
maturité. — Elles peuvent étre transportées trés facilement sans précaution.
1l ne faudrait cependant pas les cueilliv dés gu’elles ont pris leur belle eouleur
rouge ou dorée, elles resteraient alors des semsines au fruitier sans marir et
ne seraient que des fruits 4pres ou insipides. Quand la maturité est compléte,
ia chair, souvent fortement colorée, devient pulpeuse ; ce n’est qu’s ce moment
quwelle acquiert son parfum qui est parfois trés agréable, Tappelant I’ Ananas,
PAbricot, la Reine-Claude ou la Mirabelle, suivant les variétés.

Coupe d’ure Prune Kelsey

Aprés vingi-cing ans d’observation nous n’hésitons pas & affirmer éner-

giquement qu’il est d’un grand intérét de propager ces arbres fruitiers qui ré-
pondront aux besoins les plus variés. Ces arbres, trés fertiles sous notre climat,
donneront en trés grande abondance un fruit qui peut contribuer & nourrir
le pauvre et en méme temps faire les délices des plus fortunés.

Mais pour le moment on peut produire des prunes Japonaises sans viser
Pexportation. Nous importons pendant tout I'été une grande quantité de fruits

— 805 —

_de Pétranger, une forte produection d’une excellente prune pouvant arriver sur
les marchés A trés bas prix, nous affranchira d’un tribut toujours trop onéreux
pour un pays de production. Les indigénes tireront aussi profit des pruniers
japonais ; dans les jardins kabyles cet arbre se rencontre déja.

Vickson

Le séchage des prunes japonaises n’a pas encore été fait en grand, mais
J’al acquis par quelques essais la conviction que ces fruits trés charnus se des-
sécheront trés bien et que la fertilité de ces arbres fruitiers rendra possible

o m———

Santa Rosa Plum

1a préparation & bon marché d’une prune séche pour la consommation courante
des FEurcpéens comme des Indigénes.

KerLsEY (originaire du Japon). — Fruit gros, cordiforme, rouge et jaune,
chair jaune ferme, adhérente au noyau qui est trés petit ; & maturité compléte,




— 396 —

ce fruit est excellent. En confiture, il a beaucoup de ressemblance avec PAbricot ;
est la meilleure Prune japonaise & sécher.

WicKSON (originaire de Californie). — Dérivé de Ia Prune Kelsey du Japon,
beau fruit couleur cerise, chair ambrée, noyau petit ; trés cultivée en Californie
en raison de sa belle apparence et de son transport facile a4 grandes distances.

SanTta Rosa (originaire de Californie). — Hybride japonais. Fruit trés
gros, pourpre foncé, chair jaune tachée de rouge, trés précoce.

ParacoN (originaire de Californie). — Fruit petit, globuleux, pourpre foncé,
chair ferme, acidulée.vArbre vigoureux, trés fertile, fruit trés bon pour confiture.

BursaNk (Japon). — Fruit trés gros, jauniire, taché de rouge, puis enticre-
ment rouge ayant Paspect d’un brugnon ; chair ferme, parfumée. Qualité excel-
lente & condition de cueillir-a eompléte maturité ; arbre vigoureux, trés fertile.

Abundantia

CLyMAN (originaire de Californie). — Fruit rouge pourpré, chair ferme, su-
crée ; arbre trés fertile, précoce.

DiamonD (originaire de Californie). — Fruit trés gros, pourpre foncé, chair
ferme, sucrée. Arbre vigoureux, tres fertile, assez précoce.

Formosa (originaire de Californie). — Fruit trés gros, cordiforme, rouge
cerise, chair jaune pale, ferme, sucrée, parfumée. Arbre vigoureux, fertile, pré-
coce.

Gaviora (originaire de Californie). — Fruit gros, rouge foncé, chair jaune
miel, douce, parfumée, noyau trés petit, précoce.

GiaxT (originaire de Californie). — Fruit ovale, trés gros, chair jaune, ferme,
sucrée, noyau libre, tardive.
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Anerica (originaire de Californie). — Fruit gros, rouge corail, chair jaune,
ferme, suecrée, parfumée, précoce.

BarTLETT (originaire de Californie). — Fruit jaune, lavé de carmin, chair
saumon, ferme, parfumée ; arbre érigé, trés précoce.

BeAUTY (originaire de Californie). — Fruit oval, rouge, chair ambrée, rose ;
arbre vigoureux, trés précoce. :

Crimax (originaire de Californie). — Fruit gros, pourpre foncé, chair jaune
ferme, juteuse, pa.rfumee Arbre trés vigoureux, feriile et précoce.

Sarsuma (originaive du Japon). — Fruit globuleux, gros, chair ferme,
rouge sang, peu parfumée, noyau trés petit.
' b4

-

Giant -

Broop Prum (Californie). — Amgéloration du Satsuma, trés beau fruit
rouge & Pintérieur, trés fertile, rdéussit bien en Algérie.

OcpEN {Japon). — Fruit moyen, rappelant une Reine-Claude, jaune d’or
chair jaune clair, précoce ; arbre robuste, trés fertile.

ARUBOTANKIO (Japon). — Reine-Claude japonaise ; fruit jaune d’or, chair
ferme, parfumée, sucrée, précoce. 1> Akubotankio, introduit du Japon en 1894
par le Service Botanique, s’est montré une des meilleures variétés japonaises
bien adaptées au climat du Nord de P Afrique.
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;APP{;E (Californie, Burbank). — Fruif sphérique, couleur cerise, chair jaune
foncé, trés sucrée, a saveur agréable, arbre vigoureux et trés fertile, fleuraison
tardive. Convient trés bien pour conserves.

Caarcor (Californie,v Burbank). — Fruit gros, sphérique, déprimé, d;un
beau rouge, excellent, bien mfri sur I'arbre.

‘;EX'CELSIOR.. — Floride 1887. Dérivé de Kelsey, hybridé par le Prunus an-
g.ustzfolu.z ou Chickasan Plum des Américains. Arbre trés vigoureux et trés fer-
tile. Fruit moyen, rouge foncé, chair ferme jaunatre, trés précoce. '

) FerrEL PLUM. — Floride, semis d’Excelsior. Fruit gros, d’un beau rouge
c}:’ua,;r vert jaunitre, ferme, sucrée, juteuse, acidulée, noyau trés petit. Est consij
dérée comme la meilleure des Prunes cultivées en Floride. Arbre vigoureux
trés régulierement fertile. ' ’
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Tragedy

METB’LE?{ (Natal, Methley de Balgowan). — Hybride entre Satsuma et My-
robolan. Fruit petit, globuleux, rouge foncé, chair rouge, mielleuse ; maturité
trés précoce. ’

OC’.}‘OBRE PurreLE (Australie). — Fruit assez gros, miirissant avant Kelsey.
Arbre vigoureux, fertile, trés estimé en Australie et dérivé des Pruniers japonais.

Rouexr pE Juin (Japon, cultivé en Californie). — Fruit rouge, chair jaune
ferme, une des meilleures prunes japonaises, précoce ’

TRAGEDY (originaire de Californie). — Fruit ressemblant & Sainte-Catherine.
assez gros, pourpre foncé, chair jaune verdiire, douce et parfumée, trés sucrée
noyau libre ; estimée pour sa précocité. o S

e

-
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Pruniers américains

Le genre Prunmus est largement représenté en Amérique ; les
espéces du Sud et des ‘contrées semi-arides sont particuliérement
intéressantes pour le Nord de I'Afrique, soit pour leur fruit, soit
comme porte-greffe. < '

Dans les cultures américaines il en est déja issu un trés grand
nombre de variétés qui sont & expérimenter chez nous dans les mé-
mes conditions climatériques. Ces Prunus ont subi dans les cultures
de nombreux croisements entre eux et aussi avee les espéces du vieux
monde. .

PRUNUS AMERICANA. — Arbre pouvant atteindre 10 4 12 métres émettant
des rejetons, distribué dans les états de Massachussett, New-York, Michigan,
Indiana, Utah, Colorado, Nguveau-Mexique, Kansas, Missouri, je Nozd de la
Floride. Dans ces régions assez différentes, il présente de trés nombreuses variétése

Au point de vue de Varboriculture fruitiere le P. americana est digne
d’attention, il a déja fourni un grand nombre de races. cultivées et estiméess
le fruitest gros et présente un noyau de forme allongée ; les principales variété;

‘n mmées sont : Advance, Atkins, Crescent City, Deep Creek, Desoto, Eaton

Forest Garden, Hankeye, Hunt, Iowa, Beauty, Mollée, Ocheeda, Weaver,
Les hybrides Américana X Japonais promettent beaucoup de races a
utiliser

Plumecol.

Hybrides americana X trifiora.— Gaviota, Omaha, Oziza, Wakapa, Wohan-
ka ; beaux fruits rappelant les variétés japonaises d’olt ils dérivent.

Hybrides de Prunus americana et Abricotier — Yuksa.

RuTiaND Prumcor DE BURBANK. Fruit trés coloré, peau légérement
veloutée, & maturité complete, rappelle & la fois T Abricot et la Prune ; parait
intéressant pour confitures. La floraison se continue pendant une assez longue
période et de ce fait échappe aux gelées du printemps.
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encore peu étudié. Est utilisé dans le Texas comme un bon porte-greffe ; a
été hybridé avec P. irifiora.

PRUNUS SUBCORDATA.— Des parties rocheuses des montagnes de la Ca-
lifornie, petit fruit rouge foncé, acide, utilisé, séché et en conserve ; on cultive,
dans es contrées séches; les variétés Sierra et Sisson.

) PRUNUS MUNSONIANA. — Arbre moyen du Tennessee, Kentucky, Missis-
sippi, Arkansas, Missouri, Kansas, Texas. A donné 3 I’horticulture américzine
de bonnes variétés comme : Arkansas, Clifford, Cooper, Downing, Choptank,
Davis, Hollister, .lewell, Macedonia, Miles, Milton, Nimon, Ohio, Osage, Poale
Pride, Robinson, Texas Belle, Thousandand One, Wild Goose, Wonder, Venus.

Les bybrides de Munsoniane sont aussi nombreux avee P. americang,
P. angustifolia, P. cerasifera, P. hortulana, P. triflora, P. Simoni et enfin hy-
bridé avec le Pécher il a donné les variétés Blackman, Mule, Southern Beauty

~ Hybrides MunsoNzaNa X TrIFLORA : Advance, Alabamo, America, Ap-
pie, Bonner, Dora, Golden, Happiness, juicy, Lannix, Red May, Ruby, Scribner.

Prunus hortulana (Forest garden plum)

) ins HORTULANA. — Ce Prunier, originaire du Kentucky, Kansas
Missouri, atteint une grande taille, ne produit pas.de rejet, fructifie abondam
! ment ; a déja donné un grand nombre de trés bonnes variétés, dans les cultures
i américaines. On peut citer notamment : Crimson Beauty, Cumbérla,nd, Garfield.

Golden Beauty, Kananha, Leptune, Moreman, Forest Garden. I existe des’

| Zybndes intéressants de cette espéce avec P. iriflora, P. americana, P.Munso-
i ianga.

| PrUNUS REVERCHONII.— Arbuste des contrées sud désertiques du Colorado
3 au ’Ijexas, n’a pas une grande valeur ; est cependant intéressant pour les régions

w‘ ser’m-arides ot il peut produire un fruit & trés petit noyau se prétant bien i la
! préparation de conserves. :

PrUNUS ANGUSTIFOLIA. — Petit arbre & feuilles lancéolées distribué du
Maryland dans la zone sableuse du Nord et du Centre de la Fioride, Louisiane
A}'?fansas, Texas. Le fruit est petit et de peu de valeur ; mais cette espéce es;;
déja entrée en combinaison avec le Prunier Japonais (P. #riflora) et on trouve

. dans les cultures des formes dérivées qui ne sont pas sans valeur, comme le
- Sand Plim (P. Waisoni) dont les variétés nommées et cultivées dans Kansas et

PRUNUS MEXICANA. — Arbie vigoureux, trés ornemental, fruit médiocre
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le Nouveau-Mexique se trouvent dans les vergers de ces contrées semi-arides,
on peut citer : Purple, Panhandle, Red Panhandle, Strawberry, Welcome,
African, Coletta, Barly Sweet, Golden Drop, Munson, Sanders, Yellow, Chi-
kasaw, Yelow transparent. . -

Le Prunus angustifolic a été hybridé avec le P. Munnoniana, le P. iriflora
et avee le P. cerasifera ; le P. mariana, employé comme porte-greffe, passe pour
un hybride cerasifera X angustifolia. o

PRUNUS ORTHOSEPALA. — Du Sud du Texas, a donné des races produisant,
en abondance, de bons fruits et qui sont trés probablement des hybrides.

PRUNUS ALLEGHANIENSIS. — Arbuste voisin du P. marifime, donne un
fruit utilisé pour conserves. .

PRUNUS UMBELLATA. — Arbre de 5 & 6 métres des terrains secs et sableux
du Sud de la Caroline, Georgie et Floride ; fruit acide utilisé pour confiture.

PauNUS MARITIMA. — Arbuste de 1 & 2 metres des sables maritimes du
Connectient, Alabama, Virginie ; trés ornemental , a été hybridé avec P. fri-
flora, donnera tres probablement des formes utilisables comme fruit. On a déja
distingué les variétés : Alpha, Bassette, Beta.

PRUNIERS NOUVELLEMENT INTRODUITS DANS LES CULTURES.

PrUNUS STMONTL, — Fruit globuleux déprimé, rouge, taché de jaune chair
jaune, adhérente au noyau. Recherché en Californie en raison de sa précocité.
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Prunus Simonit

PrUNUS DASYCARPA EmrE, Prune-Abricot. — Hybride de P. cerasifera et
de P. armeniaca. Fleurs blanches, fruit moyen, pourpre foncé, finement pubes-
cent, chair sanguine, tournant au rouge orange vers le noyau, douce, gotit @’abri-
cot ; fin-juillet.

PRUNUS PISSARDL— Est un Prunier d’ornement & feuilles rouges, dérivé du
P. cerasifera, bon porte-greffe ; fruits md ocres crus, peuveit étre consommés
en compote, trés fructifére.

PRUNELLE DU CAUCASE.— Hybride de P. domestica X insititia, Petit
arbre donnant abondamment une prunelle douce, trés bonne en compote.

PRUNELLE DOUCE — Hybride du P. spinosa et Reine-Claude ; méme
usage que le précédent

" PrUNUS BrieaNTiacA. — Ce Prunier des Alpes, qui ressemble au Myro-
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bolefn, a un noyau & faces lisses comme un abricot ;il est :bondant dans les
env1r01’1s de Briangon, Villard d’Arnes, la vallée de Queyras et tout le lohg de
1a vallée (_ie PUbaye. Il est employé par le Service forestier pour les boisements
dans les lits des torrents. Son noyau donne une huile connue sous le nom. d’hutle
de Marmotie ; la pulpe est trés acide, immangeable.

) Da.ns 'les Alpes-Maritimes, & La Mairis et dans le Piémont, on trouve une
Yan,e’?e, Niceeensis Bornet, & fruits plus gros, feuilles plus larges, parfois cordées
4 pétiole et pervures pubescents; tomenteux et face inférieure plus ou moin;
pubescente. Cette variété est peut-étre un hybride avec le P. domestica.

) Ce beau Prunier mériterait ¢’étre cultivé et amélioré par des croisements ;
introduit & Alger, il s’y comporte bien. ’

Conserves de Prunes

e Elln Californie, par suite du choix des variétés et aussi des loca-
ités ison d i i . '

' , la saison aets Prunes commence en mai et finit en décembre. La
plus grande partie de la récolte est mise en conserves :

Prunes séches, 50.000 tonnes.

Prunes en conserves, 2.160.600 litres.

8.000 Wa:gons de fruits frais sont expédiés pendant cette période.

. Le Prunier oceupe, - en Californie, environ 70.000 hectares, il
s’étend du bord de la mer av pied des montagnes, sur plus de 9 deo’rés
de latitude. ' ’ S

La préparation des Pruneaux nécessitant une série d’opérations
assez compliquées, on pourra, avec avantage, lui substituer la prépa-
ration Plus facile et plus rapide des conserves de pruneé comme cela
se pratique avec succés en Californie. Certaines préparations sont
telles, que les Prunes peuvent étre consommées au sortir de la boite
sans réclamer aucune manipulation ou cuisson.

Ces fruits stérilisés peuvent étre acceptés sans crainte par les
personnes, de plus en plus nombreuses, qui redoutent les microbes
si abondants sur toutes les marchandises en vra gue.

) Les Reines-Claude, Mirabelles, Quetches et certaines Prunes japo-
naise comme Abundantia, Climax, conviennent pourcette préparation;
le’s’fr.mts seront choisis fermes, mais mirs, on les piqueavec un fa,is.ce‘cu;
d feplngles : on range les fruits dans des boftes et I'on achéve de rem-
plir avec du sirop & 289, les bojtes fermées sont stérilisées. .

. On .peut encore simplifier la préparation des prﬁneauX de la ma-
niere suivante et obtenir un bon fruit de dessert.

. Les Prunes recoltées bien mfires sont immergées quelques se-
condes dans une solution chaude de soude caustique (500 grammes
pour 100 litres d’ean) puis lavées 4 I'eau froide.

.
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‘Dés qu'elles sont égouttées, les placer sur des claies au soleil ;
aprés dessication, les conserver pendant une quinzaine dans des boi-

tes A ressuyer en remuant de temps & autre pour uniformiser le degré

de dessication. . _ 4

Faire soigneusement le calibrage qui est important au point de
vue commercial. : ' ’

_ Les fruits sont alors pressés dans des boites en fer blanc vernis
contenant 1 kilo, avee couvercle se fixant par pression. Avant de
fermer, verser une cuillére & bouche d’eau. Pour mieux fixer le cou-
vercle, déposer une govtte de soudure & chaque extrémité d’un dia-
métre ; placer les boites dans un autoclave pendant une heure ou
deux avec une pression de 2 k. 500. Au sortir de 'autoclave, les boi-
tes seront disposées sur le couverclepour que les fruits s’y tassent et

_ prennent bonne epparence a I'ouverture de la boite. o

Toutes les Prunes & chair ferme peuvent servir aussi & la prépa-
ration d’vne pulpe en boite sans sucre comme la pulpe d’Abricot. Les
Prunes japonaises, trés fertiles, donnent vn produit qui a beaucoup
d’analogie avec la pulpe d Abricot.

En Serbie et Bosnie, 'industrie des marmelades sans sucre de
Prunes a pris un grand développement ; les Prunes, séchées et cuites,
sont passées au tamis pour éliminer les noyaux, aprés cette premiére
opération une nouvelle cuisson améne la marmelade & la cor sistance
voulue. On utilise pour cette préparation les produits des récoltes
abondantes et aussi les fruits de qualité inférievre ; les prix de vente
varient de 20 3 50 francs les 100 kilos. '

La préparation des Pruneaux d’Agen est une veritable opération
industrielle, peut-&tre surannée, nécessitant une main-d’ ceuvre exer-
cée. Une bonne étude comparée des différentes étuves employées a
été publiée par M. Rabaté, professeur d’Agriculture du Lot-et-Ga- '
ronne : Eiudes pratiques sur le séchage des Fruits, librairie Coulet,
4 Montpellier, - 1911. Ce document sera consulté trés utilement
par les porducteurs qui voudraient se livrer & la préparation
des Pruneaux d’Agen. A consulter aussi Nanot et Gatin: Le
Séchage des Fruits, librairie agricole, et D¥ Carles : Prune d Ente et
Pruneaux &’ Agen, librairie Mulo, rue Hautefeuilles, Paris.

.



LE CERISIER
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Les Cerisiers cultivés, dérivent de deux espéces spontande
da:ns la région méditerranéenne : le Cerasus avium quir de I’Asis
mineure, s’étend jusqu’en Algérie ot il forme parfois (ies peu k:
ments an-ortants dans Ia région montagneuse ef forest’iére ;le Cg*a-
sus vulg'ams a fruit acide qui, du bord de Ia Caspienne Vient,'us ’
Dalmatie ol il forme la race locale C. marasca. , e

Les variétés cultivdes sont les unes issues du C. avéum comme

les Merises, les Guignes, les Bigarreaux, les autres du Cerasus vul-

garis comme la classe des Griottes, Enfio un groupe important de

Cerises tient des.deux especes et a une origine hybride probablement
Ce sont les Cerises anglaises, Montmorency, ete. .

Les deux Cerisiers spontanés ont des fruits peu comestibles, les
@s sont amers, les autres trag acides, sussi nous voyons les Romains
signaler comme un évenement P'introduction & Rome, 64 ans avant
J.-C., de la Cerise comestible par Lucullus.

Depfn.s Lucullus de trés nombreuses variétds ont pris naissance
et le Cerla:ler est devenu un arbre fruitier de premier ordre
. Le dev‘eloppement des moyens de transport et la mise en cul-
\ur’e de Cf:nses dures susceptibles de voyager a beaucoup contribué
4 Pextension de 1a culture du Cerisier,

:!)ans quelques localités du Midi, Pexploitation du Cerisier est
depuis quelques anndes tros prospére. '
. }’Eln .Algeme Pendant Iongtemps on a cru que la culture du Ceri-
 sier €tait sans intérét, cependant Le Hamma de Constantine, Mi-
liana, Tlemcen, produisaient d’excellentes Cerises. Ce n’est que ,tout

4
ré t i
cemment que cette culture s’est étendue, mais elle n’est pas encore

?ufﬁsa,nte’ pour alimenter les marchés et mettre ce fruit délicieux
a la portée de toutes les bourses. - :

Coznm.e darts\ le IYIidi, ce sont les Bigarreaux qui sont surtout
propagés ; jusqu a ce jour, ils sont exempts du ver qui les déprécie
beaucoup dans Pautres contrées, ' '

e
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Glimat et sol. — Le Cerisier a un tempérament qui s’acco-
mode des sols les plus variés. Comme tous les fruitiers, il préfére les
sols perméables et profonds, il redoute moins la sécheresse que Pexeés
d’humidité en hiver. Le Cerisier se plait dans les caleaires il pros-
pére dans les travertins & Tlemcen et & Miliana. )

Dans toute la région montagneuse, ol il est du reste spontané,
il vient & merveille, mais on peut le voir prospérer jusque sur le lit-
toral & Bone, & Alger.

Multiplication. — Le Cerisier est greffé sur des porte-greffes
qui varient suivant les sols et aussi suivant les formes que P’on veut
obtenir. ' & \

Quelques Griottiers seuls se multiplient de rejetons pris sur les
racines qui drageonnent. '

On emploie surtout le Mérisier des bois, des sujets de semis de
cerises’ cultivées soit de Guignes, soit de Cerises acides. Enfin le
Mahaleb ou Ste-Lucie, arbrisseau spontané en France, dans les
terrains calcaires chauds et secs.

En général on préfére le Merisier, le Mahaleb est réservé pour
les stations caillouteuses et séches, ot il présente quelques avantages
comme résistance a la sécheresse et aussi comme précocité et mise &

_ fruit plus rapide.

Les semis de Cerises acides peuvent donner de bons sujets ;
mais toutes les variétés ne réussissent pas sur ce porte-greffe, il
faut avoir, dans ce cas, recours & un surgreffage. En Algérie il con-
viendrait d’utiliser le Merisier des montagnes, certaines régions
peuvent fournir des fruits en grande quantité. :

Les noyaux devront étre semés aussitét qu’ils sont réeoltés ou
mis en stratification dans de la terre sableuse.

Au printemps suivant, les jeunes Cerisiers sortent de terre, il
faut généralement éclaircir le semis pour obtenir de beaux plants.

A Tautomne, les jeunes sujets seront mis er pépiniére dans un
sol bien défoneé, on les plantes généralement & 60 cm. dans des lignes
“espacées de 80 cm. & 1 métre. Quant le jeune plant a atteint la
premiére année la grosseur d’un crayon, on peut avant de le metire
en pépiniére le greffer sur table en fente anglaise, comme on opére
pour la vigne : on ligature au raphia et on recouvre la partie
greffée avec un onguent.

Cette greffe peut étre faite soit en octobre soit au printemps.
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La greffe en fente anglaise peut aussi étre pratiquée en pépiniére

sur les sujets plantés depuis un an, on peut la pratiquer assez haut
sur une jeune fléche. Cette greffe donne des tiges droites, nettes,
réguliéres, & croissance rapide.

Plantation. — La difficulté de la cueillette a fait adopter, dans
les plantations de rapport, les sujets nains ou & demi-tige, dans ce
cas les arbres pourront étre moins espacés. Les variétés & grand déve-
loppement comme les bigarreaux, sont généralement plantés a 10

meétres les uns des autres, parfois 4 10 métres dans des lignes dis-
tantes de 15 maétres.

Taille. — Le Cerisier. ne réclame aucune taille, il doit étre
.formé de maniére que ses branches basses abritent complétement
le trone du soleil. En général les vieux Cerisiers supportent bien un
rajeunissement par un raccourcissement des grosses branches. Ce
raccourcissement doit étre fait graduellement en plusieurs anndes.

Pendant les premiéres années on s’appliquera & former la téte
au moyen de trois & eing branches.

Le Gobelet nain présente de nombreux avantages, il n’atteint
que 3 & 4 métres de hauteur, les fruits sont plus beaux et la réeolte
est beaucoup plus facile, on peut planter ces arbres & 4 métres.

Sur un sol défoncé et fumé on plantera en novembre des scions
ou greffes d’un an. ' '

En mars les tiges seront coupées & 50 centimétres du sol. La 2e¢
taille consiste & couper 3 rameaux conservés & 25 centimétres au
dessus deleur naissance et sur deux yeux latéraux pour obtenir les

rameaux qui constitueront la charpente.

Ces branches au nombre de 6 X 8 conserveront les coursonnes
de la base assez longues, celles dusommet seront taillées & deux yeux.
Quand les gobelets sont formés et sont en rapport, la taille ne consiste
qu’en un élagage supprimant les branches intérieures et les prolon-
gements des plus longues branches.

Quand on doit élever le Cerisier & haute tige on devra laisser se
continuer la tige et y réserver une série de branches latérales de
trois 4 eing, ces séries de coursonnes de branches latérales superposées

forment une pyramide qui convient particuliérement aux Bigar-
reaux et aux Guignes.

— 407 —

Fructification. — Toutes les variétés .ne sont pas é%aliment
fertiles ; mais il peut arriver que certains sujets se m(?ntrenudp us ‘0111:
moins stériles. On observe des arbres d’l]ll}e. g’rande Vlguelilr donn’ané ;
trés peu de fruits. On explique cette stérilité par m; ez;c;s g ;c;;?ia_
tation qui s’atténue avec I'dge, ou encore par un dé :?,u Ci coonda-
tion ; I'incision annulaire serait & essayer d\e'ms ce;s cas. Che ic_

. néralité des arbres fruitiers 1’autofécondat10n,n est’ pas un.caxl'l
tire constant, bien des variétés doivent éi':re fe,c_ondees p’ar’ 1e1p0 eril:
d’une autre variété. Clest pour ce motif qu 1,1 est genera e:%oelrés
avantageux de peupler le verger de races dhfferen‘i:es3 1susce}? i :
de se féconder réciproquement. L’intervention des abeilles est aus

1

trés utile. . 7 .

Fumures. — Les fumures phosphatées gt potassiques sont par-
fois néecessaires elles devront éfre faites 4 Pautomne en couvertur?
tous les trois ans. Suivant ’dge des arbre‘s on donnera de 600 gr. 2
1 kil. de superpkosphate, de 500 gr. 31 kil. de sulfaj:e de potazée ou
mieux de chlorhydrate par arbre; Pazote pourra étre apporié par

i 3 enfouir au printemps.
- e%:zlslezegr:aiel?s siliceux on peut employe;' le phosphate naturel
ou les scories en augmentant les doses.

Cueillette. — La réeolte de ce fruit, qui doit se faire ala main,
présente quelques difficultés quand les.arbres §ont ;:1 ha(;lte;o ;;;iedee’;
de grandes dimensions. C’est une des.ralsons qui ont déci .e
cultivateurs & adopter les formes naines. - llbes dams des

Les premiéres cerises sont so1gneuseme¥1{: emballées da X
caissettes comme les raisins précoces. Les Blgarreajux qui V%em;e.:n
ensuite voyagent facilement en corbeﬂl'e. P'ftr une selec’Elon a 1\:end1ve
on est arrivé i obtenir des races 3 chair trés ferme, mem; .tres cuul_x;:
qui supportent tous les cahots d’ur.l long, voyages sans sublr au e
alternation. Cest ainsi que le Midi expedle ses C.e\rlsescpr}meurs o
Angleterre et en Allemagne. En A.lg.érle les premicres e1'1s'esj1 a'l,p.]ge:es
raissent en Mai, comme dans le Midi. ]?ans des staizlonslprw f:g;ces
il sera peut étre possible d’obtenir, un jour, des fruits plus prec
et susceptibles d’exportation.

Maladies. — Le Cerisier est sujet aux attaques des parasites

des Pruniers. . . .
Parmi les insectes qui nuisent & cet arbre il convient de citer en

premiére lignele Bupreste. Ce coléoptire (Capnodis. tenebrioides) que
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on rencontre fréquemment sur les Prunelliers sauvages pond ses
ceufs & la base destronces et les larves pénétrent danslesracines qu’elles
désorganisent, causant de la gomme, un dépérissement et finalement
la mort du sujet. La destruction des adultes peut étre utile, mais il
faut surtout protéger les troncs.par un enduit de chaux mélangée
de 1s&u.]‘_‘re, d’arsenic, de sulfate de cuivre. Les pontes commencent
en Mai. .

On peut quelquefois sauver un arbre dépérissant en recherchant
les larves pour les détruire. On a conseillé le sulfure de carbonne em-
ployé en injection comme pour le phylloxéra. Le earbure de caleium
est-éu essayer : enfouir au pied de ’arbre au niveau des premiéres
racines une poignée de carbure, arroser si Popération est faite pen-
dans la saison séche.

. Dans beaucoup de Stations du littoral le Bupreste est le prin-
cipal obstacle & la culture de toutes les Prunées.

Les Cerisiers comme les Pruniers et Péchers sont sou-
vent attaqués par le Scolyte du Prunier, petit coléopiére long de
4 m/I:ﬂ. La femelle au printemps, pénétre dans l’écorce'j Y creuse une
galerie et y pond les ceufs. Les larves ne tardent pas 4 creuser, a leur
tour, dans la zbne du cambium des galeries partant de la galeri.e
maternelle. Ces blessures provoquent souvent une émission de gomme
les ravages entre 1’écorce et le bois sont trés étendus. Ce sont sur-
tout les arbres déja dépérissant qui sont attaqués. On devra les
arracher et les briller. On peut parfois préserver les sujets vigoureux
par un enduit de chaux sur le tronc et les principales branches.

Plusieurs espéces de pucerons attaquent le Cerisier et provo-
quer%t un contournement des jeunes rameaux et le recroquevillement
des jeunes feuilles.

Le Ver de la Cerise est la larve d’une mouche qui pond un ceuf
Sur %a cerise prés de la queue. Ce ver est trés fréquent en F rance et
atteint surtout les Bigarreaux et les Guignes il n’a pas encore été
observé en Algérie. Aussi il serait trés prudent de ne pas introduire
des cerises véreuses.

La Gomme se manifeste chez le Cerisier, comme chez les autres
prunées, elle résulte d’une sorte de réaction provoquée par toute es-
péee de lésion. Un champignon parasite comme le Coryneum, une

blessure, une larve qui pénétre provoquent des épanchements de
gomme.

3
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La gomme est donc Vindice d’une blessure ou d’une infection
parasitaire plutdt qu'une maladie. ' B

On évitera au Cerisier toutes les blessures, les plaies seront
toujours recouvertes d’un. enduit, Phumidité excessive du soi déter-
mine une tendance & ia gommose. :

Te Cerisier redoute ’humidité exagérée du sol, ses racines
sont facilement envahies par les champignons ﬂm déterminent le
Pourridié. '

. Armillaria mellea et Rosellina’ necairiz : les racines du Mahaleb
sont plus sensibles que celles du Mérisier.

Le Corynewm Betjerenkit ou Clasterosporium carpophilum est un
petit champignon constitué gar des filaments bruns d’oll naissent
des spores brunes cloisonnées, il attaque les feuilles, les jeunes ra-
meaux et les fruits. Sur les feuilles ils forment des taches bordées
de brun bientdt remplacées par des trous sur les rameaux, il provo-
que des suintements de gomme, les fruits tachés de brun se dessé-
chent. On recommande, dans les régions ol sévit le Coryneum, de
pulvériser préventivement les arbres avec une bouillie bordelaise.

Monilia cinerea. — Petits coussinets gris cendré de spores
sur les fleurs, fruits, jeunes rameaux qui brunissent et se des-
séchent. (RBot brun).

LES VARIETES

Tes variétés de Cerises sont trés nombreuses dans chaque sta-
tion il convient de faire des essais pour déterminer celles qui don-
nent les meiileurs résultats. A la longue il se constituera des races
locales. On divise les variétés de Cerisier en cing groupes prin-
cipaux : les Bigarreaux, les - Guignes, les Cerises, les Girottes, les
Merises & distiller. -

I obtention de formes nouvelles augmente tous les ans la liste
déja longue. ’

Dans le Nord de UAfrique il est intéressant de faire des semis
pour mieux adapter des sujets de mérite au sol et au climat. Clest
ce qui se pratique en Californie ot les races importées cédent la

place aux races locales obtenues.
Bigarreaux. — Les Bigarreaux sont des Cerises douces & chair

trés ferme, pour cela trés recherchés pour Iexpédition, ils forment
des arbres élevés. En Europe ils sont fortement attaqués par le Ver

26
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des Cerises, ce qui diminue beaucoup leur valeur. Ce parasite n’a
pas encore été observé dans le Nord de ’Afrique ; on les classe d'aprés
leur colori. Les variétés précoces sont préférées et largement cultivées
dans le Midi. '

Fruit blane et rosé

B. Gros Branc. — Fruit trés gros en eceur, chair blanchitre trés ferme,
trés sucrée. :

B. C®UR DE BEUF. — Fruit trés gros, cordiforme, blanc teinté de rose
trés dur ; a remplacé, dans le Midi, le B. Napoléon.

B. Camus ou de Roserte de Fournds (Gard). — Moins gros que Céeur de
beeuf mais trés dar et voyageant mieux. Arbre érigé trés fertile.

B. ErroN. — Fruit gros, pointu.

B. Narotron. — Fruit trés gros, jaune pile ambré, teinté de rouge, chair
trés ferme et trés fertile.

B. EsPEREN. — Fruit gros ou trés gros, coordiforme, jaune, fortement
lavé de rouge, chair blane rosé ferme, eroquante sucrée, vigoureux et fertile ;
juin. ‘

B. CeENTENAIRE, — Introduit d’Amérique. Fruit plus gros que B. Na-
poléon. :

B. BocgrorT. — Fruit trés gros, rose, ambré, chair blanche, tendre, trés

juteux et parfumé ; juin.

Fruit rouge

B. Piuissier. — Fruit gros et trés gros, cordiforme, obtus, rouge vif,
foncé & maturité, ponetué. Juin. Variété cbtenue en 1886 par A. Pélissier de
Chateau-Renard. '

B. TIXERRAIN. — Fruit moyen rouge vif. Précoce.

B. CreEviLLoT. — Fruit assez gros, rouge foneé, chair, assez ferme, agréa.
o g=1 X
blement parfumé. Obtenu par M. Chevillot & Hippone, prés Bone. Précoce-

B. A. Nomsrot. — Fruit gros, en cceur, pourpre marbré, pédoncule assez
long, chair assez ferme sucrée. Arbre vigoureux, fertile, maturité mai.

B. MoNTAUBAN. — Fruit trés gros, chair ferme noyau trés petit ; fin juin.
B. Emery. — Chair trés ferme, précoce.

B. Morrav (Croux). — Fruit trds gros, rouge clair, devenant noir & ma-
turité, chair blanche & jus ineclore, avance de 10 jours le B. Jasouravy.

B. REVERCHON. — Fruit gros et trés gros, cordiforme, obtus et court,
pourpre foncé, chair rose trés ferme, noyau petit libre. Juin. Originaire de Flo-
rence, B. ParaLy, cultivé dans PArdéche sous le nom de Masirone.
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Fruit noir

B. p= Mai. — Fruit assez gros, cordiforme arrondi, rouge foncé, noirdtre,
chair rouge grenat, sucrée et parfumée, & jus abondant ; fin mai. .

B. JaBouray. — Fruit gros, cordiforme, rouge vif passant au pourpre
foneé, chair pourpre fine, peu ferme, jus coloré. Dérivé du B. pr Mar, précoce.

B. GEant Norr. — Frait gros, noir marbré, chair rouge foncée, croquante,
Jus coloré ; mi-juin. ’

B. pe MezeL, V. pE Soruiks LE PonT DU GarD, GROs ROUGE. — Fruit
gros, & courte queue, rouge fonecé, chair ferme. Cultivé dans le Midi pour I'ex-
pédition, juin. -

B. ABoNDANCE CALIFORNIE. — Fruit gros, pourpre foncé, chair colorée
trés parfumé. Mirit fin mai. Arbre vigoureux se mettant rapidement & fruit.

Guignes. — Les Guignes différent peu des Bigarreaux, la
chair est moins ferme, elles sont trés appréciées’comme fruit de table
et sont recherchées poun la préparation des conserves, confitures,
elles sont aussi séchées. Enfin étant trés sucrées et parfumées, on
les distille, elles donnent un excellent kirsch..

G. Pricoce DE Luc P. DE TarRASCON, P. DE BALE. Fruit petit rouge
clair, queue trés longue, cette cerise médiocre n’a pas le mérite de sa précocité
elle arrive la premiére sur les marchés. Cultivée dans le Var, Vaucluse, Gard.

G. La rLUs PrECOCE, — Fruit rouge brillant, chair ferme, juteuse et su-
crée, noyau petit ; mi-maij. E

GUIGNE D’ANNONAY, GUIGNE MARBREE ; maturité en mai. — Fruit rouge
brillant, chair ferme juteuse et sucrée, noyau petit ; mi-mai.

G. SainT-GeEoraeEs. — Précoce. Trés cultivée & Céret.

G. Pricoce DE Rivers. — Fruit gros, cordiforme, rouge foneé, chair fine,
rouge, sucrée, parfumée, juteuse ; fin mal.

GUIGNE NOIRE HATIVE A GROS FRUITS. — Fruit gros et trés gros, cordi-
forme, chair fine m.-tendre, grenat foncé, vineuse intensé, sucrée et parfumée ;
commencement de juin.

GuieNE EATIVE DE BErNY (Barbier). — Fruit gros & pédoncule court, cor- |
diforme, pourpre, chair tendre, juteuse ; maturité hative.

Yzy xiv (Barbier), importé de Chine. — Fruit trés gros, rouge foncé, pré-
coce.

Lawmauorie (Croux). — Fruit moyen, pourpre foneé, marbré ; précoce.

Bursaxk. — Californie. Guigne hétive du commencement de mai, fruit
gros, pourpre, chair ferme, trés parfumée, arbre vigoureux ires fertile.
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NoigEe DE TARTARIE. — Fruit trés gros pourpre foncé, chair rouge juteuse.
Arbre vigoureux, trés fertile ; juin.

GuigNe RamonN Oriva. — Fruit gros, cordiforme arrondi, pourpre noiritre,
brillant, chair fine, juteuse, sucrée ; début de juin. )

GUIGNE MARBREE. — Fruit moyen rond, rouge foncé, chair rouge, juteuse,
grande fertilité, précoce. ’

GUIGNE NOIRE DE NICE.
GUIGNE ROUGE PRECOCE. — Fruit moyen, précoce.

BeLre D’ORLEANS. — Fruit moyen, rond, & cceur jaune, pourpre, trés ju-
teux et doux, précoce.

La FraNgaiseE. — Fruit rouge, brillant, &4 long pédoncule, jﬁteux acidulé,

noyau petit, grande fertilité ; mi-juin.

JAUNE MOLLE DE SERNHAC (Gard). — Fruit jaune, teinté de rose. Utilisé
pour la confiture. : )

GuieNE BLANCHE (Cerise-Corinthe). — En Allemagrnie cette cerise est dé-
noyautée et séchée pour remplacer le raisin de Smyrne dans la patisserie.

GUIeNE DOUBLE DE CONSTANTINE. — Variété trés ancienne aux environs
de Constantine, caractérisée par la présence de deux fruits 4 Pextrémité du méme
pédoncule. : '

Cerises a fruits acides. — Ce groupe se-divise en deux sec-
tions : les Cerises et les Griottes. Les Cerises ont des caractéres in-
termédiaires entre les Guignes et les Griottes, elles dérivent pro-
bablement d’une hybridation entre. le Cerasus avium et le Griot-
tier Cerasus vulgaris. Le degré d’acidité varie. Les Cerisiers de ce
groupe sont moins élancés ; ils se prétent mieux a la culture en
formes basses, buisson, vase ; on les greffe le plus souvent sur Ma-
haleb et on les plante dans les sols sains et chauds. '

Les Cerises sont généralement de maturité tardive ; trés appré-
ciées comme fruits de table, elles sont aussi mises en conserve, con-
fitures. Elles supportent assez mal P'emballage et ’expédition a
grandes distances. :

ANGLAISE HATIVE. — Fruit assez gros globuleux, rouge vif, passant au
pourpre noir, chair rouge fine, sucrée, acidulée, juteuse ; juin.

ReENE HorTENsE. — Fruit trés gros, rouge brillant, excellent mais peu
transportable, peu fertile ; fin juin.

BELLE MAGNIFIQUE. — Fruit gros rond, rouge clair, chair juteuse légére-
ment acide, & eonsommer bien mir. :

@

LA PorrEviNg (Bruant). — Fruit gros, rond, rouge vif, pédoncule trés
court rigide, chair saumonée, trés douce. ‘

IMPERATRICE. — Fruit gros, globuleux, déprimé, rouge vif, puis pourpre
foneé, chair blanc rosé, suerée, acidulée, juteuse ; juin..

MoNTMORENCY COURTE QUEUE. — Fruit gros, globuleux aplati, rouge vif

passant au pourpre foneé, chair fine rosée fortement acidulée treés juteuse,
noyau petit fortement attaché au pédoncule ; juillet.

MONTMORENCY DE SAUVIGNY. — Trés estimé pour confitures et conserves
a ’'Eau-de-vie (Marne et Ardennes). '

MONTMORENCY A LONGUE QUEUE. — Utilisée par la confiserie.

MONTMORENCY A FRUITS DOUX. — Fruit trés doux (Bruant, Poitiers).

-

Griottes. — Les Griottiers forment des arbres touffus a ra-
meaux é&talés, feuilles glabres ; les racines émettent de nombreux
rejets ; le fruit est globuleuzé déprimé, treés acide avec un noyau
trés adhérent au pédoncule. :

Les Griottiers résistent aux grands froids et & la sécheresse, ils
peuvent étre utilisés dans les plaines élevées et les montagnes. Les
Griottes sont trés acides, spres, trés mifires certaines variétés sont
consommées comme fruit de table ; mais on en fait d’excellentes
confitures, sirops, du Ratafia. Mélangées aux merises, elles peuvent
atre distillées. Pour éviter les rejets on greffe le Griottier sur Merisier
ou Mahaleb. '

GrrortE DU Norp (Griotte 4 ratafia). — Fruit moyen, globuleux, déprimé
3 Pinsertion du prédoncule, rouge vif passant au noir A maturité, chair rouge

. vif, acidulée, un peu amére, jus abendant, tardive. Employée pour la fabrica-

tion des confitures, des sirops et ratafias, doit étre récoltée trés mire.
GrioTTE D’ESPAGNE A COURTE QUEUE. — Recherchée par la confiserie.

QRIOTTE IMPERIALE (Croux). — Fruit trés gros, ovale & queue trés courte,
pourpre ‘foncé, chair rouge sang, jus trés coloré, fortement acidulé, matarité

tardive.
GrIOFTE DE PORTUGAL. — Fruit coloré, trés acides.

CrioTTE A ZisrA Marasca. — Fruit petit, acide et amer, utilisé pour la
distillation et la confeetion du Marasquin. :

Utilisation. — En dehors de la consommation, comme fruit
frais la Cerise se préte & un assez grand nombre de préparations.
. Les Cerises peuvent &fre séchées. Les grosses Guignes colorées
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donnent un excellent produit. On obtient par contre, avec des gui-
gues blanches dénoyautées, des Cerises-corinthes rappelant les rai-
sins secs et pouvant étre utilisées dans la pétisserie.

Les Cerises peuvent étre mises en boites et stérilisées par la
chaleur comme les pulpes d’abricot. On les conserve aussi au sirop
ou & I’eau-de-vie. Les confitures de Cerises sont trés apprécides.

Conservées par Pacide sulfureux les cerises peuvent étre ex-
pédiées au loin pour la préparation de confitures.

Le kirsch. — Le kirsch, ou eau-de-vie de cerise, est une liqueur

- fort appréciée et dont la production est limitée. La loi sur les fraudes

permet la fabrication d’un kirsch de fantaisie qui n’a aucun rapport
avec le vrai kirsch provenant de la distillation des cerises fermentées,
Liqueur de premier ordre.

Aprés avoir considéré le Cerisier comme d’importance secon-

daire dans le Nord de I’Afrique, il est possible qu’un jour on donne 3 °

cet arbre fruitier une place méritée surtout dans la région montagneu-
se ol il se présente a I’état spontand.

- A ce moment il y aura & envisager la fabrication des liqueurs
toutes recherchées & base de cerises : kirsch, cherry-brandy, guigno-
let, ratafia. ‘

‘Quelques essais timides avec les merises spontanées de Kabylie,
ont permis de se rendre compte de la valeur de ces produits en tout
comparables aux plus réputés des Vosges et du Jura.

La récolte des merises pour le kirsch se fait lorsque la maturité
est compléte on ne prend pas les queues. Les fruits sont mis dans
des tonneaux que l'on couvre. La fermentation dure 12 & 15 jours

dés qu’elle est terminée, il faut boucher soi neusement pour éviter
q g 1Y

Pacétification. La conservation du produit fermenté pendant un ou
deux mois est considéré comme avantageuse. .

On opére la distillation avec un alambic ordinaire ; mais il est
bon d’employer un alambic & panier pour éviter que le mare ne se
brille, ce qui communiquerait un gofit désagréable.

On sépare les produits de téte environ1 % dela capacité, on garde
comme bon fout ee qui coule 3 50°, quand le degré baisse on sépare
la queue que I'on mélange & Popération suivante.

La densité du jus de merise prise & 159, varie de 1.05031.100.
Les décimales 05,10, ou degré densimétrique, représentent chacune
26 grammes de sucre par litre. Ainsi une densité de 1.650, ou 5°
densimétrique, indique 108 grammes de sucre par litre ou 69 d’alcool ;

. dans la pratique cette indication théorique d’alcool est rarement

obtenue. Une partie du sucre n’ayant pas fermentée, la levure Qeu’c
avoir un pouvoir ferment insuffisant, des agents de ferglentatlons
secondaires peuvent défruire une partie du sucre, enfin il y a une
perte de distillation de 5 47 %,. _ .
La meilleure densité du jus est & 1.060-1.070 il est bon d’avoir
des mérises acides pour que le titre acide du jus atteigne 8 4 9 gram-
mes par litre (exprimé en acide tartrique). Si Paciditéest ix%sufﬁsante
on peut faire une addition d’acide tartrique lors de la mise en fer:
mentation comme cela se pratique pour le vin. Le kirsch est conservé
dans des bonbonnes pour éviter la coloration par le bois, ;
. Le Marasquin est obtenu comme le kirsch mais avec une Griotte
spéciale, ce kirsch est ensuite sucré avec du miel. .
Les Queucs de Merises peuvent étre vendues & la Droguerie.
Merises 2 kirsch.— Noire des Vosges. — Fruit petit ou assez
gros, cordiforme, aplati-latéralement, noir foncé ?o%ntﬂlé, chair
noire assez sucrée acidulée, jus abondant. Intermédiaire entre les
griottes et les guignes. ’
Rouge des Vosges.— Fruit assez gros, cordjfompe, allongé,
rouge carmin, chair blanche, tendre, sucrée. -
Rouge amére, Rouge grande gqueues fournies, Ii'ronie‘lle, f.Z’met.te
4 fruit rouge, Noire basset, Baissard, Haut- Chdleau, Noisetied fruit noir.

Merises 3 kirsch de la Franche-Comté : Marsotte, Favil-
larde, Ragoiine, Catelle, Chagre, Nicoline, Noire dure, Roitge douce,
Taguette, Clochette. ) .

La pulpe de ces merises est extrémement sucrée avec un arbme
trés fin. 10 kilos de fruits doivent donner T litre de kirsch a 51°.



LE PECHER

Dans le Nord de I’ Afrique le pécher est cultivé par les indigénes
depuis trés longtemps, cette culture s’est localisée dans la région
montagneuse et est limitée & quelques variétés de péche dure propa-
gées par le semis, sans aucune sélection. Les tentatives d’introduc-
tion faites, parles colons, de bonnes variétés importées de la métropole
n’ont donné longtemps que des résultats médiocres. La culture du
Pécher, dans la région colonisée, n’est devenue intéressante que de-
puis Pintroduction des Péches américaines précoces mimssant en
juin et partie de juillet. ‘

Pour le moment la culture intéressante du Pécher précoce est
limitée au littoral et n’est avantageuse que dans le voisinage des
centres de consommation.

Le Pécher exige de bonnes terres meubles, Urofondes conser-
vant de la fraicheur mais bien drainées. Dans ces conditions les
sujets peuvent atteindre avec une vigoureuse végétation un 4ge
avancé ; mais en général le Pécher est placé dans des conditions qui
abrégent beaucoup son existence et aprés avoir donné quelques bon-
nes réeoltes il dépérit. :

Par le choix des porte-greffe on peut étendre aire de culture
du Pécher. Sur Prunier, il supporte mieux largile et I'humidité,
sur Amandier des stations plus séehes.

Multiplication. — On propage trés bien certains péchers par
le semis ; mais, en Algérie ce procédé ne peut étre recommandé que
dans la région montagneuse pour les Péches dures, on choisira de
préférence les noyaux provenant d’arbres vigoureux, les péches jau-
nes tardives pourraient &ire ainsi propagées concurremmentavecles
Péches blanches déj3 acclimatées par les Indigénes.

~ Les amateurs pourraient aussi utilement faire des semis, j’ai
conservé longtemps, dans mon jardin, un Pécher produisant d’excel-
lents fruits précoces provenant d’un noyau de bonnes péches recues
de la région d’Angers
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Les semis sont toujours & recommander pour Pobtention de
nouveautés ; mais on ne peut les conseiller pour une plantation qm
vise le rapport

Les portes-greffes du Pécher qui ont fait leur preuves sont le
Pécher de semis, en prenant les noyaux sur des sujets vigoureux.
1’Amandier pour les stations n’ayant pas un sol assez frais pour les
racines du Pécher. On utilise aussi le Prunier Damas pour les sols
humides ; mais avec des résultats trés variables et on a essayé I’ Abri-
cotier qui haterait la maturité.

En ce moment & la Station botanique on utilise quelques porte-
greffes qui paraissent dignes d’étre recommandés :

10 Le Pécher employéen Chine I’ Amygdalus Davidiana, arbres,
trés vigoureux, trés résistant & la gomme et atteignant de grandes
dimensions ; mais jusquw’d ce jour peu fructiféres 4 la Station. 1l

‘faudrait done pour le multiplier, introduire de Chine les noyaux,

comme le font les Américains qui en ce moment donnent la préfé-
rence & ce sujet pour le Pécher et autred pruniers ;

20 Du semis d’un Pécher de Chine ne donnant que des fruits
médiocres ; mais de semis des sujets. trés vigoureux ; -

3° Un hybride Amandier et Pécher. — Arbre trés vigoureux
atteignant un Age avancé sans gomme et portant, en abondance, des
fruits sans valeur, mais pouvant utilement &tre semés pour I’obten-
tion de sujets vigoureux et bien adaptes ; :

D’autres hybrides de prunier ont été experlmentes avec sucecés
mais ces sujets étant stériles, leur multiplication n’a pu étre 1eahsee.
On greffe généralement le Pécher & il dormant sur de jeunes sujets.

Plantation et-t‘aille.'——\Le Pécher se plante aussi jeune que
possible, les sujets d’un an de greffe sont préférable, ils devront &tre
mis en place de trés bonne heure et méme au début de la saison des
pluies dans les terres pierreuses, sableuses bien drainées.

Le pécher doit &tre, comme beaucoup d’arbres fruitiers en Al-
gérie, 4 basse tige & 50/60 centimétres avec trois branches. Pendant les
deux premiéres années on ne taille pas, puis & partir de la troisiéme
les péchers seront soumis & la taille qui consiste a supprimer les
deux tiers delalongueur des branches supérieures pour maintenir la for-
me en vase. Au printemps on procéde & un écimage vers la cinquiéme
année on peut avantageusement procéder & un rajeunissement en
rabattant sur les frois branches principales.
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Au heu de la charpente en vase, sur 6 4 9 branches, on préfére,
dans le Lyonnais, des formes plates avec. 6 branches charpentiéres
verticales en palmettes sans palissage, on peut avec cette forme plan-
ter & 2 métres dans. des lignes espacées de 3 métres ce qui donne
1.600 péchers a I'hectare.

En dehors de la taille néeessaire pour la formation de Parbre
en utilisant les rameaux vigoureux taillés sur un ceil, pourle prolon-
gement des charpentes, il faut aussi pratiquer une taille d’entretien
ou taille des branches fruititves. Par la taille le pécher peut étre
conservé plus longtemps en production, non taillés le pécher al
longe démesurément ses rameaux et finit par ne donner qu’une
profusion de fruits sans valeur.

Tous les cultivateurs de péchers sont unanimes sur la nécessité
de la taille ; mais il différent sur les détails d’exéeution, cela tient
peut-&tre 4 ce que chaque variété, chaque région peut présenter des
conditions différents & déterminer par ’observation. )

TAILLE DU PECHER

A, b, bourgeons a fleurs 3 B, avant la iaille ; C, aprés la taille

Les cultivateurs inexpérimentés sont généralement persuadés que

la taille du Pécher est difficile, aussi ils s’abstiennent le plus sou-

vent de l’entreprendre

N
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En réalité la taille du pécher ne présentent des difficultés que
pour les sujets menés en formes symétriques, architecturales ou la
taille en espalier. Mais la taille pour avoir de bons fruits consiste en
deux opérations trés sunplcs et facile & exécuter :

a) Tailler les rameaux de deux ans pour provoquer la forma-
tion de nouveaux rameaux.

b) Tailler les rameaux de I'année pour obtenir de bons fruits.
C’est le principe de la taille Guyot de la vigne.

" Dans la pratique, il vaut mieux tailler sans suivre les principes .
que de ne pas tailler.

1 époque de la taille dite d’hiver peut avantageusement étre
avancée et peu aprés la récolte on peut procéder a la taille d’hiver.
Les bourgeons laissés semblent bénéficier des ablations. Une taille
sévére diminue certainement le nombre des fruits ; mais ils sont plus
beaux et meilleurs.

Dans le cas fréquent de surproduction on ne mandquers pas
d’éclaireir en supprimant les jeunes fruits. Les péchers pendant I'été
seront surveillés, il faut pincer‘ et ébourgeonner.

Dans beaucoup de cas on peut récolter des fruits avant la sai-
son séche et s’abstenir de toute irrigation ; mais il arrive plus sou-
vent qu’il est utile de donner de 'eau et d’entretenir une bonne végé-
tation aprés la récolte pour assurer Ia mise a fruit de 'année suivante.

L’incision annulaire des rameaux fructiféres hate la maturité
et favorise le développement des fruits; par cettc pratique on peut -
obtenir des fruits de luxe. Les branches incisées seront qu]ppru’ﬂees
3 la taille d’hiver.

Conserves de Péches. — Le Pécher qui produit trés abondam-
ment quand il est placé dans de bonnes conditions donne parfois
des fruits en belle abondance ‘que 'écoulement en devient difficile.
11 faut dans ce cas avoir recours aux procédés de conservation. Les
Péches dures sucrées se prétent bien & la dessication, qui peut &tre
falte au solell ou dans des évaporateurs.

On opére le pelage pour les produits de choix, les fruits & noyaux

“adhérents sont difficilement dénoyautés avec un peu d’habitude on

y arrive en coupant le fruit suivant son équateur et en tordant une
moitié se détache et on enléve avec une pince le noyau de la seconde.
Mais on peut sans inconvénient éviter ces manipulations et laisser
le fruit entier, ’



L’opération la plus importante est le blanchiement au soufre qui
peut étre fait dans une chambre & blanchir ou simplement par I'im-
mersion des fruits dans une solution d’acide sulfureux ou de bisul-
fite dont le titre aura été fixé par des essais préalables. Au sortir
du blanchiement les fruits disposés sur des claies sont exposés au
soleil et recouvert la nuit. :

Cette dissécation est rapide surtout dans la région montagneuse.
Les évaporateurs donnent aussi de bons produits, le rendement
varie de 15 & 25 %,. ,

Les péches dures séchées rapidement conservent un parfum et
un gout relevé. On peut-les consommer en les faisant tremper quel-
ques heures dans du vin sucré, elles se prétent & d’autre préparations.
Les conserves de Péche au sirop, les confitures, marmelades se pré-
parent trés facilement comme celle des autres fruits.

Maladies. — Dans la région montagneuse le pécher rencontre
des conditions bien plus favorables que sur le littoral, il donne d’abon-
dantes récoltes sans étre défendu contre aucun parasite, il n’en est
plus de méme sur le littoral ol il faut le plus souvent défendre le
Pécher contre la cloque, le puceron, la gommose.

La cloque. — Apparait dés le printemps, les feuilles sont en-
vahies par un champignon I’ Ezoascus deformans elles s’épaisissent,
se déforment, séchent et tombent si I'atteinte est 1égere I’arbre se
remet ; mais parfois la mal est plus grave et la récolte peut étre com-
promise.

La cloque doit étre prévenue par un traitement d’hiver qui con-
siste & débarrasser les sujets des germes du parasite. A ce moment
seulement il est possible d’employer des préparations anticryptoga-
miques assez concentrées pour détruire les spores des champignons.
On emploicra avee suceés la bowillie sulfocalcigue dont 'usage tend
a se généraliser. Cette bouillie d’un prix trés modique se montre trés
efficace dans la lutte contre les champignons et contre les insectes
nuisibles aux végétaux ; on emploie aussi contre la cloque avant le.
départ de la végétation une bouillie bordelaise concentrée et acide,
Les préparations anticryptogamiques n’ont aucun effet utile sur
les feuilles déja envahies ; le traitement doit &tre préventif,

La gomme.—La gomme chezle Pécher est produite parlesmémes
causes que chez les autres Prunuset est justifiable des mémes mesures :

- préventives : porte-greffes résistants, soins culturaux, Pexcés d’hu-

midité comme la sécheresse sont & éviter.' Le bon fonctionnement
des racines saines, dans un sol meuble bien drainé et conservant
assez d’humidité est le meilleur préventif de la gommose. .

Le badigeonnage du tronc et des grosses branches avec la bouil-
lie sulfocaleique, nécessitée d’autre part pour éviter les dégits du
Bupreste, parait avoir une action utile contre la gommose.

Les péchers sont sujets & de nombreuses maladies parasitaires
de nature encore obscure. Ces maladies sévissent en Amérique, il
est prudent de n’importer que des sujets reconnus sains et en petit
nombre.

Deux de ces maladies doivent étre signalées en vue d’en préve-
nir extension dans le eas d’introduction. .

Rosette (Peach Rosett). — Atteint surtout les Péchers. Se mani-
feste au printemps lors de la pousse, les bourgeons ne s’allongent
'pas, les feuilles forment alors une rosette. Les feuilles inférieures sont
plus grandes et plus ou moins ourlées sur les bords, elles sont épaisses,
jaunissent et tombent prématurément, les autres restent vertes et
persistent plus longtemps. L’arbre attaqué parfois ne porte pas de
fruits ou bien les fruits verts, tombent prématurément, rarement ils
miirissent.

Cette maladie se propage par la greffe, ses causes sont inconnues.
Les branches atteintes meurent & Pautomne et si tout I'arbre est
pris par le mal,-il se desséche. .

Comme traitement on ne peut que conseiller d’arracher, dés le
printemps, les sujets atteints de les briiler sur place avant que les
feuilles détachées risquent de propager le mal.

La maladie Peach Rosett 'n’a encore été observée qu’en Améri-
que surtout en Georgie et dans la Caroline du Sud. ‘

Jaunisse (Yellows des Américains), atteint les péchers, aman-
diers, abricotiers et pruniers, parait largement répandue aux Etats-
Unis. — Cette maladie est caractérisée par des fruits mirissants pré-
maturément et tachés de rouge, par un développement prématuré
de rameaux gréles ou ramifiés en balais.

La téche rouge dufruitquis’étend dela peau aunoyau estundes
signes trés caractéristique du mal. Les arbres atteints, jaunissent et
meurent. On ne connait pas la cause de cette maladie certainement
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infecticuse car elle est transmise d’un pays & Pautre par des greffons
prélevés sur des sujets malades. ' :

La Jaunisse et la Peach rosette n’ont pas encore été signalées en
Hurope ; mais il faut craindre le transport dans le Vieux Monde
de ces maladies graves avec les Péchers Américains mmportés. '

Les pucerons, surtout le puceron noir et le puceron vert sont des
ennemis redoutables du pécher, les feuilles prennent Papparence
de feuilles cloquées et protégent les pucerons contre les pulvérisa-
tions. Les pulvérisations & la nicotine sont trés efficaces, on peut
aussi employer la poudre de chaux et débris de tabac. I est urgent de
procéder & la destruction de ce parasite dés son apparition car les
arbres fortement envahis ne donnent plus de fruits. '

 Sur le Littoral un des ennemis redoutable du Pécher est le
Bupreste (Capnodis tenebrionis) qui peut détruire tout une planta-
tion. , :

Ce coléoptére se rencontre fréquemment sur les pruniers sau-
vages ot il se multiplie. Sur les péchers-on ’observe depuis mai, aprés
s’étre accouplée la femelle pond ses ceufs dans les fissures de I’écorces
du trone principalement. La larve qui devient un ver & téte large
plate, pénétre jusqu’aux racines et par ses galeries détériore com-
plétement I’arbre envahi qui gomme et dépérit. La récolte des in-
sectes adultes est possible mais généralement insuffisante.

Des la récolte, les péchers devront étre blanchisau pinceau avec

une bouillie sulfocalcique ou méme une bouillie arsenicale, pour
oblitérer les fissures et y tuer les ceufs.

Races et variétés de péchers. — La classification des péchers
est une entreprise assez difficile, en raison des croisements nombreux
effectués dans une culture trés ancienne, de plusieurs espéces spon-
tanées encore peu connues.

Dans une classification horticole il importe de tenir compte sur-
tout de la qualité des fruits et de mettre en vue leur valeur pour 'ex-
ploitation.

Dans ces derniers temps les contrées méridionales ont surtout
recherché les nouvelles variétés mirissant avant juillet de provenan-
ce américaine. Il en est résulté une classification trés simple et trés
pratique. '

Péches précoces de premiére épogue.

e
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Péches hdtives de deuxiéme époque.

Péches tardives de troisiéme époque.”

Péches trés tardives d automne, de quatrieme époque.

Cette classification est comme toutes les classifications, & lims-
tes incertaines, la méme variété suivant les régions peut mirir ses
fruits & des époques assez différentes.

En tenant compte de origine des fruits sélectionnés dans des
sens différents ou variables suivant leur origine botanique on peut
aussi classer les péchers de la maniére suivante ; mais toujours avee
des formes de transition. ' ‘

Péches de Perse. — Variétés nombreuses -introduites, en Italie
sous 'empereur Claudius et propagées en Hurope vers le 16¢ siecle.
Ces péches ont une floraison relativement tardive et sont capable
de donner de bons fruits dans les contrées les plus septentrionales de
Faire du pécher. ‘

Péches d’ Espagne. — Groupe important dérivé des péches de
Perse ; mais adapté & un climat plus méridional. Surtout cultivé en
Amérique. : , £

 Péches Américaines. — Sous ce nom on peut désigner toute une

série de péchers précoces dont la P. Amsden est le typele plus connu.

Péches du Nord de la Chine. — Les péches de ce groupe sont
tardives et 4 noyau adhérent, elles ont été surtout distinguées et
étudiées par les expérimentateurs Américains quien ont propagéd’ex-
cellentes variétés trés appréciées dans toutes les contrées qui culti-
vent le pécher. ' .

Pécher du Sud de la Chine. — Les péchers de ce groupe qu’on
nomme en Amérique Péches-miel sont originaires d'un climat sub-
tropical, les fruits ont une forme particuli¢re ils se terminen.t en
pointe, le noyau est également prolongé en pointe longue et aigué.

Ces fruits sont trés sucrés, mais manquent du parfum spécial
de la péche. o '

Ces péchers fleurissent & Alger dés janvier conservent leur feuil-
lage vert tout Uhiver, les variétés recues jusqu’a ce jour d’Orient
sont des plus médiocres ; mais comme les arbres se montrent trés
vigoureux et résistants, on pourrait utiliser les semis comme porte-
greffe et aussi faire des hybridations. En Floride de nombreuses
variétés de Péche-miel sont cultivées. Ce qui est une indication pour
les contrées subtropicales.
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Péches de I Inde. — Fruits acide encore & I’étude, le Red Ceylon
cultivé en Floride.

Péches plates de Chine. — Pen-to, fruit trés plat, déprimé, cali-
ce persistant, noyau petit déprimé. ' -
Les péches plates ont été considérées comme une monstruosité
fixée ou comme dérivant d’une espéce particuliere le Persica pla-
tycarpa. '
Cet arbre vigoureux a le méme tempérament que les Péchers du
Sud de la Chine auquel il parait se rattacher, il est actuellement trés

cultivé en Floride oli de bonnes variétés ont été obtenues pour les
climats subtropicaux.

Dans ce classement ne sont pas comprises les Péches lisses qui
paraissent aussi originaires de Chine et dériver d’une autre espéce.
Mais comme les péches lisses peuvent se croiser avec les péches or-
dinaires il est possible d’expliquer Uapparition des péches lisses dans
les semis de péches duveteuses et méme les cas de péche lisses sur
un sujet portant normalement des péches duveteuses. On a méme
observé des fruits moitié lisses moitié duveteux.

L’existence de formes hybrides réunissant le pécher & amandier

n’a-t-elle pas conduit & considérer le pécher comme dérivant de
Pamandier. Ce qui est fort peu probable. I’amandier est une espéece
beaucoup plus occidentale que le pécher.
' Iexisteen Chine d’autres péchers comme I’ 4mygdalus Davidiana
dont nous n’avons encore que des formes sauvages, mais qui est
en Chine assez variable pour avoir donné naissance, par simple va-
riation ou par hybridation, & des formes cultivées sur lesquelies
nous manguons encore de renseignements précis.

Les fleurs du pécher varient assez pour qu’il soit possible de divi-
ser les péchers cultivées en trois sections :

Fleurs grandes rosacées (fig. A).

Fleurs moyennes campanulées (fig. B).

Fleurs petites campanulées (fig. C).

Cette division ne parait intéressante qu’au point de vue bota-
nique et descriptif, elle ne peut é&tre utilisée pour un classement des
fruits.

Enfin les feuilles fournissent de bons caractéres, elles peuvent
étre finement et réguliérement dentées profondément dentées avee
des dents doubles. Enfin ces feuilles peuvent présenter sur le pétiole
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des glandes ou n’en pas avoir du tout. Ces glandes sont chez certaines
variétés allongées reniformes, chez d’autres globuleuses, parfois chez
quelques variétés ces deux formes sont réunies, enfin il existe des
races 3 feuilles sans glande.

/3’/.2?\5 A
£,

S FLEURS DE PECHERS
A, Fleur rosacée ; B, Fleur campanulée 3 €, Fleur petite

Ces caractéres sont intéressants & observer pour caracteriser
une variété, mais ne peuvent servir de base a une classification.

Dans la pratique on distinguera toujours deux catégories d.e
péches : les péches a noyau libre et les péches & noyau adhérent, il
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FEUILLES DE PECHERS 4
A, Feuilles sans glandes B, Feuilles 4 glandes réniformes 3 C, Feuilles & glandes globuleuses

- S . ’
existe cependant des cas douteux, certaines variétés pouvant pro-
duire des fruits des deux catégories. Dans d’autre cas suivant le
" . R P
degré de maturation le noyau ne se détache pas ou se détache.

27
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Les trés nombreuses variétés du pécher présentent une particu-
arité trés intéressante au point de vue horticole, c’est la possibilité
de se reproduire par le semis. Pendant longtemps d’excellentes
variétés régionales se sont maintenues par graines. Il est probable
que ce résultat sera toujours obtenu si on évite U'hybridation.

Cette fixité est remarquable chez des races d’obtention récente
méme chez celles que 'on a pu obtenir par des variations de bourgeon.
Ces variations de bourgeons pouvant étre considérées comme des
disjonctions d’hybrides en mosaique on se trouve ainsi en présence
de formes homozygotes pouvant se perpétuer par graine.

Péches précoces. — Les variétés précoces cultivées sont par-
tout les péches américaines d’obtention relativement récentes.

PfcuEE AMSDEN. — En 1876 le Gouvernement francais envoya & I'Exposi-
tion de Philadelphie un horticulteur Hyérois, M. Nardy, qui reconnut de suite
le grand avantage que présentait pour le midi de la France, la culture des va-
riétés américaines trés précoces et il rapporta la Péche Amsden et la Préecoce
de Hale qui, dés Pannée suivante, étaient propagées dans la région d’Hyeres,
olt ees fruits mirissent dés Ia fin juin et les premiers jours de juillet. De grandes
surfaces furent dans toute la Provence consacrées & la culture de ces nouvelles

Précoce de Hale

péches américaines, la Précoce de Hale ayant rapidement acquis la préférence
depuis fin juin jusqo’au 25 juillet la Cie P,L.M. & Hyéres transportait chaque
jour 40 3 45.000 k. de péches précoce Amsden et précoce de Hale.

e A
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* Lia Péche Amsden a été introduite. en Algérie en 1894. parle Gouvernement,
lors de Ia constatation des ravages du phylloxéra & Philippeville. Elle est au-
jourd’hui communément eultivée sur le littoral.

Pricoce pE HALE. — Arbre vigoureux, régulier, trés fertile, fleurs grandes.
Fruit moyen, sphérique, légérement déprimé aux deux poéles blanchitre, lavé
de pourpre, et pourpre foncé sillon prononcé, chair blanchitre, teintée de pour-
pre, autour du noyau, fine, fondante, juteuse, sucrée, parfumée, noyau non
adhérent. Originaire de I’Ohio trés cultivé dans le midi de la France, en raison
de sa préeocité et sa qualité, a fait objet de cultures importantes dans la ré-
gion de Bone, '

VicTor. — Fruit moyen et gros, chair juteuse, subacide, demi adhérente,
arbre vigoureux et fertile.

SxEED. — Fruit moyen créme et rouge, chair juteuse, demi adhérente.
Semis de Péche du Nord de Ia Chine, trés vigoureux, hitif.

ALFXANDER. — Fruit plus gros qu’Amsden, moins foncé. chair blanche
fine, noyau petit, arbre fertile de culture facile, maturité.comme Amsden.

Jesste KERR. — De la méme section qu’4lexander, noyau libre, plus gros
et plus préecoce qu’ Alewander.

JEWEL. — Fruit moyen et gros, arrondi oblong, coloré, chair jaune, rouge
vers le noyau qui est libre, arbre vigoureux, trés cultivé en Floride et dans
toutes les régions subtropicales. Dérivé de Penio. Mai-juin en Floride.

WarerLooe. — Fruit gros, fortement coloré, chair fondante, trés juteuse,
blanche, Iégérement verdatre, non adbérente, maturité juiilet. ’

Trivmena. — Fruit gros, 4 petit noyau jaune rouge, chair jaune, noyau
libre & maturité, dérivé des péches de Perse.

GrEENSBORO. — Péche précoce, trés cultivée en Amérique, mirissant sui-
vant les régions de fin mai & fin juillet.

CARMAN. — Fruit gros ovale, jaune clair, lavé de rose, chair blanche, rosée
autour du noyau. Maturité 15 juin, 15 juillet.

Dewry. — Fruit gres, orange rouge, chair jaune clair, vineuse, trés bonne
qualité, réussit bien en Algérie. Propagé dans I’Oranie.

MAYrFLOWER. — Fruit gros, bien coloré, noyau adhérent mirit un peu
avant Sneed.

SuBER. — Dérivé de Peen-To, trés estimé en Floride. Mai juin en Floride.
ANGEL. — Mai, juin en Floridg.

Amp. — Trés précoece juin. Cultivé dans PAlabama, maturité 25 mai. Kan-
sas 15 juin.

Naiw DU JApoN.— Arbre petit, fruit petit, blanc, chair fine, blanche, co-
loré vers le noyau, non adhérent. Ce pécher a miri 4 la Station de Rouiba, fin
mai.
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PRcHE JAUNE PRECOCE DE Murcie. — Mélocoton amarillo temprano
Fruit gros, jauhe, teinté de rouge, chair jaune, juteuse, parfumée, adhérente
Murit dans les premiers jours de juillet .

PicHE PEECOCE DE LA RIBERA DE Mouina Murcie. — Fruit gros, jaune
verdatre, chair teintée de jaune, ferme, juteuse, acidulée, adhérente. Mirit
dans les premiers jours de juillet, supporte bien le transport.

PRCHE ROUGE PRECOCE. — Abrider encarnado temprane de Murere, frust
moyen rouge, vermillon et jaune, chair blanche carnée vers le noyau, juteuse,
douce, parfumée, non adhérente. Mirit fin juillet (Murcie). Arbre petit, trés
fructifére.

Piones GATLLARD-GIRERD. — Ces péchies proviennent de croisements de
Précoce de Hale, par des variétés locales. Trés bon fruit, arbre fertile resm’cant.
Maturité juillet.

La série des Péches de cet obtenteur est tout i fait remarquable.

.- Warno. — Fruit moyen, rond, obleng, trés coloré, jaune rouge ; chair
blane jaunétre, rouge vers le noyau, juteuse, douce, d’excellente qualité, noyau
libre, fertile. Juin en Floride et Louisiane.

Crara. — Juin, Texas.

PrEcoce DE CHINE. — Juin Texas.

Elberta
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" PrEidoceE pE CRAWFORD, CRAWFORD’S EARLY. — Arbre étalé, vigoureux,
trés fertile, fruit gros subsphérique, murconé, jaune et earmin, chair jaune
orangé fondante, juteuse, relevée et parfumée, noyau muecroné, résiste a la
cloque. Aott.

Origine américaine, probablement issu par croisement de Péche de Chine
et Péche de Perse.

ErBERTA. — Beau frult treés appréeié en Amenque ol 11 est Iaroement cul-
tivé. Maturité juillet. ‘

ANGEL. — Fruit-gros arrondi, légérement en pointe, chair blanche, douce,
juteuse, non adhérente, trés fertile, précoce dérivé de Peen-To.

Browert’s BABLY. — Semti de Peen-T'o, fruit rond-oblong, avec une pointe
recourbee, chair douce juteuse, avec un léger parfum d’amande, noyau adhe-
rent. Précoce.

Hoxzy, Péche miel. — Fruit moyen oval, terminé en peinte recourbée,
chair créme, juteuse, mielleuse, non adhérente, précoce.

PrcuEs Pavie bu Mipi. — Gros fruits, chair jaune juteuse, vineuse, agréa-
blement parfumée. 8 variétés : Madeleine, mur fin _]uﬂlet Mi-aoiit, 22 152 Paolt;
St.-Michel, fin septembre..

Ste EULALIE, région &’Hyéres. — Chair molle, 2¢ quinzaine de juillet.
PAvIE JAUNE DE BRUNEL. — Frmt {rés gros, aoit.

PAVIE BLANCHE A CONFIRE. — Fruit moyen, septembﬁe.

FeLLAqUl, — Verte reflet rouge, cultures indigénes, aofit.

MecaMEcHI. — Grosse blanche rosée, trés sucrée, aoit, cultures indigénes

Péche plate de Chine

PfcHE PLATE oU PREN-T0. — Fruit trés applati, noyau également applati
vert blanc lavé de rouge, chair créme, juteuse, sucrée 4 parfum d’amande, noyau
trés petit, adhérent, précoce. Ce fruit originaire de Chine a dooné, par le semis
d’excellentes variétés, dans les pays sub-tropicaux, surtout intéressant a eul-
tiver pour en faire des semis en vue de I’obtention de variétés précoces, bien
adaptées. -
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Péches a peaulisse. —Ces Péches sont dénommées Nectarines ou
Brugnons selon qu’elles ont le noyau libre ou adhérent. Ce sont des
fruits excellents encore peu cultivés. Dans le Nord de ’Afrique
faudrait par des semis, obtenir des variétés plus précoces, les bonnes
variétés en usage ne murissent qu’en aolt, les nectarines signaldes
ci-dessous sont les plus précoces.

PriicocE pE Rivers. — Trés fertile, fruit gros sphérique, vert jaunitre,
rose vif et pourpre foneé, chair blane, verditre, r6sé vers le noyau, sucrée,
noyau non adhérent. Maturité fin juillet, commencement d’aotit.

Lorp Napier. — Trés fertile, fruit gros, fond jaunitre, pourpre brun
pointilié, chair blanche, fine, trés sucrée, juteuse, trés parfumée, nioyau non
adhérent. Aofit.

Pricoce pr CroncELS. — Fertile, fruit rouge, pourpre, chair blanchitre.
nuancée de rose, fine, juteuse, sucrée, agréablement parfumée, noyau non adhé-
rent. Aofit. ‘

Péchers d’ornement. — Il a été introduit d’Orient toute une
série de Péchers & fleurs doubles, de nuances variées. Ces Péchers,
du type pécher de Chine, donnent parfois des fruits qui peuvent
&tre consomméds.

D? L. TrasvuT.
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